kistizemi baromfitartas nem kapott kelld tamogatast, igy az ¢l6baromfi export-
“szallitasok elmaradtak. Ez volt az utols6 élobaromfi-szallitmany, amit vastaton
Magyarorszagroél kivittek.

1966-ban Gjbol megindult az él6baromfi szallitasa. Olasz cégek sajat potko-
csis gépkocsikkal jottek a magyar bronzpulykaért. A gépkocsik eleinte fabol
késziilt ketrecekkel jottek, de néhany év mulva konnyi, miianyagbol keésziilt
ketrecekkel voltak folszerelve, s egy-egy alkalommal 10—13 tonna baromfit
vittek el. A kovetkezo években mar €16 gyongyost és hazinyulat is szallitottak.

Az allamositas utan a baromfifeldolgozo vallalat feladatai kozott szerepelt
a budapesti piacnak élobaromfival valo ellatasa is. Ennek a feladatnak ugy
tettek eleget, hogy — a hideg évszakot kivéve — hetenként tobb gépkocsi
csirkét vagy tyukot szallitottak fol. A pesti szallitasok napjan a piacokrol
behozott allatokat mindjart osztalyoztak, és amelyik megfelelt a pesti piacnak,
azt tiszta ketrecbe raktak. Ezutan wvizes dardt szortak szét a ketreciikben.
A gépkocsik rendszerint este 10 orakor indultak és hajnalban érkeztek a
Nagyvasartelepre. A vallalatiak ezeket a szallitasokat tehernek tartottak, mert
Osszel, a nagy arufelhozatal idején hianyoztak a Pesten 1évo gépkocsik. Az
Otvenes évek végetdl kezdve a fovarosiak igénye csokkent az élébaromfi irant,
s igy a hatvanas évek elején ezek szallitasa megszint.

10. A baromfi feldolgozasa

A baromfi hagyomanyos feldolgozasa alatt azok levagasat, kopasztasat, be-
gyezéseét, belezését, hiitését, formazasat, osztalyozasat, bontasat és csomagola-
sat értjuk. Oroshazan az utobbi 20 évben a feldolgozasi miiveletek boviiltek,
a termékvalaszték is nagyobb lett. Gyartanak mar konyhakész baromfitermé-
keket, baromfikonzerveket és a baromfihusbol készalt vorosarut.

Allamositas 6ta az egyes miiveletek igen sokféle valtozason mentek at.
Korabban az lizemekben minden mitveletet kizarolag kézzel végeztek, ma mar
gépek segitségével dolgoznak. Régen évtizedek teltek el, mig egy megszokott
feldolgozasi modot egy jobbal folcserélték. Az izem tulajdonosanak nem volt
érdeke a korszertsités, mert sok és olcsé munkaeré allt rendelkezésére. A mai
ltzemekben a 10 éves gépek és technologiak mar réginek szamitanak. Ma
allandoan ujitani kell, hogy a gyar versenyképes maradjon termékével a pia-
con, és gazdalkodasa eredményes legyen.

a) A vagas

Az elvéreztetést maga a vago végezte, vagy iranyitotta. A 20-as évek végéig
a vagok kizarolag férfiak voltak. A csirkeét és tyukot tlve vagtak. A vago bal
oldala mellett egy lada volt, amelybe a vagasra kerul6 baromfit tették, mig a
jobb oldali ladaban a tollat gyGjtotték. Laba elott az elvéreztetd edény, a véres
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bodon allott. (69. sz. kép.) Az elvéreztetés a nyaki erek atvagasaval tortént. Az
ipari tevékenység kezdetén csak késsel vagtak, 1912-t6l ollot is hasznaltak. Az
ollo alkalmas volt arra, hogy a szajnyilason keresztiil eljussanak vele a nyaki
erekhez.

Az 1900-as évek eleje Ota a levagasra szant baromfit kabitottak. Mindezt
azzal magyaraztak, ,hogy az allat ne érezzen, és konnyen adja le a tollat”,
A legrégebbi kabitasi mod az volt, hogy a vdgd a ladabdl kivett csirke tarkotajé-
kara titést mért egy sepriinyél vastagsagu fadarabbal, klopfdval. A 30-as évek-
t6l kezdve agyvelGszurassal is kabitottak. Ezt a francia kabitasi modszert a
GALLUS cimii baromfi-tenyésztési lap mar 1881-ben ismertette.%” Az ollot
a szajpadlason keresztiil, a szem alatt, a koponyaalap felé iranyitottak, €s azt
a nyultagyba szartak. Mindkét modszer kelld gyakorlatot és figyelmet igé-
nyelt. Rossz kabitas esetén az allat vergddott, és ,nehezen adta le a tollat™.
1951-t6] kezdve kézzel mikodtethetd ekektromos kabitokésziiléket hasznaltak.
Az 50-es évek végén megkezdték a fols6palya alatti kabitast. A horogra fug-
gesztett baromfi fejét keresztilvezetik egy vizzel telt talcan, amelyben elektro-
mos aram kering. Az dram masik polusat a fiiggeszt6horgon keresztiil a csirke
labahoz vezetik. Az igy elért elektromos iités utan beall a kabulat.

A vago a kabitas és az erek atvagasa utan a csirkeét az elvéreztetd edény folort
tartotta, s amig az allat vérzett, a nagy testtollakat marokra fogva eltavolitotta,
majd egy-két fogassal a szarnytollakat is kitépte (ezt nevezték ruffoldsnak) (70.
sz. kép.) Ezen el6kopasztas utan a csirkét az elvéreztet6 edény el6tt 1évo kasba
dobta, ahonnan a belezd szedte ki.

A tokés uzemekben a levagasra szant csirkét, tyakot a kopasztok hoztak be
a hizlaldabol. ,,Harman voltak egy bandaban”, 6k egyszerre mentek ki az
allatokért. Egy szedte ki a ketrecbdl, kett6 pedig hordta. Kétszer fordultak 10
—10 csirkével, amivel a vagolada meg is telt. A behordasért a tulajdonos nem
fizetett, ezért a kopasztok sokszor szaladva mentek a hizlaldaba, hogy a fizetett
munkabol le ne maradjanak. Kiilonosen télen volt rossz ez a munka, mert
bemelegitett helylikrol konnyen 6ltozve O6tszor-hatszor is ki kellett mennitik
a hizlaldaba.

1949-t6]1 a kopasztopalya fOlszerelése Ota a vagok olloval véreztették el a
kistestll baromfiakat. 1982-ben egy vagodgépet allitottak be a felsGpalyahoz,
amelynek legfontosabb része egy villanymotorral hajtott korkés. A horgokon
fligg6 és kabult allapotban 1évo csirke, tyuk vagy a gyongyos fejét a palya
elGszor két vezetSléc kozé, majd a korkéshez huzza. A korkés a nyak bal oldalan
a borrel egyiitt a nyaki ereket is atvagja.

A koveér libat és kacsat a legtobb tizemben a sovany baromfitol elkiilonitve,
szin alatt vagy félereszesben vagtak le. E vagohely folszereléséhez egy kam-
posszogekkel ellatott gerenda és egy valyu tartozott. Ebbe a helyiségbe 15—20
libat vagy kacsat tereltek be, ezek szarnyat dsszecsavartdk, hogy a vagas alatt
ne vergddjenek. Ezutan az allatok két labat egy-egy madzaggal 6sszehurkoltak
és a horogra akasztottak. Egy révid bottal kabitottak és kuilsé vdgdssal a nyaki
ereket atvagtak. Veriket valyuba fogtak fel, majd a vérzé allatok szarnyat
feloldottak. Elvérzés utan a vagohelyiségen kiviil padokra vagy ladakra tették,
és gyokerkefével lemostak a labukat. (62. sz. kép.)
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A kovér allatok vagasanak ezt a moédjat még az allamositott tizemben is
folytattak. 1951-t61 kezdve azonban a felsGpalyas és g6zos feldolgozasra tértek
at. (71. sz. kép.) Ez a palya eleinte szakaszosan, 2—3 percenként 10 horognyit
haladt elére, majd 1955-ben folyamatosan miikédové alakitottak at. 1972-t61
az elvérzett libak tollanak lazitasat meleg vizbe meritéssel érik el. Korabban
a goOzoleés is ezt a célt szolgalta.

A pulyka elvéreztetésének egyik modja a fojtas. Ez ma mar csak elbeszélé-
sekbdl ismert, de az 1950-es évek eldtt tobbnyire ezt alkalmaztak. Az angol
vevOk kivansaga szerint a résziikre szallitott pulykat nem a nyaki erek kiilsé
atvagasaval, hanem belsé szakitasaval véreztették el. A pulykafojtashoz nagyon
egyszer fOlszerelés kellett. Elég volt egy embermagassagban vizszintesen
felerdsitett gerenda, amelybe 15—20 erds szeget vertek, s arra egy-egy hurkot
akasztottak. A fojtast rendszerint egy-két ember végezte, de ha sok volt a
munka, négy ember dolgozott egyiitt. Hasz pulykat hajtottak be egy sarokba,
szarnyukat lecsavartdk, majd a szogeken 16g6 hurokba akasztottak a labukat.
A vago6 vegezte a kabitast és a ,.fujrdst”. Egyik kezével a nyak fels6 részét, az
elsd nyakcsigolya tajékat, mig masik kezével a pulyka fejét fogta, majd szétfe-
szitette, csavarta és huzta. Ennek soran a nyakcsigolyat tartd szalagokkal,
izmokkal egyiitt a nyaki erek is elszakadtak, s a vér a fej mogott a bor alatt gyilt
Ossze. A vago egyik segitsége a szarnytollakat tépte, a masik a nagy testtollakat
szedte, mig a harmadik az elvérzett pulykat oldozta. (47. sz. kép)

A tobbi kulfoldi és belfoldi piacra szant pulykat nem fojtottak, hanem
véreztették. Emlékezet szerint az elsé vilaghaboru el6tt az elvéreztetéshez mar
ollokat hasznaltak. A pulyka-vagohely rendjére és tisztasagara kevés gondot
forditottak. A testtollakat még csak gyQjtotték, de a szarnytollat és a nyakbol
kifoly6 veért tapostak és azon jartak.

Voltak olyan tlizemek is, ahol a pulykakat nem hajtottak be a vagohelyre,
hanem ezeket is a kopasztok hordtak be. Két-harom pulykat vettek f6l a
hatukra és ugy vitték a 30—40 méter hosszl udvaron keresztiil. A nagy testli
és vergddo allatok cipelése nehéz munka volt. A kopasztok e munkaért kiilon
bért nem kaptak, mert a munkaltatok a behordast a kopasztashoz tartozo
mozzanatnak tekintették.

A gyOngy0s vasarlasara csak oktober végén és november honapban kerilt
sor, részben mert a kifejlédéséhez ennyi id6 sziikséges, részben mert vadként,
belesen szallitottak, amihez hideg id6 kellett. Eleinte a gydngyos vagasaval és
feldolgozasaval nem sok munka volt. Az angol export nem kovetelte meg a
vagast, altalanos gyakorlat szerint 3 gyongyosnek egy-egy labat hurokba fog-
tak, felakasztottak és agy Auztak ki a nyakdt. Sokszor mar a piacon megfojtot-
tak 6ket. Kulonosen akkor, ha sok baromfit vasaroltak s a kocsikon kevés volt
a ketrec. A fojtast ugy is végezték, hogy 5—6 gydngy0s nyakat Gsszefogtak,
korilkotoziék zsineggel és folakasztottak. Ezutan a labukat erdsen megrantot-
tak, amitdl a nyaki erek szétszakadtak.

A gyongyost nem kopasztottak, a ladakba tollasan, papirral takarva csoma-
goltak. (72. sz. kép.) Az 1930-as évektdl kezdve Anglian kiviil mas orszagokba
is exportaltak s ett6l kezdve a csirkefeldolgozasi modot kovették.

A baromfifeldolgozas gépesitéséig a baromfi begyének eltavolitasa, begyezé-
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se, hasonloan a bél eltavolitasa, belezése is a vagok feliigyelete alatt tértént.
A szazadfordulo tajan csupan a csirkét belezték, a tobbi allatot belesen szalli-
tottak. A tyukot azért nem belezték, hogy a béllel egyiitt a bélhaj is benne
maradjon. Idovel azonban — f6ltehetGen a fiilledés miatt — fokozatosan
megkovetelték, a kovér liba és kacsa kivételével, a tobbi baromfi belezését is.

A régi izemekben minden vago el6tt egy-egy begyezG-belezd asszony ka-
pott helyet, aki a vagd elokopasztott csirkéjét atvette, 6lébe tette és a nyak hati
részén a béron bemetszeést végzett. E nyilason keresztiil ujjaval a begyet koriil-
fejtette és kihuzta, majd a nyelocsé két végét levagta. Belezésnél a kloaka falat
ujjaval atszakitotta, majd ezen a nyilason a beleket kihuzta s a labanal 1évo
beles vodorbe engedte. A belezd az epés belet a zazégyomornal szakitotta el
és bélcsonkot nem hagyott a hasiiregben. A masodik vilaghabora utan sokan
kampok segitségével huztak ki a beleket, de azok gyakran nem a kivant helyen
szakadtak el. A belezést nem szivesen csinaltak, egyrészt a szennyez6dés miatt,
masrészt azért, mert a ,,forro bél égette az ujjaikat”. Az allandoan nedves ujj
bore a szlk végbélnyilasban kénnyen fert6z6dott is. A gyakorlott belezé ujjait
felvaltva hasznalta. Munkajukat az {izem tulajdonosai megbecsiilték, ezért
Oket is allandé6 munkasként alkalmaztak.

A Hédmezo6vasarhelyrol atkeriilt Fleissigéknél nem volt belezd, aki a vagd
altal elokopasztott csirkét atvette. Ott a kopasztok beleztek és begyeztek is.
A begy nyilasat otthonrol hozott tlvel és cérnaval be is varrtak. Ezenkiviil a
csirke szarnyat folcsavartak s a labat a szarny mogé huztak.

Ezeket az idGigényes munkakat is a kopasztasi dijért kellett elvégezniok.
A bél részére kiilon edényt itt nem hasznaltak. A kihuzott begyet és belet a
kopasztok maguk mellé a toll kozé engedték. '

A kopasztas gépesitése utan néhany évig a belezés-begyezés még hagyoma-
nyos modon tortént. 1954-t61 kezdve ezt is gépesitették és vakuum segitségével
tavolitottak el a beleket oly modon, hogy a kloakara helyezett cs6von keresztiil
a vakuum a beleket a hasiiregbdl kiszippantotta, mikozben a csirke a fels6pa-
lyan haladt tovabb. 1964-t61 kezdve a baromfit a felsOpalyan a kopasztas utan
bontottak és zsigerelték is, ennek soran a beleket kézzel szedték ki a felvagott
hastiregbdl.

1972-ben keét uj zsigerelopalyat allitottak be. Az 1. sz. palyahoz 3 kloakavago
késziiléket (pisztoly) szereltek fol, amely emberi iranyitassal a csirke végbelét
koriilvagta. A palyan tovabbhaladva a csirke hasfalat késsel folmetszették s
ezen a nyilason a zsigereld gép a hasi szerveket kiemelte. 1985-ben ez a palya
0j gépeket kapott. A holland Stork gyar 1j karusszel zsigerel6 gépe ,,még
tobbet tud”, tokéletesebb. Maga vagja koriil a végbelet, felvagja a hasfalat és
kiemeli a zsigereket. Ez a gép azonos testméretii allatok esetében végez pontos
munkat. Most erre a palyara kozepes nagysagu csirkét akasztanak s ehhez
allitjak be a gépet.

A vagévonalon 7000 csirke vaghato le 6ranként s ehhez a darabszamhoz kell
igazodnia a két zsigerelGpalyanak. A zsigerelGgép teljesitménye 4000 db/ora.
Masik gép helyett a I1. sz. palyan a kézi zsigerelés egésziti ki a 7000 darabos
teljesitményt. Erre a palyara keriilnek a kozepesnél kisebb és a kdzepesnél
er6sebb csirkék. Itt a végbelet kézzel iranyithatd kloakavagé vagja koril, a
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hasfalat késsel vagjak fel és kézzel emelik ki a zsigereket. Ez a modszer réginek
tinik, de itt most ez a legjobb, mert a valtozd csirkenagysaghoz a gép nem tud
alkalmazkodni. Ezt a palyat hasznaljak még a tyuk és mas baromfifaj zsigerelé-
sénél is. Ezek vagasa soran a vagopalya sebességeét a zsigerel6vonal teljesitoké-
pességéhez allitjak be.

b) A kopasztas

Az egykori lizemekben a baromfi kopasztasa kizarolag kézzel tortént.
A hosszt padokon sorban 1116 asszonyok és lanyok 6lbe véve kopasztottak a
csirkeét, tyukot s a pulykat. (73. sz. kép.) Breznyikné — Poor Julianna emléke-
zete szerint 1912-ben még a kovér libat és kacsat is 6lben kopasztottak s
megtisztitva az elottiik 1évo tlires padra tették. Az Ggynevezett kopasztoladik
— amelyek mellett allva szedték le a tollat — csak a 20-as évek elején ,,jottek
divatba”.

A baromfit a belezoktdl egy kihordo asszony vitte 5—6 darabonként s tette
a kopasztok mellé a tollra. Amelyik kopasztonak az el6z6 kihordasbol meég
maradt kopasztani valdja, annak nem adott, de a hata mogotti falra krétaval
egy vonalat huzott, ami azt jelentette, hogy a kopasztd egy fordulobol kima-
radt. Kés6bb a megkopasztott baromfi szamat irtak fel a faira s munka utan
Osszeadtak. A vagas napjan a hiitében is megszamoltak a darabszdmor s ha ez
kevesebb volt, akkor a hianyt a munkasokébodl vontak le. Ez a fajta szamolas
sok félreértésre adott okot s ezen csak az segitett, amikor attértek a blokkal valod
elszamolasra.

A 30-as években papirbol készilt blokkal fizettek. A 40-es években vékony
badoglemezbdl zsetonokat hasznaltak, amelyek baromfifajonként mas-mas
formajuak és nagysaguak voltak. Ezekre a lemezdarabokra még a tulajdonos
nevének kezddbetdit is beleiitdtték. A Baromfiértékesitd Nemzeti Vallalat
aluminiumbdl veretett a megkopasztott baromfi szamat és fajat megjelold
érméket. Az 50-es évek elején kerek formaju, de killonb6z6 nagysagu és szinl
forint és fillért jelol6 mianyag érme keriilt hasznalatba. A csoportnormak és
a csoport-bérezések bevezetése utan az érmék foloslegessé valtak.%®

A baromfit a vevd kivansaga szerint kiilonbozdképpen kopasztottak. A ma-
sodik vilaghaboru elott a csirkénél s tyaknal a fej és a szarnyhegy tollasan
maradt. A libanal és kacsanal a fejet, valamint a szarny két iziiletét nem
kopasztottak. Pulykanal a fejtollat, valamint a marabu tollat a csipén hagytak,
hogy ,a bér szine le ne menjen”. Ismerték még a ,,milanoi kidolgozast” is a
tyuknal, amelynél a faroktollak egysorban legyezOszertien megmaradtak.
A munkasok ennek kopasztasat nem szerették, mert tobb volt vele a munka
s a telepek tulajdonosai ezt kiillon nem fizették. A 30-as években a belf6ldi
piacokra mar teljesen megkopasztott baromfit is szallitottak.

A kezd6 kopasztoknak az idésebbek mutattak meg a kopasztas fogasait, s aki
a fogasokat nem sorban végezte, lemaradt a tobbiekt6l. A gyorskezii asszonyok
kétszer annyit is megkopasztottak, mint a lasstiak. Egyes kopasztok pedig azért
kopasztottak sokat, mert a vagok kivételeztek veliik. Tudtak, hogy a jé csirke
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konnyebben kopaszthatd, mint a sovany. A sima és fenyes tolla pulyka is
konnyebben adja a tollat, ezért feleségeiknek és jo ismerdseiknek ezeket adtak.
Ez az elonyjuttatas sok talalgatasra, pletykalkodasra adott okot és sokszor a
vagot és a kopasztot ,,hirbehoztak”.

A kovér liba kopasztasanal nem kivételeztek, mert erre nem volt alkalom.
Levagas utan a libakat hosszu padokra vagy felforditott ladakra raktak sorban,
s a kopasztok csak a sorbdl szedhettek. (62. sz. kép.) A 20-as évek elbtt a
kiszdrnyazdst is a kopasztok végezték, ez nehéz munka volt. Miutan a padok
mellett kiszarnyaztak, még a ,,bogyébol is kihuztak a kukoricat”. Majd helytik-
re vitték és 6lben kopasztottak. A 7—8 kg-os libakat 6lben tartani és forgatni
faraszto volt. Ugyanakkor a tollat kasokba gyijtotték, s ha azok megteltek,
zsakokba tomték. A 20-as évek elején olyan csipOmagasagn ladakat készitettek,
amelyeknek tetejére kétoldalt deszkat szogeztek s ezeken kopasztottak. Bar
allva kopasztottak egész nap, a munka konnyebbé valt, s a tollat is egyenesen
aladaba engedték. Egy-egy ladanal altalaban 8—10 asszony kopasztott. Egyik-
masik tizemben a ladak végeire, valamint a két oldalara kisebb ladakat szegel-
tek, s ezekbe kiilon szedték a pihét. Egy-két lada néhany évig még a felsGpalya
folszerelése utan is megmaradt. Ezeken nyirtak, szedték ki a tokokat azokbol
a libakbdl, amelyeket a horgokon nem tudtak megkopasztani. Itt varrtak ossze
a szétszaggatott borrészeket is.

A tokos, nehezen kopaszthato liba sok gondot okozott az exportéréknek és
a munkasoknak. A bicskaval, vagy ,,kaszahegyével” valo tokkiszedés legtobb-
szOr a borfelilet szakadasahoz s ezzel a minGség csOkkenéséhez is vezetett.
Steinbergerék mar az elsé vilaghaboru elétt a tokos libakat vizes ruhakba
csavartak s utana meleg vasaléval megvasaltak. Azt tapasztaltak, hogy a goz
" hatasara a tokok kénnyebben kiszedhetOk. Ezt a modszert jonak tartottak és
évtizedeken at igy kopasztottak. Bernardinelliék nem engedélyezték a libak
vasalasat, feltehetGen azért, mert kevesebb libat vagtak s csak a jo mindseégii,
kevésbé tokos allatokat vasaroltak. A g6zolés helyes eljaras volt, ezt bizonyitja
az is, hogy az 1951-ben megszerkesztett, g6z6lésen alapul6 nagytizemi libako-
paszto-berendezés bevalt.

A kereskedOk nagyon szigoruan vették a kovér aru kopasztasat. Azt az
asszonyt, akinek munkajaval nem voltak megelégedve, néhany napra haza-
kildték. Ez akkor nagy biintetés volt, hiszen mashol nem lehetett munkat
kapni. Horvath Jézsefné még 30 év tavlatabdl is visszaemlékszik arra az 5
napra, amikor hazakiildték azért, mert a libarol a fonalszerii tollacskakat nem
tavolitotta el. Az 50-es évek kozepétdl az ilyen apré pihe maradvanyokat
palackos butangazzal, kezi langszordval porzsolik le a horgokon fiiggd libakrol.

A 30-as években nemcsak a kopasztast, de az egyéb iizemi munkat is igen
kezdetlegesen végezték. Bernardinelli és tarsai izemében koézel 40 éven at a
kopasztoszinbdl a libakat kiilon e célra rendszeresitett talicskakkal szallitottak.
Egy-egy talicskara 8—10 libat tettek s 30—40 m-es uton toltak a hﬁt('ikamréig

A megkopasztott csirkéket a kiszedd vette at az asszonyoktol és ugy tette a
kiszedd asztalra, hogy azok fejjel lefelé 16gjanak. Ossze-vissza egymasra nem
rakhattak, mert a bort bevérezte a szajnyilasbol szivargd vér. Ezutan a baromfi
szajabol a vért kicsaptak s mellét klopfoltdk, azaz a mellcsontjat betorték. Régi
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miivelet ez a baromfiszakmaban, amit akkor csinaltak, ha a csirke mellhtsa
vékony volt és a csont felt{inéen kiallt. Ilyenkor az 50—60 cm hosszu és 3
—4 cm vastag faval a mellcsontra stjtottak, a mellcsont eltorott, kiemelkedése
megszint s a csirke jobb mindségiinek latszott. Ezt a munkat tréfasan ,hizla-
lasnak” is nevezték.

Az I.vilaghaboru elétt minden sovany baromfi bégyér varrtdak. A nyakon
Osszevarrtak azt a borvagast, amelyen keresztiil a begyet kihuztak. A varrast
a kiszedGasztalnal mindig a soron kovetkezd kopaszté végezte. Ennek kilon
neve is volt és varrdé-soros-nak hivtak. Utoljara az 50-es évek elején varrtak a
pulykak begyét, egy kiilfoldi vevo kivansaga szerint.

Ha ezzel a munkaval végeztek, akkor a csirkéket kasba raktak és két asszony,
a két kas-soros a hiitébe vitte. A 20-as évektSl kezdve a kasok helyett faladakat
hasznaltak. A lada két oldalan két-két vaskarika volt. Ezekbe dugtak a rudakat
és ugy vitték mint a saroglyat; egy asszony a lada el6tt, egy pedig mogoétte. Az
effajta ladakat a két raddal egyiitt rrdgli-nak hivtak és 1949-ben hasznaltak
utoljara. Mint a tobbi soros munkakért, a kas-sorosoknak sem jart kiilén
dijazas.

1950-t61 kezdve a kopasztast gépekkel segitik. Megépitették a felsépalyat,
amelyen a lancokat hajto fogaskerekek betonba agyazott vasoszlopokon forog-
tak. Alatta egy 5——6 méter hosszu, vizzel telt forrdazi-kad és egy ugynevezett
nagyolé kopasztogép allott. (Nevét onnan kapta, hogy a tollnak csak egy részét
verte le a baromfi testérdl, nagyolta.) A palyan elhelyezett horgok 60—70
cm-re voltak egymastol s csirkébdl oranként 700—900-at tovabbitottak. A le-
vagott baromfi el6szor egy lemezzel koriilvett elvéreztetd kadon, utana az 52
—54 C°-o0s vizet tartalmazo forrazokadon és végiil a kopasztogépen ment at.
A kopasztogépben két egymassal szemben forgo tengelyen 25—30 cm-es
gumikorbacsok helyezkednek el, amelyek forgas kozben a koztik elhalado
baromfirodl a toll egy részét, a ,,nagyja tollat” leverték. (74. sz. kép.) Ezutan
a horgokrol leszedték s a padokon 1l6 asszonyokhoz vitték, 6k megkopasztot-
tak, majd letették azokat az el6ttiik 1évo lires padra. Itt az drvevd ellendrizte
a kopasztas mindségét és a baromfit tovabbadta a belezé asszonyoknak, akik
a terem végén 1évo széles asztal mellett, kis széken tilve végezték munkajukat.
A kibegyezett és kibelezett baromfit visszaraktak az asztalra, a kiszedett begyet
és belet pedig a mellettiik 1évé vodorben gyljtotték. Osszel, amikor sok
baromfit vagtak, 4—6 belezore is sziikség volt.

A kovetkezd években a miiszakiak a gépi kopasztas tokeletesitésén és a
termelékenység novelésén dolgoztak. Igy el6szor is meghoszabbitottak az
elvérezrerd kdd és a melegvizes kad hosszat azért, hogy a baromfi t6kéletesen
elvérezzen, és a tolla a hosszabb aztatassal jobban ,lazuljon f61”. Rajoéttek, ha
a kadak vizét szivattyaval mozgasba hozzak, a meleg viz a tollak kozé jobban
behatol s a kopasztogép gumiujjai még tobb tollat vernek le. A palya elején
beallitottak az elektromos kabitd berendezést és a szarnytollat kiszed6 tépdge-
pet. (75. sz. kép.) A régi nagyologép utan meég két Gjabbat allitottak be, hogy
minél kevesebb toll maradjon a baromfin. A nyak és a fej tollat ezek a gépek
nem verték le, ezért a fejet és nyakat még kiilén, egy kis térfogat, masfél
méteres hosszusagl melegvizes kadon vezették keresztiil. Utana egy kis ko-
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pasztogép rovid gumiujjakkal ellatott hengerei ezekrdl is leverték a tollat.
A csirke eddig a szakaszig fejével lefelé csiingott. Itt most megforditottak s a
nyaka keriilt a horogra és a szabadda lett 1abai jutottak egy melegvizes tartaly-
ba. A combok alsé részén maradt tollakat ezutan még egy utokopasztogép, a
bokdzdgép verte le, majd a gépsor utolso tagja a lab pikkelyes részét tavolitotta
el. A vékony, fonalszeri tollakat fotocellas, gazlanggal miik6dd, agynevezett
porzsologép égette le. Vakuumos elszivo berendezéssel megoldottak a baromfi
gépi belezését is. (31. sz. kép) A combokon és a szarnyakon megmaradt tollak
leszedéséhez mar 6—8 asszony is elegendd volt, akiket nem is kopasztoknak,
hanem utdntisztitéknak neveztek. Az 6tvenes évek végén a baromfinak 6lben
valo kopasztasa megsziint. Az utantisztitok a palya mellett allva és ilve is
vegezhettek munkajukat.

Az vjitasi lendilet soran a régi egyszeri padokon is valtoztattak. Sokaig
hasznalatban voltak a kétpolcos padok, amelyek alsé polcara a kopasztasra
vard, mig a tetejére a mar megtisztitott csirkét tették (76. sz. kép). Ennek
elszallitasa a kopasztoktol az osztilyozo teremig is tobb ujitason ment at.
1950-ben a megkopasztott és belezett baromfit eleinte kézben, késébb harom-
kerekii kiskocsival vitték az osztalyozé terembe. Majd éveken at miikodott az
a szallito szalag, amely a kopasztd koézepén haladt keresztiil s a csirkét a
szomszédos osztalyozo helyiségbe szallitotta. Végiil a felsGpalyat az osztalyozé
teremig hosszabbitottak meg és ott a baromfit a horogrol levették.

1960-ban a kopasztotermet kettévalasztottak. Az egyik részében voltak a
zajos kopasztogépek, tovabba a kellemetlen szagot és gézt arasztd forrazoka-
dak, a masik részében pedig a munkasok, akik most mar egészségesebb koriil-
mények kozott dolgozhattak.

A liba és kacsa kopasztasa egy kiilon teremben tértént, ennek gépesitése a
felsOpalya és a g6z0lokad megeépitésével kezd6dott. Utana is szinte minden
évben tortént valami ésszerlsités, jitas, munkakonnyités. Igy meghosszabbi-
tottak a fels6palyat, szarnytépo gépeket és fejkopaszto hengereket allitottak be.
A g6z0lokadon atjutott libat a felsOpalya egy nagyoligépen, majd egy nyakko-
paszto gépen vitte keresztill. Ezutan a dorzsologépekkel a testtollak nagyrészét
leverték s ami még rajta maradt, azt a szalag mellett allo uzdntisztitok tepték
le. Az apro pihetollakat és a szOrszerii tollacskakat palackos butangazzal kézi
langszoroval porzsolték le. A keletkezett hamut egy gumikorbacsos nagyolo-
géppel és vizsugarral tavolitottak el a borrdl. Ha a kopasztas mindsége megfe-
lelt, akkor a libat a horogrol leakasztottak s labait egy moso és tisztitOgépen
vezették keresztil. Majd kinyomtdk a begyit, szarnyait a hatara csavartak, a
labait gumigyiirivel 6sszehuztak és az eldhlitébe vitték.

1972-1t61 a libak feldolgozasa az el6z6 technologiatol abban tér el, hogy most
a liba is a szallitoketrecekbdl kozvetleniil a vagovonalra keriil. A tollat forro
vizzel lazitjak. Egy roto-matic és egy forgotarcsas (hosszu és révid gumiujjak-
kal felszerelt) kopasztogéppel szedik le a tollak nagy részét. A kézi utantisztitas
utan a zsigereld palyara akasztjak at ugy, hogy ettdl kezdve a nyakanal fogva
16g. A labakat levagjak és tisztitjak. A nyakbort atvagjak és a nyelGcsoévet
eltavolitjak. A vizes el6hiitén is keresztiil viszik, majd a polcos kocsikon a

.

levegls elohiitobe toljak s 14—16 orai hiités utan bontjak.
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Az egykor igen nehéznek szamit6é pulykakopasztast 1950-t61 kezdve gépek
segitségével tették konnyebbé. A pulykakat el0szér a csirkevonalon vagtak,
rendszerint az éjszakai miiszakban. 1958-ban az atvevdszinbdl pulykakopasztod
helyiséget alakitottak ki, s igy a pulykat is a korabbi rendszeres éjszakai miiszak
helyett nappali miiszakban lehetett vagni. A pulykakopaszt6 gépek sorbaallita-
sa a csirkekopaszto gépekhez hasonloan tortént. Ez a palya csekély valtoztatas-
sal pecsenyekacsa kopasztasara is alkalmas volt.

A pecsenyekacsat a nagyologép utan még kézzel is kopasztottak, és utana
beleengedték a paraffinos kadba. A folyékony paraffin a pecsenyekacsat telje-
sen korulvette, s amikor a fels6palya a kadbol kiemelte, vékony paraffin réteg
maradt a bér felaletén. Ennek az volt a feladata, hogy megdermedve magaba
zarja a pihéket és a borbdl nehezen kihuzhato tollképzédmeényeket. A paraffin
keményedését egy masik kadban hiitott vizzel siettették. Amikor a pecsenyeka-
csa ebbdl is kikeriilt, a rajta 1évd merev paraffint egy nagyold géppel leverték
s ezzel a test feliilete tiszta lett. Ezutan a paraffint 6sszegyiijtotték, felolvasz-
tottak és centrifugalas utan 1jbol felhasznaltak.

1970 ota nincs pecsenyekacsa-feldolgozas, mert az lizem felGjitasa elott a
régi épiiletet lebontottak. Ett6]l kezdve a pecsenyekacsat a Békéscsabai Barom-
fifeldolgoz6 vagja.

A régi lizemek teljesitOképességét a vagok szamabol is fol lehetett mérni.
A vagok normaja csirkeb6l 100 db volt éranként. Egy-egy vagohoz 8—10
kopaszto tartozott s ezek orankénti teljesitménye:

csirkébdl 7—13 db libabol 3 db
tyakbol 7—13 db pulykabél 5 db

A 40-es években a Bernardinelli cégnél 40—50 kopasztoasszony dolgozott,
s hasonlo volt a létszam a Magyar Mez6gazdak baromfifeldolgozoé tizemében
is.

Az 50-es évek kozepén a kopasztogép segitségével egy asszony oOranként
csirkébol 16, libabol 6,
tyakbol 16, pulykabol 6 darabot

kopasztott meg.

1969-ben a palya mellett dolgozod 6t utdntisztitd asszony oOranként 2000 -
csirkérdl tavolitotta el a megmaradt tollat. Igy egy fonek a

csirkébdl 400 db  libabol 40 db
tyakbol 300 db  pulykabol 40 db

a teljesitménye.

A kopasztogépek egyre tokéletesebb munkaja soran a baromfiakon kevesebb
toll marad. 1978-ban az 6ranként levagott 4000 db csirke utantisztitasahoz 4
asszony volt szikséges (77. sz. kép).

1985-ben a kopasztogep palyajan 7500 db csirkét vagnak le oranként. A gé-
pekrdl lekeriilt csirke bérén olyan kevés az apro toll, hogy azt egy utantisztitd
is leveregeti. A tObbi baromfinal a kopasztogép orankénti teljesitményét és a
kopasztashoz szlikséges személyek szamat az alabbi tablazat mutatja.
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db/6ra utantisztitok

szama
tyak (kis testd a tojohazakbol) 5000 -3
tydak (nagy testil 2500 3

a tenyeszallomanyokbol) ‘

‘pulyka (jérce) _ 2200 3
pulyka (kakas) . 1200 3.
kovér liba | - 600 15
husliba 1000 25

A toll a feldolgozd tizemnek mindig értéket jelentett. A régi iizemekben
szarazon kopasztottak. A tollat a kopasztoasszonyok gyiijtotték kasba vagy
zsakba. A kast ketten vitték fol a padlasra, a zsakot pedig kotéllel huztak £6l
négyen. .

A kopasztas gépesitése Ota a vizes tollat centrifugaljak és szaritjak. Az els6 -
idében a tollszaritd gépeket és a centrifugakat a kopasztoteremben allitottak
fol. Mikodés kozben a centrifuga nagy zajjal jart, ami nemcsak kellemetlen
volt, de farasztotta is az ott dolgozokat. A szaraz szarnytollat és a libatollat nem
kellett szaritani, ezért rogton zsakba raktak és allocsiga segitségével a padlasra
huaztak, ahol a tollat raktaroztak. 1958-ban valamennyi tollas gépet atvitték a
pulyka-kopasztoterem mellett épitett tollszaritoba, és itt allitottak fol az 4j
gépeket is. A kopasztogépek alol a vizes tollat kézi erdvel és elektromos
targoncaval szallitottak ide. 1972-ben a tollszarité az 0j épiiletben kapott
helyet, de néhany év mulva a csomagoldterem bdvitése miatt a vasat melletti
épiiletbe kertlt. Ez id6tdl kezdve a toll aramoltatott vizzel jut a szaritéterembe.

Az 50-es évektdl kezdve a novekvd baromfi-behozatallal parhuzamosan
emelkedett a feldolgozott toll mennyisége is. 1966-t0l viszont csokkent a
csirketoll iranti kereslet s ez mar megmutatkozik a termelt mennyiségben is.

1953-ban 34 to 1971-ben 71 to
1956-ban 99 to 1976-ban 32 to
1962-ben 200 to 1980-ban 65 to
1966-ban 433 to 1984-ben 70 to

A toll szaritasat, tarolasat és szallitasat szakember iranyitja. (78. sz. kép.)
A huszas években ezt az embert tollmanipuldnsnak nevezték, most tollraktaros-
nak hivjak. Az allamositas utan a tollat tovabbi feldolgozas céljabdl a baromfii-
par budapesti tollfeldolgozoé tizeme vette at. A hatvanas évek végén Kecskemé-
ten felépitették az ipar korszerli tollfeldolgozd tizemét s ettdl kezdve oda
szallitjak.

¢) A hiités, osztalyozas, csomagolas

Meleg iddben a levagott baromfinal konnyen fordulhat el6 karos elvaltozas

(fllledés, romlas), ezért a kar megel6zése érdekében a feldolgozd tizemek

tulajdonosai mindig fontos feladatnak tekintették a hiitést. A mult szazad
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80-as évei elbtt csak a késd Oszi és a teli honapokban vagtak, amikor a hideg
id6 mar megvédte az arut. Az 1880-ban letelepedett els6 exportér melegebb
idGben is vaghatott, mert berendezkedett a baromfihusok hiitésére. Nagy
jégvermeket épittetett s ezekben évenként 400 kocsi természetes jeget raktaro-
zott. A boltives jégvermek téglabol épultek, tetejiikon foldréteg volt és ezt még
naddal is fedték. A jég és a boltiv kozét szalmaval tdmkddték ki, hogy a levegd
a jeget ne érje.

A jég elvermelése igen nagy jelentdségll volt, ettdl fliggott a kovetkezd év
munkaja. A jeget az akkor még vizzel telt Kiss Istvan-godorbol, Kisszikbol és
Sintérgodorbdl szallitottak. Enyhébb tél idején naponta locsoltak a jeget,
»vizipuskakkal hizlaltak” s amikor a vastagsaga elérte a 10—15 cm-t, tobb
csapat hozzafogott a jégvagashoz. Egy-egy csapatba 8—10 ember tartozott.
Ezek koziil kettd a jeget vagta csakannyal, ez id6 alatt 2 vagy 3 ember hosszu
csaklyakkal az uszo jégtablakat a jégmezOre huzta. A t6bbiek innen a parthoz
csusztattak, ahol a nagyobb darabokat kézzel, a kisebbeket lapattal raktak a
16csos kocsira. A kocsi oldalahoz deszkabodl készilt magasitokat tettek, hogy
tobb jeget tudjanak a kocsira rakni. A jégveremben a jeget aprora torték,
megsoOztak, ami altal az egész egy tombbé fagyott Ossze.

A jéghordas t0bb napig tartott, s befejezésének oriilt a keresked6 és 6rultek
a munkasok is. A keresked® azért, hogy egész évre lesz elegendd jege, a
munkasok pedig azért, hogy nem kell a jég hatan fagyoskodniok. Az utolsd
kocsi rakodasanal az emberek palinkat kaptak és kiment hozzajuk a rezesbanda
is. Hazafelé az utolso jegeskocsit ének- és zeneszoval kisérték.

1910-ben Hodmezo6vasarhelyen a Bauer malomban megépitették a kérnyék
elsd jéggyarat. Meleg idoben Steinbergerék naponta 2—4 tonna jeget is hoztak
onnan lovaskocsival. Oroshazan mesterséges jeget joval késdbb, csak a 20-as
évek kozepén kezdtek gyartani a To6th malomban. Ett6]l kezdve az oroshazi
baromfi-kereskeddk innen hordtak a jeget.

A haboru évei alatt a baromfifeldolgozé tizemeknél is allitottak fel jeggyarto
berendezést, amelyet érdekes modon itt is jéggydrnak neveztek. Az allamositas
utan a jéggyarat bovitették, mert a feldolgozashoz, a hiitbvagonok jegeléséhez
egyre tObb jégre volt sziikség, s ezenkiviil a lakossag, valamint a vendéglatoipar
igényeét is a baromfifeldolgozd elégitette ki. Az 1) berendezéssel 6 tonna jeget
gyartottak naponta. Még igy is el6fordult, hogy Szegedrél kellett jeget hozni,
hiszen 1 vagon jégtartalyaba 2—2,5 tonna jégre volt sziikség.

Az Gizem évi jégtermelése az 50-es évektdl kezdve a kovetkezGképpen ala-
kult:

1953-ban 440 t 1962-ben 1083 t
1956-ban 821t 1967-ben 749 t
1958-ban 1017 t 1969-ben 501t

1961-ben 1367 t

Az 1962-161 mutatkozé csokkenés egyik oka az, hogy évrdl-évre egyre tobb
kamion jOn az aruért, amely maga biztositja a nulla C°® alatti hémérsékletet.
1964-ben az tizem is megvasarolja az els6 hiitds gépkocsit (79. sz. kép) (A 4
hengeres Csepel-dizel nyerges vontato teherbirasa 6 t volt. A hiitékompresz-

102



szort egy 4 hengeres Volkswagen motor hajtotta.) Az 1970-es évektdl kezdve
a vagott baromfi és egyéb baromfitermék nagy részét Budapestre is csak hiit6s
gépkocsik szallitjak. (80. sz. kép.) A hizlaldak megsziinésével a dara hiitéséhez
sem kellett és a hiit6szekrények elterjedésével lecsokkent, s6t meg is szlint a
lakossag jégigénye is. A 80-as években a jégbol egyre kevesebb mennyiségre
volt sziikség, ezért a vallalat a tablas jég gyartasat 1984-ben besziintette.

Amig nem voltak hiitéhazak, addig a melegben levagott és megkopasztott
baromfit a jégpince allvanyaira helyezték. A jégpince a jégveremnek fallal
elvalasztott része, amely a hideget a nyitott ajton Kkeresztiil a jégverembdl
kapta. Itt tartottak az arut, amig le nem hilt, majd utana csomagoltak. A hideg
id6 bealltaval mar a kopasztd melletti kamrak is megfeleltek hiités céljara.

Az 1. vilaghaboru utan egyes kulfoldi piacokon a fagyasztott baromfit
»kezdték keresni”, ezért itthon is szlikségessé valt a hit6hazak épitése. Az els6
hitéhazat 1925-ben Steinberger Janos épitette, amelynek falait parafaval
szigetelték. A hiitéhaz hossza 18 m, szélessége 10 m, magassaga 3 m volt. Két
kamrabol allott s egyszerre 2—3 vagonnyi arut tudtak benne hiiteni. A hiito-
gépérdl csak annyit tudunk, hogy allokompresszoros volt.

Bernardinelli és tarsai cégnél 1931-ben épiilt a hiatéhaz, amelyben 2 db
fekvokompresszoros, 30 000 kcal/6ra teljesitményli GANZ-gyartmanyu hiit6-
gép mukodott. (81. sz. kép.) A hiitdgépeket meghajto attétellel egy 30 LE-s
villanymotor hajtotta. Melléje beépitettek egy 40 LE-s Diesel motort is, amely
aramszinet esetén forgatta a kompresszort. Az el6hiité 6 X 6 m-es, a nagyob-
bik fagyasztokamra 8 x 8 m-es, a kis fagyaszté 6 X4 m-es volt. A GANZ-
gyartmanyu hiitogép nevérdl az egyik kamrat Ganz-kamranak nevezték. En-
nek neve még az 1940-ben tortént hiit6hazi bovités és az 1949. évi nagy
atépités utan is megmaradt s ,,Ganz-folyos6” valtozatban volt hasznalatos
1970-ig, az Gjabb atépitésig.

1940-ben a Hangyaval tarsult Bernardinelli bévitette hlit6hazat, és a régi
gépekhez két uj 100 000 cal/ora teljesitményii ,,Sabroe” tipust gépet szerelte-
tett be.

A Fleissig testvérek 1936-ban az egykori, 1913-ban épiilt palagyar épuletét
hiit6hazza alakitottak at. Ez volt a Fortuna-telepi hiitd, amelyet kozel 50 évig
hasznaltak. A két fekvOkompresszoros Alfa-gyartmanyu 2 x 15 000 kcal/6ra
teljesitményl hiitégép 1982-ig tizemelt. (82. sz. kép) A gépek két fagyaszto-
kamrat és egy elohlit6kamrat lattak el. Ma az épiiletben csomagoldanyagot
tarolnak.

A Klein- és Laszlo cég altal 1937-ben épitett hiit6haz és a gépi berendezés
hasonlo az el6bbihez. A hiit6t 1973-ig hasznaltak. (83. sz. kép)

A hiitéhazak megépitése utan a baromfit nem jégpincékben, hanem a hiit6-
hazakban hitotték. Ezekben kozel a mennyezetig ér6é polcokat allitottak fel.
A Fortuna-telep hiitéhazaban olyan allvanyokat készitettek, ahol a legalso polc
volt a legkeskenyebb, folfelé a polcok szélesedtek, hogy a baromfibél a vér ne
csOpoOgjon az alatta 1évore. (84. sz. kép.)

A hitést megel6zoen, a hullamerevség beallta elott a baromfit formaztak,
dressziroztdk. A szarnyakat, a labat és a baromfit6rzset ugy alakitottak, hogy
az tetszetOs legyen és jol lehessen csomagolni. A baromfi szarnyvégét a hatara
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csavarva rogzitették az egész szarnyat. A combokat felnyomva, a labakat is
korommel a szarnyba akasztottak a hati oldalon. Ehhez akasztottak a meghajli-
tott labakat is. Ezutan sorba raktak a polcokon, ilterték. (85. sz. kép.) Kihtlés
utan még aznap vagy a kovetkezd napon osztalyoztak, ladaba csomagoltak és
a fagyasztOkamraba vitték.

A 30-as években még maradt néhany kiilfoldi piac, mely megelégedett a
dermesztett aruval is. A dermesztést ugy végezték, hogy a fagyasztokamraban
csak a ladak sarokléceit raktak egymasra, s igy a ladak teteje szabadon maradt.
Ezutan a nyitott ladaban 1évé baromfira a hté ventillatoraival ,rafujtak a
hideget”. Néhany 6ra mulva az aru felilete megkeményedett, de miel6tt
megfagyott volna, a ladak tetejét leszogezték. Az ilyen fajta arut Ausztrian
kiviil Svajcba és Angliaba is szallitottak. A dermesztett arubdl azonban egyre
kevesebb lett a megrendelés, s a I1. vilaghaboru idején csak fagyasztott barom-
fit igényeltek. A 60-as években az olasz vevOk Ujra dermesztett pulykat vasa-
roltak, de ezt mar nem vagonokban, hanem hiitégépekkel felszerelt gépkocsik-
kal szallitottak.

1950-ben a Bernardinelli féle régi elohiit6t 8 x 15 m-es nagysagura kibovi-
tették és benne rogzitett allvanyokat allitottak fel. Mivel az allvanyok kozotti
utak sok helyet foglaltak el, ezért alig egy év mulva olyan létraszert allvanyo-
* kat készitettek, amelyeknek a polcait 6sszetolhattak. A hiit6tér igy is kevésnek
bizonyult, ezért lécekbdl majd fémbdl késziilt egymasra rakhato lada nagysagu
bolcsdket (rekeszeket) gyartottak és ezekbe tették a csirkét. Azonban ez sem
oldotta meg a hiités gondjat, mert a htitégépek a kivant hdmérsékletet, a + 4
C’-t csak 8—12 ora alatt érték el.

1955-ben az el6hiité helyén megépitették a ,,gyors el6hiitd alagutat”. Ennek
anagy teljesitményii ventillatorai a baromfi hiitését meggyorsitottak. A hlitéa-
lagutban forgovillds kerekeken mozgd, polcos kocsikat hasznaltak. Ezekre a
kopasztoteremben raraktak a baromfit és azzal egyiitt az alagutba toltak.
A kovetkezd kocsik az eldttiik 1évot folyamatosan beljebb-beljebb nyomtak s
két-harom Ora mulva a lehiilt baromfi az el6hiitéalagiat masik végére érkezett.

Az 0szi nagy baromfifelhozatalok soran a gyors eldalagut is kicsinek bizo-
nyult. Ezért el6fordult, hogy a pulyka egy részét az un. ,csillaghtit6”-ben (2
csillagos ég alatt, vagyis a szabadban) hiitétték. A szabadban hiilt aru hatranya,
hogy sotétebb szinii, barndbb lett. A hiit6hazi fehérebb aruhoz szokott vevok
ezt mar kifogasoltak.

1965-ben megépitették a vizes elohiitot a felsépalyaval egytitt. Olyan hosszu
palyat alakitottak ki, amely a sovdny baromfit a kopaszto-zsigereld terembdl a
mosokadon, majd a két darab 7 m-es hiitékadon keresztiil a 20 m-re 1évd
csomagoloterembe vitte. Miutan itt a horgokrdl a baromfit leszedték, a palya
liresen jutott vissza a kopasztoba.

A kadak kozepén 1évo kettds lemezfal kozott lehitott solé keringett s hiit6tte
le a kadak vizét. A palya egy-egy kad folott kétszer haladt el s a horgokon 1évd
baromfit kozel féloraig usztatta a hideg vizben. Ebben a 0 C°-os vizben a
baromfi + 4 C°-ra hiilt le, s mire a 20 m-es szakasz végére ért, részben meg
is szikkadt. A vizes el6hiités egyik elénye az volt, hogy a sovany baromfi nem
foglalt helyet az amugy is kicsi léghttéses termekben s tobb hely maradt a
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kovér baromfi részére. A masik eldnye, hogy a vagis utin 2 ora elteltével a
baromfi hOmérséklete mar osztalyozhat6, csomagolhat6 vagy darabolasra al-
kalmas allapotra hiil le.

A vagott baromfit — eltekintve az 1951—55 kozotti- évektél — mindig a
hiités utan mindsitették. A mindsités soran az egyes egyedeket kézbe véve
alaposan megvizsgaltak s a piaci kovetelményeknek megfeleléen osztalyoztak.
A vizsgalat kiterjedt az allat taplaltsagara, egyedi sulyara, az elvéreztetés
mértékére, a feldolgozas mindségére és az esetleges sériilésekre.

Ez a munka nagy szakmai ismeretet és pontossagot kivant, ezért az osztalyo-
zok a kereskedOk bizalmi és a legjobban megfizetett szakemberei voltak. Nem
véletlen, hogy az egyik iizem tulajdonosanak, Klem Ignacnak a felesége is °
sokat dolgozott a libak osztalyozasanal

Az 1930-as évektdl 1950-ig az osztalyozast a hiitdéallvanyok elétt allo, egy
3 m hosszu és 1 m széles, rekeszekre osztott asztalnal végezték. (84. sz. kép.)
A baromfit az allvanyokrol leszedve az osztalyozo kezébe adtak, s 6 minGség
szerint az egyes rekeszekbe rakta. Ezekbdl a rekeszekbdl az asztal masik
oldalan all6 mérlegel6 annyit szedett ki a mérlegre, amennyit egy ladaba kellett
becsomagolni A bemért sulyra a fagyasztasi és tarolasi veszteség poOtlasara az
apadosulyt is raszamitottak.

A polcokon sorba rakott vagott baromfi fejét és nyakat papirba csomagoltak,
hogy a kicsepeg6 vér az arut ne szennyezze.

Az el6hiitott baromfit filledés veszélye nélkiil csomagoltak, nem kellett
tartaniok attol, hogy a hasfala megzoldiil. A mult szazad végén a baromfit
kosarba csomagoltak. A kosar aljara vizes forgacsot tettek, arra keruilt egy sor
jég, majd a papirba csomagolt baromfi. Csirkébdl 3 sort tettek a jégréteg kozé,
s utana a kas tetejét zsakanyaggal varrtak be.

Hogy a flizfavessz6bdl késziilt kasok mellett mikor kezdték a ladakat hasz-
nalni, nem tudjuk. 1929-ben Dimak J6zsefné még csomagolt ilyen vesszdkosa-
rakba, de ezt az arut mar csak Budapestre szallitottak. Azt is tudjuk, hogy a
20-as években a kasokat meég visszafuvaroztak. Akkoriban tortént az a szeren-
csés baleset is, amikor egy rakodoémunkas a tehergépkocsin tires kasban ulve
elaludt, majd egy kanyarban a kassal egyiitt kiesett s az arokba borult. A gép-
kocsivezetd csak félora mulva vette észre, hogy a rakodoja eltlint. Visszafor-
dult s amikor az emberére ratalalt, 6 mar kassal a hatan ballagott hazafelé.
Mivel mindez egy 6rokos mokamesterrel tortént, a baleset vidam torténetként
maradt fenn.

A kosarak helyett beszerzett ladakba eleinte a kosarakhoz hasonloan jég koze
raktak a szallitand6é baromfit. A hiit6hazak felépitése utan megsziint az ilyen-
fajta csomagolas, kivéve a libamajat és — a polietilénbdl késziilt tasakok
bevezetéseig — a libamellet. A libamajakat elszallitas elott ma is jég kozé
csomagoljak. A hatvanas évek kézepén a fabol késziilt majas ladakat miianyag-
ladak valtottak fel.

A faladakat pergamen vagy pergamenp6tlé un. zsirpapirral bélelték. A papir
mérete olyan volt, hogy visszahajtva az arut is betakarta. A baromfi egyedeket
csomagolatlanul helyezték el a ladaban, de az exportra szant aru sorai kozé 10
—15 cm széles papirszeleteket tettek. Csirkébdl, tyukbol 20 kg-t, libabol,
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pulykabol 60 kg-ot mértek a ladakba. Kulf6ldi piacokra mindig 0j deszkakbol
késziilt ladakban szallitottak, mig belfoldre jobbara csak hasznalt ladaba cso-
magoltak.

A lada gyalult végdeszkajara gumibélyegzével ranyomtak a benne 1évd
baromfi sulyat és a baromfi fajat (altalaban a német nevének kezddbettit pl.
JH = Junghiihner = csirke). Kozépre az exportald cég neve, allamositas utan
a Terimpex cimerképe kerult. A gumibélyegzés Terimpex-felirat gyakran
elmosodott. A tOkés tizemekben a cimerképek mindségére jobban ugyeltek,
tetszetdsebbek voltak, mert azokat egy elektromos siitOkészulékkel beleégették
a faba. Bernardinelliék 1942-ben mar tobbszinnyomasu, két harcias kakast
abrazol6 cimkéjiiket ragasztottak a ladavégekre. (64. sz. kép.) A Terimpex a
hatvanas évek végén kezdte hasznilni a szines cimkéket.

Az 1960-as évek elején megkezdiék a baromfi csomagolasat polietilén és a
hére zsugorodd foliatasakokba. Az elsé idSben ezek a tasakok szintelenek
voltak, de néhany év mulva 3—4 szinnyomassal, a vevok kivansaga szerint
kiilonféle feliratokkal és rajzolatokkal késziiltek. (132. sz. kép, 133. sz. kép.)
Ezek egy részét a Tiszai Vegyi Kombinat allitotta el6, mas részét maga a
kulfoldi vevo kildte.

1960 el6tt az egy ladaban 1évo csirkék kozott 10 dkg-os eltérést a piac
elfogadott, de az egyre er6s6dd verseny sziikségessé tette, hogy az eltérés 5
dkg-nal ne legyen t6bb. Ezért 1960-ban bevezették a dekdzdst, ami abbol allt,
hogy az egy mindségi osztalyba tartozd csirkéket egy szamlapos mérlegen
egyedenként lemérték. Ezt a miiveletet megkdnnyitették és meggyorsitottak
azzal, hogy 1977-ben holland gyartmanyt MOBA salyosztalyozo gépet allitot-
tak be.

Ekkor szereztek be egy Crayovac-Grace gyartmanyua forrévizes zsugoritod
gépet is, ezzel foloslegessé tették a régi zsugoritdé berendezést, mely minden

“miveleti szakaban kézi erdt igényelt és balesetveszélyes volt. A zsugorfoliaba
csomagolt csirkéket egy drotbol késziilt kosarba raktak, majd kézzel beenged-
ték a 92 C’-os forrd vizbe. A folia Osszehtizodasa utan ismeét kézi erdvel
kiemelték és kiboritottak a csomagolo asztalra. Az j gépnek a munka kénnyi-
tésén kivill még az is javara irhato, hogy a 84 C’-os vizzel és zartsagaval
kevésbé melegiti a csomagolotermet és kevesebb gbzt bocsat ki.

A kasok utan a faladak ideje is lejart. A 60-as évek végén a faladak helyett
egyre tObb hullamkartonbol késziilt lada keriilt forgalomba. Az exportaru
szamara egy ideig a kemény anyagt ,pancélkartont” is hasznaltak. A belfoldi
piacra szant baromfit a gyengébb mindségii, csak egyszeri hasznalatra alkalmas
un. eldobo ladaba kezdték csomagolni.

A 70-es évek elején a belfoldi papirladak Gj versenytarsat kaptak, forgalom-
ba kertiltek a milianyag rekeszek. Mind a két ladafajtara jellemzd, hogy teherbi-
rasa kisebb a faladiaknal. A mianyag rekeszek elterjedését elésegitette a ba-
romfi darabolasa, mert a darabolt termékek a kis rekeszekben is elfértek.
A rekeszek lyukacsos fenéklapja és oldalfalai a fagyasztast tették konnyebbé.
Evekig hasznalhatok, ezért olcsobbak. Konnyli mozgathatosagaért a kereske-
delem dolgozo6i kedvelik. A rekeszek hasznalata mosotermek épitését, moso-
és fertotlenitd berendezések beallitasat tette sziikségessé.
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d) Bontas-zsigerelés, darabolas, konyhakész termékek és
konzervek gyartasa

Az otvenes évek kdzepén a nyugati piacokon jar6é magyar kiilkereskedelmi
iizletkotok azt tapasztaltak, hogy a piacokon csak tigy tudunk megmaradni, ha
a baromfiipar fokozatosan attér a bontott baromfi eldallitasara. A piaci ver-
senytarsak bontott baromfit kinalnak, amit a vevOk szivesebben vasarolnak.

Ebben a feldolgozasi modban nemcsak a begyet és a belet tavolitjak el,
hanem a fejet és a labvégeket is. A hasiireg megnyitasa utan az Osszes zsigert
kiemelik (zsigerelik). A csirkénél ezt a feldolgozasi modot Amerikaban kezdték
elOszor alkalmazni, ezért a kereskedelmi életben sokaig nalunk is amerikai
kidolgozasrol beszéltek. Oroshazan a Fleissig-cég volt az els6 1937-ben, ahol
mar ezzel a modszerrel dolgoztak. A munkasok nagyon Oriiltek neki, mert a
levagott csirkefejet és labat hazavihették.

A masodik vilaghaboru utani években kénnyi volt a baromfi értékesitése,
mert mind a kiilféldi, mind a belf6ldi piacon mindent eladhattak. A vagott aru
mellett naponta nagy mennyiségii él6 csirkét és tyakot szallitottak a budapesti
vasarcsarnokba. Budapesten ekkor még kevés volt az élelem, ezért a haziasszo-
nyok a baromfi kopasztasat is vallaltak. A kilfoldi vevo is ebben az idoben
fizetett legtobbet. Az akkori sziikds idOben a gongyolegre sem forditottak nagy
gondot. 1951-ben egy kilfoldi vev6 a hasznalt ladakba csomagolt gyengébb
mindségl, belfoldi fogyasztasra szant tytkokat is megvasarolta. Igaz, ebben
segitett az akkor elkészilt gyorsfagyaszto is, mivel a minusz 40 C’-on fagyasz-
tott aru szép sarga szind volt. Az addig ismert lassu fagyasztasnal a baromfi
szine sOtétebb maradt.

Az Otvenes évek végére a gazdasagi élet rendezése utan a baromfival szem-
ben itthon is megnéttek a kovetelmények. E16 baromfit egyre kevesebben
vasaroltak, s6t még a vagott tyuk eladasa is nehézségekbe iitkozott. Mar
latszott, hogy a baromfifeldolgozasnak mindinkabb a baromfi bontasara és a
konyhakész termékek gyartasara kell forditania figyelmét.

Az 1959-ben elsoként létesitett budafoki daraboléiizem utan 1960-ban
Oroshazan is kialakitottak egy 200 négyzetméter nagysagu, a zsigerelés és
darabolas céljara szolgaldo munkatermet. (33. sz. kép.) Kilon felspalyat
szereltek a zsigerelés és kiilon a darabolas részére. A zsigereld palya mellett
aluminium asztalok alltak, amelyek hideg és meleg vizet biztosit6 labvezérlésti
forgocsapokkal voltak ellatva. Itt tértént a husvizsgalat, az epe levalasztasa, a
zuza tisztitasa, a légcso eltavolitasa és itt vagtak le a baromfi fejét és labat. Az
asztalok mellé allitottak be a ztizamoso gépeket is. A darabol6 felsdpalyanal
levagott combot, mellet, az aprolékot és a far-hatat kiilon-kilon szallitoszal-
lagra tették, ott mllanyag tasakba raktak, majd mindezt egy hosszl szalagon
Osszegyiijtotték. Ezutan minden tasakot megmértek, s a mindséget, sulyt, az .
arat feltlintetd cimkeét a tasakba tették és végiil lezartak. Ekkor helyezték
tiizembe a Crayovac tipusu légtelenitd és zar0 berendezést, amelyet a hére
zsugorodé (saraan) tasakba csomagolt csirkemell és comb csomagolasanal
hasznaltak. (34. sz. kép.)
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1965-ben a baromfifeldolgozast tovabb korszerlisitették. A vizes hiités sza-
mara a feldolgozo épiilethez egy termet épitettek, beallitottak a hlit6ladakat és
beszerelték a felsdpalyat. A célszeriiségnek megfeleléen a bontast-zsigerelést
a feldolgozas vonalan eldbbre hoztak, s ettd]l kezdve ezt kozvetleniil a kopasztas
utan végzik. Ez a valtoztatas Gjabb technologiai feladatot kovetelt, azonnal
hiiteni kellett a hasliregbdl kiemelt majat és szivet. A hiitést el0szor jéggel
oldottak meg, majd 1976-ban 3 tolocsigas vizeshitot (Spin-Chiller-t) allitot-
tak be. Ezek koziil az egyik a majat és a szivet, a masodik a megtisztitott z(zat,
a harmadik a levagott nyakat hiiti. ,

1965 és 1969 kozott a csirke, tyak és pulyka darabolasat atmenetileg a
hustzemben oldottak meg. 1972-ben az Gj feldolgozo emeleti részén kapott két
hiithet6 munkatermet. Az egyikben darabolnak, a masikban a csomagolas
folyik. (101. sz. kép.) )

A csirke, tytk és pulyka darabolasa a baromfifeldolgozas torténetében egy
Uj fejezetet jelentett, mivel ezzel megkezdGdott a konyhakész termékek gyarta-
sa. A kis tételekben indulé darabolas az évek soran egyre boviilt. Jelenleg a
darabolé palyan oranként 2 000 csirkét dolgoznak f6l, ami a napi vagasi meny-
nyiség 309, -at jelenti. 1985-ben a levagott csirke 179,-at daraboltak. A puly-
kanak 589, -at exporttermékként, 419, -at konzerviizemi alapanyagként dara-
boljak, s csupan 19, -at csomagoljak egészben. A pulykamellet a vev6 kivansa-
ga szerint szeletelve 0,5 kg-os és 0,33 kg-os stilyban talcakra is csomagoljak.

A késztermékek kozott kell szolnunk a tyak, valamint a pulyka mellébol és
combjabol késziilt tombhusrdl (blokkhus) is. Ezt a terméket a vallalat 1963 és
1970 k6zott gyartotta. A feldarabolt tyuk és pulyka mellét, combjat forraspon-
tig hevitették, lebérozték, kicsontoztak (pulykanal a combokbol az inakat is
kihaztak), azutan fémlemezek kozé 5 kg-os tombokbe csomagoltak és fagyasz-
tottak. Ebben az id6ben a nehezen eladhaté tyukot igy értékesitették. Nemcsak
az oroshazi, hanem mas vallalatoktol atvett vagott tyukot is daraboltak. Az
angol és a nyugatnémet vevok a tombhust hajo- és gyermekkonyhak részére
vasaroltak. 1963-ban 4 tonna, 1967-ben 310 tonna témbhust gyartottak. 1970
utan ezeket a husokat a szarnyaspastétom konzervbe dolgoztak be. (21. sz.
kép.)

Legfiatalabb késztermék a ,,hétvégi csirke”, amely fliszerezve kertil a lamé-
zott alu-ételtalcaba, amelyben meg is siithetd. Tartalma 2 comb és egy fél mell.
Tomege: 500 g. 1983-ban 20 tonnat, 1985-ben 60 tonnat szallitottak belféldi
fogyasztasra.

A darabolas termékeit az els6 években polietilén és hire zsugorodo tasakok-
ba csomagoltak, ezek mellett 1967-ben megkezdték a talcara valé csomagolast.
Az elsO talcak préselt papirbol késziiltek, majd a 70-es évek kozepén megjelen-
tek a polisztirol alapanyagn, konnyi talcak s ezek vannak hasznalatban ma is.
A talcakat befedé és lezaré mianyagfolia az els6 években teljesen szintelen
volt, késobb kiilonbozo feliratokkal és szines rajzokkal ellatott foliat is kezdtek
hasznalni. A talca aljara rahajtott folia melegitéssel 6sszetapad, ezaltal lezarja
a termeéket. A folia 6sszeolvasztasa elektromos arammal flitott szallitoszalagon
torténik, mikdzben egy lemezzel korilzart térben halad keresztiil. (Uzemi
hasznalatban Crayovac hiit6alagutnak hivjak.) 1977-ben egy USA-Holland
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gyartmanyu automata zsugoritogépet is beallitottak, amely a foliat 6nmiikodé-
en a talcara hajtogatja, majd melegitéssel lezarja.

A maj, sziv, zuza és a nyak csomagolasara 1973-ban egy Johnson gyartma-
nyu gépet (Pakomatik) szereztek be. Ez a gép a 25 cm széles foliaszalagot
koézépen V alakban meghajlitja, majd rahelyezik az aprélékot, azutan 6sszecsu-
kodo fémtanyeérokkal a foliaszéleket Osszezarja €s melegitéssel Osszeragasztja.

1984-ben a konzerviizemben f6loslegessé valt HAMMERLE virsli-csoma-
gologépet allitottak be kilénb6zd aprolék csomagolasara. Ez a gép foliabol
talcakat képez s ezekbe rakjak bele az el6re lemeért 0,5 kg sulyu aprolékot.
A talcak tetejét a gép ugyancsak mianyagfoliaval fedi és melegitéssel 6sszezar-
ja. A gép teljesitménye oranként 1 400 talca.

A libak bontasaval, a libama4j kivitelével az oroshazi kereskedok mar a mault
szazad 70-es éveiben foglalkoztak. Erre talalunk utalast a Békés megyei Gaz-
dasagi Egylet 1876. évi gytilésének anyagaban.'? Az itven évvel ezel6tti liba-
bontasokrol mar tobbet tudunk. 1933-ban a Presser-cégnél a darabolt libat és
a majat killon szallitottak, ugyszintén a tepertdt és az olvasztott libazsirt is.
A késobbi években a Klein és Laszlo-cég, majd a 40-es években a Magyar
Mezbgazdak tizeme is foglalkozott libafeldolgozassal.

Libakat az 6tvenes években is bontottak, ez azonban csak az un. ,,majra valo
bontas” volt. El6hiités utan azokat, amelyekben nagy majat reméltek, kivalo-
gattak és bontasra adtak. Altalaban a jol hizottakat szedték ki. Egy idoben
hosszu tliszer( eszkozzel is kisérleteztek, amikor probaszurasokat végeztek a
liba bordaive alatt s ha a t rovatkolt része majszdvetet hozott ki, akkor nagy
majunak tartottak. A maj kiszedése utan a hasi nyilast 6sszeszoritottak, a libat
ladaba csomagoltak és a fagyasztoba vitték. Ez a bontasi mod még nem jelen-
tette konyhai késztermék eldallitasat. A kiszedett majat jég kozé csomagoltak
s a budapesti majizembe szallitottak. A 60-as évektdl kezdve a kecskeméti és
a békéscsabai gyarban gyiijtotték Ossze a majat, és onnan vittek a Ferihegyi
repul6térre. 1985-161 az oroshazi vallalat is kozvetleniil szallit majat a kiilfoldi
vevoknek.

1963-ban a vagohid atvétele utan a vagocsarnok nagy meéretl felsdpalyajat,
berendezéseit leszerelték, s helylikbe a libadarabolast szolgald felsdpalyat és
a hozza kapcsolodo szalagsorokat allitottak be. Ez a darabolopalya 1973-ban
bekeriilt a nagytelepre s az egykori csirkekopasztoban kapott helyet, ahol
kiilon teremben van a zsigerelés, a majosztalyozas és a darabolas. (86. sz. kép.)

1963 elott a libakat asztalokon bontottak. Minden libat kiilon kézbevettek
és miutan Kizsigerelték, ismét kézzel tovabbitottak. A kézbevett liba bontasa
és zsigerelése egy személynek a feladata volt. Az 0j technologia szerint a libakat
horogra akasztjak s a tovahaladd fels6palya mellett kiszedik a majat, szivet,
zuzogyomrot és a hajjal egyiitt a beleket. Majd levagjak a combokat, a mellet,
az aproléknak szamito far-hatat és nyakat. A felsOpalyahoz csatlakozik 3 szalli-
toszalag, amelyekre az egyes husokat rakjak kiilon-kilon. A szalagokon a
libacombot, libamellet az elbiras szerinti formara nyesik, majd a szalagok
végén csomagoljak.

Nehéz eldonteni, hogy a felsdpalya megkonnyitette-e a libadarabolék mun-
kajat. Igaz, nem kell emelgetni a 7—8 kg-os libakat, most viszont a palya
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sebessége diktalja az ilitemet s ez sem konnyd. A gépek melletti libadarabolas-
sal megnétt az lizem teljesitménye. A 60-as évek végén a gépek mellett 400
libat daraboltak 6ranként s az 6szi honapokban — amikor a tarstelepekrdl is
hoztak libat — gyakran 8 oran at mentek a gépek. Ma a palya orankénti
teljesitménye 600 db, de a darabolasi napokon ez a munka 2—3 6ranal nem
tart tovabb. (86. sz. kép.) A hatvanas években darabolt libak szamardl és a
fontosabb termékek mennyiségérdl az alabbi tablazat ad tajékoztatast:

. s , Pacolt-fiistdlt Jegelt libamell . ;

Ev Libak szama libamell (tonna) (tonna) Libazsir (tonna)
1963 100 000 37 50 210
1965 265 000 104 100 620
1967 218 000 128 50 490
1970 197 000 104 40 550

A libadarabol6 palya kiépitésével egyidében gondoskodni kellett a + 10
C’-os pacoloterem kialakitasarol, a vagohidi fiistolé bovitésérdl és az elszalli-
tasra varo fustolt libamellek hiithetd tarolasardl. Az elsé években tolgyfabdl
késziilt 200—300 literes hordokban és kadakban pacoltak a libamelleket. 1977-
ben a pacolas részére tivegszalas polisztirol kadakat szereztek be. A pacolasi
id6 kezdetben 6—7 napig tartott, s ezt a 70-es évekto! kezdve egy 0j eljarassal
3—4 napra csokkentették.

A zsirfeldolgozas részére is killon munkatermeket biztositottak s azokat
gépekkel és kilonbozd eszkozokkel lattak el. A zsirsiitdben kettdsfala tistoket
allitottak be, s a kész zsir tovabbitasara szivattyut szereltek be. A zsiriilepit6-
ben csapokkal felszerelt aluminium kadak kaptak helyet. A zsircsomagoloban
helyezték el a zsiregynemsité (egalizald) és a zsirpoharazo gépeket. (87. sz.
kép.) Az étkezési tepertd valogatasahoz és az ipari tepertd préseléséhez is
kiillon munkatermet biztositottak.

Az elmult 23 év alatt a zsirok csomagolasanal is sok valtozas tortént. Az
1960-as évek kozepén csak a 25 kg-os falada és a benne elhelyezett papirzsak
volt hasznalatos. A 60-as évek végén kezdték meg a kisméretli zsirdobozok
toltését. Ezek milanyagbol készilt, feddvel ellatott, 200 és 250 g-os zsirpoha-
rak voltak, amelyeket a nyugatnémet vevé a sajat arujahoz kiildétt Oroshazara.
A hazai mlanyag dobozok megjelenése utan a konzerviizem a hazai piacot is
ellatta dobozos libazsirral. A hetvenes évek kdzepén a papirzsakokat polieti-
lénzsakok valtottak fel, majd az évtized végén a faladak szerepét a kartondobo-
zok vették at. 1984-t81 milanyagbol késziilt kis méretii vodrok is forgalomba
keriiltek, amelyekbe libazsirbol 850 g-t, baromfizsirbol (tyuk és pulyka haja-
bél, vastag zsirszoveteibdl kistutott zsir) 800 g-t toltenek. Valamennyi ladat és
zsirdobozt a toltés utan a hiitdteremben 24—48 o6raig hitik és az elszallitasig
taroljak. A libazsirnak és a fustolt libamellnek Nyugat-Németorszag a legna-
gyobb vasarloja.

A vagohid atalakitasat kovetd elsé év eredményei biztatast adtak ahhoz,
hogy a vallalat a husiizemi tevékenység mellett a baromfikonzervek eldallitasa-
val is kisérletezzen és ratérjen azok gyartasara. A cél érdekében Piroska Jendt
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biztdk meg az iizem vezetésével, aki a konzerviparban ismert szaktekintély
volt. O mar az allamositas el6tt Budapesten a Soroksari uton 1évé baromfikon-
zerv-lizemében jo eredményeket ért el, ott azonban az allamositast kdvetden
a konzervgyartast megszintették.

A hetven éves Jeno6 bacsi Oroshazara hivta miivezet6i munkakorbe a hatvan
éves Elekes Miklost, egykori mivezet6jét. A két idGs szakember 16 év utan
nagy szakmai becsvaggyal fogott hozza a konzervgyartashoz, s néhany év alatt
14 féle konzerv receptjét allitottak ossze. (24. sz. kép.) Ezek koziil a legfonto-
sabb és amit még ma is gyartanak: a libamajkrém, szarnyaspastétom, szarnyas-
pastétom libamadjjal, libamajnaturel (vagy natdr libamaj) 1/2 kg-os és kisebb
dobozokban is. Az 5 kg-os dobozban (bidon) lezart libamaj a raktar szamara
késziilt és alapanyagkeént szolgalt a libamajkrém és egyéb pastétomok készite-
séhez azokban a honapokban, amikor a konzervgyartashoz nem kaptak friss
libamajat. Kedvelt termék volt a tytikhus erdleves-sliritmény, amelynek a neve
az évek soran tObbszor valtozott. Nagy mennyiségl erdleves-sliritményt alli-
tottak el6 a tdmbhusgyartas soran. 1966-ban csak 1/10-es dobozokba to1tdtték,
de hamarosan a kevesebb munkaval jaro 5 kg-os dobozokban hoztak forgalom-
ba. A vendéglatdipar ilyen toltésekben kérte és az Gsszes termelést atvette.
1984-161 erdlevest nem allitanak elG.

Kisebb tételekben néhany vagonnyit gyartottak a francia termékként ismert
libamajpatébol, libamajparfaitbol, libamajérmékbdl (majszeletek dobozban) és
libamaj-blokkmignonbol. 1/5-6s dobozokban eléallitottak 4 féle rouladot is,
igy: libamajrouladot, libamajrouladot szarvasgombaval, csirke-, tyuak- és puly-
karouladot. A hazai piacon ezek a termékek a magas ar miatt nem talaltak
elegend6 vevore. A gazdasagi valsag miatt a nyugati piacokon is csékkent a
kereslet a draga készitmények irant. ElGallitottak olcsobb terméket is, ilyen
volt a solet, amely libahusbol és fiiszeres 1ében f6z6tt babbol késziilt.

A libamajkrém és a szarnyaspastétom itthon is kedvelt termék, de ezzel a
konzervvel elsGsorban a kiilfoldi vevOnek, a Szovjetunionak az igényeit elégi-
tik ki.

A konzervgyartas kezdetén néhany fontosabb termékbol az alabbi mennyi-
séget gyartottak (tonnaban):

Ev Libamajkonzerv Pastétomok Erdleves
1965 15 — —_
1966 78 90 8
1967 114 480 10
1968 87 882 33
1969 68 619 69
1970 79 709 40

A konzervgyartas els6 probalkozasai egy-két asztalon, a tombhusgyartod
teremben folytak. A dobozokat egyenként kézzel toltotték és labpedalos géppel
zartak le. A konzervek hokezelésére egy kis méretii 150 literes kettds falu
sterilizalotist szolgalt. A konzervgyartas céljara 1967-ben épitették fel az 1. sz.
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csarnokot, (36. sz. kép) a II. sz. csarnok a tombhusgyartas céljara épiilt és
1968-ban lett kész. (37. sz. kép.) A konzervcsarnok megépitése, valamint az
Uj gépek beszerzése utan a termelés konnyebbé és biztonsagosabba valt. A fél-
automata gépeket a teljes automata gépek kovették. Erdemes sorra venniink
a konzerviizem fejlesztésére forditott beruhazasok évenkénti Osszegét is.

Ev Ft
1964 243 000
1965 760 000
1966 2392 000
1967 2588 000
1968 1397 000
1969 3 145 000
1970 4452 000

A konzerviizem elsé munkasai azok a husipari szakemberek voltak, akik nem
fogadtak el a gyulai vagohidra szolo athelyezést, hanem inkabb Oroshazan
maradtak. A nagy allatok vagasaval és a feldolgozasaval foglalkozo mészaro-
soknak és henteseknek eleinte szokatlan volt a viszonylag kis testii 8—10 kg-os
liba vagy az 1 kg-os csirke darabolasa, de lassan hozzaszoktak az 0j kornyezet-
ben. Alapitd tagoknak szamitanak a ,,nagyteleprol” atkertilt miivezetdk, cso-
portvezetdk és néhany munkas is. A konzervgyariak tébbsége (j munkasként
keriilt ide. Erdekes, hogy az 6szi idényben a felvételek alkalmaval a jelentkezék
foképpen a konzerviizembe kérték alkalmazasukat, a nagytelepen nem szivesen
vallaltak munkat. Ezt az tizemet a munkasok az alapanyag miatt tisztabbnak
és az itteni munkat kénnyebbnek tartottak.

1968-ban Piroska Jendé a Baromfiipari Orszagos Vallalat (BOV) Kutato
Laboratoriumaba keriilt s ett6l az id6t6] kezdve a toltelékes aru elballitasaval
foglalkozott. A helyére keriilt ifjabb szakemberek a két fotermék, a libamaj-
krém és a szarnyaspastétom gyartasa mellett ujabb konzerveket is eldallitottak.
Ezek kozil az ismertebbek (zarojelben a dobozok toltési sulya g-ban): Cam-
ping krém (70), idilékrém (70), Ujhazi tytkhusleves (420), szarvasporkolt
(420), vaddisznoporkolt (420), tarajporkolt (200), csirkehus gombamartassal
(420), csirkepaprikas (420) és gyongytyuk-pastétom (70). (88. sz. kép.) A pa-
colt fiistolt libamell gyartasan kiviil pulykamellnek pacolasaval és flistolésével
is kisérleteztek. ‘

Az 1970-es évek végén a vallalat tervbe vette, hogy termékboévités céljabol
— a mar hagyomanyosnak szamito termékek mellett — baromfi toltelékes arut
és baromfivirslit is fog gyartani. Allami hitellel hozzafogtak a II. sz csarnok
atalakitasahoz, bovitéséhez és a termék el6allitasahoz sziikséges gépek beszer-
zéséhez. 1981-ben minden elkésziilt, megkezdddhetett a gyartas és a probaér-
tékesités. Az aru bemutatkozasa jol sikeriilt. A kisebb boltok és a nagy aruha-
zak megrendelései biztatast adtak arra, hogy még 1982-ben a baromfivirslivel
rokon termék, a baromfiparizsi gyartasaval is elinduljanak. Kisebb mértékben
ugyan, de kedvezden alakult a baromfitdltelékes termék csaladjahoz tartozo
szarnyasfelvagott, a pulykafelvagott, a pulykajava és a mortadella piaci fogad-
tatasa.
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Az 1j termékekbsl 1982-ben 800 tonnat, 1985-ben pedig 1400 tonnat
termeltek. Az 1 400 tonnan beliil az ORSI néven ismert baromfivirsli mennyi-
sége meghaladja az 509,-ot. 1983-ban a foliatdlcas csomagolason kiviil a
baromfivirslit iivegbe is csomagoljak azzal a céllal, hogy annak eltarthatosagi
idejét meghosszabitsak. 1985-ben ebbdl 100 000 db-ot értékesitettek a belfoldi
piacon. Ugyancsak ebben az évben 3 4j termeéket is eldallitottak és megkezdték
a forgalmazasat. Ez a harom termék a kovetkezd: a csip6s baromfifelvagott, a
sajtkrémes baromfifelvagott és a sajtos baromfifelvagott.

1982-ben az Orszagos Miszaki Fejlesztési Bizottsag palyazati felhivasara a
vallalat is jelentkezett azzal a szandékkal, hogy a libamaj alapanyaga konzerv-
termékcsalad gyartmanyait szeretné tovabbfejleszteni. A palyazatot és az
OMPFB anyagi tamogatasat elnyerve 1983—1985. k6zott a vallalat foglalkozott
a libamaj alapanyagu naturel, roulad és pastétom jellegli konzervek fejlesztésé-
vel, receptek kidolgozasaval és olyan technologiak kialakitasaval, melyek alkal-
mazasaval a gyartott termékek mindsége megfelel a tékés (elsGsorban a francia)
piac fogyasztoi szokasainak is. A kutatas célja tovabba olyan csomagoloanyag
és csomagolasi technologia kivalasztasa, amely megfeleléen reprezentalja a
kiilonboz6 termékeket és kielégiti a tOkés piac igényeit. Vizsgalta a hazankban
eddig nem alkalmazott fajansz és porceldn alapanyagu csomagoloanyag lgeny-
bevételének lehetGségét, tovabba ilyen edenyek hazai gyartasat.

Az 14j konzervek koziil ki kell emelni a tép6zaras dobozban eléallitott natar
libamajat, libamajpiirét, a libamajblokkot, a libamajparfaitet és a libamaj
szeletet. (135. sz. kép.) Az Uj konzervekhez tartozik még a ,,pulykasonka” és
a ,,kakassonka” is.

e) Fagyasztas, a fagyasztott és konzervgyari termékek
szallitasa

Az elsd vilaghabora utan a kilfoldi piacokon megnévekedett az igeny a
fagyasztott baromfi irant. Ezért az oroshazi baromfi-kereskedOk sorra épitették
a hlit6hazakat, hogy a vevok kivansaganak, a kor kovetelményének Ok is eleget
tudjanak tenni.

Az els6 hiit6hazak fagyasztokamraiban a fagyasztas lassan tortént. A nyitott
ladakat egymas fol6tt ugy helyezték el, hogy a levegd szabadon atjarhasson
kozottiik. Csirkének két napra, pulykanak libanak harom napra volt szuksege
a teljes dtfagydshoz. Fagyasztas utdn a ladak tetejét leszOgezték és egymasra
stoszba (oszlopba) raktak.

A hiit6haz biztonsagot ]elentett az lizem tulajdonosanak. Nem kellett tarta-
nia a romlastol s azon kivil még a piac lehetdségeit is kihasznalhatta. Rendsze-
res gyakorlat volt, hogy az év végen levagasra kerult apro csirkéket a hiitékam-
raban kilon taroltak s tavasszal, amikor magas volt az dra, primér arukent '
eladtak.

Az allamositas utan a baromfiipar vezetdi lattak, hogy az atvett hiitégépek
teljesitménye nagyon alacsony, ezért 1949-ben az els6é beruhazasi keretbdl
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hozzafogtak egy j rendszert fagyasztonak, a gyorsfagyasztonak a megépitése-
hez.

Az 1950-ben elkésziilt gyorsfagyasztd téglalap alaka, mintegy 14 m hosszu,
4 m széles és 2,5 m magas volt. A kozépen beallitott deszkafal két keskeny
kamrat hozott létre. A falak vastagsagat (hoétartdképességét) a parafabol és
bitumenbdl késziilt 20 cm vastag hoszigetelo lapokkal novelték. A vastt feloli
végében helyezték el az elparologtatot és a nagy teljesitményii ventillatorokat.
Ezekkel szemben mindkét kamra végén egy-egy szigetelt ajtot allitottak be.
Az ajtokon beldl 1,5 m-nyire egy vasfiiggény zarta le a két kamrat. Mindkét
kamraba egy-egy sinpart épitettek be, amelyen 15 kocsi ,forgott”. A két sinpar
mindkét végén egy-egy méteres szakaszon csak egy sinpar volt, ami 4 kerékhez
volt erBsitve, s ez, egy-egy kocsi rakomannyal, athtazhat6 volt egyik sinparrol
a masikra. A jobb oldali sinparon villanymeghajtasos toléoruddal betoltak a
ladaval megrakott kocsit, de eld6zdleg a tulsd végén a jobb oldali sinparrol az
utolso kocsit a bal oldali kamraba huztak at, egy a kamran kiviilr6l kezelhetd
szerkezettel. A mar megrakott kocsit (alt. 300 kg aruval) egy tolorud segitségeé-
vel a vasfliggdbnyon belil toltak. A kiszedést azzal kezdték, hogy a bal oldali
kocsisort gépi er6vel egy kocsi hosszusaggal az ajto fele toltak. A legelsé
kocsirdl a ladakat leszedték, majd ismét megraktak elohiitott baromfival és
attoltak a jobb oldali sinparra. Igy mentek a kocsik korbe-korbe. Egy kocsi
korforgasa 8 oraig tartott. A kiszedett baromfi minusz 35 C®-os volt, amit
innen a minusz 20 C’-os taroloba vittek. (89. sz. kép.) A gyorsfagyaszto
teljesitménye napi 15 tonna volt.

A beruhazasra forditott 6sszegbdl 6 db 100 000 kcal/ora teljesitményii hiité-
kompresszort is beszereztek, s ezzel lehetéveé valt a kétfokozatu gyorsfagyasztod
megvalositasa. A kompresszorokat a budapesti Rock gépgyarban, a késébbi
Aprilis 4-e gépgyarban allitottak eld. (90. sz. kép.)

A baromfifeldolgozas és a konzervgyari termékek névekedése sziikségessé
tette egy masik gyorsfagyaszto beallitasat is. Ezt 1969-ben épitették s hasonlo
elv szerint miikddott mint az elsé. Kilénbség csak annyi volt, hogy ennek
kocsijai 400 kg arut vittek be a fagyasztdalagutba.

1970-ben ismét novelték a hiitdhaz fagyasztoterét azzal, hogy két kisebb
httdkamrat fagyasztoOkamrava alakitottak at. Ezt a III-as és IV-es szamu
fagyasztokamrat — a ventillatorok er8s hangja miatt — a hiitsok és a hiitége-
pészek egymas kozott az egyiket tigrisnek, a masikat bolénynek hivtak. Nevez-
ték ,,allo fagyasztonak” is, mert a fagyasztasra keriilé 15—20 tonnanyi arut
egyszerre raktak be (sakktabla szerlien, utat hagyva a mozgo hideg levegdnek),
és 36 oraig a fagyasztokamraban allni hagytak. Ez id6 alatt a maghdmerséklet
aminusz 28 C’-ot érte el. Azutan a ladak tetejét leszdgezték, a kartondobozokat
a fedelikkel lezartak. Az arut a nagy taroloba vitték, ahol hézagmentesen
egymasra raktak.

Mivel ez a fagyasztasi modszer sok embert kotott le, ezért 2—3 év elteltével
valtoztattak rajta. A csomagoloterembdl kijovo ladakat, kartondobozokat rako-
dolapra tették, majd léceket helyeztek az egyes sorok kozé. A rakodolapok
sarokdeszkaira vasbol készilt merevitOket erdsitettek s ezzel rakoncdkat alaki-
tottak ki, amelyeknek az volt a rendeltetésiik, hogy megtartsak a rahelyezett
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masik rakodolapot a rakomanyaval egyiitt. A ladaval megtelt rakododlapot
beszallitottak a fagyasztokamraba és egymasra raktak. (91. sz. kép.) A fa-
gyasztasi id6 lejartaval ismét emeldvillas targoncaval a rakododlapokat leszed-
ték, fajta és mindség szerint szétvalogattak, rakodolapokra tették s olajnyomas-
sal miikodo kézi emelGvel a nagy taroloba vitték. (92. sz. kép.)

Az atépitett alagutban és a kamrakban éveken keresztill zavartalanul fa-
gyasztottak, amikor a kdzel 40 éves hiitétarolo falai megrepedtek. Bizonyosra
vehetd, hogy a repedések még a haboru alatt az 1944 évi oktoberi bombazasok
soran kezdédtek. A repedések miatt a hiitéhaz falat oszlopokkal tamasztottak
meg, a mennyezetet pedig aladtcoltak. A lebontas elotti évben, 1979-ben még
a szokasos évi leallassal jaro karbantartast sem merték elvégezni. Attol tartot-
tak, hogy a folengedtetés soran a jég Osszetartd ereje megsziinik, s akkor a
mennyezet és a falak beomlanak.

Ilyen korilmények miatt kellett az 0j hiit6haz folépitésérél gondoskodni.
A hiit6haz épitésérol, a berendezéseirdl részletes leirast a ,,11. Baromfifeldol-
gozas 3. Az allamositastol napjainkig” cimii fejezetben talalunk. El6szor 700
tonnas tarolot terveztek, de a pénziigyi nehézségek miatt a tervet megvaltoz-
tattak, és igy az uj hiitéhaz csak 400 tonnas taroloval késziilt.(44. sz. kép.)

Ha az 50—60 évvel ezelott folépitett oroshazi hiithazakat a maival 6sszeha-
sonlitjuk, akkor megallapithatjuk, hogy a hiit6gépészet, a gépek teljesitménye
sokat fejlodott. Emellett érdemes megvizsgalni azt is, hogy a hiitéhazban
dolgozok munkaja, munkakorilményei mennyire valtoztak.

Az egykori hilitbhazakban a munkasok a sajat ruhajukban dolgoztak. Az
allamositas Ota a vallalat biztositja a meleg ruhat, sapkat és a labbelit.

Ma a vagonok, vagy a kamionok berakdsdr csak a hiitéhazban dolgozok
végzik. Régen a vasut melletti cégeknél gyakran el6fordult, hogy a vasut
hiit6kocsi rakodashoz az lizem mas munkahelyérdl a hiitébe iranyitottak a
munkasokat. Az akkori és az ottani szokas szerint a hiitébdl a hatukon, vagy
a vallukon hordtak ki a ladakat a vagonokba. Az 50—60 kg-os ladak cipelése
a férfiakra vart, mig a konnyebbeket a nok vitték. Sokszor 15-en, 20-an is
rakodtak és vonultak a ladakkal egymas utan sorba. Nemcsak a ladak voltak
nehezek, de faztak is, mert sokan a melegebb munkahelyrdl vékony ruhaban
mentek a hiitéhazba.

A varos mas részén miikodd, a vasutallomastdl tavolabb esé tzemekbdl a
régebbi id6ben lovas kocsival, a 20-as évektol kezdve tehergépkocsival hordtak
az arut a vagonokba. (93. sz. kép.)

Az allamositas utani két évtizedben gyakran el6fordult, hogy egy-egy kiil-
foldre iranyitott hiitGvagont egy masik baromfifeldolgozo vallalattal kdzosen
raktak meg. Ilyenkor is gépkocsival fuvaroztak egymashoz az arut. (94. sz.
kép.) A konzervgyari termékek egy része szintén gépkocsival jut ki a vagonok-
hoz.

A tarsadalmi tulajdonba vett lizemben megsziint a haton és vallon valo
ladahordas. Az elsé idében harom kereki, helyben fordulo kiskocsival huztak
ki a ladakat a hlitbvagon ajtajahoz, ahonnan két férfi egy-egy ladat kozosen
emelt fol és nyajtotta a vagonban 1évé rakodoknak.

Keés6bb megkonnyitette a rakodast az olajnyomassal mikodo kézi emelSko-
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csi és az emeldvillas targonca. A rakoddlapokon 1évé ladakat emeldkocsival
huztak ki a h(it6bdl. Onnan az emeldvillas targonca a vagonhoz vitte és annak
belsejébe beemelte.

1982 ota az \j hiitéhazban a toldallvanyokon tarolt kartonokat egy nagy
teherbirasu, 5 m magasra felnyuld emeldvillas targoncaval leemelik és a hiito-
haz ajtajan kiviil leteszik. Innen pedig egy kisebb emeldvillas targonca viszi
a szallité jarmiithoz.

A szallitonak a vagon megrakasa elott vagy utan arrol is Rellett és kell még
most is gondoskodnia, hogy az aruja minden karosodas nélkul érkezzen meg
a megrendelohéz. A mult szazad végén és a szazad elején a szallitasra keriild
baromfit jég kozé csomagoltak s ugy adtak fol a vasuton. Kezdetben csak
kozonséges teherkocsiban szallitottak. Jégtartallyal felszerelt hiités vasuti ko-
csik 1910 koral kezdtek forgalomba jonni. Régen a kisebb tételeket darabaru-
ként adtak fel, de 35 mazsa baromfi szallitasa esetén olcsdbb volt, ha kilon
vasuti kocsit rendeltek. 60 mazsa vagott baromfihoz 40 mazsa jeget tettek.
Fagyasztott baromfi szallitasanal a vagonok hiitésére kevesebb jégre volt sztik-
ség, 100 mazsa aruhoz 20—25 mazsa jeget raktak.

1964-t61 1984-ig a vevs kivansaga szerint a tablas jég mellett még szdrazje-
get (kockakka sajtolt szénsavho) is tettek a vagonokba, kdzvetlenil] a ladak vagy
a kartonok tetejére. 1984-t61 sem tablas jeget, sem az un. szarazjeget nem
hasznaljak, mert egy 10j eljarassal a kartondobozokra cseppfolyos széndioxidot
engednek. Itt a szabadda valo széndioxidbol hopelyhek keletkeznek, amelyek
megvédik az arut a folmelegedestol

Az dtvenes évek végén az Elelmezésiigyi Minisztérium utasitotta a baromfi-
feldolgozd vallalatokat, hogy a felvasarlasi korzetiikben 1év0 szocialis intézme-
nyeket: napkozi otthonokat, iskolai konyhakat baromfihussal és tojassal lassak
el. Eleinte csak ponyvaval letakart, majd a hatvanas évektdl kezdve zart gépko-
csival szallitottak ki a megrendelt arut, hetente egy vagy két alkalommal. Ez
a szallitasi mod késObb — az tizletek hitépultokkal vald ellatiasa utan — az
élelmiszerboltokra is kiterjedt. (102. sz. kép.)

1981 utan az oroshazi vallalat a toltelékes arunak, a baromfikonzervnek, a
baromfi darabolasi terméknek, esetenként a fagyasztott baromfinak az értéke-
sitése érdekében az orszag tobb ipari kdzpontjaba, vidékére tarajaratot rend-
szeresitett. Hetente kétszer indul a pécsi tara, mely eljut Pécsen kiviil Mohacs-
ra, Dombovarra, Villanyba, Beremendre és Siklosra is. Arujét 20 boltban
helyezi el.

A veszprémi turat hetente egyszer inditjak. Teritési ideje két nap, s ezalatt
Tatabanyat, Oroszlanyt, Ajkat, Zircet, Papat, Balatonfiuredet, Flizf6t és Var-
palotat érinti. Nyaron a Balaton-kornyéki telepiilésekre is szallit arut.

A gyOr-soproni tara a dragabb libamaj-készitményeket viszi és 16 helyen
értékesiti.

A hatvani tara utvonala: Szolnok, Jaszberény, Jaszapati, Abadszalok és
Turkeve.

A miskolci tara érinti Leninvarost, TiszafUredet, Mez6kovesdet, majd
Nyiregyhazat is.

Budapestre a pénteki nap kivételével minden nap szallitanak arut.
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A bihari tura Komadin kiviil Szeghalom, Filizesgyarmat és Vésztd helysé-
gekben is megfordul.

A Békés megyei tira a megyei varosokon és kozségeken kiviil esetenként
Hodmezbvasarhelyre és Makora szallit.

Emlitést érdemel, hogy a konzerviizem a szegedi klinikak részére meghata-
rozott fliszerezettségl és Osszetételii baromfiparizsit, baromfivirslit gyart és
szallit. .

11. Tojasfeldolgozas

a) Lampazas

A piacon vasarolt tojasokat csak egy-két héten at lehetett origindl tojdsként,
sulyosztalyozas és atvilagitas nélkiil termeldi tojaskeént szallitani a fogyasztok-
hoz. A tojas romlékony aru, allasa soran is valtozasokon megy at, ezért sziiksé-
ges a feldolgozasa. A feldolgozas modjat a tojas mindsége, az tizem technikai
felszereltsége és a felvevd piac kivansaga szabta meg.

A feldolgozas lampdzdssal kezd6dott. A lampa fénye adott képet a tojashé;j-
nak és a tojas alkoto részeinek allapotardol. Meggyo6zodhettek a légkamra és a
tojassargaja nagysagarol, elhelyezddésérol, szinérdl, valamint a tojasban el6-
fordulo idegen anyagokrol.

A mult szazadban a kereskedOk a tojast petréleum lampanal vizsgaltak.
Horganyzott badogbol olyan csovet készitettek, amelybe a lampa belefeért.
Majd a fényforras iranyaban a tojasnal valamivel kisebb lyukat vagtak, s az itt
kiszorodo fénynél egyenként vilagitottak at a tojasokat.

A villanyhalozat kiépitése utan a késziilék formaja maradt, csak a fényforrast
valtotta fel az elektromos ég6. Ezeket a lampakat még ma is hasznaljak egyes
atvevohelyeken, az atvételre keriil6 tojasok ellendrzésénél, valamint az tizem-
ben osztalyozas utan, amikor a késztermék-ellendr szaroprdba ellendrzést
végez. : :

A régi kereskedGk a kora tavasszal vasarolt tojast egy-két hétig nem ldmpdz-
tak at, hanem origindl tojdsként szallitottak a hazai és a kilfoldi piacokra.
Megfigyelésiik szerint ebben az id6ben a tenyésztoktol csak friss tojast kaptak.
EKkkor volt a tojasnak a legjobb dra s a tenyésztok nem raktaroztak, nem vartak
magasabb arat. Nagyon kevés volt a kiesd, mindségileg kifogasolt tojas, ennyit
a nagyvarosi piac meég elfogadott.

Az id6 folmelegedése és a tavaszi kotloiiltetések utan sziikségessé valt a
tojasok lampazasa, mert lehetett talalni koztik régi, tobb hetes, kiilonb6z6
hibaju, s6t zaptojasokat is. A husvéti iinnepek utan még fott tojas is elokerilt.
Exportra csak a jo mindségl, tiszta, ép tojast szallitottak, ami oda nem Kkeriil-
hetett, a kivdlogatortakar Budapesten értékesitették, a rosszat a sertésekkel
etették meg.

Az ugyes keresked6 arra térekedett, hogy értéktelen, vagy kisebb értéki
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