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NEM MINDEN NAP
' NAGY GYULA '
A tanya atalakitasa

A Pusztidn a tanya épiileteit id6k folyaman allandéan alakitgattdk, korszer(sitették.
A lakoépiilet dtalakitdsanak f6bb allomasai idérendi és fontossagi sorrendben:

1. A szabadkéményt atalakitottdk kaminoskéménnyé, s ezaltal a hidegkonyhabél me-
legkonyha lett.

2. A nadtet6t ledinték és a tanya, valamint az istall6 tetejét cseréppel fedték. Ezzel meg-
sz{int ugyan a tlizvesz€ly, de télen hidegebb s nydron melegebb lett a padlas.

3. A kis szimpla ablakokat nagyobb, dupla ablakokkal cserélték ki, Gigyszintén sok ta-
nyaban az un. telegjtot felvaltotta az iivegajto.

4. A haz elejét beraktak s az egyik végén kiskonyhat a masikon kamrat nyertek.

A lakéépiilet alapteriilete csak az ereszalja berakasa soran gyarapodott valamelyests
A szoba-konyha-kamra beosztas tanyahoz nem épitettek még egy lakdhelyiséget. Kutati-
saink soran csak egy tanydban talaltunk lakdsbGvitést: a szoba elé még egy masik szobat
épitettek. ElGre sohasem toldtak a tanyat, legfeljebb hatrafelé, de ilyen esetben is az 4j tol- -
das kizardlag istalld lett. Azt tapasztaltuk, hogy a tanyaépiilet és a mellékhelyiségek bovi-
tésével kizardlag a jészagnak kedveztek.

Ha a csalad létszama novekedett, 6sszehiztak magukat, de ha a jészagilloméiny gya-
rapodott, akkor annak feltétleniil bSvitették a helyiiket. ,,A joszdgnak kollott a hej!” Az al-
latdllomdany elhelyezésére szolgald épiiletek bivitésére néhany példat bemutatunk, miel6tt
a lakoépiiletek atalakitasardl beszélnénk.

Az Olasz Erné Hatablaki-dG16 370. szima tanyaja szomszédsagiban lakdé Voros Mi-
hélyék is a 16nak kiilon istallot épitettek, amikor a tehénistallobdl kiszorultak a lovak. A ta-
nyaépiilethez hozzatoldtak egy derekat, s az lett a 16istallé. A harmadik szomszédban, a
Fari-tanyaban is a tanyat egy taggal megtoldtak, s a toldast itt is 16istallonak hasznaltak.
A marhaistalld egy részét pedig disznodlnak alakitottdk at. Amint mondottuk a tanyat (a
lakdsrészt) nem bévitették, legfeljebb a harmadik traktust, a kamrat alakitottdk at kisszo-
banak. Ilyenkor a haz elején rekesztettek kamrat.

Olasz Erndék is egy id6ben kishdznak (Kisszobanak) hasznéltak a kamrat. Nem is kel-
lett atalakitani, mert eredetileg a konyhardl volt a kamrdnak a bejirata. Ablakot sem tettek
r4. Nem sokdig hasznaltdk a kamrat kishdznak, mert kellett a kamra. A Danko-féle tanya-
ban is a konyhdbdl nyilé kamrat szobanak alakitottak at: kemencét raktak bele, ablakot
vagtak rd, nagyon jo meleg hdz, (szoba) lett belble. Ott teleltek, az elsé szobat pedig tiszta-
szobanak hasznéltdk. A tanyaval egy gerinc alatt volt egy kétvégjdszlas istalld, abbdl pedig
kamra lett, mert épitettek egy kiilonallé kétvégjaszlas istallot.

Amint fentebb mar mondottuk, a lakdépiiletet nem bévitették szamottevSen, ezzel
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-szemben 4llandéan korszeriisitették, alakitottak. Az elsS nagy jelent8ségii atalakitas soran
a hidegkonyhabol melegkonyha lett. A legrégebbi tanyakban kivétel nélkiil szabadkéményes,
tehat hidegkonyha volt. Mar a szdzadforduld el6tti években elkezdték a szabadkéményt
kaminoskéménnyé atalakitani. Ez a folyamat a szazadforduld utan meggyorsult és ényegé-
ben az 1930-as évekig le is zajlott. A két vilighaboru ko6z6tt a szabadkémények utols6 pél-
dényai is eltlintek. Ma mar legfeljebb egy-egy elarvult tanyaban lappanghat szabadkémény.
A szabadkéményt egészen a padlasig lebontottdk. A szabadkémény immar felesleges részét
lepadlasoltak. A kemence szdja elé kamint raktak, vagyis a kemence szdjnyilasat, valamint
a kémény aljat zartta tették, amely egy fal felhizdsa és egy nagy levélajté beallitasaval tor-
tént. A padlastol kezdve padig egy szlik kéményt htztak. fgy a hidegkonyha melegkonyhava
valtozott.

A szazadforduld utan épiilt tanyak konyhaiba természetesen kaminoskonyhat épitettek,
s6t az elsd vilaghabora utan a konyhékba keskeny, Gn. cilinderkéményt raktak.

A szabadkémény( hidegkonyhak utan a nadtetSk tlintek el. A nadtetd egy része til-
élte a szabadkéményt, bar legtGbbszor a szabadkéményt akkor bontottak le, amikor a na-
tetSt cserepesre cserélték. A Pusztdn elfogytak a nadasok, s a nadtetSk javitdsa koriilmé-
nyessé valt. A tlizt6] vald félelem is siettette a nadtetdk kicserélését. Olasz Ernéék 1906-ban
dartik le a nddtetéjt. A nadtetds padlason jo helye volt az oldalszalonnanak. Eléfordult,
hogy a szoba-konyha felett cserépre forditottak a tetst, de a kamra felett meghagytak a nad-
tetSt a szalonna kedvéért. A nadtetS legtovabb élt az istallok tetején.

Fekete Sandor nagytanyajan 1929-ben durtak le a nadtetSt. A kézicserepes tetét beliil-
rdl lesaroztak, hogy a padlasra ne kavarjon be a hd. A cserép fiiles végénél a nyilast besa-
roztak. Az odahelyezett arpapolyvas sarat a keziikkel huztak el. F. S. anyai nagyapja pedig
1920-ban a magtartetdn a cserepet a nadtetSrél leszedett moha koéré rakta, hogy a szél ne
kavarja a havat a padlasra. ,

Sok tanyaban az ablakokat, s ritkAbban az ajtok egy részét is kicserélték. Az elsG idok-
ben épiilt tanyakon tenyérnyi szimpla ablakok voltak, a konyhan pedig félablak. A szobakra
nagyobb duplaablak keriilt. A kicserélt ablakokat is felhaszndltak: a szobaablak a konyhara,
a konyhaablak a kamrara keriilt. A teleajtok koziil csak a szobaajtot cserélték Ki livegajtora.
A padolt szoba olyan ritka, mint a fehér hollo.

A hadzelejének, az ereszajanak a részleges vagy teljes beépitésével igyekeztek a lakasteret
bdviteni. Az elsé tanyakon a haz elején (a tanyanak az udvar fel6li oldalan) valamivel hosz-
szabbra nyultak ki a kis-, masképpen fickgérénddk, mint a tanya mogott. Az udvar feldl te-
hat az ereszalja szélesebb volt, mint hatul. Igy a csurgd el6l messzebb vetette a vizet a fal
toveétol.

A haz eleje kihaszndlasanak elsé lépése az volt, hogy a konyhaajtd felett a tet6t kitold-
tak. Ezzel a konyhaajtot is védték az idGjarastél. A konyhaajtd el6tt két ereszdgast astak le,
s arra Keriilt a koszoriifa, amelyen nyugodott a zsindelytets. Az oroshaziak a két agast daru-
labnak hivtak. Olasz Erné kozelében a Janko-féle tanyanak is ilyen volt az ereszete az 1900-
as években. A kakasszéki nagy utkanyanyarban is van még egy ilyen tanya, de a Heged(is-
féle tanyaban a konyhaajto el6tti kis cseréptet8s ereszaljanak a két oldalat beraktak valyog-
gal és bemeszelték. )

Majd a tanya repiildereszetét kapott. Az ilyen eresznél a szarufik az udvar fel6l hosz-
szabbak voltak, mirt a tanya mogott, s a végeikhez szegelt vizszintes 1éc végét a falba siily-
lyesztették. Ha a tanya nadtetds volt, akkor a repiilGereszet zsindelybdl késziilt, késébb a
zsindelyt felvaltotta a cserép. Ma sok helyen az istallok ereszete ilyen. Késdbb az egész tanya
eleje széles ereszaljat kapott. Ma is gyakori. Az oroshaziak az ereszaljat gangnak hivjak, s a
gangtet6t tartd oszlopokat gangoszlopoknak, de az idésebbek néha darulébnak mondjak.

A kovetkezd lépés a hazelejének a részleges, vagy teljes berakéasa volt. Ez sok tanyaban
10bb szakaszban torténhetett. El6szor az egyik, s azutin a masik vagy mindkét végét va-
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lyoggal beraktik. A deszkdnak mindig ,,nagy széme vot” (draga volt) a Pusztan. A ddléat
felsl legtobbszor egy kis ablakot allitottak be vagy egy kis nyilast hagytak a falon. Ha csak
egyfeldl raktdk be a végét, akkor az rendszerint az északi vége volt. Az ereszalja-vége bera-
kasatol mar csak egy 1€pés, egy kis helyiség kialakitasa. Legtobbszor a dléut felSli végén
készitettek egy kis helyiséget. Az igy kapott helyiség ajtaja minden esetben a gangra nyilott.
Legtobbszor az ereszalja masik végén is kialakitottak egy hasonlé helyiséget. gy mondtak:
»Beraktuk a hazeleje masik végit is!” Az egyik kiskonyha, s a masik kiskamra lett. Csupan
harom alacsony falat kellett hiizni, s egy ajtot és egy ablakot bedllitani. SSt, ha mar el6z8-
leg az ereszaljanak a végét beraktak, akkor csak két kis fal rakasarol volt sz6. Az igy nyert
helyiséget legtobbszor lepadlasoltak. Igaz, hogy a mennyezete sokkal alacsonyabb volt, mint
a szobdé, de télen meleg volt, s kevés tiizelbvel jart.

Az ereszalja teljes beépitésének utolséd fazisa: a kozéps6, még nyitott rész elkeritése
deszkaval, valyoggal, s végiil a nyitott rész teljes berakasa. Vagy egy livegajtot, vagy egy nagy,
szimpla ablakot allitottak be, vagy az egészet beiivegezték. Az oroshaziak az ilyen gangot
liveggangnak hivtak. Dauda Zoltin Fehérté partjdn lev8 tanyajanak az ereszalja beiivege-
zett. Balogh Jozsefnek a Hatablaki-d{il6ben lebontott tanydjanak ereszaljit annak idején
valyoggal raktak be, s abba egy iivegajtot és egy ablakot allitottak be.

Amint a gazdasag gyarapodott, er8s6dott, agy valt sziikség mind t6bb és tobb kisebb-
nagyobb helyiségre. Alig van tanya, ahol a meglev$ épiiletekhez rendszerint utdlag egy
Jészertetds Kisebb épitményt ne toldtak, ragasztottak volna. A gazdasagossag volt a f3 szem-
pont az épitésiiknél. Ezek a toldaléképiiletek rendkiviil valtozatosak, tigysz6lvan ahany ta-
nya, annyiféle praktikus megoldas lathato. A tanyaépiilet végéhez rendszerint a kocsiszint
ragasztottdk. A tanya mogott sohasem allt ilyen toldaléképiilet. Leggyakrabban az istalld-
nak csak az egyik végéhez toldtak félszertetSs épitményt. Mindkét végén mar kevesebbszer
fordult el6. Az istall6 végeihez kocsiszint, takarményost, miihelyt toldtak. Gyakran a poly-
vas, nyariallds, a birkaszin az istdllé hatahoz timaszkodott. Még ritkdbban fordult eld,
hogy az istallo két végéhez és a hatahoz is ragasztottak ilyen helyiségeket.

Az istallénal alacsonyabb disznool végeihez, s6t a hatdhoz is keriiltek toldaléképii-
vetek : kocsiszin, vet6gépszin, polyvas, birkadl, s6t a Bojti-féle tanyaban méhes is. Sok he-
lyen a goré mellé is keriilt félszertet6s szin. Az arnyékszéket is és a kutyadlat is t6bb he-
Iyen egy épiilethez ragasztottak. A Fehérto-parti Fehér Ferenc tanydjaban a disznddl egyik
Iégéhez a tyakodlat, majd ehhez pedig a kutyadlat ragasztottik.

‘Vilyogverés

A tanyak falait 4ltalaban nagy méreti valyogbol raktak. A Fehérté-partiak a toébo "
verték, mert a feneke agyagos és nagyon jo valyog késziil beldle. Sokkal tartésabb, mint a
a morzsas foldbiil vert. A kakasszéki Erben is jo agyagot talalni és er8s valyogot vernek
belle. Az Br menti foldek az Br kdzépvonalaig nyaltak, s igy a kakasszékieknek volt va-
lyogver$ foldjiik.

A kakasszéki Er aljan id6s Kovacs Lérinc maga verte napszimos segitségével a tanya
épitéséhez sziikséges valyogot. Nehéz verni, ezért akinek ,,tehetsége” volt, inkabb kiverette.
Nyaron verték. El6szor egy dsényomot astak és a gydpszint levették, belehajigaltak az Erbe.
Azutan mig homokot nem /leltek, verhették. Ugy astak, hogy egy kis gat maradt a kubikgo-
dior és az Er kozott. A Fehértonal a téfenékbdl is kidobtak egy asényomot, mert a ligos
és szikes volt. A kovetkezd asonyomot szelték (vékonyra astdk) és a gddorben hagytak
Az Er aljan asas kozben a foldet megforditottak, igy a viz jobban atjarta az aljat. Azutan
raeresztették a vizet. Ha sok viz volt, gatat emeltek s az megfogta a folosleges vizet. Ha a
Fehértoban nagyon kevés viz volt, akkor sdrkutat készitettek. J6 mély godrot astak, és koz-
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ben 1épcsét alakitottak ki. A fenékbe beleszirtak egy rudasfat és korbejarva, a rtiddal tagi-
tottdk a lyukat. A kihuzott fa nyomaban reggelre elegendd viz gyfilt Gssze. A foldlépcsGn
allva, vodorrel meregették a vizet. A meglocsolt f6ld 2—3 napig azott. Olyan lett, mint a
szikkadt tejfol. Kapaval tobbszor atvagtak, eldszor maguk felé, azutdn elfele, vagyis vissza-
fele. Nehéz munka volt. Az Er aljan a megforditott f51d legtobbszor nyers volt, mert ami-
kor egy 4sényomot kivetettek belSle a viz is folfakatt, de rendszerint nem vartak a nagyobb
mennyiségii vizet, hanem atvagtdk a gatat.

Azutan arpapolyvat vagy toreket hintettek a foldre és mesztélab beletapostak. Az aprd
buzaszalma is j6. A szalma szikkaszt is. Taposas kozben a kapa fokaval is, a labukkal is
igazgattdk a csoméba Osszeallt toreket. Kétszer-haromszor is drvdgtdk. Ha nem dolgoztik
ki jol a sarat, akkor tort, ha pedig jol kitapostak, szépen simult. Atvagds utdn a sarat egy
kicsit szikkadni hagytdk. Utoljara arra igyekeztek a sarat vagni, amerre kihdnytak.

Ha a sar szikkadtabb, az elejét villaval hanytak, a végét pedig kapaval szedték ki. A szi-
kes foldet nem lehetett nyomban verni, meg kellett varni, mig a viz leszivirgott.

Hogy a valyogot mikor verhették, az att6l is fiiggott, hogy milyen volt az id6, siitott-e
a nap, s milyen erds szél fajt. Ha a folfakadt vizzel dolgoztak, akkor varni kellett, de ha a
vizet eresztették, akkor hamarabb verhették a valyogot. Amig a parton a kidobott és kiha-
zott sar szikkadt, addig a kubikgédorben ismét astak egy asonyom foldet, s vizet engedtek
ra. Ha kevés viz kellett r4 — és magas volt a vizallas — akkor lapattal hanytak ra vizet, ha
alacsonyabb volt, akkor vodorrel merték és raontotték, de ugy, hogy minél jobban teritsen.

Régebben, de az elsd vilaghdbort utan is sokan 16val tapostattak a sarat. A kidobott
foldbol kerek agyast készitettek. Vodrokkel locsoltak és lovakkal tiprattdk A lovakat 6ssze-
kototték és a 16hajté korbe-korbe jaratta a lovakat az dgyason. Ha a sdr olyan volt, mint
a kovasz, akkor jovdhagytdk és jO vastagon leteritették buzaszalmaval. Sok helyen polyvat
szértak ra, azutdn ismét kovaszosra tapostattdk. Igy késziilt a sar.

A megszikkadt sarat villdval talicskdba raktak. A talicskat urhdmmal (nyakloval) toltak,
amely er6s, széles bor vagy kenderbdl sz6tt heveder volt. A két végén taldlhaté hurkot a
talicska két szarvara huztdk, a hdmot pedig a nyakukra tették. A talicska fenekére polyvat
vetettek, hogy ne ragadjon bele a sar. A placcot is behintették vele. Akkor haladtak jol, ha
harman dolgoztak: egy a sarat készitette, egy a valyogot verte a vetdbe s egy pedig a placcon
kivetétte. Megemlitjiik, hogy egyszer vdjugvetés s maskor vdjugverés szét hasznalnak. (Sok-
szor fel is lehet cserélni, de nem mindig. Az egész miivelet valyogverés, de a valyogot a placc-
ra vetik a vetdvel.) A sarkészités és a hordas volt a legnehezebb. A verésnél viszont mindig
kétrét kellett gornyedni. A vetést asszony is csindlhatta. A Pusztin a nagy méret{i valyogot
szeretik, jobban emeli a falat, de nehezebb a verése. A formdzot is a verSk készitették.

A verésnél mindig kéznél volt egy vodor viz, meg egy darab rongy. A vetSt beliil még-
pamacsoltdk, megnedvesitették, hogy konnyebben kicstisszon bel6le a valyog. Sokszor azon-
ban hirom vilyogot is kivetettek, mig megmartottdk a rongyot. Két kézzel szedték a sarat.
Keétszer-haromszor is raktak bele. A verd a sarat meggombolyitette és a formazoba végta,
majd a két oklével megnyomkodta. A kis méretii valyogvetst egyszer vdgtdk tele sarral, aki
nem birta, kétszer csapott. A végén a tetejét lehiiztdk tenyérrel és a placcon foldre forditottak
a vet6t. Majd a vet6t felhuztak, felemelték és a valyog a foldon maradt. A kovetkez6t mellé
vetették. Csak annyi hely maradt kozottiik, mint amilyen vastag a vetd deszkaja. A sorok
ko6z6tt azonban mar nagyobb volt a tavolsag, ezért ha felszedték a valyogot, egyik se ron-
galta a masikat. Televetették a placcot. Ha j6 napos id6 volt, s a szél is fjt, két nap mulva
megforditottdk, s azutin egy nap alatt megszaradt.

Szaradas utan foltizedelték, vagyis tizesével osszeraktak. Négy valyogot élére allitottak,
a mésodik sorban harmat helyeztek el, lapjara fektetve. A harmadik sorba kettd keriilt, ismét
lapjara. A negyedik sorba egyet allitottak. Szaradas utan elhordtdk. A kocsioldalba 100—
150 fért. Néha levették az oldalt és helyiikre egy-egy gomboly( fat tettek. Ha rovig volt az
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alsévény, hosszabb deszkikat tettek rd. Oda hordtak, ahol felhasznaltak. Ha ez csak a kovet-
kezd évben tortént, akkor kazalba raktdk és a tetejét gizzel-gazzal leraktdk. Nagy mennyi-
ségli és j6 mindségli valyogot vernek a Szarazér partjan, a kéhid mellett. Ott tobb banda
veri a valyogot. Harman dolgoznak egyiitt. Tavasszal elfoglaljak a helyiiket, s mig a tél be
nem All, ott miikédnek. Elésziir a placcot (ahova a valyogot verik) és az dlldst keszitik el,
amely két g6dorb6l all. A két gbdor kozott egy foldbe vajt rocska (tekn8) van, s abban fii-
rosztik a vetSket. A sdros (a sarat készit8) reggel, mire a két tarsa megérkezik, elkésziti a
sarat. Ez a legnehezebb, de valtjak egymast. A t6mé (a valyogverd) a gbdorben all, s a mellé
feldobott sarat'a vet6be tdmi. A csiké (a valyogot kivetd) hizza a vetSt és a placcon kiveti.
A valyogvets fenekébe egy-két lyukat frtak, mert igy a vetd kiiiritésekor a sar konnyebben -
kicstszik. A csiké a kévetkez8 nap t6md, s azutan saros. A vizet a Szarazérbdl vezetik. Ha
elfogy a sar, mindhdrman 4dztatnak. El8szor annyi foldet szakitanak, amennyit ki akarnak
egy nap verni. Asoval nagyjabol Gsszevagjak, raeresztik a vizet és meghintik térekkel. Este a
szerszamokat Osszerakjak, a vetSt kihlizzak a vizb6l és hiivos helyre teszik. A Fehérto-
parti Czuczi is itt verette ki az (ij tanyajahoz sziikséges valyogot. Polyvat 6 adott, s a kis mé-
ret(i valyog ezrét 600 forintért verték. Kiilonb6z6 méretli valyogot vernek, de leggyakrabban
a nagy méret(i késziil, amely 12 col hossza, 6 col széles és 4 col vastag.

- Sarzas, meszelés

A tanya karbantartasa sok mindent6l fiiggott: hogy volt épitve, hdnyan, hogyan és
midta hasznaltdk. Az 1940-es hirom vizes esztend6 is sokat nyomott a latba. Utana sok ta-
nyat javitani kellett, de sok soha t6bbé nem j6tt rendbe, igy tobbek kozott Olasz Erné tanyéja
sem. Néhany tanyat annyira megrongalt, hogy le kellett bontani, pl. a Fehértd-parti Czuczi
Sandor-féle tanyat is.

Olasz Erné tanysja és a szomszédos Vords-féle tanya egy szemmel alig észrevehetd haj-
latban van, Rendes évben alig-alig fut dssze a kit melletti kutgddorbe egy kevés viz. De a
fent emlitett vizes esztendSkben a tanya kériil sik viz volt a hatar. Osszetaposott dudvagd-
takkal (tragyabol rakott) rekesztették ki a tanyabdl a vizet. A szoba-konyha foldje nem fa-
kadt ugyan fel, de nedves volt és a lépések nyoma meglatszott. A tanya megiilepedett, a ha-
tulja megroggyant. A falakon komoly repedések keletkeztek, a sarkok koziil nem egy elsza-
kadt. A fodélfak koziil sok megnyomult és csapolasuk kiszakadt. Az ilyen tanyanak mar
nem elegendd a karbantartas, fel kell Gjitani. A kézelmltban ki is ko6ltoztek beléle és elbon-
tottak.

A parasztember mestert csak akkor hozatott, ha a vihar erésebben megrongalta a ta-
nyat. A viharral rendszerint jégesé is jart, s a jég Osszetorte a cserepeket. A szél az ereszaljat
felgyiirte s nagy kart tehetett a fetejbe. A vihar a falrdl a meszet, tapaszt leverte, de a falakat
legtobbszor maguk javitottdk ki.

A tanya évenkénti karbantartasahoz tartozik a tapasztds. A régi viligban hiromszor
tapasztottak : tavasszal, mihelyt az id6 megjavult, aratasra vagy cséplésre (,,mire gyiin a gép”)
és Gsszel, legkés6bb halottak napjara. Altaldban minden évben tapasztottak, mert kiilond-
sen a vertfal lehdnyta a sarat, ha nedvesség érte. Egy vagds esd mind leszedte. Legtobbszor
az épiilet tovét koriiltapasztottak. Rendes helyen az évi tapasztas nem maradt el, addig nem
érezte jol magat az asszony. mig be nem meszelte a tanyajat. A meszelés el6tt a vendégeknek
is mondogattak: ,, Ugy néz ki a tanya, mintha nem lakna sénki!” Azonban sietve hozzd
szoktak tenni, hogy mikor kezdik a tanya rendbeszedését. }

Osszel sargafdldet astak. A partos részen hanytak, ahol kozelebb a sargafold. Tobb
évre valét hanytak, Ha nem a ktnal 4stak, akkor a kit mellé hordtak, ott a fagy megszivta,
az id6 csak javitotta, Minden tanydban volt egy kevés sargafold. A kemence szajat sok he-
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lyen minden fiités el6tt sargafolddel mazoltdk. A sargafold asasa, sarcsinalas, tapasztas fér-
fimunka, ahol az asszony sdroz, ott az ember hanyag, nem életre valo.

A sarat kozvetleniil a tapasztas el6tt készitették. A kat mellett astak egy godrot, amely-
ben a sarat készitették. Minden talicska f6ldh6z egy kas polyvat, s 16tragyat tettek. A 16ga-
nés tapasz erds, s ha kiszarad, az esé is nehezen bir meg vele. A falat j61 megnyesték falnye-
sGvel, vagy a nagyjat asoval lelokték és kopott nyirfasopiiivel jol megséporték. A falat
megcsapkodtak vizzel, de nem mindenki vizezte meg.

P4l Janosné nem vizezi meg, mert a sarat puhabbra hagyja, ilyenkor a falat nem kell
vizezni. A sarat konnyebb puhara késziteni, raadadsul tapasztari is jobb higabb sarral. Kér-
sorjaval saroztak: el6szor durvdval, masodszor simara, mész ala. Ahol vastag sar kellett,
ott két sorjaval tapasztottak. ElGszOr csompdjegéssel saroztak. Torekes szalmat tettek a
sarba, s valamivel keményebb volt, mint a tobbi sar. Kézzel csaptak a falra és nagyjabdl el-
haztak. Ha megszikkadt, akkor keriilt ra a masodik réteg, de ezt mar simitoval haztak el.
Ha a durva sarzis teljesen megszdrad, nem ragad hozza a masodik sarzas. Tapaszté simito-
val saroztak. Egész nap saroztak, mert igy egyszerre szaradt. Van olyan asszony is — mint
példaul P4l Janosné — aki kiilonbiil tapaszt, mint sok ember, mert sok ember gy tartja:
»majd eltakarja a mész!” Amelyik asszony kénytelen tapasztani, az sz€pen megcsinalja,
mert a jO sarzason nem kopik annyira a meszeld.

Amelyik mész nem kiives, azzal jobb meszelni. Az oltaskor nagyon vigyaztak, mert
néha durrog, pattog. Az oltas utan jobb, ha kihiil a mész, ilyenkor erdsebb a falon. Pal Ja-
nos apja sohasem engedte, hogy a felesége oltsa a meszet, de mar a fia mindig a feleségével
oltatta. Rossz teknében, rossz iistben, hordoban oltottak, de csak annyit, amennyit elme-
szeltek. Ha tiszta volt a homok, akkor nem mostak meg. A poszahomokot megmostak, mert
abban sok a por. A moséaskor a tiszta homok leiil, a piszok a tetejére helyezkedik el. Volt
aki megvarta, volt aki nem, hogy a tapasztis megszaradjon, s igy homokolt. Bodonbe vizet
ontottek, majd homokot tettek bele. J61 Gsszekeverték és felhigitottdk mésszel. Olyan sii-
riinek kell lennie, hogy a meszelé még vigye. Egysorjaval meszelték a sarzast, de ha ripa-
csos a fal, akkor az egészet meszelték. Ha reggel jokor homokoltak, délutdn mar tisztdz-
hattak is.

Egyesek a megszikkadt sarzast rehénszaros mésszel meszelték. Elég sokat kevertek be-
16le a mészbe, s az a repedéseket Osszefogta. Erre keriilt a tiszta mész. Legjobb vodorbsl
meszelni, mert a fiilénél fogva konnyebben lehet vinni. A vodrot félig tették mésszel és bele-
allitottak a falapickat. TeleOntotték vizzel, de nem kavartak fel fenékig a meszet, csak a te-
tejérdl annyit, amilyen siirivel szerettek meszelni. Amint stir(is6d6tt meszelés kozben a mész,
ugy ontottek hozza kantabol, locsolobdl vagy vodorbdl vizet, ugyanakkor a vodor fenekén
16v6 oltott mészbél kevertek hozza megfelelé mennyiséget. fgy jo nagy feliiletet bemeszel-
tek anélkiil, hogy Gijabb meszet kellett volna tenni a vodorbe. A meszelés eltt nem mindenki
aztatta be a meszelSt, de a nyelére feltétleniil kotdttek egy rongyot, hogy a mész ne folyjon
a tenyeriikbe.

ElSszor a behomokolt foltokat, falrészeket meszelték. Ez kissé strlibb mésszel tortént,
mint masutt. Szradas utan az egészet két sorjaval meszelték, de a masodikat higabbra kever-
ték. Voltak, akik egysorjaval meszeltek és mar haztik is a fal aljat, de amikor az es6 meg-
csapta, tarka lett. A sarkokat penzlizték, mert kiildnben keserves befogatni. Volt, aki a me-
szelésnél nem varta meg, mig megszaradt, hanem ismét lemeszelte. De ilyenkor a mész fol-

Jordult, nem lett szép tiszta a szine, mert a felsé réteg Osszekeveredett az alséval, a piszko-
sabbal.

A meszel6nek egy helyen csak egyszer szabad jarni. A j6 meszelBasszony rovid szaka-
szonként meszel. Font egy rovidebb szakaszt kezd, s utdna nyomban alul, hogy a felsé
rész meg ne szikkadjon. A fecskésparti Pal Janosné négysorjaval meszelt: elészor a sirzas
foltjait homokossal, s ott ahol le volt verve a mész. Azutin kevesebb homokkal az egész
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. falat bemeszelte. Utana kétszer tisztaval. Sokan csak két sorjaval meszeltek: homokossal
€s tiszta mésszel. De ha es6tt kapott, a sarzas foltjai atbarnultak. A tisztazd (utolsé) mesze-
1ésnél igyekeztek az épiiletet arrdl az oldalrol meszelni, ahol a nap nem siit6tt, mert a nap
rontotta a szemet és csikos maradt a meszelés.

A plafon (mennyezet) meszelése a legnehezebb, kiilonosen, ha gerendas. Az els6 vilag-
habora el6tt csak kerek fejli meszeld volt. Ezzel a gerendas mennyezetet konnyebb volt me-
szelni, mint a kefe-meszelgvel. Kevés asszony tud mennyezetet meszelni Ggy, hogy ne sokat
szorjon el. A meszelSt tObbszor kellett a mészbe martani és tobbszor kicsaptak. A Kicsapas.
utan a meszel6t megforditottak és Gigy vitték a meszet a mennyezetre. El8szor nem nyomtik
r4, csak finoman meszeltek, maskiilonben a meszel6b6l kinyomodott a mész. A mennyezetet:
érzéssel kell meszelni. A magas helyiségben samlira, kisszékre, vagy alacsony asztalra alltak.

A meszelt fal aljat — mintegy 50—60 cm magassagban — azért huztdk el, mert ha az
es6 felcsapta, ,,nem ojan csunya”. Venyigefeketével, nagyon ritkan barndval haztik el.
Az elhiizast még a melléképiiletnél is kicsapattak. Szaraz zsinbrt Osszegyiirtek €s megfiirdet--
ték porfestékben. Harman csapattak. Ketten kifeszitették a zsinédrt, a harmadik a zsineg
kozepét kihlzta, majd hirtelen eleresztette: megcsapatta. Legtobbszor azonban nincs se--
gitség, ilyenkor a meszelBasszony a zsineget két ar segitségével feszitette ki, majd egyediil
kicsapatta, A festékbe martott zsineg nyomot hagyott a falon, s a fal aljat addig haztak el.
Az iskolabdl kimaradt lany mar homokolt, késébb tisztazott is. Legkés6bb a mennyezet
meszelését tanulta meg. Nem minden asszony tudott szépen meszelni. Rendszerint az a hiba,
hogy gyorsan meszelt.

A gyerekeket elzavartdk a meszelés kozelébdl, a joszagot is hessegették. A meszelésnél:
nagyon vigyaztak, mégis nemegyszer tortént szerencsétlenség.

Nagytakaritas

A lakas napi takaritdsa a tanyan csak a legnagyobb dologid6ben maradt el. Reggel a
fejés és a baromfietetés utan elGszOr a szobat tették rendbe. Az ablakokat kinyitottak, mega-
gyaltak és a ciroksopriivel kisoporték még az agy aljat is. A sOprés el6tt kézzel mégcesapkod-
tdk, egy kis vizet szortak a szoba foldjére. Masutt homokot szitaltak ra és egy kifrt kécsog-
gel follocsultak. Kopott kécsogot bicskahdggyel megfurtak, s azzal cifrara locsoltak a kiso-
port szobat. Karikakat rajzoltak a locsoloval, az egyik karikat le- s a masikat folfele kanya-
ritottak, s6t a karikdkat néha be is szegték, mert (gy szebb. A homok egy kicsit megszivd-
sodott, és ha becsuktak az ajtot, nem csapta Ggy a levegd. A sOprés utan az dgyvégeket, a
szekrényt is letorolték.

Amikor a reggelizésnek vége volt, letorslték az asztalt és kisoporték a konyhat. A spar-
hetbdl kiszedték a pornyét és kivitték a pérnyedombra. Azemberek szerették, ha nem a dud-
vara hordtak, onnan a szikesebb foltokra vitték. A soprés utin a locsolds kovetkezett.
A konyhaban is toriilgettek, majd a hazelejét tették rendbe. A hazelejét a locsoléval nyolca-
sokkal rajzoltak tele, mert azzal gyorsabban haladtak, de néha azt is karikdra locsoltak.
A hazeleje el6tt az udvart egy darabon kantaval locsoltak.

Ha a szobaban sokan megfordultak, délutin is kisoporték. A konyhat a fiitést idényben:
naponta tobbszor is sopdrték. Ha a szél a hazelejébe kavart, akkor azt is tobbszor soporték.
Néhol a sok gyereken kiviil a komak is torték a szoba, konyha foldjét s ezért tobbszor kel-
lett s6porni. Egyesek, mint Csepregi Mihalyné — fiatal koraban — minden fiités el6tt a ke-
mence szajat sargafélddel bemeszelte, s harom ujjaval karikat rajzolt rd, olyanokat, mint
a locsoléval a féldre, s gy szaradt meg. Szép volt. Ez Komldson nagy divat volt, ott leve--
leket, virdgokat is rajzoltak. Csepregi Mihalyné az anyjitol tanulta.

A férfiak az istallét a tragyakihordas utin mindennap kiséporték. Csak télen, a hovi--
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har esetén maradt el, de amikor a vihar eliilt, takaritottak. A napi sopréshez tartozott az
istalld eleje elcsapdsa is.

Kapdlaskor a napi takaritds legtobbszor elmaradt. Az dgyakat azonban mindennap
folvetették. Aratdsban mar nemigen maradt el 2 napi takaritds, mert a joszdg kint volt s
kevesebb volt a baj. Ugyszintén a kukoricatrésben is elvégezték a napi takaritast.

A szombati takaritds alapjaban véve olyan volt, mint a napi takarités, azzal a kiilonb-
séggel, hogy a szoba-konyha, s6t a hazeleje foldjét is mdzoltdk. Lepokhaloztak és a homo-
" kot kisoporték. A homok mar olyan aprd volt, mint a fédervdjsz. A port kihuzatoltdk.

Ronggyal csak nagyon régen mdzoltak. Mostanaban kopott meszelGvel végezték, amely-
be a ciroksoprii nyelét dugtak. De csopiivel is mazoltak, mert azzal szépen simara lehetett,
s nem lett girizdes, csikos. Lavorbol mazoltak. Legtobb helyen csak tiszta vizet hasznaltak,
de néhol 16ganés vizzel végezték. Zadoriék a szoba-konyhit még most is azzal mdzoljak.
Sok helyen friss vakonddarast 4ztattak a lavérba. Ha a megszaradt mazolas folpukkant vagy
foltort, akkor az azt jelentette, hogy vastag. A nyers mazolas pukkad fel, torik fel és godor
marad a helyén. Ilyenkor forrd vizet ontottek ra. A forré viz felmarta és friss 16ganét vetet-
tek rd, sopriivel jol beledorzsolték, majd az egészet lesoporték. Olyan volt egész héten, mint
az iiveg. A szomszédok nem tudtdk megillni sz6 nélkiil: ,,Mit csindnak vele, hogy ilyen
sima?” Mig rendbe nem tették a méazolast, nem volt szabad rajta maszkalni. Ha a homokot
lesoporték, akkor: ,,mentiil jobban tapostak, antul jobb volt!” Ahol lany volt, ott a mazo-
last nem szitdval homokoltak le, hanem locsoléval, hogy szebb legyen. Szombaton az asz-
szonyok a konyhaasztalt lesuroltdk, s a sparhetot vasporral kipucoltdk. A kamrat egy héten
egyszer kisOporték. A férfiak szombaton délutdn gjjat hordtak az istalléba. A takarmany
kornyékét és az udvart Gsszetakaritottdk és vasarnap reggel felsoporték.

Minden nagyobb iinnep el6tt nagytakaritast végeztek. Az igazi nagytakaritds azonban
az volt, amikor meszeltek is. A szobét évenként csak egyszer meszelték, kivéve a kemencét.
Amikor jo meleg id6 volt, kipakoltak mindent, az 4gynem(it is kivitték szdradni a napra.
Létrara, rudakra tették, a paplant pedig a keritésre teritették. Amikor az agynemi egyik
oldala megszaradt, sodrofaval kiverték beldle a port és megforditottak. Este bevitték:,,Még
a levegd is jobb volt utdnna!” A szobédban a falakat leporoltik, a repedt gerenddkat bemal-
teroztdk, az egérlyukakat besaroztdk. Néha a kemence is repedt volt, s azt is kijavitottak.
Ha dohanyoztak az emberek, akkor egyesek szappannal lemostak és két, néha harom sor-
Jjaval is meszeltek. A szobat nemigen homokoltdk, vagyis homokos mésszel nem meszelték.
Olajfestékkel bekenték az ajtokat, ablakokat. A nagy mestergerendat és a kis fiokgerenda-
kat a vasarhelyiek meszelték, az oroshaziak olajjal festették, de csak az aljat.

Az udvarra kivitt batort leporoltak, lemostak, és butorlakkal bevontak, hogy fényesebb
legyen. Az 6rat és a képeket is megtisztitottdk. Az d4gynemiit mar el8re kimostak és beva-
saltidk. 2—3 nap alatt rendben is lett minden, s addig mindenki ott aludt, ahol tudott. Az 4gy-
nemtit estefele mindig bevitték a konyh4ba, mert ott 4ltaldban volt egy vetetlen 4gy és abba
vetették bele.

A konyhat évente kétszer meszelték, ambar voltak olyan asszonyok is, akik csak min-
den évben meszelték. Kora tavasszal, husvétra altaldban bemeszelték. Teljesen kipakoltak
a konyhat is a hdzelejbe. Meszelés utan a falra j falvédd keriilt. Pal Janosné a kiskonyha-
ban és a hdzelején a fodélfakat és a léceket is bemeszelte szinesre. Ha volt nagylany a tanyd-
ban, akkor az segitett, ritkdn az emberek koziil olyan, aki szeretett ilyen munkaban segéd-
kezni. De legtobb a pagytakaritis idejében nem is szeretett a tanyaban lenni, ezért kiment
a foldre dolgozni, még ha nem is volt siirgés a dolga.

A padléas, kamra takaritasa kéziil a padlas volt az elsd, cséplésre mindig rendbe tették.
A takaritas el6tt elrdmoltak. Ami nem nagy érték volt, lehanytik, mert a padlason sokszor
még avasfene is volt, hogy ne fogjon helyet, a sdrgafoldes godorbe eltemették. Lepokha-
16ztak, majd az egérlyukakat besaroztik és a padlas foldjét sargafolddel bemeszelték. Ahol
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zart volt a padlasfeljard, azt is bemeszelték és a grddicsrél a mész vastagit lemostak,
Ritka volt az a tanya, ahol a padlast sohasem takaritottak, de az ilyen helyen a padlasra
csak a bhzaalj, az ocst kertiit. v
A kamrat is kimeszelték cséplés elStt, bar tobb helyen eléfordult, hogy ez nem minden
évben tortént meg. De ha rakeriilt a sor, elStte alaposan kitakaritottak, mindent kivittek
belSle és lepokhaloztak. Az egérlyukakat itt is betapasztottdk és amelyik mélyebb volt, abba
cséesutkar (kukoricacsutat) dugtak. A kamrat is olyan gonddal meszelték, mint a szobét.
Ki fehérre, ki sargara meszelte (sarga festéket tettek a mészbe). Két sorjaval meszelték. Mig
meszeltek, addig az udvarra kitett fersldg s a hazelejbe kirakott szalonna szell6zott. A kam-
rat is bemazoltak, s amikor megszikkadt, bepakoltak. A kamra takaritisa is asszonyi
dolog, noha ott 16szerszamok is voltak. Amikor Gsszel-tavasszal kiviilr6l meszelték a tanyat,
akkor az istallot, disznd- és tytikodlat is meszelték. Egyesek az ajtofakat, az ablakok szemol-
doékét vordsre vagy barnara festették.
~ Amikor a tél elmalt, a kinti munkak meginduldsa el6tt a tanyatelken is nagytakaritast
végeztek az emberek. Amint folszikkadt, a tanyatelket folsoporték, a rakomdny koriil a vas-
tagat elgereblyélték. A nagyjat a tehén és disznod alad vetették, a tormelék pedig a dudvara
keriilt. A gyopot is rendbe tették, hogy mire a joszag legelni kezd, tiszta legyen. A vakond-
darast széthanytak, a kutyaszart is ledobtak rola, mert koriilotte nem legelt a jészag. A csép-
16gép utan is rendbe tették a telket, a takarmany lekotése utan Osszetakaritottdk a kazal
tovét. Kukoricafosztas utdn ugyanolyan ordnungot (rendet) csindltak ott is, mint a szalma-
nal. Azutdn mar csak a goromba id6 elmulta utan takaritottak. E munkakat a gazda, a bé-

res és a nagyobb fidk végezték.

Ganétaposas

, Miutan a szikes részeken, az Gn. Rosszpusztdn fa alig van, sokszor a szalma és a kuko-
rica is kevés, ezért a tragya faposdsa és tiizelése régebben dltaldnos volt. Galli Bélint is
1920-ig minden évben vendégoldalak kozott taposott istallotragyat. 1952 nyaran Kérdd
Erné tanyajaban ganévetébe tapostak a tézegetr. Galli Balint is attért a vetGben vald tapo-
sasra, s 1920-t61 1948-ig — amig lova és tehene volt — minden évben vet6ben taposta a ganét,

Legtobbszor mar 38sszel elkezdték a tdzeget késziteni. A tragyacsomo egyik sarkaba
a szélasabb marhatragyat hordtdk, megtapostdk, s ha kevés es6 volt, meg is locsoltdk. A téli
nedvesség azutdn megérlelte. Amikor a kinti munkak engedték, s az id6 is nekivalé volt,
a megérett tézeget rendszerint a két kapalas kozott kitapostak.

A ganétaposas régebbi modja: Négy vendégoldalt vittek az udvar sima, napos részére
és négyzet alakban helyezték el egymasra merdlegesen. A vendégoldalak mellé 2—2 kardt
vertek. A bekeritett teriiletre polyvat hintettek. A t6zeg tetejérdl és oldalarol vasvillaval le-
szedték a szdraz, szalmdas trigyat és félredobtak. A t6zeg érettjét talicskdba hanytdk és a
rudak ko6zé boritottak, azutan villaval elegyengették. Sorba burogattak a tragyat a vendégol-

- dalak szinéig, tetejéig. Majd a tanya népe —— a férfiak és gyerekek — mezitlab tapostik.

A ganékészitd ember villaval a kézben taposott. Részben ratamaszkodott, részben igazgatta

vele a t6zeget; ahol szijszdltabb (lazabb) volt, ott taposas kézben mélyedés keletkezett. A to-

mottebb, kiemelkedni késziils részbdl egyenlitette ki a mélyedést. A taposas kezdetén a gané

a tetején tartotta a taposdkat. Amikor kitapostak, puhult és a taposé belesiippedt a t6zegbe.

Amikor a 14b annyira belesiillyedt a ganéba, hogy mellette az kidudorodott, a taposdst abba-

. hagytdk. Ekkor hatrafele haladva lapattal sorba iitégetve lesimitottdk a gané tetejét, a ven-

dégoldalakat pedig felszedték. Amikor a gané az embert megbirta, éles as6val négyzetekre

kivagtak és vasvillaval szé&jjelebb hiiztik, hogy jobban szdradjon.
Ujabban a ganét vetdbe tapossak. Az érett tGzegedt kapaval Osszevagtak, de mindig
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csak keveset, hogy a nap ki ne szikassza. A t6zegcsomoObodl lenyesett szeleteket egy kis cso-
mobba Osszehlztak, azutan vasvillaval széjjelraztak. A széjjelrazott gané mellé egy ajtot fek-
tettek a foldre, s arra két darab, egy-egy fogoval ellatott vetdt helyeztek egymas mellé. Pama-
csoloval a vetdk belsé oldalait megvizezték, egyesek polyvaval is meghintették. Villaval mind-
kettGt teleraktdk és mezitlab simara tapostak. A sarkokat jol megtomték, hogy ne maradjon
iires. Amikor mindkét vet6t teletapostak, egy kissé jobbra-balra mozgatva hirtelen felvették
és elindultak kivetni. A sima udvarra vagy a tanya koriili gyOpre vetették. A verdt egy gyors
mozdulattal Ggy tették le, hogy a szélesebb szaja keriilt a foldre, illetve a gyopre, s az id6t61
fiiggben 7—8 napig szaradt. )

Széradas utan élire allitottak a négyzet, illetve téglalap alaka ganékat, s a teljes szaradas
utan kupba raktak. E16szor két darabot allitottak egymas mellé. Jobbra és balra is sort rak-
tak melléjiik. A sor végei felé a ganék mar kissé befelé diiltek. Ezutan a kozepére derékszog-
ben dlligattak egy-egy sort. Erre a kereszt alaki elsd sorra még két-harom sort raktak. Mind=
egyik sor rovidebb volt, mint az alatta lev6. Az utolsé sorra pedig lapjara helyezték el.
A kupba rakott gané 6szig teljesen kiszaradt. Vagy fedél ala vagy a szabadban kazalba rak-
tak, de az is el6fordult, hogy télire koriilraktak szarral. Kérdé Ernd a ganét a tehénistallé
padlasan tartotta. Egyesek a kupot télire koriilallogattak csutkdval (leveles szarral), azutan
tetejezték. 3—4 kéve szar hegyét kotéllel 6sszekototték, majd a fardt szétvetették és a kap
hegyére haztak. Ezutan a kévék koteleit eloldoztak, s a szalakat eligazgattak.

A gané kazalba rakésa a kovetkez6képpen tortént. A kazal els6 sorat élire allitotték,
s erre az alapra azutan lapjara raktak a ganét. Amikor a megfelel6 magassagot elérték, 0sz-
szefele raktak. A nyereg forméaja tetejét lapjara helyezett ganéval kiraktak. Kérd6ék a lapok
ald tormeléket is tettek, hogy jobban rafekiidjon.

A Pusztan birkatragyabdl is készitettek ganét. A ho leesését6] marcius-aprilisig nem
vitték ki a tragyat a birkaszinb6l. Amikor az id6 felmelegedett, kivagtak és kihordtak. Akar-
milyen vastag volt, elGszor csak egy asonyomot vagtak ki. A kiiszobnél vagtak ki az els6
darabot. Azutan a kiszedés sorban, egymas utan tortént. Sokszor két-harom sort is adott.

Amikor egy-egy sort kiszedtek, a tormeléket eltakaritottak a bent maradt gané teteje-
rél. Az 4s6 hegyének nyomai meglatszottak a gané feliiletén, s ezen a nyomon vagtak ki
a kovetkez6 réteget. Ganénak csak a télen Osszegy(ilt tragyat hasznaltak, mert a téli tragya
szikkadtabb. Ugyanugy szaritottak, raktak Ossze ezt is, mint fentebb leirtuk. Egyesek az an.
drvaganét (a legelon elhullajtott ganét) is Osszeszedték, s azzal is tiizeltek.

Legtobb tanyaban kitaposott ganéval csak télen, mosaskor és disznodléskor tiizeltek.
Akkor hasznaltak, amikor sokaig tiizeltek. A gané sokdig tartja a meleget. Katlanban és
kemenceében tiizeltek vele. Egy kis marék szalmaval gyajtottak be, vagy csutkatébél (tusko-
bol), csutkabdl (kukoricaszarbol) parazsat csinaltak, s arra széttordelt ganét raktak. Csak
a teljesen szaraz gané gyulladt meg egy kis szalmatdl. Ezért télen este 3—4 ganét tettek a
kemencébe szaradni, s reggelre csontta szaradt. Mindig tordelve tették a ganét a tizre. Mo-
saskor hasznaltdk a katlan alatt, disznovagaskor vizmelegitésre és a zsir siitésekor tiizeltek
vele. Ott, ahol mds tlizrevalé egyaltalan nem, vagy csak kevés volt, folyamatosan tiizeltek
vele. A parasztok szerint a tiizeléskor nem megy prédaba, mert a pornyét a tragyara vitték.
A pornyés tragya oda keriilt, ahol veteményt termeltek. Tavasszal a répat a gané pornyéjével
szortak le, mert a répabogar nem szereti.

. &1 r
Disznoolés
A diszn6t 4ltalaban Andréas-nap (nov. 30.) és Zsuzsanna-nap (febr. 19.) k6zott vagtak
le. Mig a hideg id6 be nem koszontétt, nem 6ltek diszndt, mert enyhe idSben nem fagyott

ki a szalonna és megromlott a hus. Holdfogyatkozaskor legjobb a disznot vagni, de ritkab-
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ban holdtsltekor is vagtak. Ujholdkor nem jé diszndt vagni, mert megkukacosodik a hisa,
szalonnaja, tartottdk az oregek. Samu Sandor legutdbb éppen ujsdgon (Gjholdkor) vagott
disznot és semmi baja sem lett a hisnak, szalonndnak. A nyari hizdt arataskor vagy csép-
léskor vagtak, a huasat lesiitotték és zsirba elraktak.

A disznévéagas eseményszamba ment, kiilonosen a gyerekek vartak. A csalad napokkal
¢l6tte késziil6dott ra. A késeket, a kisbaltat vagy a bardot megkdszoriilték. Fat vagtak,
szalmat haztak. A gazda italrdl gondoskodott, a gazdaasszony megvasarolta a hozzdvaldkat,
laggal és hamuval lestirolta a siitbtekndt, a bontdasztalt, megszéritotta a kemence tetején
a borsot, koménymagot és lisztet szitalt tésztasiitéshez.

A disznévagas elStt néhdny nappal meghivtak a bolléreket és a bollérasszonyokat. Annyi
bollért hivtak, ahany disznot vagtak. A tavolabb lako rokonok mar a vagas elétti nap dél-
utdnjan megérkeztek és segitettek a csaladnak. Az emberek fokhagymat pucoltak, hurka-

palcakat faragtak, (amelyeket a vasarhelyiek hurkatdrnek, az oroshaziak pedig térkoknek

hivtak. Az asszonyok csirkét — a vasarhelyiek inkabb tyGkot — kopasztottak, rétest nyaj-
tottak és borsot, koménymagot tortek. Sokaig nem maradtak fent, mert reggel nagyon ko-
ran keltek. .

Mire a bollérek megérkeztek, mar az egész csalad talpon volt. A gazda palinkdval ki-
nélta az érkez6ket. O eregette ki a disznokat az akolbél és megmondta, hogy melyik disznd
melyik bolléré lesz. A gyerekeknek azt mondtak: ,, T€ pedig fogd a disznd farkat, néhogy -
elszalaggyon!” Amint a diszné félig kint volt az akolbol, a bollér elkapta a fuilét, s beleka-
paszkodott a hatan levs szérbe. Az ligyes bollér egy rantassal ledontétte: jobbrol allt és
maga fele rantotta a diszn6t. Ezutdn a bal 1labaval ratérdelt a disznd lapockéjara és a jobb
1abat a diszno alla ala tette. Csizmajabol kihtzta a disznddld kést és bal kezével megfogta a
diszno elsd labat, hogy ne tudjon régkapdini. Kitapogatta a gégér és a szegycsontot, s a gége
felett, a szegycsont el6tt markolatig beleszurta a kést. A szuras utdn nem huzta ki a kést,
hanem atvagta az iitderet és a gegdt is. A disznd ekkor elhagyta a visitast, a sivalkodast és
horogni kezdett. A szaraskor nem volt szabad sajnalni a disznoét, mert akkor nehezebben
doglott meg. Az asszonyok vért vétrek, de nem mindeniitt. A sortéjét ledlés utdn nyomban
kihtizkodtak és a leghosszabb sortékbdl ecsetet, pamacsot készitettek.

A porzsolés helyére huzott disznot fejjel a sz€l irdnyaba (amerre fajt a sz€l, azt az iranyt-
a vasarhelyiek szélald-nak mondtak) forditottak, hogy a tiizet a szél az elejére hordja, mert
annak nagyobb porzsolés kellett, mint a hatuljdnak. Majd a diszndét hasra forditva mdg-
nydjtotidk. Szalmaval jol meghintették és a feje fel6l meggyuajtottak. Mig a szalma égett,
a gazda palinkaval, s a gazdaasszony béllérpogdcsdval kinalta a bolléreket.

Az elsé tliz utan szalmacsutakkal lecsaptak a pornyét a disznorol és még egyszer leszor-
tak szalmaval. Azutan kezd6dott a vélldval vald pérzsélés.

Az igazi bollémek diszndpérzsélé-vélldja volt, melyet kovéacs készitett. A kétaga villa
koplije hosszabb vasszaron iilt, hogy a tiiz ne kapjon a fanyélbe. De elhasznalt hAirom-négy-
agu villaval is porzsoltek, ennek azonban a fanyele sokszor tizet kapott. Ilyenkor a hoba,
vagy a kat melletti gddérbe martottak.

A villara szedett szalmat a bollér a kistiiz folé tartotta, azutdn mindig ott égette a szal-
mat, ahol szOrt latott. A kistiizet a gyermekek taplaltak. Amikor elégett a villan a szalma,
a kaparcékéssel megkapartak a diszné bdrét. Azt a részét, amely hamar kirepedt, sarral be-
kenték. Amikor a diszn6 bdre megpirult, girincre forditottdk. A hasan is elégettek két tiizet,
azutan itt is villaval porzséltek. A hajlasokat a villa megtiizesitett hegyével siitogették. A la-
bara parazsat helyeztek, majd a kormoket lészérték. Az eldobott kormoket a gyerekek az
ujjukra hiztak. Porzsolés kozben a bollér allanddan kaparta a disznét. Régebben a sziras
el6tt frostokoltek, ijabban a pOrzsolés utan reggeliznek. '

A megporzsolt disznot elszor hideg vizzel ledntotték, hogy puhujjon a bore. Azutén
forrd vizzel mostak, csutakkal vagy sikarkefével dorgolték. A porzsolés kozben megsiilt

o T 201




farkat sokszor levagtak és megették. ElG6fordult, hogy a bollér bedugta a diszné farkat a
diszné seggibe, s azutidn kinalgatta a gyerekeknek. '

Amikor a diszné egyik felével készen voltak, tiszta szalmat tettek ald és raforditottak.
Amint a masik felét is megkapartak, régebben egy f6ldon fekvs ajtora forditottak, tjabban
bontdasztalra tették. A vaséarhelyiek altaldban a f61don bontottidk a diszndt. Ledntotték lan-
gyos vizzel és bontani kezdték.

Vagy orjdra, vagy karmonddlira bontottak. Régen orjara, masképpen girincre valé bon-
tassal bontottak fel a disznokat. ElSszor a gerincre forditott diszn6 sonkajat kivették. A gaz-
daasszony kivansaga szerint kisebb-nagyobb sonkat véttek. Azutan a disznét hasra fordi-
tottak. Mondjak, hogy régebben ilyenkor odahivtak a gazdaasszonyt, a.bollérasszonyokat,
a gyerekeket és nevetniok kellett, hogy vastag legyen a szalonna. A bollér pedig a gerinc
felett végigvagta a szalonnat.. Kisbaltadval vagy barddal csapkotta a bordakat és a kordsze-
csontot. Majd éles késsel Ovatosan koriilkanyaritotta a farkat, azutdn annal fogva emelni
kezdte a gerincoszlopot és a fejéhez érve baltaval elvagta az allkapcsokat. A fels6 fejrész
rajta maradt az orjan. A vasarhelyiek a fejét kiilon vették le az orjatdl. Régebben abrosszal
leteritett cserinyre, Ujabban teknGbe tették. A vasarhelyiek a husokat inkdbb tekn8be he-
lyezték.

Ezutan a kirdjné hurkdja kovetkezett. Ez nem mas; mint a szivb&l kiindul6 f6iitéér,
a szivgyokér. Négyfelé vagtak és a toltottkaposzta f6zésekor az edény aljara tették. Utana
a tiid6t, szivet, gegdr (légesovet), nyelvet vették ki. A sziv fels6 részén levs Gn. kutyafiilet le-
vagtak és a kutydnak vagy a macskanak dobtak. Azutan a rorkdra keriilt a sor, amit a for-
karol, a torkaszalonndrdél bontottak le. Ezt egy dézsa hideg vizbe helyezték, oda keriilt a
hurkdabavalé is. A hashartyat nagyon Ovatosan vagtak fel, nehogy a gyomrot és a belet ki-
szarjak. A diszndban 1€vo belsOrészt egyszerre vették ki és egy vajdlingba tették. A bdrzsingra
(nyeldcesore) goresot kotott az oroshézi, a vasarhelyi pedig csomdr. A végbelet kifele 16gattak.

A majrél az epét lefejtették s eldobtdk, vagy a szappanosba tették. Régen a majat nem
ették meg, csak a paprikasba tettek egy keveset, a tobbit mégabatdk, egy kissé megfézték,
s a kutyakkal megetették. Ujabban méjas hurkat készitettek belSle vagy a hurkaba, papri-
kasba keriilt.

Az ddalast, a bordakat tobb-kevesebb hussal szedték, a gazdaasszony utasitisa szerint.
Régen a fejpecsényét, a fehérpecsényét és a csipéhiist egybe vették ki. Ujabban egy részét meg-
siitotték, a tobbit a kolbaszba tették. A lapockdt a rajta levé hussal egyiitt vették ki és fel-
fiistolték, melyet az oroshaziak zsddérnak hivtak. Ma lehtGsozzak, a csontokat Gsszevagjak
és a levesbe keriil. A disznohdjagot a gyerekek felfjtak, megszaritottak és régebben a pipas
emberek dohanyzacskonak hasznaltak. Ujabban az uborkésiiveget kototték le vele.

A haj kivétele elott kivagtak belSle a veséket, a hajat pedig ujjal fejtették le. A szalon-
nan maradé nyuldr (a hasfal izmos, hartyas hasat) a csoritokkal egyiitt emelték ki. Régebben
azt is felfiistolték, Gjabban ennek a husa is kolbaszba keriilt. A szalonnat léhusoztdk és két-
fele vagtak. Régebben legfeljebb a forkaszalonnadt vagtak le, s azt megabaltak. Az egész oldal
szalonnat megsoztak és felakasztottak. A szalonnat altalaban fehérszalonnaként, tehat sdzva,
és nem fiist6lve fogyasztottdk. Mostandban a szalonnat strdfokra vagtak, egy-kettGt meg-
abaltak, néhanyat felfiistoltek, de a legszebb, legvastagabb szalonnat fehéren, nyaron fo-
gyasztottak.

A zsirnak val6 szalonnardl a bért lehGztak, s a biirke — melyet a vasarhelyiek bdrnek
hivtak — a kocsonyaba, Gjabban a sajtba keriilt. A vasarhelyiek sajtot nem csinéltak, nem
is szerették. A csupasz szalonnat ujjnyi vastag csikokra vagtak és felapréztak. Régen a fel-
apritott szalonnat hideg vizben aztattik, majd megabaltdk, azutan siitotték ki.

Mig a bollérek bontottak, a gazda dsszeszedte és elkészitette az ebédre vald hust: a le-
vesnek- és a paprikdsnakval6t. Bontdas alatt bekecs volt rajtuk és baranybdr sapka a fejiikkon.
Az oroshaziak eldl el nem maradhatott a kikkdtiny. A gazda siirtin kindlgatta a forralt bort.
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Az asszonyok reggelire megf6zték a csirkepaprikast vagy megsiitotték a vért. A vasar-
helyieknél reggelire nem f6ztek csirkepaprikast, az csak az oroshaziaknal jarta, kiildnosen
régebben. Tejeskavét készitettek és bort forraltak. Koran begyajtottak a katlan ala, hogy
mindig legyen forrd viz. A bélmosas volt az asszonyok egyik legnagyobb munkaja. A belet
el6szor lézsiroztak, a késfokaval leszedték rola a zsirdarabokat. A bélzsirt kiilon siitotték,
néhol a szappanosba keriilt. Azutan a tragya mellé vitték a belet és kieresztétték. A vékony-
belet ré6fnyi hossziisagara, mig a vastagbelet a vastagsidga szerint 25—40 cm-es darabokra
vagtak. El6szor kihuztak belble a bélsart, azutan kétszer, hiromszor egy-egy bogre vizet
ontottek bele. Mosas utan kiforditottak, deszkara tették és a kés fokaval, vagy kaldnnal j6
er6sen mégkapartdk. Kaparasig sos langyos vizben allt. A vastagbél tisztitdsa hosszadalma-
sabb, nehezebb volt. Kieresztéskor mégkorpdszidk, a rajtamaradt piszkot, bélsart lecsip-
kedték rola. Kiforditas utan sok 16bél kimostak. Néhol a lany elé 50 szem kukoricat szamol-
tak ki, minden vizkiontés utan egyet eldobhatott. Az 6blogetSviz fele meleg volt. Sot, ecetet,
meszet, hagymat, kukoricat tettek bele. FelfGjas utan megszagoltiak, hogy biidds-e. Ha me-
szelt falhoz csaptak és fennmaradt, akkor mar tiszta volt. A megtisztitott gyomrot étdnak
hasznaltik fel. A bels6 oldalat megnyaztak, nagyon aprdra Osszevagtak, alaposan megsoz-
tak. Buzakorpaval esenccel Ssszekeverték. Kitling tejoltd. Csak a vasarhelyiek készitették.
Mig a fiatal lAnyok, asszonyok a belet mosték, az idGsebbek f&ztek. Délben a f6 étel a pap-
rikas volt, amelyet savanyi uborkaval talaltak. Ritkdbban a fejpecsenyébdl néhany szeletet
lesiitdttek és szilvabefGttet hasznaltak hozza. A vasarhelyiek asztalirol délben nem hidny-
zott a hasleves. Ebéd utan bort ittak.

Délutdn az emberek a sonkakat ,,megtakarositottak”, a szalonnat, csontokat léhusoz-
tak, €s azutan hozzafogtak a kolbaszhias lézsirozdsdhoz. A hist keskeny csikokra darabol-
tak. Régen a hisvagas késsel tortént. Két nagykést szembeforditottak egymassal és szoro-
san Osszeillesztve ellentétes irdnyba huzogattik. A két kés kozé 5—6 szelet hust tettek:
dgyast csindltak. Az agyas kb. 30 cm hosszd, 8—10 cm széles és ugyanolyan magas volt.
A hisvagast négyen Gten is végezték, hosszadalmas munka volt. Ma mar kivétel nélkiil gép-
pel daraljak a hast. Miel6tt a hashoz hozzatették a flszert, kivették a huasbol a szdr-
mdnak (t61tottkaposztaba) valot. A bollér készitette el a fliszert: sot, paprikat, kémémmagot,
fokhagymat. A fokhagymat gerezdenként a hurkat6ltd fajaval OsszetOrték, megsdztak és
két kés élével iitogettéek. Akkor hagytak abba, amiker kenyni lehetett. A fliszerezés szertar-
tasszerlien ment végbe. Egy disznd hlisahoz két fémarék sot, ugyanannyi édes paprikat, egy
fél marék erds paprikat, koménymagot és fokhagymat szamitottak. Borsot nem mindeniitt
tettek bele, ha tettek is, legfeljebb egy csipetnyit. A fliszert a his tetejére szortak és a fiata-
labbak Osszegyhrtak. Gyaras kozben késtolgattdk. A gazda és a gazdaasszony hagyta jova.

Régen a kolbaszt is Aurkatdttdve t61t6tték. A badoghengert megtomték hiissal, a tomo-
fat beleillesztették és a csdre rahiztik a belet. A tomé6fa gombban végz6d6 végét a lagyek-
nak vagy a comb fels6 részéhez tartottak és a hast a bélbe nyomtak. A bollérasszony vezette
a toltéskor a kolbaszt. Ujabban a hasvagdval toltotték a kolbészt, a hisvagd késének és -
korongjinak helyébe szerelték fel a hurkatoltd csovét. Konnyebb, de haladatlanabb. Régen
csak vékony kolbaszt csindltak, mert a hiis nagyobb részét felfiistolték. Legfeljebb a diszné
seggevégébe toltottek hust (a végbél eldtti egyenes, vastag bélbe). Ha tobb vastag kolbaszt
akartak csindlni, vdszonbdl varrtak belet. Ujabban szaraz, majd sozott belet vettek a be-
lestdl.

A gazda Osszehajtogatta a hajat. Hajtogatas k6zben a hartyas oldala volt kifelé. A hen-
ger alak® hajat Osszekototte és a padlasra felakasztotta. Régen a fatengelyes kocsik kené-
sére hasznaltak. A gazda a hast és a szalonnat a kamraban /ésdzta. Nem sajnalta télik a
sot. A hus és a szalonna két hétig allt a sdban. Majd a szalonnat az allanal keresztiilszartak
és pdckds vékony kotéllel felakasztottak.

Ujabban a kérmoket a sonkdro! levigtik és amikor a diszndsdg elfogyott, kocsonydt ‘
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féztek belble. A fejbdl sajtot készitettek. A hurkanakvalébdl valamennyi hist is tettek a
sajtba: szivet, nyelvet, vesét. A hust és a biirkét ujnyi széles szalagokra vagtak. Fliszerezés
és kovesztés utan a gyomorba toltotték. Zsakvarrd tlivel bevarrtak és kdvesztés utdn két
deszkalap kozott préselték. Kovesztésnek a sajt, hurka rovig ideig vald f6zését hivtak.
Uténa a kolbasszal egyiitt fiistolték. A sajtot fogyasztottak leghamarabb. A sajt készitésével
ért véget a férfrak munkaja. Letették a kot6t, bementek a szobaba, iszogattak, beszélgettek,
esetleg kartyaztak és vartak a vacsorat.

A hurkadbavalot az asszonyok fézték meg. Az listben vizet forraltak, s a tiidot, szivet,
torkat stb. beletették. Majd felapritottdk, Gjabban ledaraltak. Régebben kukoricakasaval,
ritkabban koleskasaval toltotték a hurkat. Fehér vagy szdznapos kukoricat daraltattak, s
lisztjét kiszitaltak, a kdsat megmostak. Az abalébiil annyit 6ntottek ra, hogy ellepje s addig
f6zték, mig a levét el nem fGtte. Melegen Osszekeverték az eldarabolt vagy ledaralt hissal
és régebben az asszonyok, ujabban a férfiak fliszerezték. Egy disznohoz két kg kasat féztek,
amelybe fél marék sot, jo csipet paprikat, valamivel tobb borsot, 3—4 fej felapritott és zsi-
ron piritott voroshagymat tettek. Néhol a vér is a hurkaba keriilt. Hurkatottével toltotték
a diszn6 vastagbelibe. A bél végét egy madzaggal bekototték vagy betdrkiiték. A kész hurkat
még egyszer kovesztétték, azutan a cserinyre tették kihdilni.

A zsirt a legidGsebb bollérasszony, sok esetben a nagymama siitotte. Lassa t{izon sii-
totték, ugy hogy fakanallal allandéan kavargattdk. Sokan félliternyi tejet Ontottek a zsir-
nakvalo ala, ilyenkor pirosabbua siilt a zopdrtyii, és jobb szagu €és iz(i is. Amikor a toportd
felugrott a tetejére és zorgott, akkor siilt ki. Amikor a zsir Kisiilt, #észtaszédével a toport6t
kiszedték, fakanallal jol kinyomkodtdk. Egy részét savanylsaggal elfogyasztottdk vagy
toportyiispogdcsa készitésére felhasznaltak, mas részét pedig kif6zték szappannak.:

Mig a zsirt siitotték, a gazdaasszony a kdstoldkat csomagolta. Régen egy szal vékony
kolbasz és egy szal hurka meg paprikas volt a késtold. Ujabban 2—3 szelet pecsenyehust is
tettek a kostolohoz. A lanyok pedig mosogattak és suroltak.

A disznétort a vacsora fejezte be. A vacsorat — kiilondsen a nagyobbat, amelyre olya-
nokat is meghivtak, akik nem vettek részt a diszndvagason, — fornak hivtak. Amikor a hurka-
kolbasz kisiilt, az asszonyok talaltak, az oroshaziaknal el3szOr a szdrma, a toltéttkdposzta
keriilt az asztalra, azutan a hurka, kolbasz és pecsenye kovetkezett. Savanyasagot adtak
hozza, vagy beféttet bontottak. Sokszor héjas kifli volt a tészta. A vasarhelyiek vacsoraja
tyakhuslevessel kezd6dott, azutan szarmat (toltottkaposztat) talaltak. Utana itt is a hurka,
kolbasz és pecsenye kovetkezett. Majd frissen siilt fankot és elGtte valé napon siilt rétest
fogyasztottak. Vacsora kozben és vacsora utan bort iszogattak és danoldsztak.

Diszndvagas utani reggel a gazda a szabadkéménybe felakasztotta a kolbaszt és a sajtot.
Két hét malva levették és a sonkdt, orjat, zsddert, ddalast akasztottak a helyébe. A szabad-
kémények elbontasa utan a hust hasfiistolon fiistolték. A szappannakvaldt a gazdaasszony
néhany nap mulva tepsibe tette és kemencében Kkisiitotte, de szappant csak tavasszal féztek
belble. A kocsonyaf6zés Gijabb keleti. A kocsonyat rendszerint a kormébdl és a fejébol ké-
szitették. Megmostak és megkapartdk. Fokhagymas Iében fézték mindaddig, mig széthul-
lani kezdett. A hasokat tanyérokba szétraktidk és a levét raontotték. Majd piros paprikat
hintettek rd. Megfagyas utan kenyérrel fogyasztottak.

A disznévagas utan mind a gazdanak, mind a gazdaasszonynak még sokat kellett taka-
ritani, hogy a rend helyrealljon.

. r r
Birkavagas
Birkat akkor vagtak, amikor mar elallt a hasa, vagy névnapra, linnepekre késziiltek.
Feltétleniil a kimustralt birkat vagtak le. Ha a birka perezuros (valami érte), vagy a fogaival

nem tudott mar ragni, vagy ha a fejésnél ugrdncsi volt, akkor kimustraltak, kiselejtezték.
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A birkit a parasztember vagta le. Nem szerették, pedig sokkal konnyebb elbanni vele, mint
a disznoval. Nem minden bollér érti a birkavagast, mert a birka- és a diszndvagas kozott
kiildnbség van. Tobben értettek a disznéhoz; mint a birkdhoz. A birkanyizis sem nehéz,
de ahhoz is érteni kell.

A birkat a vagas elStt nem javitottak fel, hanem a t6bbi koziil vagtak le. Semmiféle
el6késziiletet nem tettek, legfeljebb a paprikat szerezték be, a savanyukaposzta pedig ki-
keriilt a tanyabdl. Amikor elhataroztak, akkor vagtak le. Miutdn nem sokdig tartott a bir-

kavagas, délutan is vaghattak. Akarmilyen nagy volt a csalad, csak egyet vagtak.

‘ A birkat altalaban reggel vagtak, hogy délre birkapaprikas Keriiljon az asztalra. A dud-
vdnal Slték meg. Az egyik hatulsé 14bat a két elsG kozé tették €s zsineggel Osszekototték.
Az egyik laba szabadon maradt, hogy azzal kapalézva kihajtsa a szelet és a vért. ,,HOgyos”
késsel olték meg, de elég neki egy j6 bicska is. Az egyik kézzel megfogtak a gegdt (a 1égesd-
vet) és egy nagyon kicsit kihaztak, mellette pedig keresztiilszirtak a nyakat. Ekkor a gegb
melletti féereket elvagtak. Ha véletleniil a geg6t vagtak el, akkor vele egyiitt a bdrzsingot is
(a nyel6esovet is), s ilyenkor ha felakasztottak, kifolyt a gyomor tartalma. Szaras utan so-
kaig vergddott, s ezért otthagytak, a vérét nem vették fel. Amikor megddoglott, azon mele-
gében megnyuztak, mert akkor konnyebb. A nehezebb birkat a hatulso labainal fogva ket-
ten akasztottak fel az ereszalja koszorafajaba beiitott két kampoba.

Nem késsel, hanem kézzel nyuztik s a hatulsé 1abanal kezdték. A kiskorom mellett ke-
resztbe bevagtik a bort, s azutan felhasitottak a szegyéig. A kisk6rmok a b6ron maradtak.
Vagas kozben a kést a farka tovéhez iranyitottdk Ggy, hogy hosszi szdrrel a hasi részhez ne
keriiljon bdr, mert subanak csak igy alkalmas. A hasitds mellett a bért ujjal fejtették, majd
tovig lehuztak a labarol. )

A farkat egy darabon behasitottak és a végét lecsaptak. A fejtés kezdetén kormiikkel
megkeresték a b6r hartyajat, hogy a hiison maradjon, mert ha a lenyizando b6ron maradt,
akkor fejtéskor leszakithatta a hust is. A nyuzast a farkanal kezdték el és korben haladtak.
Ha mar akkora részt megnyaztak, hogy az 6klitk belefért, elkezdték szakajtani. fgy gyor-
sabban haladt. Amikor a karjuk is belefért, belenytltak a hasanal és a gerince felé feszitet-
ték a bort, ellenkezd esetben nagyon nehéz fejteni, mert hozzaszakad az drvahus. Mindkét
oldalan a gerinc felé fejtették a bort, egészen az els6 1abaig. Amikor a nylzassal a nyakahoz
értek, akkor egy segitség megfogta a farkat, felemelte és meghtzta, Ggy kénnyebben lehetett
kézzel fejteni.

A nyakat- ha nem adta meg magat, — késsel nyaztak, Ggyszintén a fejet is. A kifejtett
rész mindig lehajlott. A fejet a nyakkal egyiitt késelni kellett. Amikor ennek soran az orra
hegyéig elértek, akkor esett le a megnyhzott b6ét, mégpedig egy darabban.

. Amikor a fején keresztiil a bdr a testérdl lekeriilt, szérrel volt befele. fgy akasztottak
fel a padlasra, mégpedig egy fej nélkiili szegre, az orrlyukon Keresztiil, mert ott nem szakadt
ki. A lenyuzott bdrt az elsd labainal kifeszitették, s gy szikkadt ki. Olasz Erné szerint ez fe-
lesleges, mert ha nem feszitik ki, akkor jobb allasa suba lesz bel6le. Jobban ,,rapaszol” az
ember vallara. Miutan a parasztember a birka bérét nem tudta kikésziteni, bevitte a piacra
és eladta, vagy atadta kikészitésre. ‘

A kampén fiiggd birka felbontasa a kovetkez6képpen tortént: Az elején, a hasan egy
hosszl vagast tettek egészen a porcogdig (a mejjéig, a mellkasaig). A végbelet a farka tové-
nél koriilvagtak, Gigy mint a diszn6nal. Belenyultak a hasiiregbe, a bdnddt belestSl egyiitt
kiemelték és a kutyanak dobtdk. Azonban a majat levették, mert azt nagyon taplalénak
tartottak. Ezenkiviil a bénd6rol a neccet is leszedték. A gyomron a faggyli nem egyenletesen
helyezkedett el, hanem halészeriien. A bond6rdl lekeriilt faggy( a bogracs fenekére keriilt,
ha pedig nem f6zték meg a hist egyszerre paprikasnak, akkor a faggyat Kkisiitotték és gyer-
tyat OntGttek belGle.

A birkat a gerince mellett vagtak ketté, mert ha a gerincen vagtak, akkor sok a csont-
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esormd. A birka csontja ugyanis nagyon kemény, s ezért nagyon torékeny. Ekkor kétfele
esett a birka, két nem egyforma darabbél allt. A birkahust olyan helyre akasztottik, ahol
a macska nem fért hozza, rendszerint a padliason vagy a kamraban taroltak. Csak annyit
vagtak le belGle, amennyi a f6zéshez kellett. Sorba vagtak a hiast. Amikor birkat vagtak,
mindennap birkapaprikast féztek, de nem untak meg. A birkahis hideg helyen két hétig is
elallt.

A birkahsbodl legtobbszor paprikdst f6ztek, mert annak a legjobb. A nyazds utan el6-
szOr a paprikasba a tiidé és a maj keriilt, mert azok hamar ,,mégallasodnak”, ezért mind-
kettS fristibe jO. A fej és a nyak is az elsé paprikassal f6tt meg. A nyak véres és hamarabb
»avasodik”, izét veszti. Ezekhez szinhtst is vagtak.

A birka fejét is megnyaztak, az orrat nem egészen t6bol baltaval lecsaptdk. Ha a fejé-
ben motoszt (juhbogoly-légy larvajat) lattak, az egész fejet elhajitottak. Ha egészséges volt,
a fejet elhasitottak de gy, hogy nem esett ketté. Megsoztak, paprikat is szortak ra és zsi-
neggel Osszekototték. Ezt tették a bogracs fenekére, ugyanis ez nem ragadt le.

A birkahts vagasat mindig alulrol kezdték és sorba haladtak folfelé. A paprikasnak
val6 hust barddal, fejszével, rendes nagysagh falatokra vagtak. A his darabolasat mindig
a férfiak végezték. A hust csontostol egyiitt vagtak, a csont is belef6tt a paprikasba, ,,mer
a csonton van a jo his”. Olasz Erné nem tudta megmondani, hogy a birkanak melyik része
a legjobb, mert neki mindegyik nagyon jo, de mégis a nyakbol és a szegyébosl késziil a leg-
jobb paprikas. A két hatulsé combjaban van a pardzshus, de az szalkas, egyébként az ize an-
nak is nagyon j6. Kevesen a birkapaprikasba a f6lés végefele rizskasat tesznek, ez kurva jo
(nagyon jo), de csak akkor, ha a rizs kevesebb, mint a hus. »

A birka husat ritkabban levesként hasznaljak: Gigy f6zik meg, mint a marhahuslevest.
A csontosat f6zik, mert az nem olyan faggyts, ugyanis levesnek a faggyds hus nem jé. Hosz-
szabb lére eresztik, mint a paprikast és a végén vetnek hozza tésztat vagy tarhonyat. Van
olyan jo, mint a marhahusleves. Kevesen a birkahtisbol még toltottkaposztat is féztek. Jobb,
mint a diszn6hisbol késziilt, mert kitlind zamatja van.

A csdcsdsbdrdny hisat kirantjak. Minden részét kirantjak, mert siilve jobb, mint pap-
rikdsnak. Ugy rantjak ki, mint a borjiihtist. A kirantott barany még jobb, mint a kirantott
borju. A birkahdst nem fiistolték, mert a friss birkahus sokkal jobb, mint a fiistolt. Ha a
csalad az egész birkaval nem birt, a felét eladta. -

Szappanf6zés és nagymosas

Minden tanyaban Osszegyiilt annyi zsiradék, hogy érdemes volt kif6zni szappannak.
A zsiradékot a padlason tartott zsirosbédonbe gy(jtotték. Nem érdemes takargatni, mert
a penészes zsiradékbol kevesebb és rosszabb szappan f8. Minden évben Jozsef-nap tdjan
— amikor alkalmas volt az id6 — kifézték a szappant. A szabadban f6zték. Az id6t6l fiig-
gott, hogy ez a hét melyik napjan tortént. A padiasrol lehordtdk a zsiradékot és vajdlingokba
raktak. Ha két iisttel f6ztek, akkor a zsiradékot Osszekeverték. A szodat a katlanon felol-
vasztottak. Minden 1 kg sz6dahoz 9 liter vizet ontdttek. A szdda magétdl is elolvadt, de
hosszli fakandllal is keverték. A széda olvasztisakor csutkatiivel tiizeltek a katlan alatt. -
A fololvadt szodat kiszedték az iistb6l egy cserépkannaba és fézéskor a zsiradékhoz 6ntét-
tek belble.

Az iires Ustbe a belejaro zsiradékot beletették és a felolvasztott sz6dahoz annyit 6ntét-
tek hozza, amennyit kivant. Az elsGléhez tobbet ontottek, mint a masodik-, vagy harmadik-
hoz. Amikor a szappan f8tt, megmutatta, hogy elég-e a sz6da. Ha a zsiradékot elmarta,
akkor elegendd volt. Azutdn mar lassan tiizeltek, kiilonben kifutott. Szép lassan kavargat-
tak. A kavaras megmutatta, hogyan omlik széjjel a zsiradék, ,hogyan 0Oszi elfele.” Mikor
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szétoszlott a zsiradék, még egy kis ideig f6zték. Az els6lé alatt mar volt lag. A szappant
egy cseréptallal nagyobb edényekbe szedték, a lagot pedig mosdteknSbe ontdtték. Ezzel
kif6tt a szappan elsGlér6l.

A cserépkantabol ismét Ontottek szodat az iistbe és majd beledntdtték az els6lérsl
leszedett szappant. Szépen lassan kavargatva egy kis ideig még f6zték. A mdsodiklé hama-
rabb megf6tt, mint az els6. Akkor f6tt meg, amikor keverés kozben fehéredett a szappan,
és kezdett nyalni. A kanalat ki-kivették és nézegették. Amikor jovahagytak, levették az iistot
a katlanrol €s a szappant a fenti moédon lemerték a cseréptallal. A lgot ismét a moséteknébe
ontotték. Ezzel a masodiklé is kifGtt.

Majd megint szédalevet Ontottek aziistbe, de mar kevesebbet, mint az elsé- és masodik-
1éhez. Minden 1énél, Gjraf6zésnél vigyazni kellett, hogy mennyi szodat ontenek hozza: ha
keveset Ontottek, akkor a szappan zsiros maradt, ha viszont sokat ontottek, akkor a szap-
pan konnydi lett. A szappanf&zés titka: a szo0da mennyiségét el kell talalni. Egy kis ideig még
f6zték, de mar révidebb ideig, mint az els6- €s a masodiklét. Mikor a kanalrdl szépen nyult
a szappan, akkor kif6tt. Badogkanallal kimerték az iistbdl. Mindjart megfagyott. Ha fehér
volt, biztosan megf6tt. Van, aki csak kétlérdl fézte, de az erésebb szodaval fézte. A jb szap-
panf6z§ jobban szerette Adromiéré! f6zni.

Mire kif6tt a szappan, elkészitették az oniét. Mig a szappan f6tt, az 6nt6 hideg vizben
allott. Egy lepedSt hideg vizbe martottak és az ontbre tették. A szappant igenydsen az on-
t6be szedték. Mig szedték, kenyérvagd késsel vigyazva keverték, hogy a széle ne fagyjon
meg, mert ha megfagyott, megrepedezett, és a 1ag nem tudott leszivarogni a repedések ko-
zott. Ha az alja megfagyott, a felsd vége elvalt t6le. A harmadiklé lagjat folvették tivegbe,
s asztalt suroltak vele.

A szappan az 6ntében kihiilt és masnap az ont6t szétbontottak, a ruhat levették a szap-
panrdl és a tablit a padlasra vitték. A kémény mellé élire allitottdk, deszkit tettek ala, s
leteritették, hogy a por ne lepje. A lug is megolvadt, eldaraboltak és szellés helyen deszkéara
tették. Néha a lagot is 6ntSbe ontotték, de eldbb az listben hagytak, hogy hiiljon. Kavar-
gattak, mig hiiln1 nem kezdett. Akkor gyorsan ontotték, mert azutdn mar hirtelen hiilt.
Amikor a lagszappan megszaradt, nagy ruhazacskoba tették és télen a kuckoban volt a
helye, hogy né ereszkédjén lé. :

A tarka ruhat els6é lére lagszappannal aztattdk be s kezet mosni is nagyon jé volt.
A harmadik 1€ lagja kocsonyas lett és azt sGrolasra hasznaltak. Az asztalszéket, a gyalog-
székeket is ezzel saroltak.

Nem mindenki tudott j6 szappant f6zni. A jO szappan habzik, nehéz és kemény. Minél
tovabb 4ll, annal keményebb, s nem kopik annyira. Ha megkopogtatjak : pong. Csontszinii.
A rossz szappan kénnyd, hamar eldzik és nagyon kopik. Az ilyent nagyon erds szddéaval
fézték. Ilyen esetben a lug is nehezen aludt és szaradt meg. Mindig a legid6sebb szappant
hasznaltak el. Nem volt nehéz a szappanfdzés, de egy nap eltelt vele.

A paraszti munkdban hamar és ersen piszkolodott a ruha, s mosasa nehéz és faraszto
munka volt. Egy parasztgazdasdgban nyaron majcsak minden héten, télen pedig kéthona-
ponként mostak. Nyaron, a j6 id8ben szivesebben végezték. Hétf6n vagy szerdan mostak,
kedden és pénteken a katolikusok nem mostak és szombaton csak ott mostak, ahol Kis- .
gyerek volt, :

,»Hétf6n, kedden a frissek,
Szerddn, csiitortokon a lustak,
Pénteken, szombaton a kurvak mostak.”

A mosas el8tti napon meghordtak a vizet, a katlanon 16v6 iist6t telehordtak. Szappant
faragtak bele, igy masnap konnyebben elazott. Azutin az listot fafedGvel lefedték. A tlizre-
valét is odakészitették, hogy a mosaskor csak gyGjtani kelljen. Azutan elnyiitt abroszda-
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rabbal leteritették a ruhdskast és arra hanytak a szennyest, majd a kamraban egy székre tet-
ték.

Néhany évtiteddel ezel6tt némely tanyaban még €It a mosas egy régebbi mddja: mosas
kozben a ruhat sujkoloval sujkoltdk. igy pl. Aklan Mihalyéknal a ruhakat pufaltik. Egylérél
kimostak, azutdn — el8szor az egyik, s azutan a masik oldalat — lekenték szappannal, majd
Osszegylrték és egy lavorba tették. Mikor a ruha kifogyott a teknébdl, egyenként kiszedték
a ruhakat a mosdoétalbol és a teknd kozelében levd pufidloszékre tették és a ruhat forgatva
puféltak: egy keményfabol készitett, nyeles deszkalappal veregették. Pufalas utan az iires
teknébe dobtdk, majd meleg vizet Ontottek ra és mdsodiklérsl is Kimostak, azutan feltették
az iistbe foni. Majd az ustbdl kiszedték, a teknGben hideg vizet boritottak rd. A mdasodik
1€bdl is kimostak és utdna kihidegolték. Csak martogattak és jol meggyartak benne, végiil
a Kkeritésre kiteregették.

Juhdasz Nagy Vilmos tobbektdl hallotta, hogy régen egyesek a mosashoz dztatdvizet is
hasznaltak és a levében beaztattak a ruhat. fgy a sfir(i szovésii vaszonruha konnyebben tisz-
tult.

A fentebbi, régebbi mosasi eljaras utdn bemutatjuk a mai nagymosast. Nyaron az ud-
varon, a katlan kozelében mostak. Koran kezdték a mosast, hogy estefele beszaradjon és
még bemdngorjik és bevasaljak. Széklabra tett tekn6ben mostak. ElGszor mégvdlogattik
a szennyest. Nagymosaskor az agyhuzatot és az abroszokat is mostak. El6szor az abroszo-
kat, utdna az agyhajakat. Csak azutdn mostak kiilonlérél a testiruhdkat. Kiilon mostak a
fehéret, s kiilon a tarkat, el6szor a fehéret, s utdna a tarkat. Négy 1ér6l mostak, s egy 1érél
tisztaztak. Az els6lé volt a nehéz. Sok asszony minden 1érél csak gyurta, s nem mosta a
ruhét, de nem is volt szép a ruhdja.

Az els6lénél a ruhadarabokat sorban mostak, pl. az ingnél: a nyakat, a kézel6t, az elejét
és a hatuljat. Aki az els6lérdl szépen mosta a ruhat, az nem faradt gy el, mint aki minden
1ér61 csak gyurgattya. Az elsG két 1énél szappanoztak, a tobbinél nem. Legtobb szappant az
els6lénél hasznaltak. Ahol nem faragtak szappant az aztatévizbe, ott sokkal tobb fogyott
¢€s nem volt olyan szép a ruha. A szappanos vizben sokkal konnyebb mosni. Minden 1€ utan
a ruhdkat kicsavartak és kiraztak. A leped6k kicsavarasa és kirazasa nehéz volt. Ha nem
jol csavartak ki, akkor a kovetkez6 1€ nem volt olyan tiszta. A fehér ruhdkat f6zték, a tar-
kakat sohasem. F6zés utan mostak. A fehér dgynemlit, abroszt kékitették. Ezt tisztdzdsnak
nevezték, ez volt az 6todik 16. Legvégén teritettek. Drétot hiztak az udvarra és az arra
teregetett ruhakat /écsipeszolték. A tarkakat a keritésre teritették. A kert keritésére (ahol
volt) teregettek, hogy gyorsan szaradjon, s a szomszédok lassak, hogy mar kimostak.

Félszarazon keményitettek. Az dgynemiit, a néi als6szoknyat, a fiiggényoket, a sub-
l6tteritSt és az asztalabroszt keményitették. Ujabban az id8sebb asszonyok mar csak a fiig-
gonyoket és a csipketerit6ket keményitik. Lisztb6l a legkonnyebb keményit6t késziteni.
A régiek szdraztésztalébe keményitettek. A felforrt vizbe belecsorgattak a hideg vizbe elmo-
sott lisztet. Amikor kih{ilt, abba martogattdk a félszaraz ruhdkat. Szép kemény lett. A ru-
hakat csak nyirkosig szaritottak és gy vasalidk, igy lett suhogos, ropogds. Azért is kemé-
nyitették az alsészoknyat, hogy suhogjon, z6rogjon. Tanc kozben zorgdtt, amikor a lanyt
forgattak.

A dunnahajat, parnahajat, abroszokat vasaltak, a leped6t, férfi alséruhat, toriilkozot
mdngortdk de az linnepl$ inget vasaltak. A mangorlé puhara mangorolt, a vasald kemé-
nyebbre vasalt. Akkor volt j6 mangorolni, amikor a keritésrél behoztdk a szivos ruhat. Le-
suroltdk az asztalszéket és ott mangoroltak. A mangorlora feltekerték a ruhat agy, hogy
rancos ne legyen és Ggy mangoroltak. Ha szépen akartak, akkor sokdig tartott és nehéz volt.
Sokan szivesebben vasaltak.

A nagyobb gazdaknal — ahol tanyas volt — a tanyasné jart be mosni. Pap Lukéacs
Istvanéknadl is a tanyas felesége, Kerekes Ferencné mosott.
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Sajtkészités

~ Ahol 5—6 birka legelt, ott érdemes volt sajtot késziteni. Szent Gyorgy-naptdl augusz-
tus végéig készitették. Mindennap késziilt sajt. Nem sok baj volt vele, kifizet3d6 volt a készi-
tése.

Kora tavasztol Péter-Palig haromszor fejtek, azutdn csak kétszer. A déli- tejet hideg
vizbe allitottak, hogy édesen maradjon, ne savanyodjon meg. A napi fejést masnap reggel
ontotték dssze. Az Gsszedntott tejet follangyositottdk, hogy a t6gymelegnél valamivel me-
legebb legyen, s abba tették az oltét.

Régen az oltdét maguk készitették diszndégyomorbol. A gyomor kimosdsa utin az
emésztd részét (a gyomor belsd falat) lenyGztak, majd sdval hintették meg €s aprora vagtak.
Ugyanannyi érett tarét tettek hozza és ugyanannyi sdval egyenletesen Osszegyurtak. Bog-
rébe vagy dunsztos (bef6ttes) iivegbe raktak, lekototték és érni hagytak. Télen készitették s
mire hasznaltak, megérett. Hasznalat el6tt kiprobaltak, hogy milyen erds s az erejétél fiig-
gott, hogy mennyit tettek a tejbe. Késébb organtilba (ritkasan sz6tt anyagba) csavartik
és beledztattak a tejbe. Azutan a tejet kanallal jol 6sszekeverték és lanyha helyen hagytak,
hogy megaludjon. Fodét is tettek ra, de csak azért, hogy valami bele ne essen. A sparhet
vallan 15—20 perc alatt megaludt.

A fenékig megaludt tejet tobb darabba vagtak, hogy a széles és mély repedéseken ke-
resztiil foladja a savdt. Azutan a sajtruhdba ontotték, A ruhat a vajdlingba teritették és az
aludtejet arra 6ntotték. Majd a kend§ sarkait Osszefogtak és igy az aludttej savoja atfolyt
a kenddn, a taro pedig a ruhaban maradt. Ezutdn a taroéval teli sajtkend6t gyarni kezdték,
hogy a még visszamaradt savo kifolyjon. Ahogy apadt a kendd, gy fogtak Gsszébb-Osszébb.
Az Osszegylilt savot egy edénybe ont6tték. A vajdlingba kiteregetett kend6rél a ratapadt
tirot kanallal lekapartdk és a tobbihez tették. A tarot belehencseritétték a sajtkendGbe,
amely hengeralakot vett fel. Két kézzel Gsszenyomtak a henger két végét mindaddig, mig
adta a savot. A végén a ruhdt szorosan tekerték €s az asztalra allitottak, majd két tenyérrel
ranehezedtek, hogy a még benne maradt savot kinyomjak.

A kinyomott és a sajtruhdban maradt tardt sajiszékbe tették, s egyenletesen leszoritot-
tak. A sajtszék nem mads, mint egy dupla deszkaval ellatott négylabu kisszék, amelynek moz-
gathatd fels6 deszkajat facsavarra jard szarnyas anyacsavar szoritotta. A két deszka ko6zé
helyezték el a sajtot és nem thlsdgosan erdsen lepréselték. Aldja egy csirkecserepet (csirke-
itatot) helyeztek el s abba csorgott a savé. 1d6nként a présen egyet szoritottak s masnap
reggelig a sajt ott maradt.

Ha a savoét felhaszndltédk, akkor felforraltak. Olasz Ernd szerint jobb, mint a tej. For-
ralas el6tt egy kevés édes tejet ontdttek bele s dklomnyi tirok keletkeztek, amelyet zsendi-
cének hivtak. Nagyon j6 eledelnek tartjak a savojaval egyiitt. Az édes savd éhetd, nem ugy,
mint a savanya savé. Ha a savot nem fogyasztottak el, a diszndoknak adték, azok is nagyon
szerették.

Masnap a prés alol kivett sajtot kibontottak a sajtruhdbdl és az eresz aljan levé sajt-
pocra tették. Masnap a tetSre raktak s ott megsargult, a nap érlelte. A napon gyongy6zott.
,»,Ha nagyon melege volt, valosiggal gyiitt kifele a vaj beliille, csak gy s(it!” — mondta
Olasz ErnS. Amikor nyaron felmelegedett a sajt, lyukak keletkeztek benne s abban termett
a sajtkuicac. Ugy tudjak, hogy a sajt akkor jo, ha megterem benne a kukac. Evés kézben so-
kan nem keriilték ki: ,,Mént mindénéstiil!”

Amikor a szarado sajt biire megkeményedett, akkor fogyasztottdk. Ha nyaron megun-
tak a szalonnat, sajtot reggeliztek. Egészben tették az asztalra s mindenki vagott beldle.
Szeletekre vagtak és megsoztak. (Ha a készités kGzben soztak, akkor a savo sos lett s az nem
jO). A kenyérrel a sajtot Ggy ették, mint a szalonnat. Nagyon jo volt vele a gyonge vOros-
hagyma. J6! lehetett vele lakni, jot ittak r4. A parasztok szerint van olyan taplalo, mint a
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szalonna, mert a tej minden értékes része a sajtban maradt. A sajtbdl eltdvozé tdpanyagok
koziil az orda-tirs emlitheté meg, de az gyonge taplalék. Orda-tard az els6 savolében nincs,
a masodik gydras kozben a savé fehérebb, mert benne van az orda-tard, amely melegitésre
Osszemegy. A savo is gyonge taplalék, a tiid6betegeknek jo, viz helyet. Olasz Ern8 amikor
a savot forralta, szalonnat siitGtt s arra megivott vagy egy liter savét. ,,Szinte frissitotte az
embort!”

Vacsorara mar kevesebbszer keriilt sajt az asztalra, mert nagyon kivanta a vizet. Amikor
kapdlni, aratni mentek, a szalonna mellé a tarisznyaba a sajt is bekeriilt. Nemigen volt olyan,
aki nem szerette. Aki pedig a virosbél jott a Pusztira, annak nagyon kapds volt. Eppen tgy,
mint a szalonnat, a sajtot is inkdbb a férfiak fogyasztottak.

Amikor a sajt megkeményedett, meghidmoztik és a héjat a disznéknak vetették, a be-
1ébél pedig — amikor megkivantdk — érett tardt készitettek. Hsdaralon ledaraltak, meg-
soztak és egy fabodonbe, vagy kis dézsaba belegytrtak. Egy id6 mulva megérett és erds lett.
Az érett taroét is altalaban reggelire fogyasztottak, voroshagymaval, még a sajtnal is jobb
volt.

Osszel a zsirosabb tejb6l egyenesen érett tardt készitettek, mert ha sajtbol készitették,
akkor a hajat a joszagnak adtak. A tejet oltéval megoltottak s a sajtruhdba ontotték, a négy
sarkat Osszehuztak és felakasztottak. Ezt nem gyurtak, a savo Gigy csopogott ki beldle. A ki-
csOpogés utan kioldottdk a sajtruhat és egy deszkara forditottak. Amikor 2—3 ilyen gomdje
Osszegylilt, Osszedaraltak. Azutan ugyantgy készitették belSle az érett tirot, mint a sajtbol.
Olyan joé volt, mint a sajtbdl készitett.

Lekvarfozés

Ha csak lehetett, minden évben f6ztek szilvalekvart. Ha olcsé volt a szilva vagy sok ter-
mett, akkor két évre valot féztek. Ilyenkor keményebbre f6zték a lekvart. Négytagu csalddra
altalaban 50 kg szilvabodl és 20—25 kg barackbdl féztek lekvart. Attol fiiggott, hogy mennyi-
re szerették.

A farél lerazott szilvat kasba szedték és a katnal vagy a hazelején két-harom 1ébdl meg-
mostdk. A kimagolt szilvat husvagogépen ledaraltdk, majd az iistbe tették. fgy gyorsab-
ban kif6tt. A barackot mosas utdn drétszitdval atpasziroztak, ezaltal a kif6tt lekvar tiik-
ros, atlatsz6 lett. Néhol nem hamoztdk meg, mert Ggy szerették, ha minél csigerebb, sava-
nyubb.

Egyesek — igy Samu Samuelné is — annyi szilvat tett az iistbe, amennyi belefért. Pal
Janosné és masok nem tették tele az iistdt, hanem amikor egy kicsit megrottyant, amikor
egy kis levet eresztett és konnyebb volt kavarni — akkor tették hozza a tbbit. Faval tiizeltek,
mert azzal lehetett csendesen tiizelni. A tuské kizavarta a lekvart, nagyon frocsogott, de a
gallynak is lobogés langja volt. Csak hasitott faval jo tiizelni. Mindig kavartak, kiilonben
odakozmasodott. Egyenes és gorbe kavaréval kavartak. Régebben csak egyenes lekvarka-
varo volt, de amint siirtisddott, nagyon frocsogott és Osszeégette a kavard kezét. Harisnyat
huztak a karjukra. Ujabban legtobb helyen gorbe kavarot haszndltak. Amikor a lekvar si-
ris6dott, nehéz volt kavarni. A kavardk valtogattak egyméast. Akkor hagytak jéva, amikor
poszogott. A barackot nem f6zték keményre. A cukrot csak a legvégén tették bele s utdna
még egy kicsit f6zték, kiildnben megporks16dott a cukor és barna lett a lekvar. A kifétt lek-
vart kiilonb6zd nagysagu cserépedénybe, , lékvdrosfazékba” tették. A harmadik hatarban
is megérezték, hol fézték a lekvart.

A szilvalekvart a kenyérsiités utan keméncézték és kihfilés utan lekototték. A barackot
szaraz dunsztba tették: forron lekototték és a parna kozé helyezték.
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A gyerekek sokszor vittek uzsonnéra lekvaros kenyeret, legnagyobb részét azonban
tésztdba hasznaltdk el. A baracklekvar cukrostésztaba keriilt. A szilvalekvart vették el6
t0bbszor, mert az olcsobb és nem kellett hozza cukor. A lekvdros gomboc és a lekvdros de-
relye kedvelt f6tt tészta volt. Sokszor siilt lekvaros kiflli is.

o ~ Palinkaf6zés

A szabad palinkaf6zés az emlékezet szerint az 1880-as évek utdjan szlint meg. A Kisiisti
palinkafézésre nagy adot vetettek, s ezzel megsziint a szabad palinkaf6zés. Ezutan is féztek
a parasztok palinkat, de ki kellett viltani a finincoktdl az iist6t: ami azt jelentette, hogy
a tulajdonos csak a kivaltott napokon hasznalhatta a sajat iistjét, mert amikor az idd lejart,
a sisakot lepecsételték. Kés6bb még az iistot is lepecsételték. Az iist tetejére egy zsindelyt
helyeztek. Az list két oldalan egy-egy kis lyuk volt, abba zsineget dugtak €s a zsindely felett
megkototték, s viasszal lepecsételték. fgy a sisakot nem tudtak az ist nyilasara illeszteni.
Akkoriban sokan eladogattik az Ustot.

A palinkat lapos fenek(i réziistben f6zték. Ez nem hasonlitott a hiztartasban ismeretes -
réziistre. A palinkaf6z6 list nem nyitott, hanem zart volt. A dombor1 tetejének a kézepén
talalhato kerek nyilason keresztiil toltotték meg az listot. Az iist nyilasanak peremére pdszolt,
illeszkedett a sisak alja. A sisak fels§ részébdl két c¢sé indult ki, mely egy hideg vizzel telt
horddn keresztiil vezetett. A csévek vége alatti edénybe folyt el8szor a vadka, azutan pedig
a felontott vadkabol a palinka. A palinkaf6zs iistnek fiile sem volt, mert be volt épitve. A pa-
linkaf6z6 késziilék a kiskonyha egyik sarkaban allott. Ez a kiskonyha legtobbszor kiilon-
allé épiilet volt.

Télen volt a palinkaf6zés igazi szezonja, amikor kukoricabol fézték. Ha volt gylimol-
csosiik, akkor 8sszel cefrébdl f6zték a palinkat. A gdmbolyl szem{i magyar kukoricat lisz-
tesre dardltdk. Azutan ,,mégontotteék a moslékot”. Annyi vizet Ontottek hozza, hogy siird,
moslékszer(i lett. Ekkorara bazat csiraztattak és a csirat maktorémozsarban megtorték és

mindenest8l a moslékba 6ntotték. Igy hamarabb megerjedt. Az egyfenekii hordéban levd

moslék két nap alatt megerjedt.

A hullott vagy szedett gyiimdlcsot hordéba gyijtotték. Ha sietSs volt az erjedés, akkor
ujabban éleszt6t tettek hozza, igy két nap alatt ez is megerjedt. A cefre elallt, nem kellett
azonnal f6zni. Lefedték és le is tapasztottak a hordot, hogy el ne sz6kjon az ergje.

Aki értette, annak konny( volt a palinkaf8zés. Az listot jo félig ontotték (ez azt jelen-
tette, hogy a felénél valamivel feljebb). Leginkdbb ganéval tiizeltek, mert annak lassu tiize
volt. Megtsltés utan dercés lisztbdl csirizt készitettek s azzal kenték koriil ott, ahol a sisak |
az listbe illeszkedett, hogy a palinkagdz el ne illanjon. Lassan tiizeltek alatta. Amikor forrt
a cefre vagy a moslék, megindult a palinka. Egy félliternyit félretettek bel6le: ez volt a réz-
eleje. Orvossagnak hasznaltak: renmas labat kentek vele. A patikabél kamfort vettek, a réz-
elejében feloldottak, s azzal kenegették a labukat. Kb. két éra alatt lefolyt a vadka, vagy

vodka, votka. A hideg vizet allanddan cserélték. A f6zés végén megnézték, hogy van-e a ki- .

folyt pélinkdban elegendS szesz, illetve van-e benne egyaltaldn szesz. Egy evékanal pélin-
kat raontottek a sisakra, s ha az ott tartott gyufatol langra lobbant, akkor még volt benne, -
és tovabb f6zték. A rézeleje utan az elsd f6zés végig vadka volt, s csak a masodik f6zés volt
a tiszta palinka. Kif6zés utan a moslékot, cefrét kiontotték, kih{ilés utan felhigitottak és a .
disznokkal megetették. Nagyon szerették. Késébb azt mondtak, azért van sertésvész, mert
nem lehet palinkat f6zni, s a disznék nem kapnak jé moslékot.

Amikor minden moslék, cefre kif6tt, tisztdztak. Az istot kimostak, felontotiék a vad-
kat, és szép lass t{izon tisztaztak, f6zték. Csak nagyon vékonyan volt szabad folyni a tiszta
palinkanak. A palinkaf6zést a tiizeléssel lehetett gyorsitani, lassitani. Akkor volt jo, ha na-

301



TN
gyon vékonyan folyt. Egy iist vadka hosszabb ideig folyt le, mint egy iist cefre. Csak addig
parologtattak, mig a kifolyd pdlinka szeszes volt. .

A nagyon gyengét nem engedték a tobbi kozé folyni, mert az mar vadkas volt és elron-
totta a palinkat. Kiilon azonban azt is leengedték és a kovetkezd f6zés vadkajaba ontotték.
Amikor a kifolyé palinkdban nem volt szesz, a f6zést abbahagytak és az iistot kiiiritették.
A palinkaf6zést nem lehetett abbahagyni, mindaddig f6zték, mig ki nem f6tt az egész. Ha
volt mib6l, akkor éjjel-nappal f6zték, mert az iist ideje lejart. A palinkat férfi-asszony fézte,
sokszor kozOsen. Palinkafézéskor az asszony csak nagyon ritkdn rigott be, a férfi gyakrab-
ban, kiilonosen ha italos volt.

Voltak olyan idgszakok (kiilondsen a haboruk utani 3—4 év), amikor a parasztok f6z-
tek palinkat, de miutin mar eredeti palinkaf6zé késziilékiik nem volt, sokkal egyszer(ibb
eszkozokkel foztek. Réziist volt minden tanyaban. A tetejére egy zomancos vdjdlingot tettek,
szajaval lefelé. A vajdling szajanak ,,ra kellett passzolni” az iistre. A vajdling fenekét kilyu-
kasztottak, s egy vOrosréz csovet cineztek bele. Ezt osszekototték egy hosszabb rézcsével,
amelyet hideg vizen vezettek keresztiil. A csG fordult egyet-kettGt a vizben. A csoveket a
régi réziist javabol készitette a badogos, vagy elhasznalt permetezécsovet hasznaltak fel
erre a célra.

A masodik vildghabor( utdn cukorrépabol, késébb melaszbdl f6zték a palinkat. A cu-
korrépat répavagoval megvagtak, forré vizzel felontotték és élesztst adtak hozza. 2—3
napig erjedt a cefre. A melaszba is tettek élesztSt, amikor vizzel felhigitottak. A melaszbdl
hamarabb lett palinka, mint a répabol. Ugyanigy f6zték ki, mint azt mar fentebb leirtuk.
Az egyik tanyaban jobb, a masikban primitivebb volt a késziilék, de mindegyiken jo pa-
linkat is nyerhettek, ambar a répa ize megérzett. Ezért, amikor tisztazni akartak, a vadkaba
édeskoményt, porkolt mandulat tettek. fgy nem érzett annyira a répa ize. ’

Fekete Sandor szerint csak az volt a rossz benne, hogy a szomszédok is megérezték a
szagat! O annak idején, amikor ,suba alatt” fézte a palinkat, az allandéan szall6 fiistdt a
padlasra vezette és a cserép kozott kiszivargott.

Sparheton is féztek palinkat, de sokkal kevesebbet, mint az iistben. Egy nagy fazékba
Ontotték a cefrét, az erjesztett cukorszirupot. Par nap alatt az is megerjedt. Ha nagyon cuk-
ros volt, akkor nem erjedt. Félig tették a fazekat cefrével. A cefrébe egy vordsrézlabat alli-
tottak, amely feliil ért a cefrén. A labra egy olyan zomancos talat allitottak, amely a fazékba
megfért. A fazékra egy akkora zomancos talat vagy lavort tettek, amely lefodte a fazekat.
Szorosan koriilcsavartak vizesruhaval, hogy a g6z ne illanjon el. A legfelsé edényben allt a
hideg viz, melyet cseréltek is. A felsd tal (lavor) hideg fenekére csapddott le a palinkagdz,
s az belecsurgott a cefre folotti talba, Egy fél fazék cefrébdl egy tal vadka lett. Ezt Ossze-
ontotték és legvégén a vadkat letisztaztak. JO palinkat féztek ezzel a primitiv felszerelés-
sel is. ,,De ennek is mégvolt a szaga” — mondta Fekete Sandor.

A pélinkat nemigen adtak el, hanem évendral fogyasztottak. Nem volt elzdrva. Reggel
feltétleniil ittak egy kis kupica pdjinkat. Amelyik asszony szerette, az is. Napkdzben nemigen
ittak, de ,,ahdny haz, annyi szokas™. Leginkabb evés €lott ittak, éhumra. Legtobb ember
csak mobdjaval itta, de volt olyan is, aki azt szerette, ha mindig folyt bele a palinka. Az
ilyen embert részegesnek tartottak és lenézték.

~io o Karikdsostor-készités

Kandasznak, gulyasnak, csikdsnak kezéb6l nem hidnyzott a karikds- ustor. Ha a joszag-
koriil nem hasznalta, akkor a vallan csiing6tt. Sok karikds a tarlon, 6rzés kozben késziilt.
A kanaszok egymastol eltanultak, néha ugy lesték el, mert a készitSje nem adta ki a kezébdl.
A szijgyartd mestertd] vasarolt ostor draga volt, a mutatos portéka jdrdsa ritkdn volt meg-
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feleld. A szijgyartok nem szivesen készitettek karikdast, mert sok id6t elrabolt tSliik. Jelen-
leg kevés mester miikodik, ezért sok munkajuk van, és mas munkdval rovidebb id6 alatt
tobb pénzt keresnek, mint ostorkészitéssel. Menyhart Istvan szerint a-parasztoknak régeb-
ben legtobbszor a csikosok, gulyasok készitettek karikast, s azok voltak a jé jardsi: ostorok.

A pasztorok még a parasztgyerekek el6tt is készitettek ostort, nem féltették a tudomanyu-

kat. Plenter Bélanak viszont az a véleménye, hogy nem sok csikos csinalt ostort, hanem az-
zal csinaltatta, aki jO jarasa ostort tudott késziteni. Féként a fiatalabbak készitettek karikas-
ostort, az id6sebbeknek mar nem volt tiirelmiik hozza. Sohasem volt nagy azoknak a szama,
akik jo karikast tudtak késziteni.

A hagyomanyos paraszti életmod megsziinésével megfogyatkozott a karikasok szama
a Pusztan s egyszersmind az ostorkészitSk szama is. Ma mar csak nagyon kevés ember tud

jo és szép karikast késziteni. Ezek koz€ tartozik Menyhart Istvan is. 12—13 éves kordban :-

kezdte tanulni a készitését. A ,,szémbevald” szomszéd fiatdl, Baranyai Sandortd! tanulta.
Késgbb a tanyajukba keriilt cgy csikdsbojtar, aki lénehezedért a 16rol, s bedllt hozzajuk bé- -
resnek. TOle a dardzskotést sajatitotta el.

Menyhart Istvan elGszor sajat maganak készitett égy dkdrhajté ustort. Keritett maga-
nak egy par rossz csizmat és megprobalt ostort késziteni. Hamar belejott és a csalidban
minden fiugyereknek készitett. A rokonoknak is csindlt, konnyebben pésztorkodtak, mert
jol durrogott az ostor. A gyerekek korahoz szabta az ostort, ha egy helyre kettSt készitett,
vigyazott arra, hogy egyformak legyenek. A tavoli rokonoknak nemigen készitett karikdast.

Menyhart Istvin fiatalabb koraban nem vergddott ostorkészitéssel, mert nagyobb da-
rab f61dén gazdalkodtak s a sok muinka mellett nem is bajlédhatott vele. fgy aztan az ostor
legtobbszor télen késziilt, amikor az id6 beszoritotta Sket. Ekkor el6bb rendbe tették a jo-
szdgot és elvégezték a tanya koriili munkajukat. Ritkdbban nyaron is csinalt ostort, de csak
ha es6s volt az id6. Tlyenkor az eresz vagy a szin alatt késziilt az ustorderék s egy masik al-
kalommal , fololtoztette,” vagyis sallangokat aggatott ra. Kiilondsen a fonashoz kellett
nyugodt id6, mert a karikas egyéb munkajat abba lehetett hagyni, de ha a fonast félbesza- -
kitotta, megszikkadt a b6r és nem lett sz&p a fonas. Hogy a napnak melyik részében csinalta -
az ostort, az mindig a munkajatol fiiggott, akkor vette kezébe, amikor kedve kerekedett ra, -
ilyenkor mindig ,,szorult ra idé”. Ritkan fordult el6, hogy az ostorkészitést még lampafény- .
nél is folytatta. N

1dGsebb koraban, amikor termelSszovetkezetben dolgozott, masnak is készitett ostort. -
A megrendeléskor k6zolték, hogy Iohaton vagy foldon hasznaljak-e. Ha a csikds csak a
16haton hasznalta, akkor rovidebbet, ha csak a f6ldon ki- és behajtaskor hasznalta durrog-
tatasra, akkor hosszabbat készitett. Ha az ostort készittetdnek volt mar karikdsa, megbe-

szélték, hogy az Gjnak milyen legyen a jdrdsa, hiizdsa. A készittetd altalaban hozta is a régi - '

ostort és legtobbszor az volt a kivansdga, hogy a hlzasa olyan legyen, mint a réginek, mert -

azt mar megszokta. A régi nyelet feltétleniil hozta magdval, mert a keze ahhoz szokott.

Menyhart Istvan siirgdsre nem szerette vallalni, kedv és tiirelem, féleg id6 kellett hozza.
Az ostor dérékat legtobbszor hasznalt csizmaszarbodl kivagott szijbol fontak, marhabor-
bdl sokkal kevesebbet készitettek. A sallangot szines hulladékbdrbdl szabdaltak. Varrashoz,

dardzskdtéshez legjobb a kutya- vagy macskabdr. Gyakran a nyél és a derék kozé egy vagy . -~

két rézkarikat iktattak. A nyelét pedig kiilonféle fabol faragtak. Az ostorkészitéshez kevés
szerszamot hasznaltak, mindGssze egy jo bicska, egy ar, egy lyukasztd és néhany kartacs-
és karpitosszeg kellett hozza. .

Legjobb anyag a sds, fehér marhabdr, ezt azonban csak a bérkereskedésben lehetett venni,
de nehéz volt hozzajutni. Fehér bort csak hasitott allapotban kaptak. Menyhért Istvan ké-
szitett fehér marhabdrbdl is ostort, de nem sajat részére. HizOdozott mindenki t6le, mert
draga volt. A fehérbdl is takaros derekat fontak, bar volt k6zottik olyan stlyos is, amely
még a csizma bdrénél is durvabb, gorombabb, vagyis vastagabb volt. A nylés ujbdr azon-
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ban a csizmaszarnal is rosszabb volt. A frissen készitett nyers b6r apad, nyulik, nem tartja
a formajat, id6nap el6tt megoregszik és megadja magat.

A parasztember nem dobta el az elhasznalt csizmajat, hanem feltette a padlasra s a
a szarabol karikasostort, ritkabban aratdbocskort készitett vagy készittetett. A Pusztan
is az elhasznalt zsiros, vikszos csizmabol készitették az ostort. Csak a puhaszart csizma jo,
mert az megfeleld vastagsagld. A kemény szdrat tGbbnyire vékony borbdl készitették, azért
is bélelték ki. A boxbér nagyon vékony. Forditott borbdl késziilt az igazi jo ostor. Régen
a padlasokon volt elég folhajitott csizmaszar és lehetett vdlogatni. Utobb gondot okozott
a csizmaszar keresése, igaz kevesebb ostor is kellett. Egy ostorhoz egy par csizma kell, rit-
kan egydarabbol is kikeriilt. Ilyenkor a karikas kicsi s a csizma pedig nagy. A szarnak a
a torkatol felfele es6 részét hasznaltak fel, lejjebb ugyanis varrott, ott lyuggalt a bér és
konnyen szakadt.

Az ostorfejének a bekotéséhez, a nyélre erdsitéséhez és a dardzskotéshez a kutya- vagy
macskabér a legjobb. A marhabdr is jo, de az draga. Az elszdnt (szijnak, sziromnak, szirony-
nak szant) kutyat agyoniitotték és a tragyakazal koriil készitették ki. A bért (kutya- vagy
macskabdrt) nylzas utan harom napig érett tragyaban tartottik. Azutan egy fakéssel lepu-
coltak, majd egy deszkara kifeszitve leszogezték. A kopogds keménységiire kikészitett bort
vagaskor langyos vizbe beaztattak. A kikészitett bort sziromnak, szironynak hivtak. A szi-
rombdrt hasitottak. Legjobb a kutya, macska hatso része, ott a java. A hasa alja, valamint
a nyakarol lekertilt boér sziromnak nem alkalmas.

A Kkarikasostor készitésének leirasanal f6leg a Menyhart Istvannal tortént megfigye-
lésre tamaszkodunk, az 6 eljarasat vettilkk alapul. Azonban esetenként — kiilonosen, ha
munkéja eltér az altalanostol mas adatk6zl6hoz is fordultunk. Az ostorkészités egyes
fazisanal egyszer Menyhart Istvannal megfigyelteket ko6zoljiik elGszor, s azutan a masok
kozléseit, maskor pedig éppen forditva.

Menyhart Istvan a hasznalt csizmaszart kerekre, illetve ellipszis alakara alakitotta éles
bicskaval, azutan kb. 170 cm hosszu szijat vagott. A két vége vékonyabb és a kozepe kissé
vastagabb volt. V4agas kozben fiiggSlegesen tartotta a kést. Aztan jott a masodik. Az el6-
z6leg kivagott szijat hozzamérte s igy azok egyenlé hosszisaguak. Amikor egy szijat kiva-
gott, megigazitotta: ha szélesebb volt, nyesett egy kicsit beldle, ilyenkor csak gy sercegett
a kés. Egy szar két szijat adott, ezért kellett a karikasostor készitéséhez egy par csizmanak
a szara. Az egy csizmaszarbol kivagott két szijat lehetne egybe is vagni, de akkor nagyon
kellene figyelni arra, hogy hol legyen az keskenyebb-szélesebb. Menyhart Istvin a négy szij
koziil kettét hosszabbra hagyott — az lett a rudalo. Ugy szedte dssze a szijakat, hogy kettd
hosszabb legyen. A végét zsineggel lekototte. A szijakat a fondas el6tt bedztatta, mert a csi-
gavonalba vagott szijat ki kellett nyujtani s az azott bér kénnyebben nyulik.

Plenter Béla szerint az ostorkészit6 a csizmaszarat aztatta be, hatul a varrasnal kivagta
¢és kikerekitette, majd deszkara teritve szijat vagott bel6le: beliil kezdve és folytonosan na-
gyobbodé csigavonalban haladt kifele a bicskahegy. Majd nedvesen kiakasztotta az istalld
el6tti szegre és az also végére sulyt akasztott, amely egyenesre kih(zta, s (igy szdradt meg.
A kiegyenesitett szijjal konnyebb fonni.

A fonas az ostorkészités legfontosabb mozzanata, ezért a derék fonasat kiilonos gond-
dal végezték. Egyesek végig kotéllel bélelték, ambar nem mindig kellett bélés. El6szor egy
lapos b6rbdl fejet kotottek s a két dga kozé egy kotelet helyeztek. Vagy alul vagy feliil kezd-
ték el fonni a derekat. Ha alulrdl kezdték, akkor egy darabig négy agat fontak, majd min-
den 4agat kettéhasitottak és nyolcas dgban folytattak.

Menyhart Istvan a kezdésnél a csupasz kotélre font, kés6bb — hogy a derék fokozato-
san vastagodjon — a kotélre egy-két szl dohanymadzagot csavart. Ugy hizlalta a kételet,
hogy az a derékban legyen a legvastagabb. A fels6 vége ismét vékonyodott, ezért az ilyen
derekat kigyddéréknak, kigyohdtnak mondtak. A felsG, vékonyabb szakasz azonban mindig
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révidebb volt, mint az als6. Menyhart Istvan szerint nem jo kotéllel bélelni az ostort, mert
ha megazik, vagy viz éri, akkor a kotél Osszehuzodik s a szij pedig nyalik.

Aki a derekat nem bélelte kotéllel, az a négy szij zsineggel Osszekotott végét felakasz-
totta az ajto sarkdra, vagy a kisasztalba egy szeget iit6tt s arra kototte rd. Mdskor egy fiiggo-
leges gerendaba vert egy szeget, vagy a kamin sarkdra akasztotta fel a kezdS véget. A tarlon
pedig az egyik gyerek fogta s a masik pedig fonta. A fonast a vékonyabb végénél kezdték el.
Amikor a szij végét fonas kdzben dtvették, mindig meghuztak. Erzés kellett hozza, hogy a
fonas egyenletes legyen és ne csavarodjon el. A szalakat egyenletesen huztik meg, kiilon-
ben a fonas elfordult. Ha az egyik ag vastagabb volt, akkor elhazodott. Ha fonas kdzben
a szélakat sszecserélték, a hiba mindjart megldtszott. A laza fonds nagyon kinyualt. A j6
fon4s nem harmonikazik. Ha a fonat tagjai hosszabbak, akkor azt zabszémfondsnak, ha
rovidebb, akkor kockafondsnak hivtak. 1z1és dolga volt, ki melyiket tartotta szebbnek.

Aki csak 2—3 évenként készitett egy karikas ostort, az a fonast mindig nehezen kezdte
el: a négyes és a nyolcas fonast is.

Amikor Menyhart Istvan a négyaga fonds negyedrészével elkésziilt, az agakat kettéha-
sitotta s azutan nyolc aggal fonta tovabb az ostor derekat. A szij kettévagasat segitséggel
fogasonként végezte. Amikor a bicska mar kozel jart a vagohoz, a kés megallt és a segitség
akkor fogott Gjra. Ha az egyik agat elengedte — hogy tjra fogjon — akkor kiszaladt a kés.
Nyolc aggal a fonds valamivel nehezebb, viszont a szfjak mar révidebbek. Aki négy aggal
tud fonni, tud nyolccal is.

Ha a derékba kivankozott bélés, akkor tettek bele. Ha ékszijat tettek, akkor a derék
nagyon nehéz lett: gulyasok, kanaszok hasznaltdk a nehéz ostort, a csikdsok a konnyebb
karikast szerették. A bélés belehelyezése el6tt a fonds végét elkototték zsineggel, hogy meg
ne lazuljon. A bélés egy- vagy kétagh lehetett. Ha a derék gy kivanta, akkor még egy-két
szalat tettek is mellé. A fonast a bélés nem akadalyozta.

Ha a fonast abba hagytdk és a szalakat nem teritették ki, akkor egy kicsit kifontak
beldle s Gigy talaltadk meg a sordt. Ha hosszabb iddre félbeszakitottak a fonast, akkor Gjra-
kezdés elGtt ismét beaztattak. Ritkan keriilt olyan is, aki szarazon font. Az is ,,mégtészi” de
mdngorldskor az ilyen nem lapul.

Menyhart Istvan a derék fonasinak a vége felé ismét vékonyitotta a fonast, a szijak is
vékonyabbak voltak, mint a derekanal. Ugyanis darazskotéssel kotik el a fonds végét. Igaz
hogy a darazskotés vékony, lapos szalakbol font, de még igy is vastagit. Amikor az ostor
fonasat befejezte, a befejez6 végét is zsineggel elkGtotte és vizbe dztatta. Majd a megazott
ostort egy deszkara fektette s egy 50—60 cm hosszu deszkaval mdngorolta, hengerezte, dor-
golte, hogy kerek legyen. Mangorlas utan a végére ralépett s két kézzel felfele hizta, nyaj-
totta. A kandszok pedig két fadarab koz6tt dorgolték Ossze. A derék nem lehetett akarmi-
lyen hosszd, mert azt a leveg6ben meg kellett forgatni. Gulyasok, kandszok hossza ostort
hasznaltak, mert azok a foldr6l dolgtozak. A csikdsok a félhosszit szerették, ha tul hosszi
a derék, nehéz a jarasa. )

Amint mar emlitettiik, a fonas két agat hosszabbra hagytak s azok kozé, az Gn. rudalé
kozé helyezték, varrtak be a csapdt. Az igazi csapo fehér, nyers marhabdr. A csapd hdrom
rétegli, Am lefele haladva allandéan vékonyodik, azaltal, hogy el6szor elmarad a fels6, majd
késBbb az alsé szil. Amikor a betolddsok elmaradtak, a végeiket laposra nyesték. Végiil
csak a tulajdonképpeni csapé fut tovabb allanddan keskenyedve, vékonyodva. A fokozatos
vékonyodas nagyon fontos, mert kiilonben rant. A 20—30 cm hossza rudaloban a csapdt
szironnyal varrtak Ossze ritka Oltésekkel. El8szor a szirombol egy csokrot fogtak Ossze, ott,
ahol a derék véget ért s a rudal6 kezd6dott. Majd haromag( fonatot készitettek magan az
ostoron. A sziromfonat nagyon szorosan fogta koriil az ostort. A szirom szabad dgaval
varrtak a csapét a rudaloba. Néha a derékfonat végét a rudald felett nem egy, hanem két
gylriivel szoritottdk Ossze.
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Menyhart Istvan a varras el6tt beaztatta a fonalat, de a végét nem. Eleinte az arral 6t
réteget kellett atfirni, késobb mar kevesebbet s akkor konnyebb volt. A j6 anyagot nehéz
atszarni. 10—20 Oltéssel varrtak be a csapot. Az arral mindig ferdén eldresziirva keresztiil-
fartak a rudalodt s a kozte levd csapot, majd t nélkiil belefiizték a kemény szirmot. A varras
befejezésekor a fonal végére nem kotottek csomot, beleszaradt. A 100 cm hosszd, nedves
csapOt gombolyitették, a tulsdgosan lapos csapd nem jo, mert a szél beleakad. Kikototték
a csapot és egy szdraz szijat kétszeresen racsavartak s f6l-le huzogattik rajta. A legdmbolyi-
tett csap6 nem akadt meg a levegdben és biztosabb volt a csapasa. A kerek csapd volt a jo,
mert az nem kapott falsot, ahova céloztak, oda is talalt. A lapos csap6 falsot kapott, vagyis
a levegd eltéritette. A nagyobb ostorhoz hosszabb csapé jart. Az ostor jardsa a csapd mére-
tétdl is fiiggdtt. Amikor egyet durrantott a csikos, mar tudta, hogy elég hossza-e a csapo.
Ha tal hosszh volt, akkor 8ssze-vissza kalamolt. Ha viszont rovidebb volt a sziikségesnél,
akkor nem durrant, hiaba volt rajta a sudar. Az ilyen ostor suta. A csap6 volt kitéve legjob-
ban az id6nek.

A csap0 végére kototték a sudarat. A legjobb sudar 16farokbol, tehénfarokbol késziilt,
de rafiabol is kotottek, azonban ez hamar elkopott. Ujabban mfianyagbél is készitik. A mii-
anyagsudar sokaig eltart és nagyot durran. Menyhart Istvan a sudarat a kovetkez6képpen
fonta: kétrét hajtotta és az egyik agat valamivel hosszabbra hagyta, majd jo szorosan Gssze-
fonta. Amikor a fonassal elérte a sudar felét, a hosszabb szarat atvette és képz6dott hurkon
atbujtatta és megkototte. gy egyforma lett a két 4g. Ha nem volt egyforma, egyenld hossz(-
sagura vagtak, mert csak akkor durrant nagyot. A sudarat kétféleképpen kototték be: a
szélesebb csapot kivagtak és abba tették. El6szOr rahGztak a csapora és azutan atbujtattak
a vagason, majd jol rahtztak. Az igy felerdsitett sudar ki szokott szakadni, azért egyszeriien
rakototték. Régebben a rellengén mindig volt 2—3 tartaléksudar. Minél vékonyabb volt a
sudar, annél nagyobbat durrant, a vastag tompan szolt.

Sallangnak vékonyabb anyag valo, legjobb a bokszbér. Legtobbszor nem is tudtdk meg-
mondani, mib6l késziilt: sokszor az ostor hulladékjabol. Elére elgondoltak, hogy hany lesz
a nyélen és hany az ostoron. Menyhart Istvin kezén a kovetkezOképpen késziilt: Egy na-
gyobb bdérdarabbdl olyan széles szalagot vagott, mint amilyen hosszu a sallang. A sallangot
mindig ferdén vagta, igy hulladék csak a két végénél esett le. A vagas a megfigyelt sallang-
készitésnél olloval tortént, de deszkan is vagtak bicskaval. A sallang altalaban trapéz alaku,
de alul félkor is hatarolhatta. Legtdbbszor békanyelvvel diszitették. A keskenyebbre csak
egy sor (két-harom) békanyelvet vagtak. A sallangot kétrét hajtottak s két-harom helyen
.Srégén”, ferdén bevigtak. Az igy képz6dott nyelveket aztdn bicskaheggyel kinyomték.
A nagyobb, szélesebb sallangon harom sort is vagtak. El6sz0r a kozepén hajtottdk kétrét
s 3—4 békanyelvet vagtak bele. Azutan a két szélén hajtottak Ossze, de ott mar kevesebb
Htért” (fért). Ritkabban agy is diszitették, hogy a nagyobb, szélesebb sallangot kdzépen két-
rét hajtottak s el6szor egy nagyobb, majd egy kisebb félkort vagtak bele. A szélét sokszor
nem cifraztak, legfeljebb a sarkait lecsipték. Az alsé szélére néha ékeket vagtak. Minél tobb
karikasostort figyeliink meg, annal tobbfajta diszitési eljarassal taldlkozunk. Ritkan az is
el6fordult, hogy egyaltalan nem diszitették, azonban a formaja, az elhelyezésének ritmusa
is tetszetGssé tette. Mashol a sallang mindharom oldalat kicsipkézték. Ha szélesebb volt,
a harom szélén (mindig beliil) kihasitottak gy, hogy a sallangmaradvanyt 2—3 keskeny
csik vette koriil. Talalkoztunk olyan sallanggal is, amelyet keskeny szeletekre vagtak. A le-
het8ségeken beliil varrialtak is a diszitési eljarasokat. A sok kicsipkézett szélii kozé kevertek
csipkézetlent is. Ha azonban a sallangozast szabdalttal kezdték, akkor mindegyik olyan
volt. Ambdr olyan karikas is akadt, ahol a toltott és szabdalt sallangok valtottdk egymdst.
El6fordult, hogy a szabdalt sallang kozéps6 agat kilyuggaltak a két széls6t pedig kicsipkéz-
ték. Elészeretcttel hasznaltak sallangnak szines béroket: pirosat, kéket. Minden rendszer
nélkiil keverve fiizték fel a kiilonféle sziniiket. Hogy egy ostorra hany sallang kell, azt az
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ostor jarasa szabta meg. Ha a nyak kdnnyebb volt és azért rantott, akkor sallangot tettek
ra, vagy a tellenget rovidebbre veiték. Tobbféleképpen lehet az ostorjarast szabalyozni. Ha
a derék kozepe olyan nehéz, mint a nyak, akkor jo. A sallangot kevesen pillangénak is hiv-
tak. Régebben a kandszok a tarlon bicskdval készitették a sallangot.

A sallangozast Menyhart Istvan a kovetkezGképpen végezte: egy keskeny bdrszalagot
vagott nyaknak s a nyakkotéssel fejezte be az ostor fels6 végét. A szalagot megfelel$ hosszi-
sagura elvagta és a végeit laposra nyeste. Ha erds az anyag, akkor a nyak csak egyréti.
A szirmot mar el6zGleg bedztatta. Az ostorderék felsd végét még a fonds befejezte-
kor madzaggal korillkototte. Most a madzag alatt elkGtotte az ostort a szirommal, A réz-
karikat a nyakloba tette és szirommal koriilkotozte. Minden Oltésnél az oldalara tekert |
egyet, hogy az agakat osszefogja, majd a kihuzott szirmot jol meghtzta. Majd kb. 2 cm-
rel lejebb ismét atszhrta és koriiltekerte. A nyakat hdrom helyen kototte le. Dréttal is szok-
tdk a nyakat Osszekotni, vagy zsineggel, de legjobb a szirom. A kotések a sallang alatt nem
latszanak. Régebben sokkal tobb karikdson volt rézkarika.

Az 4tkotés utdan megkezdte a sallangozast. Készitett egy gyiirit szirombdl, olyant,
amilyen a csapo végén van. Kiszamotta, hogy ,,nyolc f(izés{i Iégyén”. Minden mdsodik szemre
keriilt egy sallang. A gy(r{i-kotést6l kezdte a darazskotést késziteni, amely alulrdl felfele
haladt. Egy-egy gyfir(ibe nyolc hurkot k6t6tt s amint mar mondottuk, minden mdasodikba
keriilt egy Gijabb sallangsor. A felsé sarkat atlyukasztotta és a sallangot rafiizte, rahuzta.
A darazskotés egy szal szirommal tortént (tehat ez nem fonas volt). A darazskotést egészen
a nyakig folytatta s a legsz€lsére mar nem keriilt sallang. A megfigyeléskor a sallangokra
a keészitdé neve keriilt: mindegyik sallangra egy betiit lyukasztott. '

A nyélnek legjobb a szilvafa, legerésebb az akac. Az akac nem egykonnyen torik el,
de nehéz. A kOris konnyt és szivos. Az utdbbi idében a rangosabb karikas nyele esztergalt.
Also részét kézmarkolatnak készitették ki, hogy jo fogas legyen rajta, mert sokat van kézben.
Sokszor az als6é vége profilalt s egy kis gombben végzdédik. Felsé része fokozatosan véko-
nyodé s valamivel hosszabb, mint a markolati rész. A konny(i nyelet szerették. Nem min-
degy, hogy milyen hossz(: a tal hossza nyél hiizza az ember kezét, nagyot rant és elfarad a
kar. Ha rovid, akkor meg gy érzi a hasznaldja, mintha a nyél nem is volna. A rovid nyél
suta és nem lehet vele nagyot durrantani. Az idealis nyél 40—45 cm hosszu.

A szilvafa nyelet azért is szerették, mert siir(i, erds és nem tort konnyen. Feliilete sima
és nem szalkds. A szine miatt is a legkedveltebb nyél. A levagott szilvafadgat 4—35 napra
lotragyaba dugtak, a tragya g6ze megpacolta és kipirosodott, késGbb pedig szépen megért.
A nyél munkalhatova valt és nem repedezett.

Egyesek a nyelet kétnyel(i késsel vagy bicskdval faragtdk, azutan iiveggel lekapartdk
és dorzsolSpapirral dorzsdlték. A nyél formaja és mindsége az egyszeriitl a szemrevaloig
igen széles skalan mozgott.

A legtobb nyél kerek volt, szegletes felsGtestli nyéllel csak ritkan talalkoztunk. A leg-
egyszer(ibb: egy rudacska, amelynek a fels6 végét kétoldalt megnyesték. Legtobb egyszerii
nyélen megtalalhat6 az az eljards, amelynek eredményeképpen jé fogas esett rajta. Ezt két-
féleképpen érték el: a markolatot kidomboritottak, vagy a markolat alsé és fels6 végét fo-
kozatosan mélyitették. Néha éppen ellenkezbleg: a markolat kozépsd részét mélyitették ki.
Az also6 részét vagy tompara faragtak, vagy egyenesre hagytak. Ha talaltak egy gyongyhdz-
gombot, az egyenes végili botra felszegelték. Ritkan eléfordult, hogy a nyelet szegletesre fa-
ragtdk, azonban a markolatja annak is gémboly(i volt. A szegletes nyél oldalara is szokds
volt a talalt réztargyat raszegelni. fgy Kérds Janos 1928-ban késziilt karikdsa nyelét is egy
dombort rézgomb disziti.

‘Legtobb nyél felszijazott. Voltak azonban, akik sima nyelet hasznaltak, de egy bér
bujtator (amelybe a keziiket dugtak) mindenképpen erdsitettek ra. Ha a csikds vagtaban
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ment a lovak utan, akkor a bujtaté szijat felhtizta a csukldjara, hogy ki ne essen a kezébdl.
Ezért csukloszijnak is hivtak. A felszijazott nyél szebb. A nyél diszitése nagy valtozatossagot
mutat. Célszeriinek latszik elGszor a Menyhart Istvan altal készitett ostor nyelének diszité-
sét bemutatni, annal is inkabb, mert készitését megfigyeltiik.

Menyhart Istvan ugyanolyan borbél vagta a nyélre készitend6 fonatokhoz a szijakat,
mint a derékhoz, azzal a kiilonbséggel, hogy olyan szélességilire hasitotta, mint amilyen
vastag a bér. Vékony szijjal dolgozott, hogy a lapos fonat a nyélire tapadjon. Egy kisujjnyi
szélességli és 40—50 cm hosszsaga bérdarabot hatfelé hasitott, de a b6ér végén egy darabig
nem bontotta ki (nem hasitotta el), az lett a kengyel. Abba fiizte a tellenget (lapos, erds szi-
jat), amelyet a rézkarikaba is belef(izott. Kétrétegli volt a kengyel, hogy minél ersebb le-
gyen,

A nyél fels6 végét laposra faragta, hogy a kengyel jobban rafekiidjon és konnyebb le-
gyen szegelni. A kengyel végét is lenyeste, hogy a nyélre fekiidjon. Majd mindkét bért 2—2
szeggel a nyélre szegelte. Ha a kengyel szélesre sikeriilt, akkor keskenyitette. Azutdn a fonds
kovetkezett. Ot agbol konny( fonni, de a fonatot kés6bb szétvalasztotta, majd ismét Gssze-
vette, hogy a végén ismét szétvilassza Gket. (A fonat szétvalasztasaval, ismételt Osszehuza-
saval is lehet a nyelet disziteni). Ezért hat dgat font. Vannak, akik a karikas derekat tudjak
fonni, de a hatost nem, mert az nem minden karikasra keriil. fgy fonta kériil a nyelet hol
hatagui, hol haromaga fonattal, egészen a nyél markolataig. A fonatokat karpitosszeggel
erGsitette a nyélre. A markolat f61é 4 par sallangot szegelt kartacs-szeggel. Minden sallangra
egy-egy szamot rajzolt lyukasztéval. A szdmok az ostor készitésének évszamat adjak.
Az egyik sallangpdr ala keriilt a csukldszij vége, amely egy 20—25 cm hosszi, k6zépen ketté-
hasitott, lefelé kissé szélesed6 bOrszalag. Ezt is diszitette. Az aljat kisallangozta, vagyis ol-
16val benyirkalta, raadasul lyukasztoval harom lyukat fart rajta. Végiil a kengyel alatt koz-
vetleniil és a marok felett 1évd sallangsor 1dbdnal a nyélre egy sargaszinii, kisallangozott
(bevagdalt szé1() szélesebb bbrszalagot boritott, majd egy vagy két sziromfonattal a nyélhez
szoritotta, és karpitosszeggel is bebiztositotta.

Tanulsagos megfigyelni Plenter Béla ostoranak nyelét. Szilvafabol esztergalt s kiérlelt
piros szini. A nyél gazdagon diszitett. Fels6 vége elkeskenyed§, legvége bemélyitett, s ab-
ban helyezkedik el a telleng. A nyél fels6 végére borfejet kotottek, amelynek két szara rahaj-
lik a nyélre s kis szegekkel raszegelt. A fej két szara szironybol késziilt és darazskotéssel ko-
totték at. A darazskotésbe harom sor sallangot fiiztek, érdekes modon a sallangok nem le-
felé, hanem felfelé allnak. A hirom sorban 4—4 sallang sorakozik. A szironyt a fej lekotése
utdn ritka keresztkotésben egészen a markolatig vezették. A laza keresztkotés dupla szallal
tortént. A markolat felett a nyelet ismét koriiltekerték dardzskotéssel, amelyben ugyanannyi
sallangot kotottek, mint fent. A bujtatdszij er6sen szélesed6 s kozben feltiiné bd kivagasa
(nem hasitas) van, az alja pedig csipkézett. Ha rdvid a csukldszij kivagasa, akkor rossz vele
durrantani, mert fesziil benne a kéz. Van, aki beledugja a kezét és megcsavarja. fgy nem
fesziil a kezén, de ki sem esik beldle, és durrantani is tud. A nyélen P B monogram lathato.
A gazdaja arral beleszurt, és aluminiumdro6t darabot kalapalt bele. A markolat alsé részére
motivumot vert hasonléo modon. A legvégén egy sdrgaréz gomb disziti az ostor nyelét. Plen-
ter Béla szerint jo, ha a nyél legvégén van egy kis bunko. Ha a csikés, pasztor rézgombot
vagy mads kisebb réztargyat talalt, azon nyomban az ostordra rakta.

Némely nyélen az ostornyakat kétoldalt egészen a markolatig vezették, s6t egyik fel6l
a bujtatdszijban folytatddott. A bérszalagokat nagy fejii szogekkel szegelték fel, a 3—3
szegnek aluminium lemezbdl kivagott alatét van: egyfel5] nem szakad ki a szij, masfeldl
diszitik az ostort. A kétoldalt pirhuzamosan lefelé haladé szijat kozvetleniil a markolat
felett szélesebb bérrel vontak koriil, a széleit kisallangoztak, majd egy-egy fonattal a nyélre
szoritottak. Ismét masik nyélen a nyakat csak az egyik oldalon vezették tovabb, s ez a buj- .
tatoban végzGdott. A szijszalagot keskeny szijjal szoritottdk a nyélhez. Kozvetleniil a nyak
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afatt tekerték korill a vékonyabb szijjal, maja kés6bb sokkal ritkdbban, alul pedig egy fo-
nattal kototték le.

Voltak azonban ostornyelek, amelyeken csak nagyon szolid, vagy semmiféle diszités
nem volt. A szolid diszités fogalmat kimeritette, ha egy nyélen csak a bajtatét felerdsits kii-
16nbo6z6 vastagsagh szijat lehetett 1atni. LegtGbbszor a bujtatd és szira lyukakkal diszitett.
A nyélre felerésitett ostornyakat mar nem is lehet a diszitések soraban emlegetni. A felszi-
jazatlan, tehat diszitetlen nyélen rendszerint nem is volt ostornyak. A nyél legvégét kétol-
dalt laposra faragtak és megfelel6 nagysagu lyukat fartak ra. A lyuk széleit legdbmbolyitet- -
ték, s ebbe flizték bele a szijtellenget. A telleng csak nagyon ritkdn volt zsinegb6l. Ahol
csak a bujtatd szijazata diszitette a nyelet, sokszor ott sem volt kengyel.

A nyél fejébe kototték a tellenget, amelyet nyaklonak is hivnak. Hasitott nyers borb6él - -

késziilt, mert nagyon erbsnek kellett lenni, ugyanis ez tartja az ostort. Keskeny, mert kii-
16nben nehezitené a nyakat. A nagyon vékony bort duplan vették. Ha a telleng hosszl, az
ostor nagyot rant azemberen s nincs jo hiizasa. A révidebb alkalmasabb. Ha tulsagosan ro-
vid, akkor sutdn dolgozik. A tellengel szabalyozzak az ostorjarast, ha a vendégfejet kiveszik,
akkor hosszabbra engedik a tellenget. Miutan néha az ostor végébdl kirepiilt a suddr, azért
a tellengre néhany tartalék sudarat kotottek.

Nem minden ostorban van vendégfej. Olyan ostornal van sziikség ra, amelynek a dereka
egy kicsit konny(i. A vendégfej beiktatasaval javult az ostor jarasa, hosszabb &s nehezebb
lett. A vendégfejet a derék és a nyél, pontosabban a derék nyaka és a telleng kozé tették.
A vendégfej: atlagosan 15—20 cm hossz. Nagy ritkdn akad 60 cm hosszi is. Az ilyen os-
tornal a derék rovid. A vendégfej tulajdonkdppen kétrét hajtott szélesebb bér, amelynek
a derekat atkototték szirommal. A dardzskotésbe sallangokat kotottek. Legtobb vendégfej
rovid és végig sallangozott. A csupasz vendégfej felsd végére egy széles bbrszalagot kitottek,
s a szélét keskeny csikokra, sallangokra szabdaltak. A vendégfejet egy masik telleng kap-
csolja, koti Ossze az ostorderékkal. Ezzel a tellenggel is lehet az ostorjarast szabalyozni.
Olykor erre is keriilt tartalék sudar. Gyakran a vendégfej mindkét végén egy-egy réz- vagy -
vaskarika volt. Az ostor hossza (nyél nélkiil) 200—300 cm koz6tt mozgott.

Miutan a karikds ostor legigényesebb kezel6i a csikdsok voltak, azért az ostorhaszna- -
latot a csikdsok szemszogébdl vizsgaljuk.

A csikoshoz hozzatartozott az ostor, s ezt sohasem hagyta el. Plenter Béla igy nyilat-
kozott: ,,Ustor nélkiil rim kapnanak a lovak!” Ha léragatt a ménes (nyugodtan legelt), a
csikos leszallt a lovarol és a karikdst a nyakaba akasztotta. A csapOt atfiizte a tellengen,
goresot kotott ra kétszeresen, €s a nyél az egyik oldalan 16gott. Ha nem hasznalta, mindig
a nyakéaban volt, a nyele pedig kéznél, hogy minden pillanatban el6ranthassa. A csikds leg-
tObbszor terelésre hasznalta az ostort. Sokszor csak ijesztgette a lovakat. Amikor a csikos
a lovak felé ment, durrantott egyet-kett6t, még akkor is, ha nem volt baj. A durrantsra
felfigyelt a ménes.

Plenter Béla szerint masként durrogtatott a csikos, a gulyds és masképp a kanasz. A csi-
koés mindig hatulrdl elére durrogtatott s az el6tte levs lovat vagta. A gulyas és a kandsz pe- -
dig visszafele durrogtatott, vagyis felvette a feje folé és visszafelé rantotta. Hatrabb durrant,
mint a csikés ostora. A karikas visszafele nagyobbat durrant. A lovaknal inkabb pattin-
tottak. Ha egy 10 kivalt a ménesbdl, akkor a csikds 16hatrol a leveg6ben addig pattogtatott
el6re, mig az be nem vagtatott a tobbi ko6z€. Csak a lustabb lovakat érte az ostor hegye.
Hajtas kozben a csikos dllandodan elbre pattogtatott, durrantgatott. A csikos azért csattog-
tatott elére, mert igy gyorsabban lehetett. Ugyanis a lovak gyorsan valtoztattdk a helyiiket.
A csikos lenézte azt, aki hatrafele durrogtatott. ,,Na té ojan kanaszosan durrogtacc!” A ju-
hasz, a kandasz a foldr6l durrogtatott. Ha egy nagy durrantastdl elszaladt a joszag, utdna-
ballagott. Miutan nagy volt a tavolsag kozottitk, nem durrogtatott, csak akkor, ha ismét
a kozelébe ért. A kandsznak nagyobb, nehezebb ostora volt, mert ha ra is vagott a disznora,
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nem latszott meg, a lovon pedig nagyon csiinya a kovér hurka. A csikdsoknak azért is kdny-
nyebb az ostora, mert vagtdba is hasznalni kellett. A leégett, rossz legel6knél el6fordult,
hogy egy-egy 16 elmaradt, akkor két csikos kozrekapta, s ostorhdgyre vette 6ket. Vagy az
egyik, vagy a masik eltalalta. fgy szoktattak le az elmaraddsrol.

Siile Balint Ggy tudja, hogy a csikos mindig oldalt, elére nyeste a lovakat és maga el6tt,
de egy kicsit oldalt durrogtatott. Amikor a csikds lépett, mindig forgott a karikdsa, s ami-
kor forditotta, mindig pattogott. Ezzel szemben a kanasz megpdrgetre a feje felett és ritkab-
ban, de nagyobbat durrantott. Ha a csikds 16haton volt, a pattogas a vagta liteméhez iga-
zodott: alulrol folfele forgatta az ostort és mindig, amikor leiilt, akkor pattogott. Ugetés-
ben viszont felhuzta és lecsapott vele és akkor nagyokat durrant. Ha két kézre dolgozott a
csikés a 16 hatan, akkor sokkal tobbet tudott pattogtatni. Siile Balintnak konnyebb a 16
hatan pattogtatni, mert Ggy szokta meg. A csikosok altalaban két kézre durrogtattak, min-
dig valtottak a keziiket az ostoron. A foldon kénnyebb két kézre dolgozni, mint a lovon.

Gombkotd Jozsef is legtobbszor oldalt suhintott, mert ugy konnyebb, igy nem érte
az ostor hegye a sajat lovat. Megvadulna a csikosld, ha a karikas 6t émé. A 16 feje felett na-
gyon vigyazva durrogtattak. Menyhdrt Istvan kozlése szerint régen, az arpadhalmi ménes-
gazdasagban a leend§ csikosokat egy faldra iilve tanitottak karikast hasznalni. A fabol ké-
sziilt lovat bekrétaztak és az elarulta, ha az ostor hegye a ,,10” hatan csattant. Akik igy ta-
nultak a karikds hasznalatat, azok hosszabb karikast is hasznalhattak. A csikés addig nem
ilhetett 16ra, mig meg nem tanulta az ostor forgatasat.

A csikds nem valt meg az ostoratdl. Mindig volt tartalék ostora. Siile Balintnak 4 os-
tora volt, de Plenter Bélanak is mindig volt egy-két tartaléka. Az ostort is érhette baj: a
csapo szakadozott, ilyenkor masikat tettek bele. A csik6 Osszeragta: a sos bort szereti a csikd.
A 16 is raléphetett, s akkor eltort a nyele stb. Ha a jo ostorbol kikopott a sudar és a tartalék
sudarat nem tudta hirtelen kioldani, akkor a tartalék ostort kapta fel, de a karja csakhamar
észrevette, hogy nem a megszokott ostor van a kezében. A karikast is dpoltdk: idénként
vagy olajjal, vagy birkafaggyaval bekenték. A 16 sz6rétd] és az ember ruhajatol kifényese-
dett. Ha az izzadt 16 gbze atjarta, tartosabb lett. Ezért az izzadt 16 hatara teritették a kari-
kast, s az felitta az izzadsagot.

Tilalmas dolgok
1. Hogyan jutottak a parasztok sziizdohinyhoz?

A pusztai ember a szazadforduld koriil csak sziizdohanyt pipalt. Minden tanyaban
volt kézi dohanyvagé. Osszel beszerezték az egész évre valdé dohanyt. 8—10 kg mar két ki-
sebb dohanyost is kielégitett. Amikor a termelSk szedték a dohanyleveleket és szallitottak
a pajtaba, akkor lehetett venni. A Pusztahoz kozel fekvd Csanddapacan a parasztok, Pusz-
tasz616s6n az urasag termelte. A sz616si feketefoldon erds dohany, mig az apacai homokos
foldon gyengébb dohany termett. A sziizdohanyt a csempészek vitték a Pusztara, de a
Pusztarol is mentek dohanyért, rendszerint a tanyas emberek. IsmerGs termel6tSl vettek
kb. 30 kilogrammnyit. J6 nagy zsakba tették, amit hatizsiknak készitettek el. Nydron, mig
a dohanytermeldk nem csomdztak, addig csak kdtelesdohdnyt vehettek. Madzagra fiizték,
fel, s a pajtaban szaritottdk. Abbol adtak el (noha nem volt szabad), mert még nem volt
Jfolmérve. A financok fololvastdk, hogy a pajtiban hany kotéllel van, de a parasztok tudtak
azt, hogyan kell azt gy feladni, hogy eladni is lehessen belGle.

Késdbb, Gsszel a dohdnytermeldk mindség szerint csomdztdk a dohanyleveleket. A ba-
bosra szaradt volt a j6. A csomozas hetekig eltartott, ez id6 alatt szerezték be a csempészek
a dohanyt. Ekkor mdr kilora vették. Csomdzaskor sohasem tudtak, hogy a financok mikor
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mennek ki, ezért a csempészek €jszaka, mellékutakon hagytak el a falut. Gyalog mentek
vissza a Pusztara és az éj leple alatt keresték fel az ismerdsoket. Idegen helyre el6sz6r elmen-
tek: ,,K0Oll-e dohdny, mer akkor hozok!” Nagyon j6 dohanyt lehetett venni 1 korona 50 fil-
1érért. Rosszat, a siit ajjat olcsObban vették. (A dohany also levelei a szaran, még kint a fol-
.don megszaradtak, s azt nevezték siit ajnak.)

A vasarhelyi csempészek Oten-hatan bandaba ver6dve Oroshazaig vonattal Jottek
‘Sokszor az oroshazi allomason a financok lesték 6ket: ,,Ide a kilot, még a zsdkot!” Megmo-
toztak Oket. A csempészek a zsdkot a tarisznyaban, a kilot pedig a zsebben hordtak. Ugy
is tortént, hogy leszalltak Kakasszéken és megkeriilték Oroshazat. IsmerGs gdnydkhoz men-
tek, s azoktol vették a dohanyt. Hazafele is harman-négyen mentek egyiitt. Pusztakdzpon-
tig tették meg az els6 éjszaka az utat. Ismer6snél napoltak, az istalloban toltotték el a nap-
palt, ott is aludtak, s a kvdrtéjért (szallasért) hagytak egy kis dohanyt a tanyasnak. Este in-
dultak gyalog Vasarhelyre. Ha a varos kozepén laktak, akkor a varos szélén hagytak a
dohanyt rokonnal vagy jo ismerdsnél, s onnan részletekben vitték el. A csempészazismerds-
t0l csak annyit kérdezett: ,,Na, mennyi kol1?” Az mar tudta, hogy az mlt jelent. A csem-
pész otthon kimérte a dohanyt és estefele vitte el.

Csempészek lattak el a varoshazi pipazo tisztviselket is szlizdohannyal. Ezeknek a
dohanyukat a szolga kezelte. A viroshaza padldsan tartotta, oda nem szagolt fol a financ.
Akinek kellett, annak vigott. A szolganak szabad dohanyfogyasztisa volt.

Néha még a csendSroket is a dohdnycsempészek lattak el dohannyal. fgy tortént Elek
Mihalyéknal is. Egyszer az Elek-tanyaba két csenddr tért be megpihenni. Az egyik azt mond-
ta a gazdanak : ,,J6 volna mar valami dohanycsempészt fogni, mert nemigen van dohanyunk”
»Majd szdlok én maguknak, mer szokott ide jarni egy dohanycsempész, az is itt pihen meg,
Csillagnak hivjak” —. Egy id6 mulva Csillag megérkezett a tanyaba és bekototte a lovat
a marhaistalloba. A gazda a rossz lovat csak a marhaistalléba engedte bekdtni, nehogy va-
lami kart (betegséget) hozzon az 6 lovainak. Valamivel késébb bedllitottak a csend6rok is.

A gazda a csendSroknek mondta: ,,Na most itt van az oreg, behijjam?” — ,,Hivja be,
majd beszéliink vele!” Az oreg Csillag nagyon meglepddott. ,,Hatosztan van-e most egy kis
dohanya, 6reg?” kérdezték. ,,Van egy kicsi!” ,,Na, hozza be kend! Majd mégnézziik, hogy
mennyi!” Harom hatalmas csomot vitt be az oreg egymds utdn, csoménként 50—60 kilo-
nyit. Takarosan 0ssze volt kétve a dohany. ,,Hova viszi kend ezt a kevés dohanyt?” — kér-
dezték. ,,A varosra!” — felelt vasarhelyiesen az Oreg.” Ne szaporiccsuk a szdt, nekiink is
kellene egy kis dohany. Mongya meg kend, mejik csomdba van a jobbik.” Amikor az oreg
szétoldotta a harom csomot, az egész szoba tele lett dohdnnyal. A javabdl valogattak Ggy
5—6 kildra valdt: a sargajabol és a babosabol. Ezek ugyanis gyongébbek voltak. Az Oreg
ajbol dsszetérgyelte, vékony kotéllel osszekototte, majd kivitte a kocsijara. Mig hurcolta
kifele, a csend6rok mondtak a gazdanak: ,,Sokszor lattuk mi eszt a vén embert. Az oldal-
koze tele volt széndval, a tetejére &gy ekét tétt és melléje egy rossz tiisokboronat vetétt.
Montuk is égymasnak, szégény Oreg, jokor elindult szantani. R4 se gondotunk, hogy mi
van a széna alatt.”

Az oroshazi hatarban, Szikhaton volt Fekete Jozsef tanyaja. IsmerSs volt oda Czikora
Jozsef, mert valamikor az oreggazdanal béreskedett. Egyszer bedllitott a tanyaba dohannyal.
So6tét este volt, hatan a nagy zsak leveles dohannyal. Kod is volt és a bejaron nekititk6zott
két, a tanyaba tarto lovas csendérbe. Megfordult az dreg és kezdett oldalra kocogni. ,,Ajjik
csak még kend, né szalagyik el! Tan dohanyt visz? Maskor jobban nézzen kend szét!” —mond-
tak neki ,,Most mar gyeriink be a tanyaba!” A csenddrok bekotottek és az istalldban pihen-
tek. Az oreg pedig addig ott varakozott. Amikor induldshoz késziilédtek, az egyik csenddr
kiment, s a masik pedig azt mondta az 6regnek: ,,Hanyik ki abbdl a dohanybol a szénatar-
toba, hogy né 1égyén olyan sok! ” Az Oreg a felét kihanyta és a zsakot Gjra bekototte. Har-
madnap visszament érte,
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Plesznik Marton susztert sohasem fogtak el a csend6rok vagy a findncok. J6 ember
volt, csak az volt a baja, hogy szegény volt. J6 dohanyt arult, mert csak jot vett. Apacarol
hordta a 30—40 kilonyi dohanyt. Egészséges, sovany, szikar ember volt. Tanyasember volt
a Pusztan, s a dohanyt kenyér alakura kototte Ossze, egy fehér abroszba tette és a vallara
vette. Ugy nézett ki, mintha egész kenyeret cipelne.

Fekete Sandor apdsa, Szabd Sandor nagyon pipas ember hirében allott. Az apja is sok
jO szaraz dohanyt elszivott, amig élt. A kovetkez6 mddon szerezte be a szlizdohanyt. Min-
dig karacsony biijtyin Apacara ment meglatogatni a komajat. Ott megvette a dohanyt, s
egész éjszaka kartyaztak. Hajnalba befogtak, s az iilésben, alattuk volt a dohdny. Az Gton
sohasem volt ilyenkor financ, azok is kartyaztak valahol. Csak maguk részére szerezték be
a dohéanyt.

A pipas ember sokra becsiilte a pipajat. A pipacsinalok kiilondsen cserépbdl sokféle
pipat készitettek. Puha allapotban a készitGje a nevét belenyomta. Fekete Sandor egy Beller
nevil pipakészitore emlékszik. A kornyékiinkon pipa nem késziilt, boltokban arultdk. Min-
den fajtanak kiilon fiokja volt. Legolcsébb volt a garasospipa. Fekete Sindornak sohasem
volt olyan, mert még az alakjat sem szerette. Rovid, s vastag volt a kazdnnya, a nyaka is
olyan ,nemtetsz4s” diszitésii volt. A vords cserépbdl késziilt pipa sokszor gyenge, rossz
mindségii volt, de ahogy hasznaltak, Ggy erdsodott a pipa. A garasospipat 2 krajcarért
adtak.

Fekete Sandornak legtetszetGsebb volt a kisdebreceni. A kazanja vékonybol ment at
vastagabb alakba, s a fels6 részén széles perem volt, amelyre ,,rapaszolt” a sargaréz pipa-
kupak. A kupak a piparézre borult. A garasospipanak is volt kupakja, de nem olyan takaros,
mint a debrecenié. A kisdebreceni 6 fillér volt, vagyis 3 krajcar. A nagydebrecenit mar 4
krajcarért arultak, ugyanolyan volt mint a kisdebreceni, csak nagyobb. Fekete Sandor azért
nem szerette, mert sokd égett ki. A fiatal dohanyosok a kisdebrecenit partoltak.

A szegedi pipa kiilonbozott a debrecenitdl, nagysagat tekintve a két debreceni kozott
volt. A kazan felsé részén 1év6 kb. 1 cm széles rézperemen ez allt: Szegedi pipa. A kupak
sarka egy U alaka drot k6zépso részén forgott, a két hosszu szara a piparéz és a cserép kozé
volt bedugva. A debreceni pipa kupakja is hasonloképpen volt feler8sitve, de annak a drot-
jat visszahajlitottak.

A wvasdrhelyi pipa rezére is ranyomtak a nevét. Nem sokban kiilonbo6zott a szegeditdl.
A kazanja folfelé tagult, a nyaka végén peremmel ellatott. A vasarhelyiben is volt kis és
nagy alak. A szegedi és a vasarhelyi pipa kazanjanak elejét napsugarak diszitették. Ezek
egyenes, széttarto sekély barazdak voltak, melyek egy kis korb6l indultak ki és egy kis
gombben végzédtek. A dombora kupakjan két kis lyuk volt. A fenti pipakhoz révid, egyenes
szart haszndltak, mert munkaban pipaltak vele.

A fenti pipak konnyen tortek. Ha gyengén volt kiégetve, akkor a szara szétfeszitette, ha
megdagadt. Aki értett hozza, a vasarlasnal meglatta, melyik pipat égették ki jol. Fekete
Sandor amikor fiatal pipas volt, hogy ne torjon el a pipa, ujra kiégette. Ez abbdl 4lt, hogy a
rezet levette a pipardl és a pipat betette a sparhetba a tlizrevald ko6zé, amikor féztek. De ezt
csak addig lehetett megtenni, amig hasznalatba nem vette. A hasznalatban az Gj cserép be-
vette a nedvességet, a cserép viztartalma a tlizben gézt vetett és szétdurrantotta a pipat.
Az Ujra kiégetett pipat a hamubol vette ki. Igy keményebb lett. Ha meghintette séval a kiil-
sejét — akkor még keményebbre égett és ahol maradt rajta sé, ott zomdncos lett.

Az un. selmeci-pipak mar nagyobbak voltak. Nem mindegyiken volt kupak, de a pa-
rasztok a kupak nélkiili pipat nem hasznaltik, mert t{izveszélyes volt. A parasztok selme-
cinek mondtak azt a pipdt is, amelyre mas volt rdnyomva. Valdsziniileg ezek a pipak
akkor késziiltek, amikor Selmec mar nem tartozott Magyarorszaghoz. Nyolcszogletiiek
voltak. A kazan egyenletes vastagsag( nyaka hirtelen gorbiilt, mert csutords szar jart bele.
A csutora gorbe volt. A szopdkdt hajlitani is lehetett. Az égb lampa f6lé tartottak, s amikor
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megmelegedett, hajlithattdk. A félgdrbe csutorat kecskemétinek mondtdk. Az ilyen szarba
,,parks” pipa keriilt. Ez még a selmecinél is rangosabb volt. Ezt nem a boltban arultak, ha-
nem a batkdrosok hoztak, nem tudni honnan. Elkértek érte 40 krajcart is. Galant pipa volt.
A csutoras szar lehetett hosszabb vagy rovidebb. A csutorat a fogukkal tartottak.

A szegényebb ember csak garasospipdt hasznalt. De ha rétarti volt, volt tobb pipaja is.

A modosabb ember sokszor jolehet olcsd pipat hasznalt, de feltétleniil volt rangosabb pi-

paja is. Ezt a kocsin hasznalta, amikor az asszonnyal egyiitt ment valahova.

Tajtékpipat munkaban nem haszndltak, legfeljebb csak egészen kisméretiit. Csak a
tanyaban és linnepnap hasznaltak. Fiatalabb gazda is hasznalta, az id8sebbeknek majdnem
mindig a szajaban logott, ha szenvedélyes pipas volt. Sokkal nagyobbak voltak, mint a cse-
réppipak, s6t nagyobli is akadt kozottiik. Fekete Sandor nagyapjanak is két tajtékpipaja
volt a szazadforduldn, amikor a 66. évét taposta. De voltak olyanok is, akiknek valdsdagos
gylijteményiik volt. Ezek a pipakat pipatoriumon tartottdk. Oroshdzan Fiiredi Ivinnak a
16 pipaja koziil 9 tajték volt. Amikor felhagyott a dohanyzassal, Fekete Sandor és az apja
vette meg 3 ¢ bzaért, a cseréppipaval egyiitt.

A tajtékpipat a pipagyarban faragtak tajtékk6b6l. Nagysaguk, alakjuk valtozatos volt.
Arjegyzékben tiintették fel az alakjat és az 4rat is. Ha valaki diszes pipat akart csinaltatni,
lerajzolta, vagy lerajzoltatta és a gyaros olyant készitett. Legtobbon kina-eziist, vagy eziist
kupaku volt, amely nagyon valtozatos kiviteli volt. A tajtékpipahoz esztergalt ébenfanyél
jart. Ez nem vette be a pipamocskot és ezért nem volt biidos. Voltak, akik sajmégybdl ké-
szitették a szart, de ez id6ével elmocskosodott és biidos lett, ambar a pipdsnak nem volt bii-
dos. A Pusztdn takarosnak mondtak az olyan tajtékpipat, amelynek a nyaka hosszabb volt,.
mint a kazdnja. A nagyOblii, eziistveretes kupaku tajtékpipat cigdnyosnak tartottak, mert
a jomodua ciganyok (lokeresked6k) hasznaltak ilyent.

A gyarbdl kikeriilt tajtékpipa hofehér volt és viasszal volt beeresztve. Ugy szivtdk Ié,
hogy jol ég6 szaraz dohannyal jol megtomkodték, s addig szivtidk, ameddig azt akartak,.

hogy fehéres-sarga (zsemleszin(i) legyen. A kazanndl végig engedték égni a dohdnyt, egészen
a nyakaig, s6t a fordulonal is leszivtak. Id6k multan az a része (a nyaka), amelyet els6ére nem. '

szivtak le, megsotétedett, megbarnult. Tehat csak az a rész égett ki, barnult meg, amelyben
benne maradt a viasz. A tajtékpipa nem volt jobb, csak szebb, mint a cseréppipa. A cserép-
pipa sokszor eltorott, elkallodott. A tajtékpipara vigydztak, orokolték is. Sokszor a pipas
emberrel eltemették a kedvelt tajtékpipajat.

Kevés fapipa is volt, Ezeket csibukoknak hivtak. Volt egyenes, de gorbe szarn is, ku-
pakos és kupak nélkiili is. Fekete Sandor fiatal koraban azért szerette, mert a katonasagnal
ha sziikség volt, hirtelen el tudta tiintetni a markaba vagy a kopenye ujjaba. De a parasztok

a csibukot nemigen hasznaltak, inkabb az iparoslegények kedvelték. Az olcsé csibukokat -

beliil kipléhezték (vékony fémlemezzel bevontik), hogy ne égjen ki hamar, de akkor nem jé
ize volt a dohdnynak. A dragabb csibukot sz616t6kéb6l vagy vadrozsatéboél faragtak.

A rovid szart cseréppipat nyaron a gatyakorcban tartottdk, amikor békét hagytak.
neki. Az oroshaziak a k6t6 megkotsjét, a gallantjat a pipa szarara csavartak, s ugy megallt.

Egyébkeént a pipa szarat a gatyakorc és a derekuk kozé dugték. Ott hatul nem volt 14b alatt,
Amikor kabatot hordtak, a kabat kiilsd zsebdben lehetett megtaldlni-a kostékzacskdval

egyiitt, amelynek a sallangja Kicsiingott a zsebbdl.

A kostokzacskot a sziicsmester készitette és a piacon arulta. Ahol subat 4drultak, ott
vehettek kostokzacskot is. A mester mar Ggy készitette a zacskét, hogy a hosszh, keskeny

sallangok kozott volt egy rovid, szélesebb sallang, amelynek a végére a sargarézkanal nye-

1ébdl hajlitott kampdbt raerSsitették vagy pedig fapockot erdsitett ra, s akkor meg azzal
lehetett a gatyakorcba akasztani. Ugyanis a kostokzacskonak a pipa mellett volt a helye.
A zacskon egy sargaréz pipaszurkdlo is csiingott. A legények az apro sallangokat kedvelték,
ezek hossza és keskeny szalagok voltak, a véglik ki volt cifrazva, mint a karikasostoron.
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Az idGsebbek inkdbb a rovidebb, de szélesebb sallanggal ellatott kostokzacskot partoltik.
Ezen a sallangokat nem cifraztak. A zacskoét ugy zartak be, hogy a kampos fapockds szarral
koriiltekerték a nyakat, atdugtak, majd rahuztak.

A pipas ember a pipajat a tanyaban valahova letette, amikor nem szivta, legtobbszor
nem volt allando helye. Ha nem tudott éjjel aludni és éjszaka is pipazott, akkor a fejénél tar-
totta, de ez csak az idGsebbeknél volt igy. A fiatalja sokat dolgozott és végigaludta a rovid
€jszakat. Az iinnepl6 hosszabb szarl pipat, vagy a tajtékpipat az ablakparkanyon tartottak.

A pipas ember elGszor a pipaszurkdloval megszurkalta a bagét. Ami a pipa kazidnja
-aljan megmaradt, az volt a bagd. Jo biidos volt. Ezt lazitotta fel a szurkdloval, azutan a bal
tenyerébe kiverte. Minden egyes verés utan a tenyerét félreforditotta, s lehullott réla a bago.
A bagos ember a bagé aljat — amely mar nem volt pornyés — betette az ,,északi oldalra®.
Harom ujjal 6sszecsipte és a zapfogara tette, majd szopogatta. Oroshdzan a bagds Csiszar
€s a bagds Birkds nem is pipalt, csak bagdzott. Birkas Istvanrol lehetett is 1atni, hogy ba-
gozik. Ujj Istvan mondta is neki: ,,Vigydzik kend Istvan bacsi, kiesik a sz4jabol a bagd!”
,»Nema! Nema!” Csak roviden ejtette ki, hogy valdéban ki ne essen. A bagds emberek akko-
rat koptek, mint egy kacsafos. Nem sok bagds ember volt. Ilyen volt Oroshazan Madarasz
Mihaly harangozoé is. Amikor indult felfelé harangozni, a zapfogara vagott dohanyt tett, s
ahogy huzta a harangot, fraktusra (iitemre) kopott mindig egyet.

A pipa kiverése utan el8szedte a kostokzacskdt, kinyitotta a szdjat, beledugta a pipa
kazdnjat és a jobbkéz mutatéujjaval jo erdsen teletomkodte dohannyal a pipat. Azutan a
szajaba vette a csutoradt, s a masinat meggyQjtotta. Mindjart elkezdett szipakolni. Amikor mar
-€gett a dohany, rahajtotta a kupakot. Egyik ember lassabban s a masik gyorsabban szivta
-a pipat, a szaraz dohany nem aludt el. Amikor a haborik alatt gyufahiany volt, acéllal, tap-
16val gyudjtottak a pipara, a parazslo tapldt ratették a dohany tetejére. Ezt a tlizgyfijto szer-
szamot noétaba is foglaltak:

Be van az én szGrom ujja kotve,

Kedves kisangyalom, ne kotorassz benne.
Mert az egyikbe acél, kova, taplo,

A masikba szazforintos banko.

A fiatal pipas a fogdval fogta a pipat, az id6sebbek a markukban tartottdk. Amint egy
szivat elégett, eltették, s csak késGbb gyhjtottak rd ismét, az egyik ember elébb, s a masik
kés6bb. VoIt aki amikor felkelt, az volt az elsé dolga, hogy pipara gyujtott, volt aki evés
-elétt sohasem gyujtott pipara. Legtobb ember egy délel6tt két pipat (pipa dohdnyt) szivott
el. Evés utan igencsak ragyujtottak. Sokan a lefekvés el6tt is pipaltak. Sokszor azonban a
nagy dologidében nem értek ra pipalni. Fekete Sandor legénykoraban lefekvéskor ragyhj-
tott, s amikor az anyja koltotte szart kotni, még meleg volt a pipaja.

Az asszonyok gyerekkoruk 6ta megszoktdk a pipafiistot, s nem széltak, ha a gazda a
-szobdban is pipalt. A pipas emberek a foldes szobaban kopkodtek. Kevés helyen egy kis
ladika &llt az ajto6 mogott homokkal tele, s abba koptek.

2. Hatarzar kijatszasa

Ritkdn fordult eld, hogy vész miatt lezartak a Vasarhelyi-hatart. Ez mindig rosszul
-esett, mert sokszor a vész goca 30—40 km-re esett a hatir azon részéhez, ahol az allatok
viszont makkegészségesek voltak. Ha pl. Gorzsan fellépett a sertésvész, az egész vasarhelyi
hatart fert6zottként kezelték; jollehet, hogy a Puszta Foldvar felSli része nagyon messze
volt a fert6zott teriilettél. Régebben a szdj- és koromfajast nem is jelentették, hanem a pa-
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rasztok maguk gyogyitottak. A joszagallomany leromlott ugyan, de megmaradt. Leginkabb
noévendékborjunal iitott ki. A beteg joszag szdjat ronggyal, durva pokrocdarabbal addig
dorzsolték, mig az nedves lett. Ezzel a valadékkal teli ronggyal bekenték a tobbi marha sza-
jat. Mindezt azért csinaltdk, hogy a betegség az egész marhadllomanyon egyszerre menjen
keresztiil. Majd pamacsot készitettek, s gyenge kékkoves vizben fokhagymdt aztattak, s
azzal pamacsoltak a joszag labat, illetve kormét és a szajat. Par hét alatt a betegség keresz-
tiilment a joszagallomanyon. Mivel nem tudott legelni (az abrakot, reszelt répat, darat is
csak valahogy tudta lenyelni), a beteg joszag lefogyott, de aztdn megjavult. Amikor a ser-
tések is megbetegedtek, tiszta almot vittek alajuk, s azt naponta locsolgattak kékkoves viz-
zel. Nem irtottak ki egyetlen beteg joszagot sem.

Ha a hatosagnak tudomasara jutott, hogy a Pusztan a marhdk szaj- és koromfajasban
megbetegedtek, az egész hatart lezartak, s nem volt szabad a vasarhelyi hatarbol kivinni a
joszagot, még piac sem volt Vasarhelyen. A hatarndl az utakon Sregebb emberek Srkodtek.
Készitettek maguknak egy kis kunyhot, s abban laktak, és éjjel-nappal rizték a hatart, az
utakat. Az egészséges joszagot vivd parasztok egyszeriien elkeriilték. Nyaron a tarlon, tarlo-
utakon keriilték ki az 6roket. Mindez hajnalban tortént, amikor az oregek az igazak almat
aludtak a kunyhoéban.

Fekete Sandorék egyik rokonanak az oroshazi hatarban volt a tanyaja. Az Oroshdzan
iratott pakszust (jarlatot), s a disznokat behajtottadk Oroshazara, s ott eladtak. Joval a cs6-
szok mellett, a kukorica mellett, a tarlon hajtottak. Maskor meg masféle cselhez kellett folya-
modniok: miutan a Fekete csalad férfitagjait a jarlatkezeld jol ismerte, azért a 10 éves San-
dor gyereknek leirtdk az adatokat egy papirra és azzal irattattdk a jarlatot.

Mindig sérelmes volt, ha lezartak a hatart, de legsérelmesebb volt augusztus hénapban,
amikor a téli hizoknak val6t vették a piacokon. Oroshdzan is mindjart felszaladt a siild6
ara, ha a Pusztardl a parasztok nem vittek stild6t a piacra.

Eléfordult, hogy lezartak a Pusztat, a jarlat mar készen volt, csak irdnyitani kellett. Ak-
kor a jarlatir6 — ha még nem volt lezarva a konyve — ravezette az iranyitast, s el lehetett
adni. Az oreg Ricinger doktort altaldban a Fehérvari-féle kocsmaban lehetett megtaldini.
Emberorvos volt ugyan, de a jarlatirast is 6 végezte. Egy alkalommal is a kocsmaban iildo-
gélt, amikor Fekete Pal felkereste. A doktor Gr panaszkodott, hogy nyaron az emberek nem
érnek ra betegeskedni. ,,Nincs égy huncut vasam sé, csak a fene énne ma égy betegét!” —
mondta. Erre F. P. hozatott egy liveg sort maginak és a doktornak is, de rogvest irdnyitotta
is a jarlatot.

Fekete Sandorékndl csak egyszer volt baromfivész. Az még Fekete Sdndor gyerekko-
raban tortént, amikor még nem hintették meg lefekvés el6tt félkor alakban az dlajtok eltt
a foldet soval. De amidta azt megcsinaltak, egyetlen baromfi sem doglott meg, pedig volt
id6, amikor 1000 gyontyuk kdricsalt a tanya koriil. Vészben nem pusztult el, legfeljebb né-
hanyat megevett belSlik az egyik jo szomszéd. Egy id6ben el6fordult, hogy a szamitas sze-
rint 30 hija volt a gyongyosnek. A gyongydsok eljartak az egyik szomszédos tanyaba, ahol
nem volt kutya, s ott nem féltek. Bizonyosan egyszer-masszor is fogtak be belGle. KésGbb
a szomszéd elkOltozott, ezt a szomszéd tanyat Fekete Saindor megvette. Amikor a kemencét
elbontottak — az egérfészek gyongyostollal voltak kibélelve. A lopas is tilalmas dolog volt
a Pusztan. Igaz, hogy a gyongyos a helyiikbe ment, csak be kellett fogni. Ennivaloval bacsa-
logattak zart helyre. Az dlajtora vagy az istalldajtora zsineget kotottek, amelynek a vége a
konyhdba ért. Amint a gyontyikok bementek, meghuztak a zsineget és az ajto becsapodott.
De ha az ajt6 kifele nyilt, akkor egy kardt vertek az ajté mogé. Ezt a zsineg megkeriilte, s
htizaskor igy csapddott be az ajtd. A galambokat is igy fogtak, vagy pedig tekn&vel. Egy
fapocokkel feltimasztottdk a teknSt és a pocokre kotott zsineget jO messzire elvezették.
Amint a galamb a teknd ala szort szemre kapott, meghtiztak a zsineget és a tekné lecsapo-
dott.
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Tilos dolog volt facant fogni. A ficinok az 1930-as évek utdjan szaporodtak el. A va-
daszok nem akartak észrevenni a kart, amit okoztak, de a parasztok igen, s ezért egyik-ma-
sik parasztember szorgalmasan fogdosta 6ket. Télen az éhes ficannak a rakomdny kozelébe

* ocsut szortak, s melléje egy fakeretre szerelt drothalot allitottak. Egy hossza covekkel alli-
tottak fel j6 meredeken, s az arra kotott zsineget oda vezették, ahonnan latni lehetett a csap-
dat. A lecsap6do drotfonat megfogta a facant. A tollat bedobtdk a kemencébe.

Tilalmas dolog volt a menyecskéhez is jarni, de ezt nemigen szoktdk elmondani. Fekete
Séndor is azt tartotta: ,Aki elmongya, az rongy ember! Mer ha az a ményecske érdemesi-
tette arra, hogy aggyon neki, az légyén ojan bocsiiletes, hogy né monggya el. Végezze az
embeér, oszt tiiriijje a szemit-szajat, s ajjon odébb.” Egyesek a menyecskézést nem tartottak
nagy blinnek. L ) e
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