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Rivista della Camera di Commercio Italiana per I'Ungheria
A Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara kiadvanya
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Az elnok Uzenete

Carissimi Soci ed Amidi,

nel momento in cui mi accingo ad assumere il compito di
guidare la Camera di Commercio Italiana in Ungheria, desi-
dero innanzitutto rivolgere un sentito ringraziamento a tutti
i membri del Consiglio Direttivo che hanno riposto in me la
loro fiducia ed a manifestare la mia profonda gratitudine a
Sua Eccellenza Maria Assunta Accili Sabbatini, Ambasciato-
re d'ltalia, per la grande attenzione, I'impegno e la passione
che, nell'ambito della Sua delicata missione, ha dedicato e de-
dica alla nostra Camera di Commercio e a tutte le Aziende
che ne fanno parte: confido dunque che gli anni a venire sia-
no sempre pill proficui per il nostro “sistema Paese” grazie al
rapporto di collaborazione con la nostra Ambasciata.

Da 18 anni vivo in Ungheria dove, grazie al contributo inso-
stituibile della mia famiglia, mi & stato possibile costruire con
amore e passione, sacrifici e speranze, una realta importante
nel settore dell'allevamento di bovini da latte e nella produ-
zione agricola. Entrato dal 1997 nella Camera di Commercio
Italiana per I'Ungheria, dal 2005 faccio ininterrottamente par-
te del suo Consiglio Direttivo; nell'ambito della vita camerale
ho avuto modo di conoscere imprenditori e rappresentanti
di aziende piccole e grandi, tutti accomunati dalla volonta di
crescita individuale e di ampliamento delle relazioni economi-
che e industriali tra I'Ungheria e I'ltalia.

Il mio pensiero riconoscente va a tutti i Presidenti che mi han-
no preceduto, spendendo le proprie migliori risorse nel far
crescere la nostra Camera e rendere sempre maggiori servi-
ziai nostri Soci. Sento in particolare I'obbligo di ringraziare il
dott. Maurizio Sauli, che ha guidato la Camera in questi ultimi
anni e che dara ancora il suo contributo nel nuovo Consiglio
Direttivo.

Quanto alle linee programmatiche della Presidenza che oggi
ho I'onore di assumere, e coerentemente con la mia storia
imprenditoriale, non posso non fare mio il monito di Sua Ec-
cellenza I'Ambasciatore Accili circa I'importante tessuto eco-
nomico delle piccole e medie imprese che, da sempre, sono
il cuore pulsante dell'economia italiana anche all’estero. Va
tuttavia precisato che questa consapevolezza, se da un lato
invita ad un sano pragmatismo nell'individuazione di percorsi
e strategie, d'altro canto non induce certo a sottovalutare in
alcun modo I'importanza delle grandi aziende, che con i loro
successi e la loro visibilita costituiscono un forte elemento

Draga Tagok és Baratok,

Most, amikor nekilatok annak a feladatnak, amit a Ma-
gyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara vezetése jelent,
mindenekel6tt szeretném kifejezni szivbél jové koszonetemet
az lgazgatétanacs minden tagjanak, akik bizalmat adtak, és
szeretném mély halamat nyilvanitani Maria Assunta Accili
Sabbatini Gexcellenciaja, Olaszorszag Nagykévetének azért a
nagy figyelemért, elkételezettségért és szenvedélyért, melyet
osszetett kildetése keretében Kereskedelmi Kamaranknak és
minden azt alkoté cégnek szentel: bizom benne tehét, hogy
a Nagykovetségtinkkel fennallo egyttmdkaédési kapcsolatnak
kdszonhetben az elkdvetkezd évek mindinkabb kedvezéek
lesznek a mi “Orszag rendszeriinknek”.

18 éve élek Magyarorszagon, csaldadom nélkilézhetetlen
hozzjarulasanak koszonhetden lehet6ségem volt létrehoz-
ni szeretettel és szenvedéllyel, dldozatokkal és reményekkel
egy jelentds tejtermeld tehenészeti és mezGgazdasagi vallal-
kozast. 1997-ben léptem be a Magyarorszagi Olasz Kereske-
delmi Kamaraba, 2005 6ta megszakitas nélkl tagja vagyok
lgazgatotanacsanak; a kamarai élet keretében modom nyilt
megismerni vallalkozokat, kis és nagy cégek képviseldit, aki-
ket mind az egyéni ndvekedés és a Magyarorszag és Olasz-
orszaq kozti gazdasagi és ipari kapcsolatok bévitésének vagya
egyesitett.

Elismeréen gondolok minden Elndkre, akik elGttem toltotték
be e tisztséget, akik legkivalobb eréforrasaikat hasznaltak
fel Kamarank fejlesztésére és a Tagok szamara nyujtott szol-
galtatasok szélesitésére. Kulonos kotelességemnek érzem,
hogy kdszonetet mondjak dr. Maurizio Saulinak, aki az utobbi
években vezette a Kamarat és ezentUl is hozzajarulasat adja
majd az Uj Igazgatétanacsban.

A mai nappal bet6ltott megtiszteld EIndkség programjanak
vonalvezetését illetéen nem tudom nem magaméva tenni
Oexellencidja Accilli Nagykévet figyelmeztetését a kis- és ko-
zépvallalkozasok gazdasagi szévetének fontossagarol, me-
lyek mindig is luktetd szivét alkottak az olasz gazdasagnak
kalfoldon is. Azonban azt is le kell sz6gezni, hogy ez a tuda-
tossag, ha egyik oldalrol egy egészséges pragmatizmusra 6sz-
tonoz az Utvonalak és stratégiak kivalasztasaban, masrészrél
semmiképp nem buzdit arra, hogy barmiféleképp is alabecsul-
jik a nagy cégek fontossagat, melyek sikereikkel és lathatd je-
lenlétikkel erds hajtoelemét képezik a teljességében tekintett
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propulsore per il sistema economico nel suo complesso, da
cui le piccole e medie imprese ricevono supporto e vantaggi.
Tutti sappiamo che € in atto una profonda crisi economica
internazionale, a cui dobbiamo reagire con coraggio raffor-
zandoci in termini di “Sistema Italia”. Vorrei, a tale proposi-
to, ricordare un pensiero straordinariamente attuale di Luigi
Einaudi: ”...migliaia, milioni di individui lavorano, producono
e risparmiano nonostante tutto quello che noi possiamo in-
ventare per molestarli, incepparli, scoraggiarli. £’ la vocazione
naturale che li spinge, non soltanto la sete di denaro. Il gusto,
I'orgoglio di vedere la propria azienda prosperare, acquistare
credito, ispirare fiducia a clientele sempre piti vaste, ampliare
gli impianti, abbellire le sedi, sono fattori che costituiscono
una molla di progresso altrettanto potente che il guadagno.
Se cosi non fosse, non si spiegherebbe come ci siano impren-
ditori che nella propria azienda prodigano tutte le loro ener-
gie e investono tutti i loro capitali per ritrarre spesso utili di
gran lunga pit modesti di quelli che potrebbero sicuramente
ottenere con altri impieghi.”

Tutti siamo dunque chiamati a dare il nostro contributo, con
passione e competenza. Il nuovo Consiglio Direttivo si trova
davanti ad un periodo di grande lavoro, di grandi sfide: insie-
me, animati da sincero spirito di gruppo, saremo piti forti ed
efficienti. E' con questo spirito che intendo guidare la nostra
Camera, aperta ad aziende di tutte le dimensioni, sensibile a
tutte le diverse esigenze, sempre pill impegnata a fornire ser-
vizi ai suoi soci e ad attrarne altri.

Se il periodo natalizio induce tradizionalmente a speranze e
propositi di buona volonta, dopo avere dichiarato quelli che
mi animano non mi resta che ribadire la ferma volonta di dare
loro corso nel prossimo futuro, e augurare a tutti Voi un se-
reno Anno Nuovo.

Bernardino Pusceddu
Presidente

gazdasagi rendszernek, melybél a kis- és kozépvallalkozasok
tamogatast és elényt nyernek.

Mindannyian tudjuk, hogy mély nemzetkézi gazdasagi val-
sag van folyamatban, melyre batorsaggal kell reagalnunk,
megerdsitve magunkat az "Olasz Rendszer” szempontjabdl.
Ennek kapcsan Luigi Einaudi rendkivil aktualis gondolataira
szeretnék emlékezni: “...ezrek, milliok dolgoznak, termelnek
és takarékoskodnak annak ellenére, amit mi ki tudunk taldini
a zaklatasukra, megakasztasukra, elbatortalanitasukra. A ter-
mészetes elhivatottsag ami 6szténzi 6ket, nem csak a pénz
utdni éhség. Annak az ize, biszkesége, hogy latjak cégiket
virdgozni, hitelt szerezni, bizalmat kelteni egyre szélesebb
vevékor elétt, berendezéseket béviteni, székhelyeket csinosi-
tani olyan tényezék, melyek legaldbb olyan rugdi a haladas-
nak, mint a haszon. Ha nem igy lenne, nem tudnank meg-
magyarazni, hogy lehetnek olyan vallalkozok, akik minden
energidjukat a sajat céglikbe 6lik és minden tékéjiket abba
fektetik, hogy gyakorta joval szerényebb hasznot vehessenek
ki anndl, amit masba fektetve biztosan elérhetnének.”

Tehét a felkérés mindannyiunk szdmara az, hogy adjuk hoz-
zdjarulsunkat, szenvedélyiinket, szakmai ismeretinket. Az 0j
lgazgatdtanacs nagy munkat igényld, nagy kihivasokat rejté
id6szak eldtt all: egytt, 6szinte csapatszellemtdl lelkesilve
erdsebbek és hatékonyabbak lesziink. Ez az a szellem, mely-
Iyel vezetni kivanom Kamarankat, mely barmilyen méreti cég
el6tt nyitva all, a kulonféle igényekre érzékenyen, egyre elko-
telezettebben, hogy tagjainak szolgaltatdsokat nyUjtson és
tovabbi tagokat vonzzon.

A kardcsonyi idészak hagyomanyosan reményre, j6 szandék-
ra 6sztondz, miutan elmondtam, engem melyek lelkesftenek,
nem marad més hatra, mint hogy hangsulyozzam hatarozott
szandékomat azok megvaldsitasanak kézeljvében torténd
megkezdésére és hogy Mindnyajuknak Békés Uj Esztendét
kivanjak.

Bernardino Pusceddu
Elnok
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A lapigazgaté Uzenete

di Emilio Sciueref

Cari lettori,

In questo numero, diamo ampio spazio agli importanti avve-
nimenti camerali, culminati con I'’Assemblea Elettiva dei Soci
che ha portato al profondo rinnovamento del Consiglio Diret-
tivo della CCIU, rinnovamento esteso anche alla Presidenza ed
alle tre Vice-Presidenze.

Gli altri avvenimenti riguardano la Conferenza sul V Corridoio che
ha suscitato profondo interesse per l'importanza dei temi dibat-
tut, arricchita dalla presenza di ospiti di alto livello e la celebra-
Zione dei Ventennale della nostra Camera con una cena di gala.

La sezione Economia ospita un articolo di A. Cocchioni sui
segnali incoraggianti che sembrano venire dall'economia un-
gherese nel prossimo anno.

Nell'ambito culturale, presentiamo il programma della Sta-
gione Culturale italo-ungherese del 2013, proclamato anno
della cultura e della lingua in Ungheria e che rappresenta un
evento memorabile per la ricchezza e varieta dei programmi
che verranno realizzati.

Come di consueto, abbiamo dato spazio a temi che possono
interessare la comunita italiana con I'intervista al Preside della
Scuola ltaliana e fa festa della Cultura alla British International
School con una forte partecipazione italiana €, per le festivita,
con la rubrica eno-gastronomica di Alberto Tibaldi, dedlicata ai
tradizionali piatti natalizi delle regioni italiane. Troverete inol-
tre la descrizione di un evento particolare: I'inaugurazione del-
la sede ungherese degli alpini, con una madrina d'eccezione in
S.E. I'Ambasciatore Maria Assunta Accili.

Infine, una nota triste, nella commemorazione del primo
Presidente della Camera di Commercio ltaliana di Budapest,
Péter Zwack, recentemente scomparso.

Troverete inoltre le informazioni relative alle Fiere ed altre no-
tizie che ci auguriamo incontrino il vostro interesse.

Buona lettura.

direttore.editoriale@cciu.com

Kedves Olvasok!

Ebben a szamunkban széles teret szenteliink a legfontosabb
kamarai eseményeknek, melyek a tagok tisztujito kbzqy(ilésével
érték el csucspontjukat. A valasztas jelentds véltozasokat ho-
zott a MOLK Igazgatd Tandcsanak dsszetételében és ezek a
valtozdsok érintették az elnok és a harom alelnék személyét is.

A tovdbbi események k6z6tt emlitsik meg az Oriasi
érdeklédéssel kisért V. folyosd projekttel kapcsolatos konfe-
renciat. Az ott megvitatott témak fontossédga okan magas
szintli vendégek tisztelték meg jelenlétikkel ezt az eseményt
épplgy, mint a Kamara fennallasa huszadik évforduldja alkal-
mabdl rendezett galavacsorat.

A gazdasagi rovatban A. Cocchioni irdsa kapott helyet a ma-
gyar gazdasag iranyabdl érkez6, a jové évre nézve pozitivnak
tetszé kilatasokrol.

A kulturdlis részben bemutatjuk a 2013. évi Olasz-Magyar
Kulturélis Evad programjat, mely az olasz nyelv és kultira
évének is felfoghato. A program gadagsaga, valtozatossaga
okan 2013. kétségtelenil emlékezetes év lesz.

Szokas szerint olyan témak is szerepelnek a lapban, melyek
az olasz kbz6sséq tagjait érdekelhetik, igy az Olasz Iskola
igazgatojaval készilt interju vagy a megemlékezés a British
International School nagy siker(i kulturalis rendezvényérdl,
melyen erds olasz jelenlét is volt. A kardcsonyi, év végi inne-
pekre rimel Alberto Tibaldi irdsa az egyes olasz régiok tipikus
(innepi ételeirdl, szokasairdl. Megemlékeziink egy kilénleges
eseményrdl is: étrejétt a legendas alpesi olasz feqyvernem,
az Alpini magyar szekcioja, melynek “keresztanyasagat” az
olasz nagykévet, Maria Assunta Accili vallalta.

De van eqy szomoru hiriink is. Megemlékeziink a kézelmult-
ban elhunyt Zwack Péterr6l, aki a Magyarorszagi Olasz Keres-
kedelmi Kamara elsé valasztott elnoke is volt.

Ezen tdlmenden taldlnak a lapban vasarokkal, kiallitasokkal,
egyéb eseményekkel kapcsolatos informaciokat, melyek, re-
ményeink szerint érdeklédéstkre tarthatnak szamot.

J6 olvasast!
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" Kamarai hirek

Assemblea generale elettiva della CCIU

Ndra Nagylucskay

Durante I'Assemblea del 13 novembre
u.s. & stato rinnovato il Consiglio Diret-
tivo della Camera.

I lavori assembleari sono stati aper-
ti da S.E. I'Ambasciatore Accili che ha
ringraziato la CCIU per I'attivita svol-
ta negli ultimi tre anni sottolineando
come i ministeri competenti in materia
per I'ltalia e per I'Ungheria tengano in
grande considerazione questo genere
di associazioni e quanti ottimi giudizi
abbia avuto sulla CCIU. L'Ambasciatore
ha promesso aiuto anche al prossimo
Consiglio Direttivo. Ha peraltro voluto
evidenziare che la funzione principale
della Camera di Commercio deve re-
stare e deve essere il sostegno alle PMI,
pill bisognose di supporto nei mercati
esteri. l'Ambasciatore ha segnalato poi
che la sua attivita di “lobbying”, neces-

sita anche di una effettiva conoscenza
dei problemi e degli ostacoli incontrati
dalle imprese nel territorio ungherese:
chiedendo, percio, l'aiuto della Camera
per conoscere le imprese e la loro effet-
tiva situazione. Solo con la collaborazio-
ne tra Ambasciata e Camera, ha soste-
nuto I'Ambasciatore, puo funzionare il
Sistemna Italia in Ungheria.

S.E. 'Ambasciatore Accili, vista la progres-
siva riduzione dei fondi destinati dal Go-
verno Italiano alle Camere di Commercio
all'Estero, conferma la disponibilita affin-
ché la CCIU trasferisca la sua sede in locali
liberi o liberati del Consolato.

Il Presidente Sauli ringrazia I’Ambascia-
tore e va a riassumere le attivita svolte
dalla Camera nell’ultimo triennio, tra
le quali si evidenziano per prestigio: la
presidenza dell'EU Chambers, associa-

zione delle Camere Bilaterali Europee in
Ungheria; numerosi incontri con i mini-
stri ungheresi; il Convegno sul V Corri-
doio che si & tenuto quest'anno.

Il Vicepresidente Bernardino Pusceddu
nel suo intervento, ha ricordato che
nella Camera sono presenti sia soci ita-
liani che soci ungheresi, e che anche a
questi deve essere prestata la massima
attenzione.

Rinviando ad altra assemblea |'elezione
dei Sindaci, I'Assemblea elegge il nuovo
Direttivo che risulta cosi composto:
Gianni Annoni, Andrea Berlese, Giu-
seppe Cammisa, Enrico Cella, Alessan-
dro Farina, Vincenzo Fasano, Tiziano
Giraudo, Bence Havasi, Dora Horvath,
Piercarlo Lamberti, Zsuzsanna Mastalli
Graziano Menossi, Bernardino Pusced-
du, Adriano Ruchini, Maurizio Sauli.

A MOLK tisztujité kozgydilése

Nagylucskay Nora

A november 16-an lezajlott kamarai
kdzgyilés valasztassal megujitotta a Ka-
mara Igazgato Tanacsanak dsszetételét is.
A kdzgydlés munkajat Oexcellenciaja
Accili nagykdvet nyitotta meg, aki
készontetet mondott a Kamaranak
az elmult harom évben végzett mun-
kéjaért kiemelve, hogy az illetékes
minisztériumok mind olasz, mint ma-
gyar részrél nagyra tartjak az ilyen civil
szervez6déseket és egyértelmlien pozi-
tivan itélik meg a MOLK tevékenységeét.
A nagykdvet minden segitséget meg-
igért az Uj 6sszetételli Igazgatd Tanacs-
nak. Kiemelte tobbek kozott, hogy a
Kereskedelmi Kamara f6 tevékenysége
elsésorban a KKV szektor cégeinek se-
gitése kell legyen, mert azoknak van a
legnagyobb szlikségik az Uj kilfoldi pia-
cokra. Jelezte, hogy az 6 személyes "lob-
by” tevékenységéhez szliksége van arra,
hogy jobban megismerje azokat a prob-

lémakat, akadalyokat, amelyek Magyar-
orszagon nehezitik a cégek életét. Ezért
arra kérte a Kamarat, hogy ismertesse
meg vele az egyes cégeket, azok konk-
rét helyzetét. Magyarorszagon az Olasz
Egytttmdkodés Rendszere kizarélag a
Nagykévetség és a Kamara hatékony
egy(ttmUikodésével valosulhat meg.
Tekintettel arra, hogy az olasz kormany
altal a kalfoldon mlikd6 kamaraknak
nyUjtott anyagi tdmogatas folyamato-
san csokken, Oexcellencidja a Nagyko-
vet megismételte készségét arra, hogy
a Kamara a jov6ben az Olasz Konzula-
tus felszabadulé helyiségeiben végezze
tevékenységét.

Sauli eln6k megkdszonte a nagykévet
szavait és Osszefoglalta a Kamara elmult
harom évbenvégzett tevékenységét.
Rangsort feldllitva emelte ki a legfonto-
sabbakat: az EU Chambers, a Magyar-
orszagon mukodé kétoldald kamarak

szdvetségének soros elndksége, szamos
talalkozé magyar miniszterekkel, az V.
Folyésé projekt témajaban ez évben
szervezett nemzetkozi konferencia.

A Kamara alelnoke, Bernardino Pusced-
du hozzészolasaban arra hivta fel a fi-
gyelmet, hogy a Kamaranak nem csak
olasz, hanem magyar tagjai is vannak,
akikre szintén megfelel6 figyelmet kell
forditani.

Elhalasztva a kévetkez6 kozgydlésre
az Uj Szamvizsgald Bizottsdg tagja-
inak megvélasztasat, a kozgytlés a
kévetkez6 dsszetétell lgazgatd Tana-
csot vélasztotta meg:

Gianni Annoni, Andrea Berlese, Giu-
seppe Cammisa, Enrico Cella, Alessan-
dro Farina, Vincenzo Fasano, Tiziano
Giraudo, Havasi Bence, Horvath Dora,
Piercarlo Lamberti, Mastalli Zsuzsanna,
Graziano Menossi, Bernardino Pusced-
du, Andriano Ruchini, Maurizio Saull.

| 7
Inverno 2012 il Ponte



Kamarai hirek

www.cciu.com

Sintesi dei programmi dei candidati al Consiglio Direttivo della Camera di
Commercio Italiana per I'Ungheria.

Per la prima volta, € stato chiesto ai candidati al Con-
siglio Direttivo della Camera, di inviare un documen-
to programmatico per il triennio 2013-2015. Quello
che segue vuole rappresentare una sintesi ancorché
parziale ma significativa dei contenuti dei programmi
presentati.

1. Ruolo della Camera:

o Ulteriore consolidamento del ruolo istituzionale
rivolto allo sviluppo delle relazioni economico-
commerciali fra I'ltalia e I'Ungheria in sinergia
con le altre componenti istituzionali presenti in
Ungheria: Ambasciata d'ltalia, ICE nell'ambito del
SISTEMA ITALIA.

¢ Accoglimento delle istanze dei Soci su temi di
loro primario interesse e sviluppo di specifiche
azioni di “lobbying”, mirate a difenderne i diritti.

* Ancora maggiore attenzione alle PMI attraverso
I'informazione ed il supporto nell'accesso ai ban-
di e programmi di aiuti nazionali e comunitari.

o Sviluppare la presenza su base provinciale at-
traverso le relazioni con le Camere regionali e la
promozione e diffusione capillare delle iniziative
camerali per attrarre nuovi soci in collaborazione
con i Soci gia esistenti nel territorio.

2. Soci:

* Valorizzare il contributo dei Soci attraverso un
miglioramento eclatante in termini di valore ag-
giunto al servizio fornito, intensificando il "net-
working"” per creare opportunita di “business”.

o Promuovere nel Paese ed all’estero I'attivita dei
Soci, valorizzandone il lavoro.

o Strutturare |'attivita di ricerca di nuovi Soci, con la
creazioni di pacchetti-servizi ad hoc per i diversi
settori di attivita.

3. Marketing e comunicazione:

o Stimolare ulteriormente gli investimenti italiani e
I'incremento delle relazioni commerciali attraver-
so un‘azione di “marketing” efficace .

e Analisi macro e micro economiche relative alle
“performances” delle aziende a capitale italiano
per capire realta e tendenze

e Qccorre riprogettare gli strumenti di comunica-
zione, definendone i contenuti che devono riflet-
tere I'attivita della Camera, fungendo da cassa
di risonanza per i Soci e strumento divulgativo
dell'attivita e delle decisioni del Consiglio Diret-
tivo.

 Comunicare con tempestivita ed efficacia.

o Utilizzo del Database delle Aziende ltaliane in
Ungheria di ITL Group ai fini propri della CCIU e
vendita di servizi a terzi (vedi necessita aumento
introiti).

4. Amministrazione:

Si impone la necessita di diminuire i costi ed aumen-
tare i ricavi alla luce dell'incertezza del sostegno dello
Stato Italiano e della perdita di ENIT e Desk Piemon-
te. In generale, nella maggioranza dei programmi, gli
introiti sono collegati alla vendita di servizi e natural-
mente, dalle quote associative da incrementare con la
ricerca di nuovi soci.

A Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara Igazgaté Tanacsaba jelolt
személyek programjanak 6sszefoglaléja.
Els6 alkalommal kérttk fel a jel6lteket arra, hogy

kildjenek programjavaslatot a 2013-2015 harom éves
id@szakara vonatkozoan arra az esetre, ha bevalaszt-

jak 6ket az Igazgato Tanacsba. Az alabbiakban
ezen egyéni programokbdl adunk kivonatosan
osszefoglald tajékoztatast.
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1. A Kamara szerepe: o Szervezetté tenni, szerkezetileg felépiteni az
esetleges Ujonnan belépd tagok felkutatasanak
madszereit. A kilonféle tertleten mikodoknek
ad hoc szolgaltatasi csomagokat kell kidolgozni,
ajanlani.

¢ Az Olaszorszag és Magyarorszag kozotti gaz-
dasagi-kereskedelmi kapcsolatok intézményes
fejlesztésének tovabbi erdsitése az OLASZ
EGYUTTMUKODES RENDSZERE keretében, ki-
hasznalva a Magyarorszagon jelen lévé mas
olasz intézmények - Olasz Koztarsasag Nagy-

kovetsége, Olasz Kilkereskedelmi Intézet (1.C.E.) * Hatékony marketing tevékenyseg és marketing akci-
— 65 a Kamara kozotti szinergiat. 6k utjan 6szt6ndzni a magyarorszagi olasz befekte-

téseket és a kereskedelmi kapcsolatok élénkilését.

3. Marketing és kommunikacio:

o A tagokat elsédlegesen érint6, a kozvetlen ér-
dekeiket kifejez6 témak befogadésa, lobby te- * Az olasz t6kével miikod6 cégek helyzetének,
vékenység folytatasa a tagok jogainak védelme tevékenységik iranyanak felmérése érdekében
e, makro- és mikrogazdasagi elemzések készitése.

o Sz(ikség van a kommunikacié eszkézeinek atér-
tékelésére annak érdekében, hogy azok a tartal-
mak élvezzenek elsébbséget, melyek a Kamara
tevékenységét mutatjak be. Ezen eszkozoknek
lehet6vé kell tenniiik a visszacsatolast a tagok
részérdl, valamint tajékoztatniuk kell a tagsagot
az lgazgaté Tanacs dontéseirdl.

* Még nagyobb figyelmet forditani a KKV-k
szempontjaira, részikre megfelel6 informa-
ci6s szolgaltatasokat nyujtani annak érdekeé-
ben, hogy részt vehessenek palyazatokon és
hozzaférhetévé valjanak szamukra a nemzeti és
uniés tamogatasok.

o A Kamara jelenlétének erésitése vidéken,
elsésorban a regionalis kamarai szervezetek
(tjan, valamint a kamarai kezdeményezések,
széleskord promotalasaval. Uj kamarai tagok
felvételének 6sztonzése a mar helyben jelenlévé
kamarai tagok segitségével.

o A tajékoztatas legyen gyors és hatékony.

* Az ITL Group Magyarorszagon mkédé olasz
cégekre vonatkozd adatbazisanak hasznélata a
kamarai célok érdekében és szolgaltatasként érté-
kesitése harmadik személyek szamara (figyelembe
véve a bevételek novelésének szlikségességeét).

2. Tagok: 4. Igazgatas, vezetés:

* A tagok javaslatainak jobb, eredményesebb
hasznositasa elsésorban azzal, hogy a kamarai
szolgaltatasok szinvonala a hozzdadott érték
tekintetében nagysagrendekkel javul, a halé-
zati kapcsolatok sokkal intenzivebbé vélnak és
ezdltal a tagok szamara U] Uzleti lehetdségek

¢ Elengedhetetlenil szlikséges a kamarai koltségek
csokkentése és a bevételek novelése annak fényé-
ben, hogy az olasz llam tdmogatasat bizonyta-
lansag 6vezi és megsziint az ENIT és a Piemonte
Desk jelenléte. Altalanossagban, a programok
nagy részének tekintetében, a bevételek szoros

keletkeznek. dsszefliggésben vannak a szolgéltatasok érté-
¢ Orszagon belil és kiilfoldon is jobban népsze- kesitésének eredményességével. Természetesen

riisfteni, hasznosftani az egyes tagok tevékeny- fontosak a tagok altal befizetett tagdijak, melyek

ségét. mennyiségét Uj tagok felvételével kell névelni.

_ |9 |
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Convegno V Corridoio — CCIU

Gabor Furedi

Il 2 ottobre 2012 si & tenuto presso
['Hotel Boscolo di Budapest il Conve-
gno “I Corridoi Intermodali Paneuropei
quale opportunita di sviluppo regiona-
le in un'ottica anti-crisi - in focus il V
Corridoio”, organizzato dalla Camera
di Commercio Italiana per I'Ungheria
in collaborazione con la DB Schenker e
['UniCredit Bank.

L'evento ha visto la partecipazione di
circa centocinquanta persone ed in-
terventi di numerose personalita del
mondo politico ed economico euro-
peo, tra i piti autorevoli attori della te-
matica proposto dal Convegno.

Ci hanno onorato con la loro parte-
cipazione il Segretario di Stato per lo
Sviluppo Nazionale Dott. Fénagy Ja-
nos, 'Ambasciatore d'ltalia a Budapest
S.E. Maria Assunta Accili, il Coordina-
tore Europeo Laurens Jan Brinkhorst, la
Direttrice Generale Dipartimento Rap-
porti Internazionali del Ministero delle
Infrastrutture e Trasporto dell'Ucraina
la dottoressa Iryna Chala, il Segretario
Generale Vicario dell'Iniziativa Centro
Europea Giorgio Rosso Cicogna, e alti
funzionari delle istituzioni, banche e
settori di trasporto ungheresi, italiane,
tedesche, austriache e slovene.

La conferenza ha sottolineato la ne-
cessita dei Corridoi Intermodali come

strumento di integrazione tra i Paesi
dell'Unione Europea e soprattutto
come possibilita di sviluppo, a livello
infrastrutturale ed economico, per gli
Stati membri e per quelli limitrofi inte-
ressati dal progetto.

Durante la mattinata si  tenuta una
sessione di interventi di natura isti-
tuzionale e politico-economica. Il
Coordinatore al Corridoio (PP6) ha
confermato la presenza di fondi per
i progetti in questione e sottolineato
I'importanza in questi processi dell'ef-
fettiva volonta dei singoli Stati di
cooperare e superare i nazionalismi,
sottolineando come un'Europa pill
coesa e piu forte sia il miglior antido-
to per la crisi e per confrontarsi con
le potenze in prepotente ascesa come
Cina, India e Brasile.

Le autorita politiche e diplomatiche
di Ungheria, ltalia, Slovenia ed Ucrai-
na hanno delineato la situazione dei
rispettivi Paesi per quanto riguarda le
infrastrutture, rimarcando la volonta
politica di partecipare attivamente alla
realizzazione del progetto del V Cor-
ridoio pur con sottolineature diverse
per quanto alle priorita e I'importan-
za di questo investimento anche per
quanto allo sviluppo interno. Hanno
fatto sequito a questa sessione una

serie di relazioni tecnico-economi-
che. Gli interventi di rappresentanti
dell'ln.C.E., di Transpadana e di ANIE
- Confindustria hanno delineato la
situazione infrastrutturale europea
e italiana, mettendo in evidenza le
criticita dei collegamenti attuali; le
difficolta ad ottenere risultati legate
a problemi di coordinamento, finan-
ziamento e consenso territoriale; I'im-
portanza di una strategia comune e
della necessita dell'utilizzo di Corridoi
Intermodali per lo spostamento del
trasporto merci da mezzi su gomma a
mezzi d'acqua o su rotaia.

Le relazioni presentate da dirigenti
delle ferrovie ungheresi, italiane, te-
desche e slovene hanno tracciato il
profilo della rete ferroviaria dei loro
Stati, indicando i progetti per il futuro
e i risultati raggiunti finora nell'am-
pliamento ed elettrificazione delle
strade ferrate. Il rappresentante di DB
Schenker ha riportato I'esempio della
strategia cinese del 2000 sui collega-
menti intermodali tra la Cina e i Paesi
del Csi (un servizio regolare di treni &
presente gia dal 2011), sono stati ri-
petutamente richiamati i vantaggi in
termini di rispetto dell'ambiente, ridu-
zione dei costi, affidabilitd e puntuali-
ta del trasporto ferroviario, rispetto al
trasporto su gomma.

Sono poi intervenuti rappresentanti
di Bers e Bei che hanno fornito infor-
mazioni sul funzionamento di queste
Istituzioni e sui loro progetti relati-
vi alle infrastrutture e ai Corridoi; il
rappresentante di UniCredit Bank ha
spiegato modalita, rischi ed obiettivi
del finanziamento delle infrastruttu-
re, dei partenariati pubblici-privati e
dei prestiti multilaterali; ha chiuso la
serie di interventi il Presidente di GKI
Economic Research Co. in riferimen-
to agli interventi del Convegno con
una analisi riassuntiva della situazio-
ne attuale e delle prospettive future
dei Corridoi.
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il Ponte Inverno 2012



www.cciu.com

Kamarai hirek

V. Folyosé Konferencia - MOLK

Firedi Gabor

A Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi
Kamara szervezésében, a DB Schenker
és az UniCredit Bank kozremUikodésével,
oktdber 2-an megrendezésre keriilt a ,A
Paneurdpai Intermodalis Folyosdk, mint
a gazdasdagi stagnalas ellen hatd eszko-
20k és regionalis fejlesztési lehetdségek
- Fokuszban az V. Folyosd” cim(i konfe-
rencia, amelynek a budapesti Boscolo
Hotel adott otthont.

A rendezvényen tdbb mint 150 vendéget
kdszonthettlink, az eldadok kozott tudhat-
tuk az eurdpai gazdasagi és politikai élet
neves képvisel6it, kéztik a téma legbefo-
lydsosabb szerepléit is.

Részvételével és eldadasaval megtisztel-
te rendezvénytinket Dr. Fonagy Janos, a
Nemzeti Fejlesztési Minisztérium Parla-
menti Allamtitkara, Oex. Maria Assunta
Accili Olaszorszag Budapesti Nagykovete,
Laurens Jan Brinkhorst Eurépai Koordi-
nator, az ukran Infrastrukturalis Miniszté-
rium Nemzetkozi Kapcsolatokért felelds
F@osztalyanak Féigazgaténdje Iryna Chala,
a Kozép - Eurdpai Kezdeményezés (CEl)
Helyettes Fétitkara Giorgio Rosso Cicogna,
és t6bb magas rangl magyar, olasz, né-
met, osztrak és szlovén intézményi, banki
és kozlekedéstigyi eldado.

A Konferencia hangsulyozta az Inter-
modalis Folyosék fontossagat, mint az

egyik integracios eszkézt az Eurépai Unio
orszagai kozott, kiemelte a benne rejlé
infrastrukturdlis és gazdasagi fejlesztési
lehetdségeket, amelyek kiakndzasaban
nem csak a tagallamok, hanem a szomszé-
dos orszagok is érdekeltek.

A délel6tti Ulés folyaman intézményi és
politikai-gazdasagi szakérték

kaptak szét. A Folyoso Eu-

répai Koordinatora (PP6)
megerdsitette a kérdéses pro-

jekthez szlikséges pénzigyi

forrasok jelenlétét, de hang-

stlyozta, hogy a projekt Iét-

rejottéhez a tagallamoknak

- nacionalizmusukat félretéve

- hajlandésagot kell mutatni-

uk az egytttmikodésre. Egy

Osszetarto, egyseges Eurdpa

a legjobb ellenszer a valsagra,

hiszen csak fgy léphetiink fel

sikeresen az olyan feltorekvé

gazdasagi hatalmakkal szemben, mint
Kina, India és Brazilia.

A magyar, az olasz, a szlovén és az uk-
ran diplomacia és politika képvisel6i
korvonalaztak orszagaik infrastrukturalis
helyzetét, valamint egyértelmUen kifejez-
ték részvételi szandékukat az V. Folyoso
projekt megvalésitasaban, hangsulyozva
azonban orszagaik eltérg prioritasait a

hatarokon belili beruhazasokkal kapcso-
latban. A konferencia masodik felében
mUszaki és gazdasagi jellegli hozza-
sz0lasok kovetkeztek. A K6zE&p-Eurdpai
Kezdeményezés (CEl), a Transpadana és
a Confindustria-ANIE képvisel6i bemutat-
tak az Eurdpai Unio és az olasz infrastruk-
tdra helyzetét - kiemelve a jelenlegi kap-
csolatok kritikus pontjait; a koordinacios-,
finanszirozasi-, valamint a teriileti problé-
makbol adodo megvaldsitasi nehézsége-
ket; a kozos stratégia fontossagat és az
Intermodalis Folyosok sziikségességét; a
kozati aruszallitasrél a vizi-, vagy a vasuti
transzportélasra torténd atallas elényeit.

Az Furépai Ujjéépitési és Fejlesztési Bank
(EBRD) és az Eurdpai Beruhdzasi Bank
(EIB) képviseléi eléadast tartottak az alta-
luk képviselt intézmények mikodésérdl,
az infrastrukturalis fejlesztéseikrél és
azokrol a projektekrdl, amelyek a targyalt
Folyosékhoz kapcsolddnak. Az UniCredit
Bank képvisel6je beszamolot tartott az
infrastrukturalis fejlesztési lehetGségekrdl,
célokrol és kockdzatokrdl, a kéz- és ma-

ganszféra egylttmiikodéserdl, és a tobb-
oldalt hitelekrél.

Az el6adéassorozatot a Gazdasagkuta-
t6 Zrt. (GKI) elndkének beszéde zérta,
mely 6sszefoglalta a nap eseményeit,
reflektalt a korabbi eléaddk felszolalasai-
ra, és a jelenlegi helyzet elemzésén kiv(il
el6rejelzést nyujtott az Intermodalis Fo-
lyosékban rejl6 lehet6ségekrdl is.

1
Inverno 2012 il Ponte



www.cciu.com

Események

A MOLK 20 éves fennallasanak
évfordulodja

Nagylucskay Nora

Oktober 1-én nagy sikerrel zarult Kamarank
20. évforduléja alkalmabdl megrendezett Ga-
lavacsora az Olasz Kulturintézetben, melynek
keretén belll a vendégek megnézték a MOLK
20 évérdl készilt kisfilmet, s kiosztasra kerlt
az Il Ponte” magazinunk erre az alkalomra ké-
szt kulénszama is.

Az estélyen 160-an Unnepelték Kamarankat;
koztlk szamos; az olasz, eurdpai illetve a ma-
gyar gazdasagi életben fontos szerepet betdltd
vendég, tagvallalat.

Az est hangulatarél a ,Princess of Violin”
heged( tri¢ gondoskodott.

20° Anniversario della CCIU

Ndra Nagylucskay

Il primo ottobre scorso, si & svolta, con grande suc-
cesso, la Cena di Gala per celebrare il 20°anniversa-
rio della nostra Camera, nel salone dell’ Istituto Ita-
liano di Cultura di Budapest. Nel corso della serata,
@ stato proiettato un filmato che ripercorreva i 20
anni della CCIU, é stato, inoltra distribuita, I'edizione
speciale della rivista , / Ponte”.

Alla serata hanno partecipato ai festeggiamenti circa
160 convenuti: numerose soci, personalita delle Isti-
tuzioni e del mondo economico italiano, ungherese
e di altri paesi europei. La serata é stata allietata
dalla musica del trio , Princess of Violin”.
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A Perugia la XXI Convention mondiale

delle CCIE

Si & tenuta a Perugia dal 13 al 17 ottobre la XX/ Convention
mondiale delle Camere di Commercio ltaliane all’Estero, orga-
nizzata dalla Camera di Commercio di Perugia, Unioncame-
re e Assocamerestero.

La Convention di quest'anno ha visto la rete delle CCIE con-
frontarsi con il sistema della promozione, le istituzioni nazio-
nali e locali e I'imprenditoria locale per definire politiche di
supporto alla domanda di internazionalizzazione delle impre-
se che valorizzino il territorio italiano e ne favoriscano lo svi-
luppo sui mercati esteri.

Nelle giornate del 13, 14 e 17 ottobre, si sono svol-
ti, presso la sede della CCIAA di Perugia, i lavori inter-
ni, mentre nella mattinata di lunedi 15 ottobre, al Pa-
lazzo dei Priori, si & tenuto il Convegno pubblico dal
titolo , Reti, filiere e qualita dell'internazionalizzazione per
i territori: cultura, turismo, credito e servizi per le PML.”
Nel pomeriggio del 15 ottobre e nella successiva giornata del
16 ottobre, si sono invece svolti, presso il Centro espositivo
Rocca Paolina, workshop settoriali collegati ai principali poli di
eccellenza della produzione umbra e gli incontri tra le aziende
locali e i rappresentanti delle Camere di Commercio ltaliane
all'Estero.

A kulfoldon tevékenykedo
Olasz Kereskedelmi Kamarak
XXI. Vilagkonferencidja

Perugia varosa adott otthont 2012. oktdber 13-17 koz6tt
a Kulféldén mikédé Olasz Kereskedelmi Kamarak XXI.
Vildgkonferencidjdnak, melynek szervezését a Perugiai Ke-
reskedelmi Kamara, az Unioncamere és az Assocamerestero
szervezetek vallaltak.

A 2012. évben a konferencia els6sorban a promocios te-
vékenység rendszerével, a kézponti és a helyi szervezetek
viszonyaval foglalkozott. Tette ezt azzal a céllal, hogy megfo-
galmazzak, milyen politikaval lehet a leginkabb részt vallalni
a cégek nemzetkdziesitésében, elémozditva az olasz adottsa-
gok favorizalasat a nemzetkdzi piacokon.

A konferencia oktdber 13,14 és 17-én a perugiai Kereskedel-
mi Kamara épUletében végezte munkajat, mig 15-én, hétfén
nyilvanos szeminariumra kerdlt sor a Palazzo dei Priori-ban a
kovetkezd cimmel: , A féldrajzi adottsagok nemzetkézi haszno-
sitdsdnak haldzati és eqyéb kapcsolddasi pontjai: kultura, ide-
genforgalom, hitelezés, a KKV-éknak nydjtott szolgaltatasok.”
Oktober 15-én délutan és a rakovetkezé napon a Rocca Pa-
olina Kiallitas kézpontban szerveztek szektoridlis szakmai

workshopokat. A konferencian résztvevé kamarai képvisel6k
elsgsorban az umbriai gazdasag legfontosabb pélusaihoz
kapcsolodo taldlkozasokat, targyalasokat folytattak.

Fonte / Forrés: Assocamerestero (Associazione delle Camere di Commercio all’Estero)
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Conferenza internazionale

sui Living Lab a Budapest

Le camere e associazioni simili che uni-
scono delle imprese possono avere un
ruolo importante nei Living Lab. In se-
guito alla sua attivita cooperativa oltre
le frontiere questo puo essere partico-
larmente valido per la Camera di Com-
mercio Italiana per I'Ungheria. L'espe-
rienza acquistata nel progetto da una
nostra organizzazione membro, dalla
Corvinno S.r.l., potra sicuramente es-
sere utilizzata da altri membri nostri.

Lo scopo principale del progetto Centra-
Lab & - tramite la valutazione dello sfondo
strutturale esistente, dei regolamenti in
vigore, delle direttive e delle opportunita
di finanziamento, con il concorso e con la
motivazione dei partecipanti adatti, non-
ché per tramite dei progetti pilota svolti
negli otto paesi partecipanti - stabilire
nelle regioni dell'Europa centrale le basi
dell'approccio del Living Lab e le condi-
zioni per le iniziative di questo tipo. Siamo
sempre in pit che conosciamo il termine
Living Lab e le possibilita che risiedono in
quest'idea, cosi  forse arrivato il momen-

to che anche in Italia, in Ungheria ed in al-
tri paesi dell'Europa centrale le istituzioni,
le imprese, gli utenti ed altri partecipanti,
in'un lavoro collettivo, sfruttino la poten-
zialita del metodo, mettendolo in pratica.
Il primo passo della collaborazione é lo
studio collettivo delle possibilita, dei det-
tagli metodologici, delle capacita e degli
scopi, e poi nelle stabilite strutture coo-
perative gli sforzi potranno essere concen-
trati sulla soluzione efficace dei problemi.
Nel progetto Centralab, il quale aspira
alla stabilizzazione delle basi nell'Europa
centrale dell'iniziativa del Living Lab (per
dettagli si veda il sito a www.centralivin-
glab.eu, partecipa anche, oltre due part-
ner italiani - fa Regione di Piemonte e la
societa Informatica Trentina con sede a
Trento - una delle organizzazioni membro
della Camera di Commercio ltaliana per
I'Ungheria, la Corvinno S.r.l.

E stato un evento importante del
progetto di tre anni la conferenza ,a
meta tempo”, che é stata organizzata
dalla Corvinno S.r.l. a Budapest il 2 ot-
tobre. La conferenza intitolata , Smart
Specialization for Central Europe and
Living Lab Opportunities in the Light
of the Danube Strategy”, che é stata
ospitata dall'Universita Corvinus di Bu-
dapest, ha dato un’ottima possibilita al
pensare collettivo formulato dall'idea
del Living Lab.

[ motivo per cui la conferenza aveva un
nome cosi lungo é che gli organizzatori
dell'evento hanno provato a rappresen-
tare e ,canalizzare” tutte le iniziative
importanti, le quali avevano come scopo
specifico dare un supporto alla coopera-
zione tra le regioni dell'Europa centrale,
aumentare 'efficacia e la competitivi-
ta sul livello europeo, inoltre - come il
pegno di questi secondo il programma
dell’'unione innovativa formulata nella
strategia UE 2020 — mettere in pratica
i moderni metodi e soluzioni innovativi.
In questo modo é capitato tra i temi lo
Smart Specialization, cioé quel proces-
so nel corso del quale le regioni, iden-
tificando le loro capacita competitive e
trattandole in modo rilevato, determi-
nano le priorita strategiche collegate ad
esse, e massimizzano con regolazioni
intelligenti le possibilita inerenti nello
sviluppo basato sul sapere. All’evento
hanno anche proclamato e rinviato a
discussione la prima versione del Buda-
pest Manifesto. Lo scopo principale del
proclama e interessare i comuni delle
citta e delle regioni e le comunita del
Living Lab al partenariato nell'interesse
del raggiungimento degli scopi formu-
late nella strategia UE, dello sfrutta-
mento delle opportunita a disposizione,
nonché della facilitazione dell'inova-
zione sociale e regionale. (I temi degli
interventi alla conferenza ed il testo del
Budapest Manifesto si possono trova-
re nella sezione Presentations sul sito
www.corvinno.com/clconf)
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Nemzetkozi konferencia
a Living Labekrél Budapesten

A Living Labekben fontos szere-
pet kaphatnak a kamarak és ha-
sonlo, vallalkozasokat tomorité
szervezetek. Hatarokon ativeld,
kooperacios tevékenysége miatt
kiilondsen érvényes lehet ez a
Magyarorszégi Olasz Kereskedel-
mi Kamarara. Tagszervezetiink, a
Corvinno Kft. projektben szerzett
tapasztalatait késébb mas tagja-
ink is minden bizonnyal hasznosi-
tani tudjak majd.

A Centralab projekt 6 célja, hogy
- a meglévé strukturalis hattér, az
életben Iévé szabalyozasok, irany-
elvek, finanszirozasi lehetéségek
felmérésével, a megfelel szereplok
bevonéasaval és motivéalasaval, vala-
mint a résztvevé nyolc orszaghan
lebonyolitott pilotprojektek révén
- Kozép-Eurdpa régidiban is meg-
teremtse a Living Lab megkozelités
alapjait, az ilyen kezdeményezések
feltételeit. Egyre tobben ismerjik meg
a Living Lab kifejezést és az elképze-
lésben rejl6 lehetéségeket, igy talan
Magyarorszagon, Olaszorszaghan
és Kozép-Eurépa mas orszagaiban
is elérkezett annak az ideje, hogy a
moédszert a gyakorlatba atiltetve az
intézmények, vallalkozasok, felhasz-
nalok és mas szereplék k6zés mun-
kaval kiaknazzak annak potencidljat.
Az egyittm(kodés elsé6 lépése a
lehetdségek, a médszertani részletek,
kapacitasok és célok kozos attekin-
tése, hogy aztan az eréfeszitéseket
a kialakitott kooperacios strukturak-
ban a konkrét problémak hatékony
megoldasara lehessen iranyitani. A
Living Lab kezdeményezés kozép-eu-
répai alapjainak megteremtését célzé
Centralab projektben (b6vebben lasd
a www.centralivinglab.eu oldalon)
két olaszorszagi partner — Piemonte
Régié dnkormanyzata és a trentdi
székhely( Informatica Trentina — mel-
lett részt vesz a Magyarorszagi Olasz

Kereskedelmi Kamara egyik tagszerve-
zete, a Corvinno Kft. is.

A haroméves projekt egyik jelentés
eseménye volt az a ,félidei” konferen-
Cia, amelyet oktéber 2-an a Corvinno
Kft. szervezett Budapesten. A , Smart
Specialization for Central Europe and
Living Lab Opportunities in the Light
of the Danube Strateqy” cimmel szer-
vezett konferencia, melynek a Buda-
pesti Corvinus Egyetem adott otthont,
kitlin6alkalmat nydjtott a Living Lab
elképzelés szerint megfogalmazott
egytittgondolkodasra.

A hosszu cim oka az, hogy a szerve-
z6k igyekeztek a rendezvényen min-
den olyan jelentds kezdeményezést
megjeleniteni és ,becsatornazni”,
amelyeknek kifejezett célja a kozép-
eurépai régiok kozti egyuttmakodés
segitése, a hatékonysag és az eurd-
pai szintd versenyképesség novelése,
valamint ezeknek az Eurépa 2020

stratégia részeként megfogalmazott
Innovacios Unié program szerinti za-
loga: a modern innovécios modsze-
rek és megoldasok gyakorlatba valo
atiltetése. lgy kertlt a témék kozé
a Smart Specialization, vagyis az a
folyamat, amelynek soran a régiok
versenyképes adottsagaikat azono-
sitva, azokat kiemelten kezelve meg-
hatarozzak az ezekhez kapcsolddd
stratégiai prioritasokat, és intelligens
szabalyozassal maximalizaljak a tudas-
alapu fejlédésben rejl6 lehetdségeket.
A rendezvényen emellett kihirdet-
ték és megvitatasra bocsatottak a
Budapest Manifesto elsé véltozatat
is. A nyilatkozat 6 célja, hogy az
EU-s stratégidkban megfogalmazott
célok elérése, a rendelkezésre allo
lehet6ségek kiaknazasa, valamint
a tarsadalmi és terdleti innovacié
el6segitése érdekében partnerségbe
vonja a varosok és régidk helyi kor-
maényzatait és Living Lab kdzosségeit.
(A konferencian elhangzott el6adasok
anyagait és a Budapest Manifesto
szévegét a www.corvinno.com/clconf
honlapon a Presentations menipont-
ban lehet megtekinteni.)
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Andamento dell’economia ungherese,
aspettative e opportunita di

investimento

di Augusto Cocchioni

Lo scorso novembre la commissione
Europea, come gia avevano fatto in
precedenza il Fondo Monetario Inter-
nazionale e I'OCSE, ha ridotto le pre-
visioni di crescita del (PIL) dell’'Unione
Europea per il 2012 e del 2013. Se-
condo le previsioni il GDP PIL in Euro-
pa si ridurra’ dello 0,3% nel 2012 ed
aumentera dello 0,4% nel corso del
2013. L'andamento dell'economia un-
gherese sta sequendo quello della
media europea che nel 2012 ha attra-
versato un periodo sicuramente molto
difficile. Guardando il grafico che mo-
stra l'indice di fiducia nel settore indu-

striale si rileva come I'Ungheria sequa
nel suo complesso gli andamenti della
media europea.

Ma i trend economici ci fanno sperare
in un futuro migliore. Se guardiamo la
tabella che riporta i dati dell'economia
reale dal 2010 al 2013, notiamo che i

valori per il 2013 sono previsti tutti ten-
denzialmente in aumento.

Ci sono all'orizzonte iniziative di inve-
stimenti dall'estero che confermereb-
bero questo rinnovato interesse per il
Paese ed il tendenziale aumento della
crescita. L'Agenzia Ungherese per gli
Investimenti e il Commercio (HITA) ha
comunicato che ci sono attualmente
90 potenziali progetti d'investimento
da parte di investitori stranieri in Un-
gheria. Il totale del valore degli inve-
stimenti che I'agenzia sta trattando é
pari a 1,72 miliardi di Euro, con i quali
si verrebbero a creare oltre 17.000
nuovi posti di lavoro, una volta imple-
mentati i progetti.

L'interesse maggiore é per I'industria
dell’automomobile, in relazione alla
quale in questi mesi sono pervenute
57 specifiche richieste. Il successo del
settore "automotive” puo essere attri-
buito principalmente all'ottimo risultato
che hanno avuto i maggiori investimenti
nel settore in Ungheria realizzati. | nuovi
progetti presentati includono nomi an-
che molto importanti come Opel, AVIS,
Givaudan, Stadller, TEVA e Rehau.

Tra i grandi investi-

menti in programma

di avvio nei prossimi

mesi, vi é |'espansio-

ne della centrale nu-

cleare di Paks. Il go-

verno Ungherese ha

istituito un comitato

per preparare le de-

cisioni strategiche relative alla prevista
espansione della centrale. Il governo in-
tende aumentare la quantita di energia
prodotta dalla centrale nucleare di Paks
dall'attuale 40% al 60% della domanda
totale di energia elettrica, entro il 2030.

['Ungheria inoltre sta aprendo le sue por-
te agli investimenti da parte dei paesi Ara-
bi. Recentemente si é tenuto a Budapest
il primo forum economico Arabo-Unghe-
rese per incrementare le relazioni di affari
e per gli investimenti da parte dei paesi
Avrabi in Ungheria. Al forum erano pre-
senti circa 200 rappresentanti provenienti
dal 16 paesi. Ai potenziali investitori Arabi
sono stati presentati 87 progetti prioritari
di investimento per un valore complessi-
vo di 1,94 miliardi di Euro: 35 nel settore
turistico, 17 nel settore delle energie rin-
novabili, 14 nella info-comunicazione, 11
nelle bio-tecnologie e 10 nell'industria
agro-alimentare.
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A magyar gazdasag allapota,
kilatasai, befektetési lehetéségek

Augusto Cocchioni

Novemberben az Eurépai Bizottsag,
hasonloan az IMF-hez és az OECD-hez,
amely ezt mar kordbban megtette,
maga is csokkentette a teljes Eurdpai
Uniéra vonatkozé névekedési kilata-
sokat mind 2012, mind pedig a 2013.
év vonatkozasaban. Az elérejelzések
szerint 2012-ben az 6sszeurdpai GDP
mintegy 0,3%-al csokken, mig 2013-ra
az elemzok 0,4%-0s GDP novekedést
varnak. A magyar gazdasag ebben a
tekintettben az eurdpai atlagot koveti és
2012-ben kétségteleniil nehéz id6szakot
élt &t. A grafikonra tekintve, amely az
ipari szektor bizalmi indexének alaku-
lasat mutatja, azt allapithatjuk meg,
hogy Magyarorszag, 6sszességében az
eurépai folyamatok atlagaba illeszke-
dik. A gazdasagi trendek ugyanakkor
reményteljesebb jovét vetitenek el6re.
Ha tablazat adatait nézzik, amely a real-
gazdasag folyamatait illusztralja a 2010
- 2013 kozotti periodusra vetitve, azt a
kovetkeztetést vonhatjuk le, hogy 2013-
ra névekedési tendenciak érzékelhetsk.

Vannak olyan konkrét kilatasok, lehe-
t6ségek, amelyek megalapozzék a re-
ményt a tekintetben, hogy megujuléd
érdekl6dés mutatkozik az orszag irant,
tovabba, hogy beindulnak a névekedés
folyamatai is. A kulfoldi beruhazasok-
kal foglalkozé Nemzeti Kiilgazdaséagi
Hivatal (HITA) azt kdzolte, hogy 90 po-

tencidlis 0j kalfoldi t6kével megvalésuld
befektetés van folyamatban. A pillanat-
nyilag a targyalas folyamataban lévé
projektek 6sszértéke 1,72 miliard Euro
és ezekhez, a teljeskord mikodés bein-
duldsaval 6sszesen kb. 17.200 0j mun-
kahely teremtése kapcsolédna.

A befektetdi érdeklédés elsésorban
az autoipari szektort érinti, az 6sszes
megkeresésbdl mintegy 57 konkrét
érdeklédés ehhez az dgazathoz kapcso-
|6dik. Ez elsésorban a mar itt m(ik6dé
autoipari cégek sikereinek kdszonhets,
ezek k6zott emlitenddk az Audi vagy a
Daimler. Az Uigynokség konkrét projek-
teket is emlitett, melyek kdzott olyan
nagynev( befektet6k neve jelenik meg,
mint az Opel, AVIS, Givaudan, Stadler,
TEVA és a Rehau.

Ezen tdlmenGen a kdzeljovdben szlileték
déntés néhany nagyberuhdzasrdl is, me-
lyek kozott szerepel a Paksi Atomerém(i
bévitése is. A magyar kormany kilon bi-
zottsagot hozott létre azzal a feladattal,

hogy az készitse el6 a bévitéssel kapcso-
latos stratégiai dontéseket. A kormany
novelni szeretné a paksi erém( altal
termelt elektromos energia mennyisé-
gét Ugy, hogy az 2030-ig az orszag tel-
jes szukségletének a jelenlegi 40%-aval
szemben a 60%-4t legyen képes fedezni.
Ekozben Magyarorszag megnyitja ka-
puit az arab befektetések el6tt is. A
kézelmultban tartottak Budapesten az
els¢ arab-magyar gazdasagi férumot,
melynek célja a kétoldalu tzleti kap-
csolatok fejlesztésének és a magyaror-
szagi arab befektetések dsztonzésének
céljat tlzte maga elé. A forumon 16
orszag kozel 200 résztvevéije vett részt.
Az arab befektet6k 87 projekttel jelen-
tek meg, melyek 6sszértéke elérné az
1,94 milidrd Eurét. A legnagyobb pro-
jektek kézul 35 a turizmus-idegenfor-
galom, 17 a megujulé energiak, 14 az
info-kommunikacio, 11 a biotechnolo-
gia 10 pedig az élelmiszeripari dgazat-
hoz kapcsolédna.
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Gli Alpini in Ungheria

Inaugurata la sezione ungherese dell’ANA

Dopo mesi di lavoro preparatorio final-
mente il 6 novembre il gruppo ¢ uffi-
cialmente nato e come tutti i neonati e
stato battezzato in chiesa da un frate
Cappuccino e come madrina d’onore,
S.E. I'ambasciatore d'ltalia in Ungheria
Maria Assunta Accili.

L'impegno organizzativo del Capogrup-
po Antonio Dal Fabbro, del vice capo-
gruppo Paolo Tosetto, del segretario
Marco Moroldo, del tesoriere lvano
Ribet ¢ stato coronato dal successo per
un evento che prevedeva un impegnati-
vo programma per gli ospiti: il vicepre-

sidente nazionale, Adriano Crugnola il
consigliere alle sezioni estere Ferruccio
Minelli, | Presidente della sezione balca-
nica carpatica danubiana Amb. Stefano
Benazzo, gli alpini di Bulgaria col capo
gruppo Giuseppe Daquanno, i redattori
dell'Alpino in Europa Giovanni Camesa-
sca e Giorgio Moretto.

Dopo un giro turistico di Budapest che
ha entusiasmato gli ospiti ed il pranzo
nelle eleganti sale del Circolo Ufficiali, la
giornata ha vissuto momenti di grande
suggestione con I'arrivo di S.E. Maria
Assunta Accili e dell'addetto militare
gen. Roberto Azzolin, in Piazza degli
Eroi e la deposizione delle corone. Fa-
cevano gli onori due carabinieri in alta
uniforme ed un picchetto della guardia
ungherese, tra le file degli alpini da un
lato ed i rappresentanti della presidenza
della MATASZ (Associazione dei riservi-
sti ungheresi).

Dopo la cerimonia, la giornata & pro-
seguita con la messa celebrata dai
Cappuccini nella loro chiesa a Buda e

la benedizione del gagliardetto portato
da una madrina d'eccezione: S.E. Maria
Assunta Accili.

Tutti i presenti si sono poi recati al ri-
cevimento presso |'Hotel Boscolo dove
I'’Ambasciata ha offerto un rinfresco.
Dopo le parole dell'ambasciatore e del
ministro della difesa ungherese il ca-
pogruppo ha donato all'ambasciatore-
madrina un cappello alpino e un bou-
quet di fiori in nome del gruppo, Il vice
presidente dell’ANA ha consegnato dei
ricordi al ministro, all'ambasciatore,
all'addetto militare, ed al presidente
della MATASZ.

Il nostro presidente di sezione ha poi
spiegato al ministro della difesa cosa &
I'ANA ed ha chiesto ed ottenuto che i no-
stri amici della MATASZ vengano anche
loro a Piacenza all” adunata nazionale.

Il “rompete le righe” e i saluti hanno
chiuso quest'indimenticabile festa del
nuovo gruppo ANA in terra magiara
lasciando senza dubbio in ognuno dei
suoi componenti un ricordo indelebile.
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Az Alpesi katonak Magyarorszagon

Felavattak az Alpesi Katondk Szévetségének magyarorszagi szekcidjat

HosszU hénapok munkajat kovetden
november 6-an végre megsziletett,
és ahogy minden Ujszulott, temp-
lomban egy kapucinus pap altal
meg is kereszteltetett. Az Ujszulott
keresztanyasagat O Excellencidja, az
Olasz Koéztarsasag magyarorszagi
nagykévete, Maria Assunta Accili asz-
szony vallalta.

A szervezés feladatat a csapatvezetd
Antonio Dal Fabbro, a helyette-
se Paolo Tosetto, a titkar Marco
Moroldo és a kincstarnok Ivano Ribet
végezték. A hosszU elékészité mun-
kat koronazta meg az a nagysiker(

esemény, melynek soran maguk a
meghivott vendégek is kivették a
résziket a munkaboél. Az tinnepsé-
gen megjelent a Szévetség orszagos
elndkhelyettese Adriano Crugnola,
a kalfoldon miikodo szekciok ta-
nacsnoka Ferruccio Minelli, a Bal-
kan- Karpatok-Dunai szekcio elndke
Stefano Benazzo nagykévet,a bul-
gariai alpesiek a csapatvezetdjikkel,
Giuseppe Daquanno-val az élen, az
Alpesiek Eurdpaban cim( kiadvany
(Ujsagiroi, Giovanni Camesasca és
Giorgio Moretto.

Miutan gyonyorkodtetd varosnézé-
sen vettek részt Budapesten, ebédel-
ni mentek a budapesti Tisztikaszind
elegans kilontermébe. A rendezvény
kiemelkedé pillanata volt, amikor
megérkezett O Excellencija Maria
Assunta Accili nagykovet a kato-
nai attasé Roberto Azzolin tabor-
nok kiséretében és a HGsok terén

megkoszUztak az ismeretlen katona
sirjat. A ceremonia Unnepélyességét
az eqgyik oldalon felsorakozott alpesi
katonak, a masik oldalon felsorako-
zott a MATASZ (Magyar Tartalékosok
Szévetsége) elndkségének tagjai ko-
z6tt elhelyezked6 két, diszegyenruha-
ba 61t6z6tt olasz csend6r és a magyar
Koronadrség egy diszegyenruhas ka-
tondja emelte.

A cereméniat a Kapucinusok budai
templomaban celebralt szentmise
kovette, melynek keretében megszen-
telték a keresztanya, Maria Assunta
Accili nagykovet kezében a szekcié
fecskefarkd zaszlajat.

A résztvevék ezutan az Olasz Nagy-
kovetség altal adott fogadason vettek
részt a Hotel Boscolo-ban. Az olasz
nagykévet és a magyar honvédel-
mi miniszter (dv6zl6 szavai utdn a
magyarorsazagi csapatvezet6 a csa-
pata nevében a legendas alpesi, zer-
getollas kalappal és egy nagy csokor
virdggal ajandékozta meg nagyko-
vet-keresztanyat, a nemzeti szovet-
ség alelnoke pedig a magyar minisz-
ternek, a nagykévetnek, a katonai
attasénak és a MATASZ elndkének
adott 4t emléktargyakat. Ezek utén a

magyarorsazagi csapatve-zet6 elma-
gyarazta a honvédelmi miniszternek
hogyan is éptil fel az Alpesi Katonak
Orszégos Szévetsége (Associazione
Nazionale Alpini) és meghivta a
magyar testvérszervezet MATASZ
képviseldit, hogy vegyenek részt az
Alpesiek legkézelebbi orszagos talal-
kozojan Piacenza varosaban.

A hagyomanyos alpesi katona-Ud-
vozléssel “Torjétek dt a vonalat”
(Rompete le righe), elérzékenylt
bucstzkoddssal zarult az 4j ma-
gyarorszagi szekcié szilletésével
kapcsolatos felejthetetlen Ginnepi
program, mely valdszinileg minden
résztvevd emlékezetében kitorélhetet-
len nyomot hagyott.
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La Scuola Italiana di Budapest

Intervista al preside prof. Gabor Aron

Eugenia Lamura

Signor Preside, la ringrazio per aver
accettato questa intervista, che mi
piacerebbe introdurre con un breve
riferimento alla storia della scuola Ita-
liana “Ujlaki Altalanos “ in Budapest.

La scuola ha circa 250 anni & la piu an-
tica del secondo distretto. Conserva i
valori civili del quartiere, dando rilevanza
ai valori tradizionali, per intenderci quelli
che oggi non vanno piti di moda, come:
I'ubbidienza, I'amore per la Patria, il ri-
spetto. Pur avendo un'impostazione le-
gata al passato, siamo allo stesso tempo
aperti a coloro che provengono da Paesi
diversi dal nostro.

Com’é strutturata la scuola?

Si tratta di una scuola statale elemen-
tare e media, che comprende i bambini
che hanno un’ eta inclusa tra i sette e i
quattordici anni. Sono presenti all'inter-
no della scuola due classi per ogni anno
scolastico. La particolarita e che a parti-
re dal primo anno si insegna I'italiano. E'
una scuola bilingue a tutti gli effetti, in
quanto vengono insegnate varie materie
come: italiano, storia, geografia, tecnica,
scienze in lingua italiana. Attualmente il
nostro istituto risulta essere I'unica se-
zione bilingue di scuola primaria sul ter-
ritorio ungherese. Come lingua straniera
viene insegnato I'inglese. All'interno

della scuola, c'¢ una sezione per i bam-
bini diversamente abili, ai quali viene
assicurata l'istruzione, impegnandoli an-
che nello studio di una lingua straniera.
Complessivamente gli alunni sono 446,
di cui 90 bilingue.

Come si finanzia?

La scuola é statale ed & finanziata dal
Comune. Per gli alunni bilingue, i geni-
tori degli stessi, aderiscono ad un‘asso-
ciazione italiana, che annualmente con-
tribuisce con il pagamento di una retta
equa, per finanziare i corsi, a cui pren-
dono parte gli alunni.

Quali rapporti ha la scuola con le Isti-
tuzioni locali?
| rapporti sono ottimi.

Esistono programmi di scambio con le
Istituzioni Italiane?

Certamente, un ruolo importante viene
svolto dall'lstituto ftaliano di Cultura qui
in Budapest. Dal mese di Ottobre all'in-
terno della scuola, i frati cappuccini ver-
ranno ad insegnare la religione cattolica.
Aderiamo inoltre ai programmi europei
di Comenius.

Negli ultimi anni, abbiamo instaurato
contatti con scuole in Italia: in Sicilia,
Lombardia e gli alunni delle scuole italia-
ne sono venuti da noi e viceversa. Stessi
programmi di interscambio sono stati
realizzati anche in Svizzera.

Quali sono le "battaglie” che Lei ha
condotto in favore della scuola, al fine
di migliorarne I' efficienza?

Non ho dovuto “lottare”, in quanto il
Comune del secondo distretto ¢ stato
sempre pronto ad intervenire a sostegno
della nostra scuola, sotto tutti gli aspet-
ti. Dal prossimo Gennaio, le scuole non
saranno piu gestite dal Comune, ma lo
Stato si occupera della loro gestione, su
tutto il territorio ungherese.

Cosa auspica per i suoi studenti?
Penso che il sostegno e l‘aiuto che si
puo e si deve dare ai bambini & fonda-
mentale, bisogna farlo senza dimentica-
re che ognuno di nai lo é stato.

Dando uno sguardo al suo vissuto
professionale, c'é qualche particolare
che le riaffiora alla mente, qualche ri-
cordo che La riporta ai primi anni del-
la sua carriera?

Ho tutti ricordi positivi e importanti, che
mi gratificano come persona e come
preside, cio avviene quando incontro
per strada, o riconosco in televisione ex
alunni, che oggi sono diventate persone
affermate ed importanti.

All'inizio della sua carriera avrebbe
mai pensato di diventare preside?

No. La mia carriera nella scuola é stata
graduale: inizialmente sono stato mae-
stro, dopo sono diventato professore e
poi preside.

Ho molto apprezzato la Sua disponi-
bilita e La ringrazio per il tempo de-
dicatoci.
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A budapesti Olasz Iskola

Interju Gabor Aron igazgatéval

Eugenia Lamura

Igazgato ur, el6szor is koszo6ném,
hogy rendelkezésiinkre &ll. Sze-
retném, ha azzal kezdené, hogy
ad egy kis torténelmi attekintést
a budapesti Ujlaki Altalanos Isko-
larol.

-Ez az iskola nagyjabdl 250 éves, a ke-
rilet legrégebbi oktatési intézménye.
A kérnyékre jellemz6 polgari értékeket
6rzi, értve ez alatt a magatartas, a vi-
selkedés hagymanyos értékeit. Azokat,
amelyek ma talan nem annyira diva-
tosak: engedelmesség, hazaszeretet,
masok tisztelete. Bar van ilyesfajta
kétédéstnk a multhoz, ugyanakkor
nyitottak vagyunk az id6k szavara, a
més orszagokbdl jovs dramlatok befo-
gadasara.

Milyen az iskola szerkezete, belsé
felépitése?

Allami iskola vagyunk, éltalanos iskola,
also- és felsd tagozat, vagyis a hét-ti-
zennégy éves kort gyermekek tanul-
nak nalunk. Minden évfolyamban két
osztalyunk van. A kilonlegesség az,
hogy itt mar az els6 évtél tanitjuk az

olasz nyelvet. Minden szempontbél
kétnyelv( iskolarél van sz6 ameny-
nyiben széamos tantargyat olaszul
tanitunk, igy az olasz nyelvet, a torté-
nelmet, féldrajzot, technikai és tudo-
manyos ismereteket. Idegen nyelvként
az angolt oktatjuk.

Az iskolan beldl van egy kilon szek-
ci6 az eltéré képességl gyerekeknek,
akiket kulon felzarkdztato program
szerint tanftunk és szamukra is bizto-
sitjuk az idegen nyelv elsajatitasat is.
Osszességében az iskolankban 446
gyermek tanul, kozlik 90 vesz részt a
kétnyelv(i oktatasban.

Mondana valamit az iskola finan-
szirozasarol?

Allami iskola vagyunk, és mint ilyet az
onkormanyzat finansziroz. A két nyel-
ven tanuld gyermekek szlilei tagjai egy
olasz egyesiletnek, mely valamennyi,
igazan méltanyos tdmogatassal hoz-
zajarul azon kurzusok kéltségeihez,
amelyben a gyermekeik részt vesznek.

Milyen kapcsolatokat apol az isko-
la a helyi intézményekkel?

Azt mondhatom, hogy a kiils6 kapcso-
lataink kitlindek.

Az itteni olasz intézményekkel van
valamilyen egyiittmiikodés?
Természetesen. A k6z6s munkaban a
legnagyobb partnertink a Budapesti
Olasz Kulturintézet. Ezen tulmenGen
oktobertél az iskoldn belil valésul meg
a katolikus hitoktatas, melyet az itt él6
kapucinus rend szerzetesei végeznek
majd. Olyan eurépai programokhoz is
csatlakozunk, mint példaul a Comenius
program. Az utobbi években olaszor-
szagi iskolakkal is felvettik a kapcsola-
tot; Szicfliabol, Lombardiabol didkjaink
boldogan jénnek-mennek egymashoz.
Hasonlé cserekapcsolatunk van svajci
iskolakkal is.

Melyek voltak a legkeményebbh
csatak, melyeket igazgatoként
megvivott az iskoldért, azért,
hogy az egyre hatékonyabb, ered-
ményesebb legyen?

Szerencsére nem kellett harcolnom. A
kertleti dnkormanyzat mindig készen
allt arra, hogy tdmogassa iskolank cél-
jait, barmire volt is szikségunk. Jévo
janudrtél mar nem az 6nkormanyzat
lesz a fenntartd, hanem kozvetlendl az
allam, ahogyan ez az 6sszes magyar is-
kola esetében is torténik.

Ha megkérdeznék, mit kivanna a
tanitvanyainak?

Ugy gondolom, hogy a gyerekeknek
minden tdmogatast és segitséget meg
kell adni, mert ez alapvet6 kotelessé-
glink. Es ezt Ugy kell tenniink, hogy
soha nem felejtstk el: mi is voltunk
gyerekek.

Ha visszagondol szakmai életut-
jara, van valami, amire 4gy em-
lékszik vissza, hogy felsejlenek a
karrierjének elsé, talan soha nem
feledhet6 évei?

Minden pozitiv és fontos emléket
megdriztem. Azokat, amelyekre em-
berileg és szakmailag szivesen gon-
dolok, mert szembe jonnek velem az
utcan a tanitvanyaim vagy felismerem
némelyiket a televiziéban, hiszen van-
nak kozéttik olyanok, akik azéta be-
futott, fontos személyek lettek. Hogy
gondoltam-e arra a szakmai karrierem
kezdetén, hogy valaha iskolaigazgato
lesz bel6lem? Nem, nem gondoltam.
Az én el6menetelem fokozatos volt:
elészor kisiskoldsokat tanitottam, majd
jott a fels6 tagozat és véqul az igazga-
t6i beosztés.

Kd6sz6nom a beszélgetést, kszo-
ném az idét, amit lapunkra szént..
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La Pista di ghiaccio di Varosliget

II'parco cittadino Vérosliget (in unghe-
rese significa ,parco della citta”) & il
secondo pili grande parco pubblico a
Budapest, e si trova nel XIV. distretto.
Con oltre 6500 alberi, la sua superfi-
cie si estende per circa 120 ettari. £
uno dei principali luoghi di svago e
di sosta, nonché di cultura nel cuore
della citta, in cui sono situati diversi
luoghi d'interesse, musei e attrazioni.
D'inverno, inoltre, viene montata una
grande pista di pattinaggio sul lago
artificiale, la cosiddetta pista di ghiac-
cio di Varosliget.

La storia di questa pista di pattinaggio
inizia nel XIX secolo. Il 12 novembre
18609, infatti, venne fondata /a Societa
di Pattinaggio di Pest, al quale il con-
siglio comunale permise la creazione
di una pista di pattinaggio gratuita su
una parte del lago artificiale di Vérosli-
get. La Societa, a proprie spese, costrui
anche un piccolo rifugio di legno, per
permettere ai pattinatori di ripararsi
dal freddo. Il 29 gennaio 1870 la pista
fuinaugurata alla presenza del Princi-
pe Ereditario Rodolfo. Tuttavia, gia nel
1874, il rifugio in legno fu distrutto da
un incendio: in sequito a questo even-
to, venne indetta una gara per la co-
struzione del primo edificio in pietra,
vinta poi da Lechner Odén. Un paio
d'anni, il nuovo edificio poteva gia ac-
cogliere gli amanti del pattinaggio; al
pianoterra c’erano spogliatoi e guar-
daroba, al primo piano la sala per scal-
darsi e la sala di musica.

In breve tempo la pista ottenne un cosi
grande successo che fu neccessario am-
pliarla, facendola cosi diventare la piu
grande pista di pattinaggio al mondo.
Nel 1895, con il progetto di Francsek
Imre, comincio la costruzione del nuo-
vo edificio neo-barocco e la ricostruzio-
ne della pista.

Negli anni successivi, la pista venne
utilizzata per I'organizzazione di nume-
rose gare di pattinaggio sul ghiaccio;
I'apertura di questa ha quindi permes-
s0 un notevole sviluppo degli sport sul
ghiaccio in Ungheria.

La Seconda Guerra Mondiale non ha
risparmiato neanche la pista di patti-
naggio, che diventé inutilizzabile tra il
1944 ¢ il 1945. Grazie alla Federazione
Nazionale Ungherese di Pattinaggio, la
Federazione di Pattinaggio di Pest (in
sequito ribattezzata Federazione di Pat-
tinaggio di Budapest) e alla gestione di
Szalay Sandor, |a pista riacquisto la sua
funzione originale.

Nel 1968 la pista ha subito I'ultimo
importante ritocco, grazie al quale si
espande di nuovo, dando ancora piti
spazio al pattinaggio.

Dopo la stagione 2008-2009 la pista
viene chiusa per avviare una ricostru-
zione completa che ha avuto inizio nel
2009 ed e terminata nel 2011. | lavori
sono partiti grazie ai finanziamenti eu-
ropei ed il costo totale del progetto &
stato di 4,7 miliardi di fiorini (circa 16,2
milioni di euro), con un finanziamento
europeo di 3,1 miliardi di fiorini (10,7
milioni di euro).

Dopo un piccolo periodo di funziona-
mento in modalita di prova dell'im-
pianto (dicembre 2011), gli amanti del
pattinaggio hanno potuto riappro-
priarsi completamente della pista agli
inizi del 2012. La prima fase del pro-
getto ha riguardato la parte della pista
di ghiaccio artificiale (aumento della

superficie del 15%). Successivamente
é stato rinnovato I'edificio neo-ba-
rocco (sotto la tutela dei monumenti
storici), ed € stata persino ricostruita la
parte bombardata durante la Seconda
Guerra Mondiale. Questi interventi, ol-
tre a far rinascere le antiche tradizioni
del luogo, hanno creato nuove oppor-
tunita turistiche e culturali. Da tempo
non era possibile andare in barca sul

lago a causa della scarsa profondita
ma, grazie alla ricostruzione della pi-
sta di ghiaccio, si ha la possibilita di
aumentare il livello dell'acqua dalla
primavera all'autunno, permettendo la
navigazione, insieme all'organizzazio-
ne di programmi culturali e interessan-
ti eventi internazionali.

La pista di Vérosliget & la pi moderna
e la piti grande pista di ghiaccio in Euro-
pa tra quelle artificiali all'aperto (12.000
m?), e nei weekend attrae migliaia di visi-
tatori, tra cui anche moltissimi turisti. Nel
prezzo dei biglietti, che varia dai 1200
fiorini nei giorni settimanali ai 1400 fio-
rini del venerdi e dei weekend, ¢ inclusa
anche l'assicurazione base. Inoltre, c'e
anche un pronto soccorso per gli even-
tuali infortuni, che fornisce assistenza
medica continuata durante gli orari di
apertura. Studenti e pensionati posso
utilizzare I'impianto a prezzi ridotti.

| 22 |
il Ponte Inverno 2012



www.cciu.com

Turizmus és kultdra

A Varosligeti Mijégpalya

A févéros XIV. Keriiletében tallhato Va-
rosliget Budapest masodik legnagyobb
kozparkja. Tébb, mint 6500 faja van és
megkozelit6leg 120 hektarnyi tertileten
fekszik. Lényegében a févaros kdzpont-
jaban az egyik legfontosabb szérakozta-
t6, pihend és kulturalis centrum, benne
muzeumokkal, cirkusszal, allatkerttel.
Nagy téli atrakcio a leeresztett mester-
séges to helyén kialakitott hatalmas
mdjégpalya. A Vérosligeti MUjégpalya
torténete a XIX. Szazadban kezd6dott.
1869, november 12-én megalapitjak a
Pesti Korcsolya Egystletet, melynek a
varosi tanacs engedélyezte egy ingye-
nesen hasznalhato jégpalya épitését a
véarosligeti mesterséges t6 eqyik részén.
Az Egyesilet, sajat koltségén épittetett
fabol egy aprécska meleged6t is, hogy
a korcsolyazékat megvédje a nagy
hidegtél. 1870. januér 29-én Rudolf
tronérékds jelenlétében avattak fel a
mdjégpalyat. Mindazonaltal, miutan a
fabol épult menedékhaz leégett, mar
1874-ben szikségesnek lattak egy épi-
tészeti palyazat kifrasat egy kéépulet
létrehozasara, mely palyazatot a kivald
Lechner Odén nyert meg. Minddssze
néhany évre volt szikség ahhoz, hogy
az épulet fogadhassa a jég és a kor-

csolyazas szerelmeseit. A foldszinten
helyezték el a ruhatdrat és az oltozéket,
az elsé emeleten lehetett bemelegiteni
és itt helyezkedett el az Ugynevezett ze-
neterem is.

Rovid id6 alatt az intézmény akkora
sikert aratott, hogy bévitésre szorult.
Ennek eredményeképpen ez lett a vildg
legnagyobb mlilyégpalyaja. 1895-ben
Francsek Imre tervei alapjan egy Uj, neo-
barokk stilust épulet felhtizasaba kezd-
tek és feltjitottak magét a palyat is.
Az elkévetkezd években szamos nagy,
nemzetkdzi és hazai mikorcsolya ver-
senyt rendeztek és ennek hozadékaként
az egész sportag hatalmas fejlédésnek
indult Magyarorszagon.

Természetesen a II. Vilaghabort nem
kimélte a MUjégpalyat sem, 1944 és
1945 koz6tt az gyakorlatilag hasznalha-
tatlannd valt. Az Orszdgos Mdkorcsolya
Szévetségnek, a Pesti Korcsolya Egyes-
letnek (ennek neve késébb Budapesti
Korcsolya Szovetség lett)

és Szalay Sandor kivalo vezetésének
koszonhet6en révid idén belll az intéz-
mény visszanyerte eredeti funkciojt.
1968-ban volt a M(jégpalya utolsé fon-
tosabb feltjitasa, melynek eredménye-
képpen a palya Ujbél megnagyobbodott

és gy ismét nagyobb tere lett a kor-
csolyazéknak. A 2008-2009 évi szezon
utdn a MUjégpalyat bezartak és a teljes
infrastruktara felujitasaba kezdtek. A
munkak eurdpai uniés tdamogatasoknak
készénhetden indulhattak el 2009-ben
65 2011-re be is fejezédtek. A projekt
teljes értéke elérte a 4,7 miliard forintot
(kb.16,2 milli6 Euro), melybdl az unids
finanszirozas értéke 3,1 milidrd forintot
(kb.10,7 millio Euro) tett ki.

A 2011. decemberében lezajlott révid
prébalizemelés utan, 2012. elején a
korcsolyazast imadé emberek, gyerekek
és felndttek teljes egészében birtokuk-
ba vehették a megujult intézményt. A
rekonstrukcid elsd szakasza a jégpa-
lya és a mesterséges jég készitésének
folyamatat érintette, melynek soran a
jégfeltilet 15%-al megnétt. Ezutan, a
mdemléki el6irdsoknak megfeleléen
felUjitottak a neobarokk épiletegyt-
test benne a habor( alatt lebombazott
résszel. Ez a rekonstrukcio, tul azon,
hogy Ujraélesztette a hely egykori ha-
gyomanyait és hangulatat, 0j kulturalis
és idegenforgalmi szolgaltatasoknak is
megfeleld kornyezetet teremtett. Mar
hosszu ideje nem volt lehetéség a nya-
ri csonakdzasra a mesterséges tavon
annak elégtelen mélysége miatt. Ma
a korszerdsités eredményeképpen, ta-
vasztél 6szig annyira lehet emelni a viz
szintjét, hogy a csdnakazok is kedviikre
szérakozhatnak.

A Varosligeti Mdjégpalya ma Eurdépa
legkorszer(ibb és legnagyobb mester-
séges korcsolyazd helye (12.200 m2)
és, egy-egy hétvégén nem véletlendl
keresik fel latogatok ezrei, koztik sok
kulfoldi turista is. A belép6jegyek ara
az 1200 forintos hétkéznapi és az 1400
forintos pénteki-hétvégi ar kozott val-
tozik, melyben benne foglaltatik egy
alapbiztositas koltsége is. A helyszinen
allando elsésegély-szolgalat mikodik
aki balesetet szenved azt rogton, a
nyitvatartas teljes ideje alatt ott a hely-
szinen el tudjak Iatni. A didkok és a
nyugdijasok a belép&jegyek arabél ked-
vezményt kapnak.
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"Olio Capitale” — Trieste

Ndra Nagylucskay

Aries, I'Azienda Speciale della Camera di
Commercio di Trieste, organizza la settima
edizione di Olio Capitale, in programma a
Trieste dall'l al 4 marzo 2013.

Olio Capitale & la pit importante fiera
interamente dedicata all'olio extravergine
d'oliva, evento specializzato che presenta
le migliori produzioni nazionali ed estere.
Nel 2012 presenti in fiera su 4 padiglioni
257 produttori di olio extra vergine d'oli-
va dall'intero territorio italiano: Abruzzo,
Basilicata, Calabria, Campania, Emilia
Romagna, Friuli Venezia Giulia, Lazio, Li-
quria, Lombardia, Marche, Molise, Puglia,
Sardegna, Sicilia, Toscana, Trentino Alto

Adige, Umbria, Veneto oltre che da Slo-
venia e Croazia.

Grazie al servizio di creazione agende pre-
definite di incontri tra operatori esteri ed
espositori, curate dall’Area internazionaliz-
zazione di Aries, sono stati realizzati 950
incontri con buyers selezionati dall'Estre-
mo Oriente, Europa, Israele, Australia, Sta-

ti Uniti e Canada. Tra gli eventi collaterali
in programma, da segnalare il Concorso
Olio Capitale a cui nel 2012 hanno par-
tecipato ben 250 etichette da tutta Italia
e dall'estero, a riprova che 'autorevolezza
della competizione si sta consolidando an-
che al di fuori dai confini nazionali. Dopo
gli olii italiani, sono gli spagnoli quelli
maggiormente rappresentati, ma non
mancano etichette portoghesi, slovene,
croate, greche e israeliane.

Noltre, a disposizione anche corsi di cuci-
na e di degustazione di olio.

Maggiori informazioni su
www.oliocapitale.it

Trieszt — az ,,Olivaolaj févarosa”

Nagylucskay Nora

Az ARIES, a Trieszti Kereskedelmi Kamara
kulénleges véllalata szervezi immar hete-
dik alkalommal. Az, Olivaolaj févarosa”
cimd rendezvényt Triesztben, 2013. marci-
us 1-4 kozott. Azt lehet mondani, hogy ez
a legfontosabb olyan rendezvény, amely-
nek témaja kizarélagosan az extrasz(iz
olivaolaj. A vasaron a legkivalobb bel- és
kulfoldi termeékek mutatkoznak be.

2012-ben a kiallitas négy pavilonjaban
dsszesen 257 termel6 mutatta be ter-
mékét, jelen volt Italia szinte minden
olivaolaj gyartassal foglalkozo vidéke a
maga teljességében: Abruzzo, Basilicata,
Calabria, Campania, Emilia Romagna,

Friuli Venezia Giulia, Lazio, Liguria,
Lombardia, Marche, Molise, Puglia,
Sardegna, Toscana, Trentino Alto Adige,
Umbria, Veneto és jottek termelék Szlo-
véniabol és Horvdtorszagbol is.

Az Aries nemzetkozi kapcsolatokért
felel6s részlege naptari pontossagu be-
osztassal szervezte meg a kidllitok és a
bel- és kilfoldi partnerek kozotti Gzleti
talalkozokat. Mintegy 950 UzZleti targyalas-
ra ker(lt sor, a Tavol-kelet, Eurdpa, lzrael,
Ausztrélia, az Egyesiilt Allamok és Kanada
gyartoi és kereskeddi kozott.

Az eseménnyel parhuzamos kiséré
programok kozul ki kell emelni az

Olivaolaj F6véarosa Palyazatot, me-
lyen 2012-ben 250-en vettek részt
Olaszorszagbol és kulfoldrél vegyesen
megerdsitve, hogy a verseny rangja
egyre novekszik nem csak belfoldon,
hanem Olaszorszag hatarain tul is. Az
olasz olivaolajok mellett a legtobb kial-
litd Spanyolorszagbol érkezett, de nem
hianyoztak a portugal, szlovén, horvat,
gorog és izraeli termeldk sem.

Tovabb szinesitették az eseményt a
f6z6tanfolyamok és az olajkéstolasok is.

Tajékozodni a
wwww.oliocapitale.it cimen lehet.

Esposizione della Hungexpo: “Vini e sapori”

Ndra Nagylucskay

Tra il 23 e il 25 novembre si & svolta a
Budapest, nell‘area della Fiera Hungexpo,
la mostra "Vini e Sapori". Per il secondo
anno gli organizzatori hanno invitato i
presenti ad un viaggio enogastronomico
virtuale. Si potevano gustare i piatti dei

migliori ristoranti, accompagnando i cibi
con vini di qualita, di numerose aziende
vinicole. Gianni Annoni ha fatto gli onori
di casa. Il programma della manifestazio-
ne, prevedeva la possibilita di assistere a
dimostrazioni di cuochi ed assaggiare vini,

olii d'oliva e cibi particolari. Tra gli esposi-
tori era presente anche la nostra Camera
che nell'ambito del progetto Ristorazione
Italiana ha presentato i ristoranti premia-
ti con targa, nonché il progetto relativo
all'industria alimentare SIAFT.
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Kiallitasok, vasdrok

.izek és borok” kiallitds a Hungexpon

Nagylucskay Nora

Az "lzek és Borok" kidllitas masodik al-
kalommal hivta gasztronémiai utazas-
ra latogatoit Budapesten, a Hungexpo
Vasarkozpontban. November 23. és 25.

kozott top éttermek étlapjardl kostolhat-
tak és szamos pincészet borait izlelhették
meg a latogatok. A kiallitas hazigazdaja
Gianni Annoni volt. A programok kozott
szerepeltek f6z6bemutatok, borkstold és
olivaolaj késtold is, valamint kilonleges és

egyedi élelmiszerekbdl valogathattak az
érdeklGdék. Kamarank is részt vett a va-
saron, mint kiallfto, standunkon az ,Olasz
Vendéglatas” projekt védjegyes éttermeit
mutattuk be, valamint a SIAFT élelmiszer-
ipari kezdeményezést.
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Etna Ristorante e Pizzeria
1026 Gabor Aron utca 74-78.
+36 13915839

Baldaszti's Bistro
1013 Lanchid utca 7/9.
+36 30 422 5981

Ok
105
+36

Hotel Parlamel
1054 Kalman |
+36 13746000

I'Aranceto Osteria
Italiana

1054 Szabadsag tér 16.
+36 12693534

Trattoria e Gastronomia

Pomo d'Oro

1051 Arany Janos utca 9.

+36 13026473
Tom George It
1051 Oktober
+36 12663525

Trattoria T

1056 Belgr
+36 13270




y Italia l.
5 Szent Istvan krt. 20.
13492991

Millennium da Pippo

1062 Budapest, Andrassy Ut 76.
+36 13740880

re utca 19.

Caffé Gian Mario
1065 Bajcsy-Zsilinszky ut 35.
+36 12695044

Ristorante Krizia
1066 Mozsar utca 12.
+36 13318711

Baldaszti's Grand Fausto's Ristorante
1061 Andrassy at 8. | 1064 Székely Mihaly utca 2.
+36 30 9821643 +36 18776210

New York Palace Boscolo
1073 Erzsébet korat 9.
N +36 18866111
Trattoria Ciao Ciao
1061 Budapest, Andrassy Gt 2.
+36 30534 2907

Il Terzo Cerchio
1074 Dohany utca 40.
+36 13540788

Osteria Fausto's
1072 Dohany utca 5.
+36 12696806

La Coppola
1056 Karolyi Mihaly utca 19.
+36 12350425

Hotel Palazzo Zichy
1088, Lorinc pap ter 2.
+36 12354000

ad rakpart 13.
45

Trattoria Venezia
1085 Jozsef korut 85.
+36 12350955
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La Stagione Culturale Italo-Ungherese 2013

Anno della Cultura e della Lingua italiana in Ungheria

112013 sara I'anno della cultura e della lin-
gua italiana in Ungheria: una stagione ricca
di eventi, un'occasione straordinaria per
promuovere le reciproche eccellenze e raf-
forzare ulteriormente le collaborazioni gia
esistenti tra i due Paesi.

Tante sono le iniziative in preparazione.

Per presentare in Ungheria il meglio dell'ltalia di oggi con le sue
eccellenze proiettate nel futuro e le sue potenzialita, /'stituto [ta-
liano di Cultura ha preparato un ricco programma: dieci sezioni
con piu di cento eventi fra mostre d'arte, musica, design, cinema,
letteratura, teatro ed iniziative speciali.

Nel corso del 2013, in 6 citta ungheresi — Budapest — Szeged
- Pécs - Debrecen - Balatonfired - Eger - la cultura e I'identita
italiane saranno declinate nei diversi settori, da quelli tradizionali
a quelli attuali come scienza, design, moda, patrimonio archi-
tettonico e paesaggistico, cultura alimentare. Sara anche dato
ampio spazio al tema “L'ltalia
del futuro - Territori - Indlustrie
culturali — Made in Italy”, alla
tecnologia, all'artigianato di
qualita e all'industria culturale
e creativa che caratterizzano il
nostro Paese e si traducono in
una produzione che si distin-
gue a livello internazionale per
bellezza, innovazione, e fun-
zionalita, risultato di una felice
sintesi tra prassi imprenditoria-
le di eccellenza con una ricca e
fertile eredita di idee, cultura e
storia.

Il programma culturale sara
inaugurato con un raro con-
certo di musica barocca -
I'Oratorio La morte di San
Giuseppe di Giovan Battista
Pergolesi - il 6 gennaio alle
ore 19.00 presso la sede
dell'lstituto Italiano di Cul-
tura (1088 Budapest - Brody
Sandor u. 8).

Le principali iniziative dell’An-
no Italia Ungheria 2013
- suddivise in varie sezioni
- includono per la Musica
un concerto augurale, che
quest'anno avra un program-
ma essenzialmente verdiano;

due concerti - uno affidato alla Fonda-
zione Arena di Verona, I'altro ad una
nota orchestra ungherese - consacrati
interamente a Giuseppe Verdi (1813 /
2013), il compositore che incarna I'opera
lirica italiana e di cui ricorre, nel 2013, il
duecentesimo anniversario della nascita;
un ciclo dedicato ai Talenti italiani, che accanto ad alcune gio-
vani promesse della musica italiana presenta artisti ormai di
fama internazionale, tra cui Michele Campanella, Mario Caro-
li, Enrico Dindo; ed infine il ciclo Suoni italiani = ormai alla sua
Il edizione - che presenta alcuni momenti della musica italiana
antica e contemporanea, jazz e popolare puntando sulla varie-
ta e sulla qualita delle proposte.
Un posto privilegiato, in linea con quello che é I'obiettivo di
fondo dell'anno ltalia Ungheria — la promozione dell'ltalia con-
temporanea in tutti i suoi aspetti — & occupato dal Design,
dall'Arte contemporanea,
dalla Scienza e Tecnologia.
Quest'ultima in particolare
verra presentata attraverso
due mostre di cui una riper-
corre i risultati raggiunti nei
150 anni di storia unitaria,
I'altra apre una porta sul fu-
turo, mostrando alcune delle
eccellenze italiane in campo
scientifico e tecnologico su-
scettibili di avere uno sviluppo
negli anni a venire.
Anche la fotografia italiana
sara rappresentata attraverso
alcune mostre che illustrano
I'opera di fotografi italiani di
fama internazionale.
La Letteratura rivolge I'at-
tenzione non solo alla presen-
tazione di autori italiani da far
conoscere e valorizzare, ma
anche autori ed opere che
verranno celebrati in occa-
sione di importanti anniver-
sari che cadono appunto nel
2013, ed infine anche autori
italiani tradotti in lingua un-
gherese.
L'Editoria occupa una no-
tevole posizione nell'anno in
cui I'ltalia & ospite d'onore
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del Festival internazionale del libro di Bu-

dapest, proponendo, oltre la presenza di

numerosi autori, varie mostre.

I Cinema, in una realta straniera, rappre-

senta un forte strumento di conoscenza

della lingua e della societa del Paese di cui

¢ espressione. Per questa ragione, al Cine-

ma é riservato un posto importante e una

presenza costante e consolidata nel tempo,

con una media di oltre 60 film per stagione.

Non manchera inoltre nel 2013 il MittelCine-

mafest, che presentera una rassegna ricca e

contemporanea, accompagnata dalla pre-

senza di numerosi ospiti fra attori e registi.

Anche il Teatro verra rappresentato nel programma 2013
dell'lstituto Italiano di Cultura, con alcuni eventi che al teatro
in realta si ricollegano in maniera quasi trasversale come una
lettura poetica realizzata da giovani attori della scuola di teatro
del Piccolo Teatro di Milano; attraverso uno spettacolo di ma-
rionette della compagnia storica Carfo Colla, e uno spettacolo
di teatro, danza e musica | promessi sposi tratto dal roman-
zo di Alessandro Manzoni.

Un capitolo a parte meritano infine gli
Eventi Speciali, che coinvolgono va-
rie discipline e diverse arti. Tra gli eventi
speciali figura uno dei programmi ormai
pitl consolidati nell'attivita promozionale
degli Istituti Italiani di Cultura all'estero,
La Settimana della lingua italiana, che
propone una serie di manifestazioni nei
pili svariati settori, con un posto di rilievo
dato alla comunicazione e al coinvolgi-
mento di scuole, borsisti e Universita.
L'organizzazione della Stagione Culturale
Italo-Ungherese 2013 é stata resa possi-
bile dalla collaborazione di numerose Istitu-
zioni italiane pubbliche e private. Altrettanto numerose le Isti-
tuzioni ungheresi, che parteciperanno a questo anno culturale
con prestigiosi eventi italiani.
"Volto" della Stagione Culturale Italo-Ungherese 2013 ¢ I'attrice
Andrea Osvart.

Per ulteriori informazioni: Istituto Italiano di Cultura e Tel. +36
1483 20 63 e ufficiostampa.iicbudapest@esteri it
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A 2013-as Olasz-Magyar Kulturalis Evad

Az olasz kultura és nyelv éve Magyarorszagon

A 2013-as év az olasz kultura és nyelv éve lesz Magyar-  kozpontjaban ebben az évben Verdi all. Két koncert ke-
orszagon: egy eseményekkel teli szezon, egy rendkivili  ril megrendezésre - egyik a Veronai Aréna Alapitvany
lehet6ség, a két orszag kozott mar megléve egylttmikodés — kozremikodésével, masik pedig egy ismert magyar ze-
megerdsitésére. nekar el6adasaban — melyeket a szervezék teljes egé-
Sok kezdeményezés van el6kész(iletben. szében az olasz operat megtestesité Giuseppe Verdi

A cél, bemutatni Magyarorsza-
gon a mai Olaszorszagot, a jovére
vonatkozo, haladés iranyaba mu-
tato tervezeteket, és az orszag
erésségeit. Ennek elésegitésére a
Budapesti Olasz Kultarintézet egy
teljes programtervezettel allt el6:
10 szekcio tébb mint 100 rendez-
vény, tobbek kozott miivészeti ki-
allitasok, zenei el6adasok, design,
filmmdvészet, irodalom, és egyéb
kilonbozé kezdeményezések.

Az olasz kultUra és identitds a
2013-as év soran 6 magyar varos-
ban - Budapest - Szeged - Pécs -
Debrecen - Balatonfired - Eger,
killonboz6 szektorok keretein be-
|tl kerll bemutatésra, az egészen
hagyomanyostol az éppen aktu-
alisig. llyen példaul a tudomany,
design, divat, épitészeti és termé-
szeti 6rokségek, gasztronomia.

A fontosabb targyalt témék ,A
j6v6 Olaszorszaga — Térségek —
Kultdra - Made in Italy”, techno-
16gia, minGségi kézmlivesség va-
lamint az Olaszorszagot jellemz6
kulturalis ipar. A nemzetkézi
szint( termelés kiterjed a szép-
ségiparra, innovaciéra, valamint
egyensUlyt teremt a kultura és a
torténelem kozott.

A kulturdlis program az Oratorio
San Giuseppe halala altal egy rit-
ka barokk koncerttel kerdl meg-
nyitasra, januar 6-an 19 érakor a
1088 Budapest — Brody Sandor u.
8. szam alatt talalhaté Budapesti
Olasz Kulturintézetben.

A 2013 Olaszorszag-Magyar-
orszag program tobb szekciéra
felbontott f6 kezdeményezé-
sei magukba foglalnak egy
koszont6é koncertet, amely

emlékének szentelnek. A téma
aktualitasa, hogy 2013-ban
Unnepeljik a komponista két-
szazadik szuletési évfordulojat
(1813/ 2013). A rendezvény to-
vabbi célja az olasz tehetségek
felkarolasa. Nem csak az olasz
zenei élet igéretes fiataljai,
hanem a mar nemzetkézi hir-
névvel is rendelkezé mvészek
is bemutatasra keriilnek, mint
példaul Michele Campanella,
Mario Caroli, Enrico Dino va-
lamint az Olasz Hangok (Suoni
italiani). A rendezvény soran
mind az antik, mind a kortars
olasz zenébe is betekintést
nyerhettink.

Az Olasz- Magyar kulturalis
év f6 célkitlizése - a jelenkori
Olaszorszag promocidja- mel-
lett kivaltsdgos helyet foglal el
a Design, a kortars miivészet,
a tudomany és a technolégia.
Az utébbi (technoldgia) két kidl-
litason kertl részletesebb bemu-
tatasra, melyek kozll az egyik
visszatekintést nyujt az elmult
150 évben elért eredményekre,
a masik pedig megnyitja a kaput
a jov6 szamara, bemutatva a tu-
domany és technolégia néhany
olasz remekm(ivét.

Az olasz fotézas is fontos sze-
rephez jut a rendezvény soran,
szamos nemzetkézi hirnévvel
rendelkez6 olasz fotos kiallitasat
tekinthetik meg az érdekl&dok.

A rendezvény irodalmi vonula-
ta nem csupan olasz szerzéket
prezental, hanem szamos olyan
szerz6t és mivet is, amelyek 2013-
ban valamilyen fontos évfordulo
kapcsan bemutatasra keriilnek.
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A kényvkiadas kiemelkedd poziciot foglal el a 2013-as év-
ben, amely év soran Olaszorszag a Budapesti Nemzetkozi
Kényv Fesztival diszvendége lesz. Ez alkalombol a szamos hires
szerz6n kivil, kilonbozé kiallitasok is bemutatasra kerdiinek.

A filmmi{ivészet nagyon fontos eszkoz az adott orszag
nyelvének és tarsadalma-

nak alapos megismerésé-

hez. Ez okbol kifolyolag a

mozinak rendkivil fontos

és dllando szerepe van. A

kulturalis szezon alatt ké-

rilbeltl 60 film kerdl leve-

titésre. A 2013-as évben

egy gazdag kortars szem-

lét, a MittelCinemaFest-

et is meg fogjak rendez-

ni, szamos szinész és

rendez6 részvételével.

A szinhaz is fontos sze-

rephez jut a Budapesti

Olasz Kultdrintézet 2013-es

programjanak keretein bell, olyan eseményekkel, amelyek
a szinhaz vilagaval kolcsonds kapcsolatban allnak, mint egy,
a Milanoi Piccolo Teatro szinmUivészeti iskola fiatal mlvészei
altal el6adott darab. Tovabbi szindarabok szinesitik majd a
kulturalis szezont, mint példaul a hires Carfo Colla tarsulat
marionett el6adasa, vagy az | promessi sposi cim(i darab,
ami Alessandro Manzoni hires regénye alapjan szlletett.

Véql, de nem utolsé sorban fontos, hogy helyet kapja-
nak a szezon soran az Ugynevezett specialis rendezvé-
nyek, ami szamos kiilonbdz6 tudomanyagat és mdvészeti
agat foglal magaban. A specialis rendezvények keretén
beltl megjelenik az kulfoldi Olasz Kulturalis Intézetek
promacios, Olasz Nyelv
Hete cim( programja,
amely a legkilonbézdbb
szektorokban kinal ér-
dekes programokat az
érdeklédéknek, jelentds
szerepet forditva az iskolak
és egyetemek bevonasara.
A 2013-as Olasz - Magyar
Kulturdlis Szezon kiilénbdz6
olasz allami és magan In-
tézetek kozrem(ikddésével
johetett létre, de nem el-
hanyagolhatd a magyar in-
tézetek szerepe sem, me-
lyek szamos rendezvény
megrendezésével szinestik a Kulturalis Ev programjat.

A Magyar-Olasz Kulturalis Evad 2013 programsorozat arca
Osvért Andrea szinészné.

Tovabbi informéciok: Budapesti Olasz Kulturintézet o Tel. +36
1483 20 63 e ufficiostampa.iicbudapest@esteri it
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Il Marchio Ospitalita Italiana

in Ungheria

Il progetto Marchio Ospitalita Italiana nel Mondo & nato
quale iniziativa dell'Unioncamere in collaborazione con la
Federazione [taliana Pubblici Esercizi (FIPE) e ['lstituto Nazio-
nale Ricerche Turistiche (ISNART). Quest'ultimo, valutando le
esperienze pratiche italiane, nel 1997 ha esteso pure all'este-
ro la possibilita di assegnare il marchio Ospitalita Italiana nel
Mondo. In questa iniziativa ha usufruito I'appoggio in pieno
dell'’Assocamerestero. L'obiettivo principale del progetto ¢ di
valorizzare i prodotti agro-alimentari autentici italiani nonché
di promuovere la tradizioni eno-gastronomiche italiane. Tutto
cié tramite la premiazione degli esercizi italiani che assicura-
no il continuo livello qualitativo della ristorazione tradizionale
italiana.
Nell'ambito del progetto hanno esaminato i ristoranti italiani
nelle sequenti aree geografiche:
* Nord America: Canada, Stati Uniti
* America Latina: Argentina, Brasile, Messico, Colombia,
Costa Rica, Equador, Peru Repubblica Dominicana, Vene-
zuela
o Europa Occidentale: Austria, Belgio, Francia, Germa-
nia, Grecia, Lussemburgo, Olanda, Portogallo, Regno
Unito, Spagna, Svizzera, Svezia e Malta
¢ Europa orientale, Mitteleuropa, Africa: Emirate Ara-
bi Unite, Sud Africa, Bulgaria, Repubblica Ceca, Slovac-
chia, Romania, Serbia, Ungheria, Israele, Marocco
¢ Asia e Oceania: Cina, Hong Kong, Giappone, India,
Corea del Sud, Singapore, Thailandia, Australia.
Informazioni dettagliate dei ristoranti: www.10q.it
I ristoranti detentori del marchio devono rispettare rigoro-
samente gli standard relativi all'utilizzo delle materie prime
originali italiani, devono rispettare le ricette originali italiani
e, infine, i ristoranti devono rievocare |'atmosfera e lo stile ita-
liano.

+VOTA E VINCI!”

Chi vota e come si vota?

Possono votare tutti coloro che hanno mangiato
presso i ristoranti che espongono il marchio Ospi-
talita Italiana.

Si puo assegnare ad ogni struttura un voto da 1
(minimo) a 10 (massimo) a seconda del livello di
soddisfazione raggiunto durante tutta la perma-
nenza presso la struttura.
http://www.premiospitalita.it

"Progetto realizzato con il contributo del Fondo Inter-
camerale di Intervento di Unioncamere”
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Il compito delle camere di commercio italiane che operano
all'estero & la divulgazione locale dell'iniziativa, la valutazione
dei ristoranti italiani locali. In Ungheria & la CCIU che svolge
questa attivita.

Finora, - sulla base della selezione effettuata dall'apposita
commissione — 13 sono i ristoranti italiani che hanno meritato
il Marchio Ospitalita. Questi ristoranti sono i sequenti:

Codice Ristoranti

157 Ristorante Krizia

158 Trattoria Toscana

193 Okay Italia I.

198 Il Terzo Cerchio

375 Trattoria Pomo d'Oro
504 Tom George Italiano

526 Trattoria Venezia

527 Gastronomia Pomo d'Oro
610 Osteria Fausto’s

611 Fausto's Ristorante

622 Etna Ristorante e Pizzeria
1121 Millennium da Pippo

1178 Trattoria La Coppola

[ ristoranti sono annualmente valutati, controllando se il livel-
lo qualitativo & rimasto intatto 0 meno, se i ristoranti rispetta-
no i criteri della valutazione: materie prime originali, I'offerta
di vini pregiati di marchio, I'esperienza del cuoco, I'atmosfera
originale italiano.

Home page del progetto:
http://www.premiospitalita.it
http://www.10q.it/
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Gasztronémia

Az olasz vendéglatas védjegye

Magyarorszagon

A ,Marchio Ospitalita Italiana
nel Mondo” - az Olasz Ven-
déglatas Védjegye projekt - az
Unioncamere (Kereskedelmi Kama-
rak Szévetsége) kezdeményezése
altal szuletett, egytttm(kodésben
az Olasz Vlendéglatipari Egységek
Szovetségével (F.I.P.E), s annak gyakorlati megvalésitdsaban a
Nemzeti Turisztikai Kutatdintézettel (IS.NA.R.T.). Az olaszor-
sz4gi tapasztalatokat felhasznalva az IS.NA.R.T. 1997-ben
terjesztette ki az ,Olasz Vendéglatds Védjegye” elismerést
kulfoldon az Assocamerestero (a kilféldon tevékenykedd
Olasz Kereskedelmi Kamarak szovetsége) segitségével. A kez-

Szavazz és nyerj!
Ki szavazhat és hogyan?

A szavazasban mindenki résztvehet, aki mar ét-
kezett a védjeggyel rendelkezé éttermekben.
Minden éttermet 1 t6l (minimum), 10-ig (maxi-
mum) terjedd osztalyzattal lehet értékelni a sze-
rint, hogy az adott étteremben kapott szolgalta-
tast valaki hogyan itélte meg.

http://www.premiospitalita.it

A projekt az Unioncamere Kamarakozi Alapjanak hoz-
zéjarulasaval valosult meg.

demeényezés célja az olasz élelmiszeripari termékek és az olasz
gasztrondmiai kulttra hagyomanyainak népszerdsftése és fej-
lesztése kalfoldon, kitiintetve azon kilfoldon miikods olasz
éttermeket, akik az olasz vendéglatas mindségi szinvonalat
biztositjak.

A kovetkez6 orszagok olasz éttermei kozott tértént a felmé-
rés, melyek foldrajzi felosztés szerint:

o Eszak-Amerika: Kanada, Egyesiilt Allamok.

o Latin-Amerika: Argentina, Brazilia, Mexiko, Kolumbia,
Costa Rica, Ecuador, Peru, Dominikai Koztarsasag, Ve-
nezuela.

¢ Nyugat-Eurdpa: Ausztria, Belgium, Franciaorszag, Né-
metorszag, Gordgorszag, Luxemburg, Hollandia, Portu-
galia, Egyesilt Kiralysag, Spanyolorszag, Svajc, Svédor-
5zag és Malta.

¢ Kelet-Eurdpa, Kelet-K6zép Europa és Afrika: Egye-
stilt Arab Emiratus, Dél-Afrika, Bulgéria, Cseh Koztarsa-
sag, Szlovakia, Romania, Oroszorszag, Szerbia, Magyar-
orszag, lzrael és Marokko.

o Azsia és Oceania: Kina, Hong Kong, Japan, India, Dél-
Korea, Szingapur, Thaifold, Ausztrélia.

Bévebb informacio az éttermekrdl: www.10q.it
Az elismerésben részesilt éttermek szigortan betartjak
az egyes olasz alapanyagok felhasznalasahoz kapcsolédd
standardeket, tiszteletben tartjdk az olasz nemzeti recepte-
ket, éttermik hangulata az olasz stilust idézik.
A programban a kilfoldi Olasz Kereskedelmi Kamarak felada-
ta a kezdeményezés helyi terjesztése és az éttermek felméré-
se, melyben a Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara is
részt vesz.
Az elismeréshen - kilén bizottsag éltal kivalasztott-, eddig
13 budapesti étterem részesilt:
Etna Restaurant és Pizzéria, Gastronomia Pomo d'Oro, Il
Terzo Cerchio, Krizia Etterem, Millenium da Pippo, Okay ltalia
I, Osteria Fausto’s, Ristorante Fausto’s, Tom George ltaliano
Etterem, Trattoria La Coppola, Trattoria Pomo d'Oro, Trattoria
Toscana, Trattoria Venezia.
Az éttermeket ezek utan évente feliilvizsgaljak, hogy folya-
matosan betartjak-e az eldirt kévetelményeket tébbek kozott
az eredeti alapanyagok, a szakdcs tapasztalata, az eredeti
olasz receptek, a kiilonféle védjegyes borok kinlata és az
olasz vendéglatas hanqulata tekintetében.

A projekt honlapja: http://www.premiospitalita.it
http:/www.10q.it/

Bévebb informacid az éttermekrdl: MOLK, Nagylucskay Nora,

tel.- 0036/1 485 0202, email: servizi@cciu.com

Kod Etterem

157 Ristorante Krizia

158 Trattoria Toscana

193 Okay Italia I.

198 Il Terzo Cerchio

375 Trattoria Pomo d'Oro
504 Tom George Italiano

526 Trattoria Venezia

527 Gastronomia Pomo d'Oro
610 Osteria Fausto’s

611 Fausto's Ristorante

622 Etna Ristorante e Pizzeria
1121 Millennium da Pippo
1178 Trattoria La Coppola
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Le tradizioni culinarie natalizie d’Italia

di Alberto Tibaldi - Delegato di Budapest dell'Accade-
mia Italiana della Cucina

Non molto lontano dalle festivita na-
talizie penso sia ancora interessante
fare una carrellata circa le tradizioni
culinarie nelle diverse regioni d'ltalia,
specchio fedele della varieta della
gastronomia del Bel Paese, frutto
della variegata storia delle sue genti.
In un libro intitolato "La cucina delle

festivita religiose", I'Accademia Italiana della Cucina racconta

il Natale a tavola dalle Alpi all'Etna, dalla piemontese "finan-

ziera" allo Zelten di Bolzano, dalla

siciliana "giuggiulena” ai "cornioi"

veneti, dal "bardiccio" toscano fino

al pane di Cristo triestino.

Ma vediamo in dettaglio, regione

per regione, dal nord al sud quanto

asserito:

Val d'Aosta: il pranzo di Natale

vede in tavola la classica carbona-

de, fette di carni macerate nel vino

rosso con erbe aromatiche e sale,

poi tagliate a pezzetti e cotte in pa-

della con del burro. Si serve con una salsa particolare al vino

rosso, ricca di sapori e di profumi.

Piemonte: sulla tavola trionfano antipasti tradizionali quali

il "batsoa" (zampini di maiale), la "finanziera" (un piatto di

frattaglie e funghi), i “capunet” (involtini di verza e carne), il

vitel tonné mentre tra i primi non possono mancare zuppiere

fumanti di agnolotti e ravioli. Per il pranzo del 25 dicembre

sono protagonisti i capponi e il gran bol-

lito, accompagnati sempre da un'insalati-

na di sarset (soncino).

Liguria: durante la vigilia di Natale il di-

giuno cristiano & un vero e proprio ob-

bligo religioso, e in passato si consuma-

va esclusivamente una zuppa di pane in

brodo di trippa.

Lombardia: per I'antivigilia di Natale

nell'Oltrepo si praticava la "cena delle

sette cene” realizzata con ben sette por-

tate di magro. Piatto simbolo del Natale

¢ da sempre I'anguilla, cotta in un fondo

di robusto Barbera sul Ticino, in cartoc-

cio con timo e limone sul lago d'lsec e

infine "cont i faseu" (con i fagioli) sui Na-

vigli Milanesi.

Trentino Alto Adige: nel rispetto della

tradizione tirolese, le famiglie sono soli-

te mangiare la carne con i crauti. A Bolzano il simbolo del
periodo natalizio & lo Zelten, un tipico dolce di frutta secca.
La tradizione vuole che la fetta piti grande spettasse al capo
famiglia che lo tagliava alla presenza di tutti, mentre le fette
pill piccole erano riservate alle ragazze in eta da marito.
Veneto: la tradizione della cena della vigilia vuole la presenza
in tavola dei "cornioi", ovvero lumache che servivano a sfa-
mare ['intera famiglia allargata. L'antica ricetta prevede infatti
che ne vengano preparate ben 200, accompagnate da olio,
vino bianco secco, burro, aglio, sedano e prezzemolo.
Nella zona del vicentino, per il pranzo di Natale il piatto tradi-
zionale & ancora oggi la minestra di tagliatelle con fegatini in
brodo di cappone e di manzo. Simbolo del veronese ¢ invece
il bollito misto alla veronese con
peara (salsa di pane, pepe e midol-
lo di bue).
Friuli Venezia Giulia: solo piatti
di magro rispettando la penitenza
religiosa. La tavola natalizia tradi-
zionale & composta da una serie
di vari pesci denominati in dialetto
"fritura, sardele, sequi, sgombri, bi-
sate e masonite".
Per la cena della vigilia, i triestini
considerano quasi d'obbligo il "ri-
soto coi caperzoli” (arselle) oltre che la pasta con le sardele
salade (sardine salate). A Trieste la tradizione vuole che dopo
la mezzanotte, quando I'imposizione del digiuno natalizio &
scaduta, si mangino le trippe fumanti e bene "informaiade”
(ricche di formaggio). Per il pranzo del 25 invece non puod
mancare il maialino al forno sostituito a volte con la tacchina
ripiena, accompagnato dal cosiddetto pane di Cristo.
Emilia Romagna: per la vigilia domi-
nano i primi piatti della tradizione, gli
spaghetti al tonno o alle sarde e i tortelli
di zucca al burro. A Bologna, in parti-
colare i pasti natalizi non possono non
concludersi con il celebre pan speziale o
Certosino, dolce di origine medievale, la
Cui ricetta era custodita dai monaci della
Certosa.
Toscana: si intonano canti intorno al
fuoco e si beve vin brdlé. In particolare
va ricordata la tradizione di Londa, nei
pressi di Firenze, dove dopo la mezza-
notte, viene cotto sulla brace del falo il
bardiccio, la tradizionale salsiccia di ma-
iale al finocchio.
Marche: il venerdi di magro era in pas-
sato una ghiotta occasione per mangia-
re pesce, di solito stoccafisso e baccala.
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Il pranzo natalizio rispecchiava in tutto per tutto quello dei
matrimoni e vedeva protagonisti i cappelletti in brodo, sequiti
dal bollito con verdura cotta o cardi e dalla carne arrosto.
Umbria: bottarga trinciata, le tartarette di mangiar bianco, le
trote marinate e pasticci di ostriche calde.

Lazio: il cenone della vigilia aveva il suo evento simbolico nel
cottio (una zuppa) del pesce di Portico d'Ottavia dove si trova
la sede storica della cucina giudaica. Il tradizionale menu della
vigilia di Natale prevede ancora oggi il brodo di pesce seguito
dalla pasta asciutta al sugo di tonno e per secondo l'intra-
montabile baccala in umido con pinoli e zibibbo.

Abruzzo: a Lanciano la vigilia di Natale & preceduta dall'an-
tivigilia, una cena di magro in cui le portate sono ben 13, a
indicare Gesu e i dodici apostoli. Sulle tavole campeggiano i
fidelini (spaghetti sottili) con le sarde, il baccala, le anguille, i
capitoni fritti ed altri piatti a base di pesce. La tradizione piu
rigorosa prescrive che la notte di Natale bisogna mangiare
senza uova, burro e latte. Si preparano infatti le ostie compo-
ste da due strati di leggerissime sfoglie che si farciscono con
un miscuglio di miele, mandorle e noci.

Molise: oltre al classico brodetto alla termolese per la cena
della Vigilia, ci sono le sagne in brodo, pregiato timballo di

lasagne cotte nel brodo di gallina ed imbottite con uova, pe-
corino e scamorza, la carne della gallina a tocchetti, il tutto
ben innaffiato di brodo e messo in forno.

Campania: per la vigilia insalata di rinforzo con cavolfiore
bollito, scarola riccia, olive di Gaeta, capperi, sottaceti e alici
salate e il capitone. Il pranzo del 25 prevede invece la mine-
stra maritata. Tra i tipici dolci di Natale in Campania troviamo
invece gli struffoli (palline fritte di pasta dolce) di origine an-
tichissima.

Puglia: per la Vigilia si mangiano i frutti di mare crudi, dalle
cozze agli allievi e le tagliatelle mentre la carne & protagonista
del pranzo di Natale con I'involtino di carne di cavallo.
Basilicata: nel periodo natalizio vi € la consuetudine di pre-
parare le scarpedde: sfoglie di pasta fritta e coperte di miele.
In questa regione ¢ la diversita del condimento utilizzato a in-
dicare la gradualita dell'importanza della festa: per il Natale si
ricorre a sughi preparati con polli e conigli ruspanti imbottiti.
Calabria: trionfa il capitone. | riti del Natale cominciano il
20 dicembre quando si preparano i dolci realizzati con mie-
le d'api o di fichi e olio di frantoio. Il 23 dicembre invece &
dedicato alla frittura di ciambelle (i pittuli) che si consumano
insieme a parenti ed amici.

Sicilia: non c'é cena della vigilia senza la pasta con le sarde.
Da non perdere, se si transita dalle parti di Modica la pietra-
fennula, raro e durissimo dolce di mandorle preparato per
Natale.

Sardegna: ¢ il trionfo della frequla, una specie di cuscus di
semola di grano duro macinata grossa, impastata con acqua
tiepida e zafferano poi soffregata tra i palmi delle mani per
far gonfiare i grani. Asciugati su un canovaccio, questi grani
vengono cotti nel brodo di gallina e conditi con formaggio
fresco in salamoia (casu de fitta) e abbondante pecorino grat-
tugiato.

Insomma c'@ solo I'imbarazzo della scelta, ma come vuol la
tradizione i piatti piti ambiti da ciascun italiano (anche lon-
tano da casa!) sono sempre quelli che ricordano di piu le sue
terre d'origine.
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Az olasz karacsony gasztronémiai

hagyomanyai

Alberto Tibaldi, az Olasz Konyhamivészeti Akadémia
Budapesti Delegaltja

Ugy gondolom, nem sokkal a karacsonyi Ginnepek utan
még érdekes lehet attekinteni az egyes olasz vidékek szo-
kasait. Ezek a helyi hagyomanyok hi tikrei a Szép Orszag
valtozatos gasztrondmiajanak, hiszen az olasz konyha ép-
pen az egyes vidékek lakoinak, azok gazdag torténetének,
hagyomanyainak eredménye. Az Olasz Konyham{vészeti
Akadémia egy érdekes kotetben irja le az innepi hagyo-
ményokat egészen az Alpoktdl az Etndig, a piemontei Fi-
nanctaltél a bolzandi Zeltenig, a sziciliai Giuggiulenatol, a
venetoi Cornioi-ig, a toszkan

Bardicciotdl a trieszti Krisz-

tuskenyérig. A kotet cime , A

vallasi innepek konyhaja” (,La

cucina delle festivita religiose”).

De nézziik részleteiben a jelleg-

zetességeket, régiordl, régiora,

északrol délre haladva.

Val d’'Aosta: a jellegzetes

karacsonyi vacsora a klasz-

szikus carbonade, azaz hus-

szeletek fliszeres, sos, voros

borban pacolva, felkockazva és

serpenydben vajjal megsitve.

Jellegzetes, izes, illatos voros-

boros martassal talaljak.

Piemonte: a kardcsonyi asz-

talokon a hagyomanyos eléételek diadalmaskodnak, kdztiik
a batsoa (sertés lab), a belséségekkel és gombaval készild
financtal (finanziera), a capunet (hussal téltott kelkaposzta-
levelek) és a vitel tonné (borjuszeletek tonhalas martasban).
Az els6 fogasok kozul nem hianyozhatnak a géz6lgé leve-
sestalak benne raviolival, vagy az agnolotti nev( tésztaval.
December 25-én a fészerep a kappannak és a levesben f6tt
vegyes husoknak (grande bollito) jut. Ezeket persze mindig
kiséri a sarset (soncino) nev( salata.

Liguria: karacsony el@estéjén a keresztények hojtoinek és ez
szigord, vallasi el6iras. A bojt ideje alatt a multban kizarolag
kenyér- és pacallevest ettek az emberek.

Lombardia: a Po folydn tul a karacsonyt megeléz6 idében
gyakoroltak az Ugynevezett hét vacsora vacsorjat (cena delle
sette cene). Ez olyan, éppen hét fogashol &l vacsorat jelentett,
amelynek soran csak sovany, vagyis bojti ételeket lehetett felszol-
galni. Szimbolikus fogas volt mindig az Iseo tobdl halaszott, f6-
lidba csomagolt angolna, j6 kis robosztus Ticinéi Barbera borban

f6zve, citrommal és kakukkfével izesitve. A milandi csatornak kor-
nyékén soha nem hidnyozhat a bab, pontosabban a Cont i faseu.
Trentino Alto Adige: a hagyomanyoknak megfeleléen
a dél-tiroliak az Unnepek alatt kaposztat esznek hussal.
Bolzandban a tipikus édesség a Zelten, a jellegzetes aszalt
gyimolcsos stitemény. A szokés az, hogy a legnagyobb da-
rabot a csaladfé kapja, aki maga vagja ol a tortat az 6sszes
csaladtag jelenlétében. A legkisebb szeletek pedig az elado-
sorban lévé lanyoknak jutnak.
Veneto: az tinnep elGestéjén kételez6en feltalaljak a Cornioi-t
vagyis a csigat, amely egykor egy egész csaladot volt képes meg-
évni az éhezéstdl. Az Gsi recept szerint is legalabb 200 csigat
kellett elkésziteni olivaolajjal,
vajjal, szaraz fehér borral, pet-
rezselyemmel, fokhagymaval és
szarzellerrel.
Vicenza kornyékén a tradi-
ciondlis kardcsonyi étel ma
is a kappanbol és marhabol
f6z6tt husleves benne me-
télttésztaval és majjal. Ezzel
szemben Verona tajan vegyes
f6tt husokat készitenek és
kotelez6 mellé a vidék jelleg-
zetes peara martasa. Ennek
hozzavaldi a szikkadt kenyeér,
bors és marha csontveld.
Friuli Venezia Giulia: be-
tartva a vallas elGirasait
itt is a bojti (piatti di magro) ételek kertlnek teritékre. A
karacsonyi asztalra a kovetkezéket teszik: kilonféle ha-
lak, dialektusban: fritura, sardele, segui, sgombri, bisate e
masonite. A triesztieknél majd hogy nem kételez6 a risoto
coi caperzoli (arselle) és a tészta mellé sardele salate, vagyis
sozott szardella. Ugyanitt, december 24-én, éjfél utan,
amikor a bojtnek vége van, g6zolg6 pacal kerl az asztal-
ra jocskan megszorva sajttal (bene informaiade) ... A 25-i
déli ebédnél viszont nem hianyozhat a sult malac, néha tol-
tott pulykdval helyettesitve. Az ebédet a kitling édesség, a
Krisztus kenyere (Pane di Cristo) koronazza meg.
Emilia Romagna: a hagyomanyos elsé fogasoké a kara-
csony. Tonhalas vagy szardinias spagetti, vajas sut6tokos
toltott tészta (tortelli di zucca al burro). Bolognaban a ka-
racsonyi étkezések nem fejezédhetnek be a hires, kozép-
kori eredet(i flszeres gyuimolcskenyér (Pan speziale vagy
Certosino) nélkl, melynek receptjét a karthauzi szerzetesek
Grizték abban a kolostorban, ahol ez a stitemény sziletett.
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Toscana: karacsonyi ének sz0l a tliz kdzelében és a kosztosok
vin brilét (forralt bort) kortyolgatnak. A Firenze kozeli Londa ha-
gyomanyai talan a legjellegzetesebbek, ahol éjfél utén a tabortliz
parazsan sltik a bardiccio-t, az édeskdménnyel izesitett, disznd-
husbol kész(ilt kolbaszt.

Marche: a pénteki bojt jo mindig alkalom volt arra, hogy az em-
berek jot lakmarozzanak a halfélékbél. Ez rendszerint a soban
konzervalt tékehal, a baccala, vagy ennek széritott véltozata a
stoccafisso volt. Az Uinnepi étel sokban emlékezetet it mas tn-
nepek, példaul az eskivéi ebéd, vacsora hagyomanyos fogasaira
vagyis johetnek a tésztakalapocskak huslevesben, majd a fétt hus
f6tt zoldségekkel, kardival és a végén talaljak a stilteket.

Umbria: préselt halikra (bottarga) és a tartarette, marinirozott
pisztrang és meleg, osztrigas pastétom.

Lazio: a 24-i innepi vacsora szimbolikus momentuma a cottio
fogyasztasa volt. Ez nem més, mint egy halleves, keletkezési helye
valahol a Portico d'Ottavia kdrnyékén van, a rémai zsidd konyha
torténelmi bolcséjében. Ez a halleves ma is asztalra kerdl és ezt
kéveti a tonhalas f6tt tészta és f6fogasként jon a kihagyhatatlan
szaftos tékehal fenyémandulaval és mazsolaval megbolonditva.
Abruzzo: Lanciandban a karacsony elestét, a 24-ét még egy
masik vacsora is megel6zte. Ez is bojti mend volt, de azért 13 fo-
gasbdl allt. Ez a szam éppenséggel Jézust és a tizenkét apostolt
jelképezte. Az asztalon felszolgdljék a jellegzetes helyi vékonyka
spagettit (fidelini) szardiniaval. Tékehallal, édesvizi és tenger an-
golndval, egyéb halféleségekkel. A legszigorubb helyi szabaly,
hogy a karacsonyi étkezésnek, 25-én, nem szabad tartalmaznia
tojast, tejet és vajat. A habkonny(i édességet, az ostyat is igy ké-
szitik, hogy két lap kozé egy méz, mandula és di6 keverékébél
készitett tolteléket raknak.

Molise: a hagyomanyos Termoliban készil6 halleves (brodetto)
mellett 24-én divik a révidre laskazott lasagna tészta (sagne) his-
levesben, és a kit(ing lasagna-torta. Ennek tésztajat is tydkhusle-
vesben fézik ki és rétegesen adjak hozzé a tojést, a scamorza és a

pecorino sajtot, a levével jol atitatott, feldarabolt tytk husat majd
az egész megy a stitébe.

Campania: A 24-i napon az ,étlapon” er6sité salata szere-
pel: f6tt karfiol, fodros endivia, gaetai olajbogyo, ecetes, eltett,
savanyUsagok, sos szardella és tengeri angolna. A 25-i valodi
karacsonyi ebéd 16 fogasa a minestra maritata, egy zoldségek-
ben gazdag, tyuk, marha és sertéshus felhasznalasaval f6tt,
meglehet6sen nehéz leves. A tipikus karacsonyi édesség errefelé
az 6srégi struffoli, édes tésztabol formézott siti-golyok, mézes,
citromleves, gydmbéres mézzal ragaddsra locsolva.

Puglia: 24-én nyers, vegyes tenger gytimolcseit esznek, mig
a husos raguval készitett metélttészta épplgy a 25-i ebéd
f6szereplGje, mint a I6htshél készilt rolad.

Basilicata: szokasosan a karacsonyi idészakban készitik a
scarpedde-t. SUlt tészta ez mézzel boritva. Ebben a régioban
az alkalmazott izesitések azok, amelyek megkuilonboztetik az
egyszer(i hétkéznapokat az Unnepektdl. Az tinnepek kozott
is kulonbség van a fontosabbak és a kevésbé fontosak kozott.
Karacsonyra a csirkébdl, tolt6tt nylbdl késziilt szészok, izesité-
sek a leggyakoribbak.

Calabria: f6szerepben a tengeri angolna (capitone). A kara-
csonnyal kapcsolatos ritusok mar december 20-an elkezdédnek,
akkor siitik a mézzel, fiigével, otthon sajtolt olivaolajjal késziild
édességeket. December 23-an viszont a rokonok és baratok tar-
sasagaban elmajszolt stilt édes karikak (pittuli) napja van.
Szicilia: a 24-i vacsora nem is karacsonyi, ha hidnyzik a szar-
dellds f6tt tészta. Ha Modica felé jarunk ne hagyjuk ki a
pietrafennula nevi édességet, ritka, kemény, mandulaalapu,
kifejezetten karacsonyra.

Szardinia: errefelé a kardcsonyt jelz6 legjellegzetesebb étel a
fregula, egyfajta kuszkusz. Durvéra 6rolt bizabl visszamaradt
korpét kevernek 6ssze langyos vizzel, safrannyal és egy tanyéron
szétteritve tenyérrel korkdrosen ,masszirozzak” addig, amig kis
tarhonyaszer(i golyécskak nem formélodnak a pépbdl. Ezeket
megszaritjak, kicsit meg is piritjak és tytkhuslevesbe fézik. A le-
vesbe s6s lében tartositott friss sajtot (casu de fitta) kevernek és a
végén még jol megszorjak az egészet reszelt juhsajttal.
Osszefoglalva a béséq zavaraval kiizdhet mindenki. De va-
lamennyi olasznak, (a hazajaté! tavol élének is!) mindig az a
legkedvesebb étel, ami a szul6foldjére emlékezteti.
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Festa delle culture

Eugenia Lamuro

La British International School di Buda-
pest, ha organizzato dal 15 al 19 Otto-
bre, la settimana della cultura, un evento
che vede come protagonisti: gli studenti,
il corpo docente e non e le famiglie de-
gli alunni, provenienti da diversi Paesi
del mondo. La finalita di questo evento
culturale & quello di conoscere, scoprire,
usi, costumi e tradizioni culinarie proprie
di ciascun Paese.

Nella macchina organizzativa tutti hanno
avuto il proprio ruolo. Ogni famiglia, ha
partecipato mettendo a disposizione og-
getti, cimeli, e qualunque altro simbolo
della propria Nazione.

II'15 ottobre ha avuto luogo la "Food
Fair"organizzata all'interno della grande
palestra della scuola. Sono stati allesti-
ti stand, per ciascuna Nazione che ne
richiamavano folclore e tradizioni, ren-
dendo piti suggestiva e vivace la festa. |l
tema principale dell'evento & stata la de-
gustazione dei piatti tipici: in un grande
mix multietnico, tutti i sensi dal tatto, al
gusto, all'olfatto, alla vista, all'udito sono
stati coinvolti. Lo stand italiano é stato
allestito grazie alla collaborazione delle
mamme. In bella mostra, i colori della no-
stra bandiera, le maglie di squadre di cal-
cio italiane, pasta, libri, forme di parmi-

A kultarak unnepe

Eugenia Lamuro

A Budapesti British International School
oktéber 15-19 kéz6tt kulturalis hetet
szervezett, melynek fészerepldi kozott
ott voltak a didkok, a tanari kar tag-
jai, a didkok csaladtagjai, akik a vilag
kulonbozé orszagaibél érkeztek.

A rendezvény célja az volt, hogy mind-
egyik résztvevd orszag bemutassa sajat
nemzetét, szokdsait, hagyomanyait,
ételeit. A szervezésben mindenkinek
megvolt a maga feladata. A munkaban
résztvev csaladok hoztak mindenféle
az orszagukra jellemzd, azt jelképezé
targyat, emléket. Oktober 15-én ke-
rilt sor az iskola nagy tornatermében
a Food Fair eseményre. Minden nem-
zetnek kilén standja volt, melynek
hangulatos, innepélyes diszitéséhez
az adott orszag népies, viddm, hagyo-
manyos motivumait hasznaltak. Az
esemény legfontosabb része a jelleg-
zetes ételek kostoldja volt. A nemzetek
talalkozoja megérintette a kivancsiak
minden érzékszervét: j6 volt a szem-
nek, a fllnek, az orrak, az izlelésnek,
a tapintasnak. Az olasz stand épitését
az anyukak vallaltak. Nemzeti zaszlonk
szinei adtdk meg a hangulatat, de ki-
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allitottak a hires focicsapatok mezeit,
és nem hianyozhatott persze a tészta,
a konyvek, a parmezan készitéséhez
hasznalt formak, olasz divatkreaciok,
csipkés ruhak. Az egész egyszerd, de
jellemz6 képet adott hazankrél. Ugyan-
ezek az anyukak, akiknek gyermekei
ebben az iskolaban tanulnak, kitettek
magukért a konyhaban is. Készitettek
lasagnét, hideg tésztakat, margherita

giano, vestiti griffati di creazione italiana,
a dare un'immagine semplice ma signifi-
cativa del nostro paese. Le mamme dei
ragazzi italiani che frequentano la scuola,
si sono cimentate ai i fornelli preparando
lasagne, sformati alle verdure, pasta fred-
da, pizza margherita, focacce, torte alla
nutella, tiramist, panna cotta, mousse
al cioccolato...e molto altro, che hanno
reso il nostro stand alquanto appetibile,
facendo onore alla buona cucina italiana.
II'tripudio di colori, nonche i profumi, gli
odori, i suoni hanno reso il tutto spetta-
colare, divertente, una sorta di viaggio
estemporaneo nel mondo.

pizzat, lepényt, nutellds tortat,
tiramisut, pannacottat, csokihabot és
még sok-sok mindent, amitél a stand
valéban étvagygerjesztévé valt és
nem hozott szégyent az olasz konyha
imazsara. Az izek, az illatok, a szinek,
a dallamok tették latvanyossd, széra-
koztatova az egész rendezvényt, olyan
volt az egész, mint egyfajta idétlen vi-
lagutazas.
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In memoriam Péter Zwack

Con queste righe commemoriamo Péter Zwack, presidente onorario del Consiglio d’Amministrazione della
Zwack Unicum SpA, che fu il primo presidente della nostra Camera scomparso il 5 agosto 2012, all'eta di 85 anni.

Péter Zwack gia da giovane lavorava nella fabbrica di
proprieta familiare Zwack in via Soroksari, inventore e
produttore del famoso liquore Unicum. Alla fine dell'an-
no 1947 seguendo il consiglio del padre, fu costretto a
lasciare I'Ungheria. Prima si reco in Italia poi ando negli
Stati Uniti d’America dove divento socio di una societa di
Chicago che si occupava di importazione di vini.
Nell"1956, in collaborazione con Tibor Eckhardt, I'ex pre-
sidente americano Herbert Hoover nonché con Sargent
Shriver Jr. costituisce la fondazione , First Aid for Hunga-
ry” per aiutare i profughi ungheresi arrivati negli USA in
conseguenza della rivoluzione ungherese.

Ritorno in Europa nell’anno 1970 per stabilirsi a Firenze.
Continuo la produzione e la commercializzazione inter-
nazionale del liquore Zwack Unicum. Ritorno definitiva-
mente in Ungheria nel 1987. Con la societa ungherese
Budapesti Lik6ripari Vallalat costituisce una societa mista
di nome Zwack Unicum SpA. Nell"1991 - nell'ambito del-
la ormai legale procedura di privatizzazione - con il suo
socio Emil Underberg, la Peter Zwack&Consorten AG.
riacquista dallo stato ungherese la proprieta familiare.
Nasce cosi la Zwack Unicum Rt. e Péter Zwack diventa
presidente del Consiglio d’Amministrazione.

Oltre al lavoro imprenditoriale ricopri anche incarichi
politici. Nella sua veste di deputato parlamentare aiuto
attivamente la fondazione DADA che svolgeva un' im-
portante ruolo nella divulgazione delle informazioni sul-

le droghe. Il centro dellattivita parlamentare di Zwack &
stato sempre la lotta contro il mercato nero, ma svolgeva
pure un ruolo importante nei lavori preparatori per I'ade-
sione dell'Ungheria alla NATO e all'Unione Europea.

Nel 1999 ottenne dallo Stato italiano la medaglia di Cave-
liere dell'Ordine di Merito della Repubblica Italiana.

In Ungheria, in riconoscimento dei suoi meriti nel 2002
e nel 2004 I'lmprenditore dell’Anno mentre, nel 2005 gli
venne assegnata la Croce Media della Repubblica Unghe-
rese (sezione civile). Divento Cittadino Onorario della capi-
tale Budapest nel 2008. Merit¢ il titolo di Best of Budapest
per la sua opera in vita ed infine, nell'anno 2011 assegna-
to il premio dell'agenzia Ernst and Young: ,L'lmprenditore
dell’Anno, I'Uomo Modello”.

Nel 2008 Péter Zwack passo la staffetta al figlio Sdndor
Zwack, ormai della sesta generazione, mentre egli rimase il
presidente onorario della societa partecipando attivamente
alla vita aziendale fino all'ultimo minuto. La porta del suo
ufficio fu sempre aperto per i colleghi e partners d'affari.
Péter Zwack fu il promotore del gemellaggio tra le citta
di Firenze e Budapest. Le due citta hanno appoggiato in
pieno l'iniziativa e questo rapporto divento ufficiale. Péter
Zwack, per questo suo ruolo di mediazione ha meritato
un alto riconoscimento dalla citta di Firenze.

Non si puo dimenticare che fu sempre tifoso accannito
della Fiorentina, per lungo tempo anche sponsor della
squadra.
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In memoriam Zwack Péter

Zwack Péter urra, a Zwack Unicum Nyrt. Igazgatosaganak tiszteletbeli elnokére, s Kamarank egykori elndkére
emlékeziink, aki 85 éves koraban - 2012. augusztus 5-én - hunyt el Olaszorszégban.

Zwack Péter, aki fiatal kora 6ta az Unicumot gyartd és
forgalmazo Soroksari Uti csaladi tulajdonban 1évé Zwack-
gyarban dolgozott 1947 végén édesapja tanacsara el-
hagyni kényszerlt Magyarorszagot, eldszor Olaszorszag-
ba, majd az Amerikai Egyestilt Allamokba ment, ahol egy
chicagoi borimportdr cég térstulajdonosa lett.

1956-ban létrehozta Eckhard Tiborral, valamint a korabbi
amerikai elndkkel, Herbert Hooverrel és Sargent Shriver
Jr-ral a , First Aid for Hungary” alapitvanyt a magyar for-
radalom USA-beli menekiltjei megsegitésére.

1970-ben visszatért Europaba, Firenzében telepedett
le, és a Zwack Unicum gyartasanak és nemzetkozi for-
galmazasanak felligyeletével foglalkozott, majd 1987-
ben hazatért Magyarorszagra, s 1989-ben a Budapesti
Likéripari Vallalattal kozésen vegyes vallalatot alapitott,
Zwack Unicum Budapest Kft. név alatt. 1991-ben a pri-
vatizacié keretében tarsaval, Emil Underberggel a Peter
Zwack & Consorten AG. visszavasarolta az allamtél jo-
gos csaladi tulajdonat, létrehozva ezzel a Zwack Unicum
Rt.-t, amelyben az igazgatdsag elnoke lett.

Az csaladi vallalkozason tal politikai szerepet is vallalt;
orszaggytlési képvisel6ként tdmogatoja volt tébbek kozt
a kabitoszer elleni felvilagositd tevékenységet folytatd
DADA Alapitvanynak, parlamenti tevékenységének koz-

pontjaban a feketegazdasag elleni kiizdelem volt, és igen
aktivan részt vett Magyarorszag NATO tagsaganak és az
Eurdpai Unioba torténd belépésének elGkészitésében.
1999-ben az Olasz Koztarsasag Becstletrendjének lovag-
ja kitlntetést kapta (Cavaliere dell’Ordine di Merito della
Repubblica Italiana).

Erdemei, tevékenységei elismeréseként 2002-ben, majd
2004-ben az £v vallalkozdjanak valasztottak, 2005-ben
megkapta a Magyar K6ztérsasagi Frdemrend k&zépke-
resztet (polgdri tagozat). 2008-ban Budapest diszpolgari
cimével tiintették ki, 2009-ben megkapta a Best of Bu-
dapest életm( dijat, 2011-ben pedig az Ernst and Young
Az év lizletembere”, Példakép” dijat kapta meg.
2008-ban adta 4t a stafétabotot a hatodik generaciét
képviseld fianak, Zwack Sandornak, mikézben 6 megma-
radt a vallalat tiszteletbeli elnokének, s aktivan részt vett
a tarsasag életében, irodajanak ajtaja mindig nyitva allt a
munkatarsak, partnerek el6tt.

Zwack Péter kezdeményezte a Firenze - Budapest testvér-
varosi kapcsolat létrehozasat. Mind a két véros vezetése
az elképzelés mellé allt, ami meg is valosult, és Zwack Pé-
ter Ur magas elismerést kapott Firenze varosatdl.
Mindvégig a Fiorentina olasz futballcsapat lelkes szurko-
l6ja, sokaig tdamogatdja is volt.
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Hotel Parlament ****

1054 Budapest, Kalman Imre utca 19.
Prenotazioni: +36 1 374 6000
www.parlament-hotel.hu
reservation@parlament-hotel.hu

Villa Weber

H-7150 Bonyhad, Istvan Major
hrsz: 0255/4

Tel. +36 74 550 630
www.villaweber.hu

GPS: N 46.30203° E 18.54853
reception@villaweber.hu

Trattoria Ciao Ciao

1061 Budapest, Andrassy Ut 2.
Tel. +36 17207098

Mob. + 36 30 534 2907
WWW.Ciaociao.hu

ETNA Ristorante, Grill & Pizzeria
1021 Budapest, Gabor Aron utca 74-78.
Tel. +36 1391 5839
www.etnaristorante.hu

Millenium da Pippo

1062. Budapest, Andrassy Ut 76.
Tel. +36 1 3740880
www.milleniumdapippo.hu

Okay Italia

1137 Budapest St. Istvan krt 20.
Tel. +36 1 349 2991
www.okayitalia.hu

Osteria L'Aranceto

1054 Budapest, Szabadsag tér 16.
Tel. +36 1 269 3534
www.aranceto.hu

~ Ettermek, szalloddt

Dove alloggiare? Vi consigliamo

New York Palace *****

1073 Budapest, Erzsébet krt. 9-11.
Tel. +36 1 886 6111

Prenotazioni: +36 1 886 6177
www.boscolohotels.com
reservation@newyork.boscolo.com

Hotel Palazzo Zichy *****
1088 Budapest, Lérinc pap tér 2.
Tel. +36 1 235 4000
www.hotel-palazzo-zichy.hu
info@hpz.hu

Dove ristorarsi? Vi consigliamo

Pomo d'Oro

1051 Budapest, Arany Janos utca 9.
Tel. +36 1302 6473
www.pomodorobudapest.com
Cucina italiana, pizzeria

Ristorante Krizia

1066 Budapest, Mozsér utca 12.
Tel. +36 13318711
www.ristorantekrizia.hu

Trattoria La Coppola

1056 Budapest, Karolyi Mihaly utca 19.
Tel. 436 1235 0425
www.lacoppola.hu

Trattoria Toscana

1056 Budapest, Belgrad rakpart 13.
Tel. +36 1327 0045
www.toscana.hu

Cucina toscana e italiana
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Hasznos cimek

In Ungheria

CCIU - Camera di Commercio Italiana per I'Ungheria
MOLK - Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara
1056 Budapest, Véci utca 81.

Tel. +36 1 4850200 ¢ Fax +36 1 4861286

Email: info@cciu.com ® www.cciu.com

Presidente e EInok: Bernardino Pusceddu

Vicepresidenti ¢ Alelnokok:

Giuseppe Cammisa, Adriano Ruchini, Maurizio Sauli
Tesoriere ¢ Kincstarnok: Piercarlo Lamberti

Segretario generale ¢ Fétitkar: Gyula Habetler

Ambasciata d'Italia » Olasz Nagykévetség

1143 Budapest, Stefania tt 95.

Tel. +36 1 4606200 o Fax +36 1 4606260

Email: ambasciata.budapest@esteri.it » www.ambbudapest.esteri.it
Ambasciatore ® Nagykovet: Maria Assunta Accili

Ufficio Economico-commerciale: Paolo Di Giandomenico

Cancelleria Consolare ¢ Olasz Konzulatus

1143 Budapest, Javor utca 4.

Tel. +36 14606201 © Fax +36 1 4606290

Email: consolare.ambbudapest@esteri.it » www.ambbudapest.esteri.it
Capo della Cancelleria Consolare ¢ Konzul: Daniela Falsini

I.C.E. » Olasz Kiilkereskedelmi Intézet

1088 Budapest, Rakoczi it 1-3.

Tel. +36 1 2667555  Fax +36 12660171

Email: budapest@ice.it ¢ www.italtrade.com/countries/europa/ungheria
Direttore ® Igazgaté: Enrico Barbieri

Istituto Italiano di Cultura * Olasz Kultdrintézet
1088 Budapest, Brody Sandor utca 8.

Tel. +36 14832040 o Fax +36 1 3176653

Email: iicbudapest@esteri.it ® www.iicbudapest.esteri.it
Direttore ® Igazgaté: Gina Gianotti

Scuola Italiana / Sezione bilingue italo-ungherese
Ujlaki Altalanos Iskola - 1023 Budapest, Urémi utca 64.
Tel/Fax. +36 1 3350720

Consolato Onorario Szeged

Szegedi Tiszteletbeli Konzulatus

6720 Szeged, Dugonics tér 2.

Tel. +36 62 423255 o Fax +36 62 544375
Console onorario ¢ Tiszteletbeli konzul: Jozsef Pal

Consolato Onorario Nyiregyhaza

Nyiregyhazi Tiszteletbeli Konzulatus

4400 Nyiregyhdza, Széchenyi utca 2.

Tel. +36 42 311130 * Fax +36 42 999008

Email consolato@consolatoit.hu

Console onorario e Tiszteletbeli konzul: Roberto Sarcia

Vice Consolato Onorario Pécs

Pécsi Tiszteletbeli Konzulatus

7621 Pécs, Megye utca 21.

Tel. +36 30 253 1302 © Fax +36 72 786 732

Email: consolato.italiano@gmail.com

Vice console onorario e Tiszteletbeli konzul: Rita Hahn-Wittenberger

Centro Italiano di Cultura di Szeged
Szegedi Olasz Kulturalis Kozpont

6720 Szeged, Dugonics tér 2.

Tel. +36 62 423255

Responsabile ¢ Felel6s: Laura Bernardelli
Email: italiano@primus.arts.u-szeged.hu
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Ambasciata d'Ungheria ¢ Magyar Nagykovetség
00161 Roma, Via dei Villini 12/16

Tel. +39 06 4402032 o Fax +39 06 4403270

Email: mission.rom@kum.hu e www.huembit.it
Ambasciatore ¢ Nagykovet: dr. Janos Balla
Rappresentante presso la FAO: Balazs Hamar

Consolato Ungherese di Milano ¢ Milanéi Magyar Konzulatus
20123 Milano, Via Fieno 3, IV piano

Tel. +39 02 726009 © Fax +39 02 72095705

Email: consung@etin.it » Console Generale / Fokonzul: dr. Manno Istvan

Consolato Ungherese * Magyar Konzuli Osztaly
00198 Roma, Via Messina 15

Tel. +39 06 44249938  Fax +39 06 44249908

Email: konzulatus@tin.it « Console / Konzul: Petra Kovacs

Accademia d'Ungheria in Roma

Romai Magyar Akadémia

00186 Roma, Via Giulia 1 (Palazzo Falconieri)

Tel. +39 06 6889671  Fax +39 06 68805292

Email: accadung@tin.it ® www.magyarintezet.hu/roma
Direttore o Igazgato: Péter Kovacs

Ufficio Commerciale dell’Ambasciata d'Ungheria Milano
20123 Milano, Via Fieno 3

Tel. +39 02 4984731 o Fax +39 02 4984471

Email: milan@hita.hu ® www.hita.hu

Direttore o Igazgaté: Déra Csatar

Consolati onorari

Carmine Arena - 70125 Bari, Via Turati 12
Tel. +39 080 8717404 o Fax +39 080 5241704

Erzsébet Miliczky - 40123 Bologna, Via S. Caterina 55
Tel./Fax +39 051 9914536  Email: consolato.bo@libero.it

Ferenc Ungar - 50126 Firenze, Via Belgio 2
Tel./Fax +39 055 6531817

Albert Janos Frank - 16121 Genova, Via Roccatagliata Ceccardi 4/20
Tel. 39010 5702210 © Fax +39 010 586083
Email: consolatohungheria.genova@yahoo.it

Andrea Amatucci - 80132 Napoli, Via Toledo 156
Tel. +39 081 5511115  Fax +39 081 5523953

Adelaide Sotyi Santamarina - 90144 Palermo, Viale delle Alpi 30
Tel./Fax +39 091 6850947

Pierpaolo Piria - 06121 Perugia, Piazzale Giotto 8
Tel. +39 075 5837488  Fax +39 075 30859
Email: consolatoungheriapg@eiseibc.it

Renato Martorelli - 10121 Torino, Via De Sonnaz 11
Tel. +#39 011 5165111 » Fax +39 011 5626238
Email: consolato.ungto@studioferreri.it

Anna Rossi llly - 34147 Trieste, Via Francesco Parisi 14
Tel. +39 040 8330477 # Fax +39 040 49234147
Email: consolau@illy.com

Enrico R. Zoppas - 30135 Venezia, S. Croce 510
Tel. +39 041 5239408 o Fax +39 041 5225632
Email: ungheria.venezia@libero.it

Lajos Pintér - 37121 Verona, Via Leoncino 30
Tel. +39 045 595885 ¢ Fax +39 045 8074093
Email: info@consunghverona.com ¢ www.consunghverona.com
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Szolgdltatdsok a ’rcgoknak

La Camera di Commerecio Italiana per I' Ungheria au-
guri a tutti i soci e lettori un felice Anno Nuovo.

I Soci della Camera di Commercio Italiana per I'Unghe-
ria possono usufruire di un ampio ventaglio di servizi
e offerte. E' possibile ottenere informazioni aziendali e
settoriali e visure camerali, nonché informazioni, notizie,
pubblicazioni e studi.

Inoltre i Soci hanno diritto all'invio di informazioni e
comunicazioni relative alle attivita della Camera, ai Ban-
di Europei e alle Fiere, oltre al Bollettino Camerale, a Qui
Budapest e al presente giornale. £ possibile inoltre orga-
nizzare incontri bilaterali, seminari, presentazioni
d'azienda e corsi. La Camera inoltre promuove happy
hours, conferenze, convegni, seminari e incontri B2B de-
dicati ai Soci.

I Soci possono usufruire di assistenza gratuita nel campo
assicurativo, promozioni in progetti europei, possibilita
di pubblicare annunci di lavoro oltre a servizi di tradu-
zione e interpretariato. Per i Soci, poi, sono previste age-
volazioni e sconti per eventi, fiere e manifestazioni oltre
che in diversi negozi, ristoranti autonoleggi.

Per scoprire in dettaglio tutti i servizi dedicati ai
Soci, visitare I'indirizzo

WWW.cciu.com/servizi

A Magyarorszégi Olasz Kereskedelmi Kamara Boldog
Uj Evet kivan minden tagjanak és olvasojanak!

A Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kamara tagjai szol-
galtatasok és ajanlatok széles korét vehetik igénybe.
Adatokat kérhetnek cégekrél, gazdasagi agazatokrol,
kaphatnak kamarai igazoldsokat, a Kamaran kereszt(l
hozzajuthatnak tzleti informaciokhoz, publikaciokhoz és
tanulmanyokhoz.

Alanyi joguk van arra, hogy a Kamara tevékenységével,
eurdpai palyazatokkal, kiallitasokkal, vésarokkal kapcso-
latos minden tajékoztatot és kozlést publikaljanak,
beleértve a Kamarai Bolettino, a Qui Budapest-et és jelen
folyéiratot is. Lehetéséget biztositunk kétoldalu talalko-
26k, szeminariumok, cégprezentaciok rendezésére,
tanfolyamok szervezésére. A Kamara maga is rendez a
tagjainak happy hours talalkozokat, konferenciakat, sze-
minariumokat és B2B taldlkozokat. A tagok igénybe ve-
hetnek ingyenes biztositasi tanacsadast, tamogatast
az eurdpai palydzatokhoz ingyenesen, publikalhatnak
allashirdetéseket, és igényelhetnek forditési-, és tolmacs
szolgaltatast. Anyagi konnyitéssel és kedvezmé-
nyes arakon vehetnek részt kiallitdsokon, vasarokon,
rendezvényeken, de meghatarozott izletek, éttermek,
autokolcsonzok is kedvezményekben részesitik Sket.
Arészletek, aszolgaltatasok teljes korének megismeré-
séhez latogassa meg a www.cciu.com/szolgaltatasok
honlapot.

| 43 |
Inverno 2012 il Ponte



0V
Cég

www.cciu.com

IL PONTE e I'unica rivista stampata di carattere prevalen-
temente economico nel mondo italo-ungherese, e nel suo
genere & unica in tutto il panorama dell'Europa Centro-
Orientale. Con la ricchezza dei suoi contenuti e con la sua
alta qualita grafica rappresenta un fenomeno che va ben
oltre il suo ruolo di rivista della Camera di Commercio
Italiana per |'Ungheria fino ad assumere il ruolo di vero e
proprio portavoce di un'ampia comunita che comprende
non solo gli italiani in Ungheria,

ma tutti gli ungheresi interessati

all'ltalia, godendo al contempo

della stima e dell'apprezzamen-

to dei maggiori rappresentanti

istituzionali italiani ed ungheresi.

IL PONTE raggiunge direttamen-

te i manager, i quadri alti e medi

delle aziende a partecipazione

italiana, i ministri competenti

dei due paesi, le rappresentanze

diplomatiche, le associazioni di

categoria ungheresi ed italiane,

le banche a partecipazione ita-

liana.

IL PONTE, grazie alla sua pre-

senza nei principali alberghi di

Budapest, nei ristoranti, negli

international desk delle banche,

raggiunge anche i viaggiatori

in Ungheria sia per turismo che

per affari.

IL PONTE ¢ distribuito gratuita-

mente in 3.000 copie, viene in-

viato direttamente al personale

direttivo delle aziende italiane e italo-ungheresi socie della
Camera (circa 500 nominativi in Ungheria e 250 in [talia),
per un totale stimato di circa 10.000 lettori a numero.

La rivista & inoltre disponibile on-line sul sito della Camera
di Commercio Italiana per I'Ungheria (www.cciu.com), da
cui mensilmente vengono scaricate altre 400 copie circa.
Un'inserzione su IL PONTE permette di ottene-
re una visibilita mirata sulla comunita imprendito-
riale italo-ungherese, sulla comunita italiana in Un-
gheria e sui visitatori italiani in Ungheria impossibile
da realizzare altrimenti.

Az IL PONTE magazin az olasz-maqyar vilag egyetlen
olyan nyomtatott, elsésorban gazdasagi témakkal foglal-
kozé magazinja, mely jellegét tekintve egyedilallo egész
Kézép-Kelet Eurdpaban. Tartalmi gazdagsagaval és magas
grafikai minéségével olyan jelenséget képvisel, mely azon
kivil, hogy a Magyarorszagi Olasz Kereskedelmi Kama-
ra magazinja, szovivéje eqy olyan széles k6zésségnek is,
mely nem csak a Magyarorszagon tartzkodd olaszokbol
all, hanem minden Olaszorszag
irant érdekl6dé magyart is ma-
gaba foglal, s ugyanakkor élvezi
a legfébb magyar és olasz intéz-
ményi képviselék megbecsiilését
és elismerését .
Az Il Ponte eljut a menedzserek-
hez, az olasz érdekeltséqui valla-
latok felsé- és k6zépvezetdihez,
a két orszaq illetékes minisztéri-
umaihoz, a diploméaciai képvise-
letekhez, a kapcsolodé olasz és
magyar egyestiletekhez, az olasz
érdekeltség(i bankokhoz.
Az Il Ponte magazin annak
készénhetben, hogy megta-
lalhato a legfébb budapesti
szallodakban, éttermekben, a
bankok nemzetkézi részlegein,
eljut a Magyarorszagra uta-
z0khoz is, akar turistakrol, akar
Uzletemberekrél van sz6. Az
Il Ponte magazin ingyenesen
3000 példanyban jelenik meg,
melyet személyre szoloan kiilde-
nek ki a Kamara olasz-magyar tagvéllalatainak (kérdlbeldl
500 példanyt Magyarorszagon és 250-et Olaszorszagba),
melyet a becslések szerint kérilbeltl 10 ezren olvasnak.
A magazin az interneten is elérheté a MOLK honlapjan
(www.cciu.com), amelyrél havonta kérilbelil 400 pél-
danyban téltik le azt.
Az Il Ponte-ban valé megjelenés az olasz-magyar vallalko-
20k6z6sséget, a Magyarorszagon €6, illetve az ide latoga-
t6 olasz dllampolgarok alkotta olvasokézénséget célozza
meg, mely specifikus csoport mas marketing eszkdzokkel
ilyen minéségben nem kézelitheté meg.
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