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Egy (torta)szeletnyi torténelem

A bécsi Sacher budapesti vendégtarlata

Ki hinné, hogy a vilaghir(i osztrak cukraszda ,gyo-
kerei” mar a kezdetekkor magyar talajba is atnyul-
tak? Pedig igy van! Mefternich herceg bécsi palotaja-
ban konyhafénoke betegsége idején az 6t helyettesi-
t6 masodéves szakacsinas, Franz Sacher alkotta meg
a rdla elnevezett és azota védetté valt tortat. Ami-
kor par évvel késébb a mesterlevelét megszerezte,
az Esterhazyak szolgalataba allt. Olyannyira, hogy
a magyar arisztokrata csalad zselizi birtokan (ma:
Zeliezovce Szlovakidban) sziiletett meg fia, Eduard
is. Az a fit, aki késébb a csaszarvarosban, az ope-
rahaz mellett 1876-ban nyitotta meg szallodajaval
egyiitt el6kel6 cukraszdajat. Addig azonban még
sok viz lefolyt a vén Dunan...

A Sacher csalad grof Széchenyi Istvan hivasara
elébb az akkori magyar févarosba, Pozsonyba (ma:
Bratislava) ment, ahol a tiszti vendéglonek szamito
uri kaszinot vezette. Az ott kikoté dunai gézosoket
is ¢ latta el élelemmel, mint a mai ,cateringesek”
korai el6futara. Amint a politika és a kulturalis élet
sulypontja mindinkabb Pest-Budara helyez6dott at,
Széchenyit kovetve Sacherék is ide telepiiltek at. A
csaladfo a Pesti Vigadd konyhafénoke lett. Bécsben,
Pozsonyban és Pesten alakitotta ki tehat az egész
monarchidra kiterjedd s egész életére szo6l6 kapcsola-
tait. Az 1848-as forradalmat kdvetden, a nemzetiségi
fesziiltségek miatt — csaladja biztonsaga érdekében
— végleg hazatért Bécsbe.

A nevezetes cég sikertorténetével a Magyar Ke-
reskedelmi és Vendéglatdipari Muzeum oktdber
4-éig tartd vendégkiallitdsan most Budapesten is
részletesen megismerkedhetiink.

A rangos mugyUjtemény segitségével tovabbi,
hazai kotédéseket is béségesen felfedezhetiink. A
figyelmes szemlél6 6rommel talal r4 példaul az an-

tikvitasok kozott ,Joh. Rosskoff Ofen” szignoval az
egykori budai mester keretorajara a falon. Alatta a
vitrinben herendi porcelankészletet lathat, amelyet
Sacherék megrendelésére gyartottak. Hofehér ala-
pon arannyal irott, barokkosan cirkalmas ,S” mo-
nogram van mindegyik darabon, antik eziistnemu
kiséretében. Természetesen akad Alt-Wien étkészlet
is Bécs régi cimerével, vagy egykoru képdra roman-
tikus varrommal és kiranduld tarsasaggal. A korhii
berendezésti vendégfiilke (szeparé) egyik sarkaban
Elisabeth Giirtler-Mauthner mezei csokrokkal minta-
zott Orias viragtarto kaspdja diszeleg, f6lotte ismeret-
len mester olajjal festett vadsznan pedig rokoko ruhas
tarsasag a parkban, muzsikald férfiakkal és a zenét
hallgaté nécsoporttal. A hazai kapcsolatokat a cuk-
raszda torzskozonségének soraiban is nyomon ko-
vethetjiik. Az els6 latogatok kozé tartozott Apponyi
Albert, de a vendégkonyvekben Széchenyi Gyula,
Zichy Aladar és Tisza Istvan nevét is felfedezhetjiik
herceg Esterhizy Lajos mellett. Neviiket a korabeli
meniikartyakon szerepl6 egyes étkek is megoroki-
tették. Esterhazy-siilt (Esterhazy-Rostbraten), illetve
koretként a Palffy-gombodc (Beilage: Palffy-Knodel)
— olvashatjuk rajtuk.

Szemere Miklds foldbirtokos és politikus, lote-
nyészt6 és szerencsejatékos — hogy csak néhanyat
emlitsiink f6 foglalatossagai koziil — a XIX. és XX.
szazad forduldjan osztrdk-magyar tarsasagi élet
harsany fészerepldje volt a hires torténelmi nemzet-
ség leszarmazottja. (Irodalmi berkekben kozismert,
hogy Kriidy Gyula réla mintazta A vords postakocsi
cimi regényének fdszerepldjét) A Sacher szalloda
els6 emeletén, évtizedeken at sajat lakosztalya volt,
ahol meghokkentd egzotikus jelmezekbe 6ltozve, a
népes vendégseregnek adott rendszeresen fogadaso-
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Hozzavalok egy 22-24 cm atmérdji siitéformahoz:
140 g szobahémérsékletti vaj
110 g porcukor
Fél vaniliarid kikapart belseje
6 tojassdrgdja
130 g étcsokoladé
6 tojasfehérje
110 g kristalycukor
140 g szitdlt sima liszt
kb. 200 g sargabaracklekvar
Vaj és liszt a forméhoz
Tejszinhab diszitésul a talalashoz

A mdzhoz:

200 g kristalycukor
125 ml viz
150 g csokoladé

Elkészités:

nyitva hagyjuk.

Sacher torta

Minden csokolddétortak leghiresebbjének eredeti receptjét a Sacherben pancélszekrénybe zarva tartjak, és kincsként &rzik.
A kovetkezé recept egy valamelyest leegyszer(sitett, de az eredetihez kozel allé varidcié.

A puha vajat a porcukorral és a vaniliarid kikapart belsejével krémes allagira keverjiik egy edényben. Egyenként, lassan
hozzaadjuk a tojasok sargdjat, és az egészet habos masszava verijtik.

A csokoladét vizfirdében megolvasztjuk, és hozzdkeverjik a masszdhoz. A tojasfehérjét keményre felverjiik, kozben
hozzaadjuk a kristalycukrot. A tojasfehérjét a massza tetejére helyezziik, rahintjiik a lisztet és az egészet Gvatosan elkeverjik.

Egy stitéforma aljat kibéleljiik stitépapirral, az oldalat kikenjiik vajjal, és megszérjuk liszttel. A masszat beleontjiik a formaba,
és elegyengetjik. El6melegitett siitében 170°C-on 55-60 percig sttjiik tgy, hogy az els6 10-15 percben a siité ajtajat egy ujjnyira

A tortaformét fejjel lefelé egy tortaracsra fektetjiik, és 20 percig htilni hagyjuk, majd eltavolitjuk a papirt, és a tésztat a
formaban hagyjuk teljesen kihdlni. A tortat kivessziik a formabdl, félbevagjuk, mindkét felét megkenjik a meglangyositott
lekvarral, majd Gjra 6sszerakjuk. Oldalait is megkenjuk lekvarral.

A mazhoz cukros vizet forralunk 5-6 percig, majd hagyjuk kihtilni. Csokoladét melegitiink, a cukros sziruphoz adjuk, és simara
keverjuk. A langyos masszét a tortdra ontjiik, és amilyen gyorsan csak lehet, egyenletesen elosztjuk a torta egész feliiletén. Par
orat htilni hagyjuk, amig az egész meg nem szarad, majd szeletekre vagva friss tejszinhabbal télaljuk.

kat. Lakosztalyabol szarmazik az egész falat betolto
képsorozat a 16versenyeken els6 dijakat nyert, hires
kilfoldi vagy magyar zsokékrol és paripaikrdl. Négy
évtizeddel az 1867-es kiegyezés utan Ernst Koerber
osztrak és Széll Kalman magyar miniszterelnok itt
kototte meg 1902-ben az tgynevezett ,Uj egyezsé-
get”, amely a koz0s pénziigyi kiadasok politikai-
lag is kényes egyensulyat véglegesitette Ausztria és
Magyarorszag kozott. A hirességek sokféleségének
lattatasara a hosszu lajstrombdl csak a magyarokra
szoritkozva kiragadott példaként emlithetjiik még
Lehdr Ferencet, Horthy Miklos alairasat, de kortarsa-
ink koziil a Nobel-dijas Kertész Imrét is.

A lovak iranti erételjes érdekl6dés koti Ossze a
torténelmi nevet visel6 néhai magyar arisztokra-
tat — Szemere Mikldst — a szalloda mostani, polga-
ri tulajdonosaval, Elisabeth Giirtler asszonnyal. O
ugyanis korabban versenyzé volt, jelenleg pedig
,masodallasban”, a Hofburg vilaghirti spanyol
lovasiskoldjanak vezetdje is, de a népszerli bécsi
operabal févédnokeként is ismert. A szallodai és
cukraszdai vendéglatas magas mindségét kivanta
hangstlyozni sikeres {igyvéd édesapja — dr. Hans
Giirtler — azzal, hogy megalapozta a Sacher szinvona-
las képzo- és iparmiivészeti gytijteményét. A ritka és
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értékes disztargyak mellett eleinte régi mesterektol
vasarolt miiveket, majd fokozatosan ratért a modern
osztrak festészetre is. Miért6 korokben féleg Anton
Faistauer gyUjteményét tartjdk szamon, aki avant-
gard festd létére — konzervativan valldsos vilagné-
zete miatt — csipds nyelvii ellenfele volt olyan hires,
amde szabados életviteli kortarsainak, mint Gustav
Klimt vagy Egon Schiele. A kollekcié masik ,0szlopa”
Ludwig Koch zsanerfestd és 16-specialista, akitdl az
igazgatond kedvence — nem véletleniil — a , Kilovag-
las az egyfogatt hintéval” cimi olajkép. A Giirtler
csalad alapelve, hogy az értékes miitargyak ne csak
a nyilvanos kozosségi tereket — példaul a cukraszda
termeit vagy a hotel halljat — diszitsék, hanem a szal-
loda folyoséit és a magan-lakosztalyokat is.

A Sacher szall6 és cukraszda torténelmi légkore
az évtizedek soran szamos slager és szindarab, film
vagy tévésorozat ihletdje lett, s6t, 1957-ben felkertilt
a szomszédos operahaz ,vilagot jelent6 deszkaira”
is. A ,Hotel Sacher” cimii tancjatékban Sandor, a
magyar hadnagy egy nagy bali esten, tiizes csardas-
sal hoditja meg az tinnepelt diva — Della Stella — szi-
vét... Mindezekrdl és még sok minden masrdl —igen
stilusosan — kavéhazi asztalkanal {ilve olvashatunk
a kiallitason, az Alles Walzer mtivel6dési és vendég-



latasi magazin legtijabb szdmaban. Ebben a Sacher
mai tulajdonosndje egy interjiban maga is megemli-
ti, hogy korabban még a XIX. és XX. szdzadi mesterek
voltak a favoritjai, de mara sikertilt eljutnia az olyan
kortarsakig is, mint példaul Markus Prachensky,
Max Weiler vagy Hermann Nitsch. Elisabeth Giirtler
szerint: , A miivészet élvezete erésen érzelmi jellegii
tevékenység, amit szavakkal nehéz megmagyaraz-
ni. Az azonban bizonyos: minél régebben foglalko-
zik vele az ember, annal korabban valtozik elényére
a magatartdsa, még mas teriileteken is...” A leg-
Ujabb szerzemények koziil a budapesti kiallitason
Manfred Markovski 2007-es temperaképe fogadja a
belépot, amely a Hotel Sacher mostani homlokzatat
orokiti meg. A szalloda bejaratanal elegans parral,
fejlik felett az eurdpai unids orszagok szél lobogtatta
zaszldinak tarkabarka soraval.
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Térillazio

Gazdané Olosz Ella emlékkiallitaisa a Roman Kulturdlis Intézetben

Az ,Iluzii spatiale” vagyis , Térilliizio” cimmel aprilis
elejétdl junius végéig nyitva tarto kiallitason kisebb-
nagyobb faliszényegek toltik be a Roman Kulturalis
Intézet Gsszes termeit. Bar akad kozottiik kisérletezd
kedv1 probalkozas és monumentadlis hatast munka
egyarant, a gazdag anyag Osszhatdsa mégis megle-
pden egységes. Nem valtoztat ezen a benyomason
az sem, hogy a tiszteletet kelt6 emléktarlat az egész
életmtibdl valogat.

Gazddné Olosz Ella (1937-1993) miutan 1961-ben
befejezte tanulmanyait a kolozsvari Ion Andreescu
Képzémiivészeti Foiskola textil szakan, székely
sziilévidékére telepedett vissza. Kovasznan élt és
alkotott koran bekovetkezett halalaig. Egyéni tar-
latai 1969-t6l eljutottak Romadnia kisebb-nagyobb
varosaiba, majd a rendszervaltas utan Budapestre,
Nagykanizsara, Pécsre és Debrecenbe is. Férjével hat
alkalommal tett tanulmanyutat Nyugat-Eurépaban,
de a Kozel- és Kozép-Keleten is, hogy az emberiség
egyetemes kultturdjaval minél alaposabban megis-
merkedhessen s elkeriilje a provincializmus veszé-
lyét. Munkdssagara szemmel lathatéan mély hatast
gyakoroltak azsiai tartézkoddsai. Nem véletleniil,
hiszen Torokorszag, Sziria vagy Egyiptom mellett
Irak, Iran, Pakisztan és Afganisztan teriiletén a leg-
erésebbek — s maig elevenek — a szényegszovés ha-
gyomanyai.

A mivészn6 afgan f6ldon ismerte meg az ,ikat”
sajatos technikajat (az Osi eljarast, melynek soran a
szalakat egyenként megfestve a kész szovetben folt-
szer(l hatasokat hoznak létre — a szerk.). Ezt aztan a

nyolcvanas évektdl rendszeresen alkalmazta a sajat
munkaiban is. Mtivészi célja a népi szovés és az ugy-
nevezett ,magas mivészet” korébe sorolt gobelin
egységbe foglalasa volt. A paraszti és a polgari, az
0si és a modern, a keleti s a nyugati hagyomanyok
kozelitésére is torekedett. Mindezeket igy igyekezett
elérni, hogy fonalait természetes noévényi és asvanyi
festékekkel maga szinezte, s szényegeit ezekbdl sajat
keztileg szétte.

A Sepsiszentgyorgyi Székely Nemzeti Miizeum
képtaraban 2004 nyaran tartott emlékkiallitasara
késziilt az az alapos és igen mutatos, haromnyelvii
(magyar, roman és angol) katalogus, amely azéta is
kiséri a tarlat vandorlasat. Ahogyan ennek képmel-
lékletében, a Budapesti kidllitdson is egymas ko-
zelébe keriilt a Kotédések (1973) natdr és egyszinii
foldarnyalatokban tartott absztrakt alkotdsa és az
1975-6s Pentaténia sotétbarna szinarnyalatu és kis-
sé valdszerlibb ,szekérkereke”, a peremérdl alalogod
0t pamutfonadékkal. Mint egy kinyithaté kozépkori
szarnyasoltar keriilt megérdemelten a kozponti f6-
falra a Kelet (1980) triptichonja. A mtivész vallomasat
olvasva nem véletleniil juthatnak errdl esziinkbe a
Torokorszag keleti peremén htizodé Kappadokia kii-
16n6s sziklai. A kietlen tajban ugyanis a természet-
nek a sivar emberi sorsok folott gyakorolt hatasat, az
erdzié dramai erejét akarta képileg megfogalmazni.
A maganyosan alldogald vagy csoportokba ver6dott
tombok mintha tet6tdl-talpig csadorba burkolt néi fi-
gurak volnanak, onmagukba zarkézottan és masok-
tol is magukra hagyva a homoksivatagban. A har-
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Sz6voné (6narckép, 1977), gyapja és gyapot

mas kompozicié nemcsak a tarlaton tolti be az egész
falat. A katalogusban is harom kinyithaté lapon rep-
rodukaltak, hogy Osszetettségét érzékeltessék.
Sziirkés-drappos darnyalataikkal szervesen foly-
tatjak az életmiivet, mégis merében mas hatast kel-
tenek —mert geometrikusan elvontak —az Ikat (1982)
rogtonzés-sorozatanak egyes darabjai. Amig azon-
ban ez a ciklus tovabbra is megdriz bizonyos fajta
egyediséget az egyes példanyaiban, az Eletkorok
(1987) sorozatahoz tartozo négy, rojtos alju faliszo-
nyeg teljesen egyezd mintazatu. Noha ellentmondas-
nak tlinik, de egyedi jellegiiket mégis sikertilt meg-
Orizni, mert a , Kibontakozas” a hajnal és a sziiletés
rozsaszines-lilas arnyalatait, a , Kiteljesedés” pedig
a déli kanikula, az aratas vorosesbarnait kozvetiti.
A ,Megallapodas” uralkodd arnyalata a kékeszold,
amely a megbékéltségre utal, az , Elmulas” viszont a
maga sargassziirke szineivel a naplemente fényeinek
sajatos szépségét elegyiti az 0sz eziistds nemességé-
vel. A vandortarlat cimadé munkaja, a Térilluzio
(1986) bravurja a harmadik dimenzi6 erételjes meg-
jelenitése a sikban. A ,Temesvar ‘89" szimmetrikus
kompozicidja ugy allit nagyszabast emléket a kor-
tars roman torténelem ,véres karacsonyanak”, hogy
orgonasipoknak tetszé fliggdleges ritmus-kotege-
ket emel magasba, az alattuk vizszintesen elteriil6
templomi lépcsésorok éles ellentétként. 1989-ben az
Osi faragott székely paraszti bejaratok veszélyesen
elcsépelt alapmotivumara késziilt a szinben és for-
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Kelet 1. (1980), kecskeszdr és pamut

maban egyarant egyszer(i, dobbenetesen mértéktar-
t6 Reminiszcencia és A csend kapuja.

A Gorongyok (1985) és A torténelem kutja (1992)
egymastol teljesen eltéré sulypontelosztasa elle-
nére, a mult darabokban alahullé r6gds roncsaival
szépen rimel egymasra. Gazdané Olosz Ella utolsé
alkotasai koziil a ,Csomara gondolva”, kivételesen
tibetiiil, angolul és magyarul beleszétt feliratot is vi-
sel. A ,Hittel virdgot gyujtott” stilizalt alakja akar
egy kitart szarnyt angyalt vagy egy oltart (esetleg
siremléket), ,, A csend értelmezése” viszont hasitott
kristalytombbé absztrahalt koporso-format idéz,
tinnepélyesen komoly f6ldszinekben.

A falak mellett még a padlora is jutott az alkota-
sokbdl. Szellemes otlettel az egyik terem kozepén,
a Kelet ,harmas oltaranak” labanal helyezték el a
Foldritmus cim@ szényeg barnds arnyalatd baraz-
dasorait, amelyek igy mintha a kiilonds alakt azsi-
ai hegyek tovében folytatnak a taj kitarulkozasat.
Modern korunk varosi kdrnyezetébe vezet viszont
A merevségek feloldasa L-IV. mértanian elvont cik-
lusa, amely mintha az utcakdvet lényegitené at sza-
balytalan kocka alakt parnakka.

A katalégus belsé cimoldalan a textilmiivészné
mottdjat emelték ki: ,Az egyszertiség dobbenetét
szeretném az emberekbdl kivaltani”. Oszintén be-
vallom, hogy az én esetemben ez teljes mértékben
sikertilt...

W. L



