HAZAINK TAJA

Szilveszteri koktélok

Forralt almabor

Hozzavaldk: 1/4 csésze cukor, 1 liter almabor, 1/2 kis-
kanal reszelt narancshéj, 1/4 csésze narancslé, 5 szegfii-
szeg, 2 szegfiibors, 1 fahéj, 1 kandl citromlé, 1 csipetnyi
szerecsendio.

Az Osszes hozzavalot egyiitt 20 percig forraljuk,
€s csészében azon melegében kinaljuk.

Grog

A brit admirdlist, Sir Edward Vernont a matrézok
Old Grognak csiifoltik, mert a tengerésztiszt 6rok-
ké furcsa kabdtot viselt a hajo fedélzetén, amelynek
anyaga egy bizonyos grogram sz6vetbdl (selyem és
moher keverékébdl) késziilt. 1740-ben Vernon ad-
mirdlis gy rendelkezett, hogy a matréozok rum-
adagjat vizzel higitsdk, mert az italos tengerészek
kozott gyakori volt a verekedés! Nos, az elkesere-
dett tengeri medvék ettdl kezdve csak Grognak csii-
foltak a hig lottyot. Igy sziiletett a grog elnevezés.
Ez nem mds mint egy forré ital, amit whiskybdl,
ginbdl, rumbdl mint szeszbdl, és cukorbdl, citrom-
1ébd1, szegfiiszegbdl, fahéjbol készitenek.

Hozzavalok: 3 dl rum, 5 cl citromlé, 5 kockacukor, 5 sze-
let citrom, 5 szegfiiszeg, 1 fahéj, citromhé;.

A rumot, a citromlét és a cukrot egy fiiles pohar-
ban elkeverjiik, hozzaadunk néhany szegfiiszeget
és fahéjdarabot, majd felontjiik forr6 vizzel, a tetejét
megpermetezziik a lereszelt citromhéjjal, s beleej-
tiink egy citromszeletet.

Krampampuli

Hozzavalok: 21 dl vordsbor, 5 dl rum, 5 dl arrak, 25 dkg
kockacukor, 6 narancs, 6 citrom.

A citromok és narancsok levét kifacsarjuk, dssze-
keverjiik, s egy h6allo talban forraspontig hevitjiik.
A tal folé egy fém szlirét allitunk, abba tessziik a
kockacukrot, s azt jol atitatjuk rummal és arrakkal.
Az alkoholos cukrot meggyuijtjuk, s folyamatosan
locsoljuk a szeszekkel, amig az olvadt cukor mind
belecsorog a forré gyiimolcslébe. Ekkor felontjiik a
vorosborral, s — még néhany percig melegitve — jol
atkeverjtik.

Eredeti angol puncs

Hozzavalok: 2,5 dl édes vordsbor, 2,5 dl édes fehérbor,
1,5 dl rum, 50 dkg cukor, 2 db citrom, 2 db narancs.

A gytimolcsoket megmossuk, majd a citromnak
és a narancsnak hajszalvékonyan lehamozzuk a hé-
jat. 5 dl vizet a héjakkal felforralunk, ezutan hozza-
ontjiik az sszes tobbi alkoholt. Végiil beleszorjuk a
cukrot, és éppen csak forraspontig melegitve, bele-
csavarjuk a citrom és a narancs levét is.

Rumpuncs

Hozzavalok: 7 dl félszdraz fehérbor, 3,5 dl vérdsbor, 3,5
dl barna rum, 37,5 dkg cukor, 3 citrom leve

A vOrosbort a rummal, a cukorral és a citromlével
addig melegitjiik (de ne forrjon!), amig a cukor fel
nem olvad. A végén hozzaadjuk a fehérbort is.

Bellini puncs

Hozzavalok: 4 db Jszibarack (lehet befdtt is), 1 iiveg
pezsg0, V2 citrom leve, cukor.

A Gszibarackokat meghamozzuk, és egy nagy tal
aljara szeleteljiik, raontjiik a pezsgot és izlés szerint
cukorral és citrommal izesitjiik.

Mokka puncs

Hozzavalok: 1 [ forrd kdvé, 11 forrd kakad, 3,5 dl brandy,
tejszinhab, csokolddéreszelék, 6rolt fahéj.

A kavét és a kakaot forron Osszekeverjiik, majd
hagyjuk kihtlni. Hozzaadjuk a brandyt, jégkocka-
kat keveriink bele, és a tetejére csokoladéreszeléket
és fahéjat szorunk.

Vorosboros puncs

Hozzavalok: 10 tedskandl Darjeeling tea, 2 narancs, 8
db kockacukor, 20 dkg eperdzsem, 1 iiveg (7 dl) vérdsbor,
1 rud fahéj, 3 szegfiiszeg.

Felforralunk 7,5 dl vizet, leforrdzzuk vele a teat,
és 4 percig allni hagyjuk. A narancsot megmossuk,
meghamozzuk, a héjaval megdorzsoljiik a kocka-
cukrokat, a levét kinyomjuk. A kockacukrokat elke-
verjiik a narancslével, az eperdzsemmel, a vorosbor-
ral, a fahéjjal, a szegftiszeggel, felforrositjuk. Végiil a
teahoz sztrjiik, és kinaljuk.

Prairie Hen (masnapossag ellen)

Hozzavalok: 2 ontet ecet, 1 kavéskandl Worcestershire-
mdrtds, 1 egész tojds, 2 ontet Tabasco (ha nincs: kevés csi-
p0s paprika vagy piros arany), s6, bors.

Kis borospoharba ontjiik, csukott szemmel igyuk!
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