SZIGETHY GABOR

Egy korty magyar bor XIII.

(Ats Cuvée) Lehet-e édes egy tokaji borasz? Ats
Karoly bardtom édes és gombdlyd, &m kérdés: egy
édesen gombolyl bordsz tud-e gombolylen édes
bort késziteni?

2003 juniusaban ittam el8szor Ats Cuvée-t,
mesébe illé korilmények kozott. Gellért Szallo, haj-
bokold igazgatdk tarsasagdban vonultunk fol az
emeleti étterembe Udvaros Dorottyaval, az érett
szépségl, blibajosan tehetséges szinésznével.

Pompadisan megteritett asztal vart rank:
Borok-izek Galaestre késziilt a hivatasos vendégla-
tads krémije. A legkivalébbnak tartott tizennégy étte-
rem valasztott maganak egy szinmuUvet és egy szi-
nészt. Feleségemmel szerviroztuk a szinészt, az ét-
terem a muvészeknek pompanapi vendéglatassal
kedveskedett.

A Gellért Szalld 4ltal valasztott szinmU Voros-
marty Mihaly dramai kolteménye, a Csongor és Tin-
de. Az ebéd témaja: bor- és ételcsodak, amelyekrél
a szerelmes Tinde almodik. A Nemzeti Szinhaz
szinpadan Tunde: Udvaros Dorottya. Ra varakozunk
fél tizenkettékor a szdalloda bejarata elétt.

Tunde késik. Telefonsikoly.

— Araszolok az Erzsébet hidon, nem tudom, mit
csindljak, ugysem fogok enni egy falatot sem, igyek-
szem odaérni, bocsanat, jovok...

Féléra mulva — mar elmult dél — autoja begor-
dil a szalloda elé, kipattan.

— Hol kell itt bemenni?

— Parancsoljon, mlvészné, a bejaraton — szol-
galatkész portds, Unnepélyes igazgatdk, udvarias
bemutatkozas, hatalmas virdgcsokor.

— Bocsanat, egy falatot sem fogok enni, nem
iszom, legfeljebb egy féloraig tudok maradni, éjsza-
ka jottem haza, és a kozlekedés...

A hattérben alldogalé Ats Karoly — kezében egy
palack Ats Cuvée, az Uj bora, amit még senki nem
ismer, amit még senkinek nem kinalt, amit most
szeretne Unnepélyesen a mivésznének bemutatni
— arcara fagy az édesen gombaolyd mosoly.

Néman helyet foglalunk.

Paranyi eléétel: két hatalmas talon rengeteg li-
bamadj. Udvaros Dorottya két aprd falatot unottan
elmajszol, aztan ezlsttalcakon, pincérek sorfala
kozott érkezik a hideg borleves.

— Borleves? Azt én is szoktam f6zni — szélal
meg hosszu hallgatas utan a szinésznd. Dermedt

csend. Kanalazzuk a levest. A harmadik kanal utan
a szinésznd nagyon halkan séhajt.

- Hat... nem ilyet...

Az Ats Cuvée-ben érlelt gyimélcsokkel késziilt
hdzi fistolésu csirkemellfilének mar csak fele ma-
rad arvan a talon.

Udvaros Dorottya két joiz( falat kozott mesél.

— Soha nem tudtam sokat enni. Vidéken voltam
rokonoknal. Reggel koran bdséges reggeli, délben
nagy tanyér leves, utdna valami hus... csak turkal-
tam a villdval a talban. Kozben kedvesen nogattak:
.Egyen erével is, ha izlik..."

- Egy falatot se, draga muvésznd, ha nem ki-
vanjal — nyugtatja riadt udvariasan a szinésznét az
étterem vezetdje.

Tiinde elStt mar tresen ragyog a tanyér. Eszre
sem vette, amig mesélt, az illatos flivekkel és egri bi-
kavérrel pacolt szlirkemarha hdtszinszelet az utolso
falatig elt(int. Es joiztien kortyolgatja hozza Gal La-
jos dllészelektalt, dijakat nyert Egri Bikavérét.

- Ez izlik, ez egészen jo...

Siurgolédnek kordlottink a pincérek, zaroak-
kord, most jon az igazi inycsiklandozo iz- és illator-
gia: Borjumiriggyel toltétt hizlalt libamell Tokajhegy
aszu esszencidjaban dztatott almdaval.

Elfogynak a szavak. Hallgatunk. Sziviinkbe kol-
tozik a nyar. A szinészné szeme ragyog, sz6keségét
koridlduruzsolja a kavéillatd, dlomflistos béke. Las-
san fél harom. Tunde, kezében egy poharka arany-
ragyogast napfénysiiritmény, egy poharka Ats
Cuvée, bele-belekortyol, és boldogan belesimul a
napfényes délutanba. Ilyenkor szoktak sziviinkben
termoére fordulni az aranyalmafak.

Ats Cuvée, 2002... 2003... 2010... 2020...

Ez a bor mosolyog. HUsz éve mosolyog. Nem
csoda, szUldatyjatol tanulta minden évben der(s re-
ménykedéssel szemlélni a vilagot. Ok harman a
hordéban — Furmint ur, Sdrgamuskotaly asszony és
Harslevell kisasszony — ismerik a titkot, miként ke-
vergeti a gazda, Ats Karoly az ardnyokat, hogy a kii-
l6n-kilon is remek borokbdl egyszer csak Ats
Cuvée legyen.

Ez a bor gombolyl. A minket korllvevé vildg
olyan, amilyen, de ha Ats Cuvée-t iszunk, boldogan
belegombolyodink a szogletes mindennapokba.

Ez a bor boldog. Boldog, mert sokat tud. Sokat
tud, mint a gazddja. Tudja, hogy szamolhatatlanul
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sok oka lenne boldogtalannak lenni, mert a hordén
tali mindennapok gyakran boldogtalanok, vannak
gonosz borok és gonosz emberek, nem beszélve a
haszonlesd, gonosz borkereskedékrél... Es néha az
égiek is 0sszevissza keverik a kartyat, hol esik, hol
nem, néha omlik az égbél a felesleges aldas, néha
hiaba bamul az égre eséért imadkozva a gazda... Es
nem kevesen még a borgyarban gyartott aszinak
hazudott cukorszirupot sem tudjdk megkilonboz-
tetni a mézillaty, titokzamatu Ats Cuvée-tél. Az Ats
Cuvée panacea és balzsam: aki ezt a bort issza, bol-
dog lesz, mosolyog és gombalyodik.

Es amikor mosolyogva gémbolytiek és boldo-
gok vagyunk: gombolylbb és boldogabb lesz koru-
lottlink a vilag!

(Edes este) Rosszkedviien kesergd tokaji borasz
bardtaim panaszszava: Az a baj, hogy az emberek
nem isszak, csak vasdroljdk és ajandékozzak a tokaji
aszut.

Tiszta a lelkiismeretem: vdasaroltam aszut,
ajandékoztam aszut, iszom aszut. Bontom a palac-
kot: Ats Pince Tokaji Aszu, 2016. 6 puttonyos. Ennek
az aszunak a sziléfaluja, Mad mar kétszaz éve,
1833-ban arrél volt hires, hogy .nevezetesek nagy
sz6léhegyei, vig szlretje és j6 bora". Fényes Elek
1851-ben foljegyezte: ,Sz6l6hegye igen hires aszu
fejér bort terem... A hegyaljai szlret alkalmaval tar-
tatni szokott tdncvigalma orszdgszerte hires.”

Szobdmban ma nincs tdncvigalom, csak aszta-
lomon egy palack hatputtonyos tokaji aszu s mel-
lette Eurépa masik, Tokajhoz hasonloan vilaghird
cslicskébol egy palack francia likérbor.

Tokaj és Sauternes: vilaghir( édesborok.

A mindentudd angol bortudds, Hugh Johnson
szerint Sauternes 18. szdzadi torténetérél keveset
tudunk, és sokaig ugy tartottdk a bortorténészek,
hogy ezen a vidéken a nemes rothaddson atesett
5z0l6b6l csak a 19. szazad kozepe ota készitenek
édesbort. A tokaji édesbor mar a 17. szazad vége
ota ismert s kedvelt volt Eurépaban — azok szama-
ra, akik meg tudtak fizetni: az osztrak csaszar itta
Bécsben, az orosz car Szentpétervaron...

Hugh Johnson megfejtésre varo, izgalmas kér-
dése, hogy Sauternes-ben ,mikortoél kezdve valt jo-
vedelmezo6ve, hogy csak a rothadt sz6él6t hasznaljak
fel, s abbol tokajiszer( bort készitsenek”.

Nyitom a két palackot, a poharakban arany-
fénnyel csillognak a borok. A ragyogastol elvara-
zsoltan nem érdekel a bortorténelem. De a targyila-
gos kifejezésen megakad a szemem: tokajiszerd.
Ezek szerint ma este egy tokaji és egy tokajiszerl
édesbort fogok kortyolgatni. Gondolatban korbeja-
rom a szot: tokajiszerd — vilaghir( angol bortudés
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fogalmazott igy. irhatta volna ezt is: a sauternes-i
édesborhoz hasonld tokaji aszu. De nem ezt irta!

Még mindig csak bamulom a két poharat: két
vildgcsoda édesbor.

A stadionban hangosan lelkesedink — Ki a
jobb? Magyarok! — akkor is, ha vesztésre all csapa-
tunk: érzelmeink foglyai vagyunk.

Emlékezetem 6rzi Ats Karoly baratom vallo-
masat: .Ha valaki itt, Tokaj-hegyaljan né fel, és bele-
késtol egy kicsit, akkor nem akar innen elmenni.”
Régi filmet nézek, ragyog bardtom poharaban a to-
kaji aszuesszencia: ,Ami maga Tokaj, azt érezni bo-
rainkban.” Sorolja lelkesen, mire gondol: a latéhata-
rig fodrozodd hegyek-volgyek szabdalta taj, a fold, a
napfényben toppedd szélészemek, a sz6lébél €16, a
sz6lében él6 emberek mosolya, s6haja, a hordok-
ban dohogd borok, a barsonysimasagu-finomsdagu
nemespenész az évszazados pincék falan, a naple-
menték, a hajnalok...

Nem jartam Sauternes-ben, baratkozom a pa-
lackkal: Barsac, Chateau Coutet, Premier Cru Classe,
2074. A dugdn azt olvasom: Grand Cru Classe - igen-
csak magas besorolas.

Szertepillantva a madi Szent Tamdas-dilé tete-
jén Ats Karcsi baratom mesél: Védett, magas hely,
innen messzire latni, nincsen arté szélcsatorna, ame-
lyen dt a széldre zudulhatna a hideg légdramlat, és
rettentdéen sok a napslités, hajnali para... voras nyirok-
talaj... csodds sz46lé termdhely...

Sauternes - olvasom a szakkonyvben — ha-
romszoglet( teriilet, Barsac az északi csiicske, nyu-
gatrol, tavolrél az Atlanti-6cean, keletrél a Garonne
folyo, délrél strl erd6 hatarolja, amelyet atszel a
Ciron folyd, ebbdl szakad fel hajnalonta a sdr(
para... csodas sz6lé termdhely...

Bamulom a két pohar bort. A Tokaji Aszu szine:
tavaszi virdgméz. A Barsacbdl asztalomra tévedt
Grand Cru Classe szine: nyari viragméz.

Egyik korty, masik korty, 0sszehasonlithatatlan
a két nemes ital: aszU és likérbor. Ki a jobb? Amelyi-
ket éppen késtolom. A magyar aszu alkoholtartal-
ma 9,5%, a francia likérboré 14% — évatosabban tol-
togetek a .francia” pohdrba. Az asziban érzem a
furmint izét, illatat, a francia borban tudomasul ve-
szem, hogy ez Semillion. Az aszU édeskeser(, a
francia keserédes.

Hol itt vagyok, hol ott vagyok.

Jartam New Yorkban: kabultan érakig csodal-
tam az égre mered6 Uveg-vasbeton felhdkarcolo-
kat, amelyek a koltédrias Pilinszky Janos szerint
Jtulajdonképpen kicsik”.

Otthonom Budapest: szeretem a masfélszaz
éve nagyvarossa épult févarosunk hat-nyolc emele-
tes, sokcirddas, tornyos, kupolas éplleteit.



Orakig bolyongtunk 20711-ben feleségemmel
New Yorkban, a Central Parkban. Lenyligozott sok-
szinlsége: szlintelen doboladssal tiinteté zenészek,
majmat tancoltatd, kalapozd, kopott ruhas artista,
majdnem meztelenil a flben elterllve napozé fiuk,
lanyok, sztrajkold holgyek, urak hangos nagygylé-
se, csoportos sétalovaglds, hatalmas fak kozott a
flben szaladgald szelid mokusok...

Eletemben eldszér édesanyammal bandukol-
tam fol 1952-ben a Gellért-hegy csucsara. Ma is
gyakran korbesétalom févarosunk sziklaékességét,
meghatottan bamulom az egymasra nem hasonlitd
hidakat, az oridscsipke Orszaghazat, a torténelmi
ereklye Budai Varat, a hajdan kék Dunat...

Egy korty édeskeser( Tokaji Aszu. Egy korty
Sauternes-i keserédes Grand Cru Classe.

Jo elutazni, vilagot latni.

Joé hazatérni, otthon lenni.

Csodalatos édesbort ittam ma este, egy mar
1855-ben kiemelt helyen jegyzett évszazados fran-
cia pince, a Chateau Coutet nyolcéves likérborat.

Janosaldas, az utolsd édeskeser korty: Ats
Karcsi bardtom otthon illati-izi pompds hatéves
Tokaji Aszuja.

Szeretek elutazni. Boldogsag hazaérkezni.

(Szent Tamas Furmint) Bardti beszélgetésre, bo-
rozgatasra otthonomban lattam vendégul 2021. no-
vember 12-én tanitvanyaimat, a Szent Tamas Aka-
démia tiz hallgatéjat. Nagy szobankban, fotelben,
széken, zsamolyon llve még meg sem melegedtek
a fiatalok, mar feladatot kaptak. A Szent Tamas Aka-
démia hallgatéi a madi Szent Tamas-dilében ter-
mett sz4l6bSl készilt bort kdstoltak: Ats Karoly
Szent Tamds Furmint, 20159.

Madon az elnevezés mar a 17. szdzadban léte-
zett, de annak nem sikerult nyomara bukkannom:
Jézus tanitvanyaroél, Hitetlen Tamds apostolrél, a
hittudés Aquindi Szent Tamasrol vagy egy réges-
régi tulajdonosrél nevezték-e el a hires-neves dil6t.
(A helyi legenda szerint a Szent Taméasban lakik az
egyik legnylizsgébb, legtancosabb tlindérnép To-
kaj-hegyaljan!)

Csokonai Vitéz Mihaly négy verssoraval buzdi-
tom ifju vendégeimet alkotasra.

Igyunk, baratim! a komor
Bu ldngja nem csatdzik,
Ha mddi borral a gyomor,
A kis pokol, megazik.

Toltom a bort, mindenkit arra kérek, irja le, ami az
elsé korty utdn eszébe jut. Csuda dolog az igazi ne-
mes bor: ki tudja, kibél mi bucskazik eld, amikor az

elsé korty lecsuszik a torkan. BegyUjtom a cédula-
kat, nincs itélethirdetés, csak masnap, mar maga-
nyomban bongészem a hirtelen kiszakadt, tomor
valloméasokat.

.Mondhatndm valaki utan, az én lelkem illato-
kon utazik, késébb az 6szi levelek hullanak. A sza-
vak erések, de mint néha a szavak... a kovetkez6 po-
har utan folytatom...” Aki ezt irta, talan rejtézkodé
poéta, vagy csak abban reménykedik, hogy a palack
aljarél jut még neki egy poharka?

.Palackozott szeretet. Illatos kérdés. Passz" Ez
az ifju holgy vagy fiataldr nem szokott bort inni, iga-
zi nagy bort még soha nem ivott, de szeret érdekes
lenni. Ennyi.

LEdes illatd aranylé ned(. Mint a hiis 6ceanpar-
ton talalt tiszta gyongy gordil le a torkomon.” A tisz-
ta gyongy akkor sem gordul le konnyen a torkomon,
ha éceadnparton talaltak, de egy korty Szent Tamas
Furmintillata, ize képzeletben a végtelenben eltling
6cednpartra sodorhat barkit.

JFriss, gyimolcsos illat. Kellemes szinek. Egé-
szen tiszta, atlatszd — lvegszerl.” Kellemes egyéni-
ség, néhanyszor megfordult mar borkdstolon, tudja,
hogy melyek a divatos szakkifejezések, illedelme-
sen teljesiti a tandr Ur feladta feladatot. Nem jut
eszébe baratkozni a borral.

.Miutan idén 6sszel, életemben most elészor,
Tokaj kornyékén jartam furmint sz6l6t vasarolni, el-
sésorban a furmintrol a tokaji széléhegyek és az
egész vidék szépsége, varazsa jut eszembe. Azon-
kivil egy pohar jo borrol ilyen j6 tarsasagban az
Oszinteség jut eszembe." Fiatal borasz, &szinte,
okos: szamara jé bor a Szent Tamas Furmint 2019.
— csak jo bor! A tarsasag remek, oril, hogy itt lehet,
és nem mindsiti a bort, noha a tarsasagban 6 az
egyetlen, aki hivatasszerlien ért a borhoz. Lehet,
hogy sokra fogja vinni életében mint borkereskedd?

A j6 bor olyan, mint a j6 vendég. Nem hivalko-
do, nem tolakszik, de jelenlétét élvezed, s orllsz,
mikor viszontlatod.” Ha tudnédm, hogy tanitvanyaim
kozul ki irta ezt, 6t visszahivnam. J6é vendég, szere-
ti a j6 bort, és boldog lennék, ha viszontlatnam. El-
szalasztott kozos jovonket eltemettik egy pohér
borban.

.Beérett az id6, mar jelen vagyok az életem-
ben." Ismeretlenll Utjdra bocsatom tanitvdnyomat:
jarj szerencsével, ifju ember! Ne felejtsd a multat,
figyelj a jovére, légy minden éraban jelen az életed-
ben - és mindig legyen idéd, vdgyad, modod megin-
ni egy pohar igazi bort.

Toltottem volna magamnak is akkor, novem-
berben egy korty bort, de mar ires volt a palack.

Honapok multan, 2022. februar 18-an olvasom
el Ujra volt tanitvanyaim Ats Karoly baratom borardl
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irott széljegyzeteit. Ma este feleségemmel ot Szent
Tamas Furmintot késtolunk. Szétlanul kortyoljuk a
borokat, néma csendben jegyzetelink.

[ttam mar — tiz éve! — madi Furmintot 2012 ka-
racsonyan. Unnep eldtt kozos baratunk borbarja-
ban, nekiink teritett asztal mellett iilve Ats Karcsi-
val, a 2011-es Furminthoz borjuragu levest kana-
laztunk. Oromkupolas este volt, de a bor zamatara,
a leves izére nem emlékszem, csak a megérzott
mentikartya alapjan tudom, hogy akkor este mit et-
tunk, mit ittunk.

A tarsasagnak egy régi Ujsdgbol kiszakitott
laprol olvastam fel egy szazhisz éves, 1893-ban
papirra vetett sirdmot: ,A hegyaljai sz6l6k a haldok-
las utolsod stadiumaba jutottak. Egy-két helyen, pél-
daul az ujhelyi, toronyai, sarospataki, tokaji, tarczali
hegyeken itt-ott még az idén is volt termés, de az a
bor, mit a phyloxerds és a peronospora altal ellepett
tékékrél szlrnek, nem érdemli meg tobbé a hegyal-
jai nevet. Ugy, hogy ma mar elmondhatjuk, mikép a
hegyaljai bor nincs tobbé."

Hangosan nevettunk, boldogan kortyoltuk a re-
mek madi Furmintot. Kézeledett a kardcsony!

Ma este az elsd bor: Ats Pince Furmint, 2020.
Konnyd, jéizl bor, mar délelétt ihato, télen, nyaron,
jovet-menet lehorpinthetd beldle egy poharka; leg-
feljebb ketté, nem tobb — maradjon meg a tobbi az
otthoni jéizl ebédhez. Feleségem szerint ez a bor:
.Johet mindennap.”

Nyitom a kovetkez6 palackot: Szent Tamas Fur-
mint, 2020. Illata a vele egykord, el6z6 bornal sokkal
visszafogottabb, lassan nyilik, ize viszont sokkal iz-
galmasabhb. De jo, hogy vagy — sohajt feleségem. Ez
mar nem délel6tti bor, késé délutan, otthon érde-
mes kibontani a palackot, és ostobasdg egyediil
iszogatni. Ez beszélgetd bor, szerelmemmel, bara-
tokkal, tarsasagban inni valédi orom.

Nem vagyunk egyformak. Feleségem elétt a po-
harak nem durilnek, mindig csak paranyit kortyol,
egyik pohar, masik pohar, egyik pohar, masik pohar...

Poharaim uresek. Toltok magamnak: elsé po-
har, masodik pohar, harmadik pohar...

Szent Tamas Furmint, 2017. Amint poharamba
kerdil, korilkering az ifjabb bornal gyiimolcsdsebb
illata, hajdani, latohegyi kertiink egyik szogletében
vadon termett, aprészem( foldi szamodca illataval
kabit. Harminc évvel ezel6tt tltem a foldon, hajto-
gattam a leveleket, dvatosan csiptem le az apré
szamécaszemeket. A fold folé hajolva elbdditott a
gyimolcs illata. Ez a szamécaillatd bor szamomra
itt és most a kibékdilés itala: barattal, feleséggel, on-
magammal - egy korty bor, és elsimulnak lelkem-
ben az indulatok. ,Furmintom, te drdga” - lelkesedik
feleségem.
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Az én poharam mar Ures, az 0vé még nem —
ilyen a borban sziletett boldog hazastarsi egyensuly.

Tovabblépink: Szent Tamds Furmint, 2016. Mar
az illata fejbe vag. Nem akarok hinni az orromnak:
rajnai rizlingekre emlékezteté dsvanyos illat? Biz-
tos tévedek, szakemberek legyintenének. Kortyo-
lom a bort, marhahust falatoznék mellé legszive-
sebben. Kdposztdba fojtott marhahust, mint masfél
évtizede a gyéri La Mareda étteremben, amikor a
pincér a bor — Szepsy Furmint, Tokaj 2006 — mellé
Suga Péter séf klasszikus recept alapjan ujjaalmo-
dott ételcsodajat ajanlotta. .ize kellemes voltat egy
pohdr kozibe vegyitett bor is felette neveli” - irta a
recept szilbatyja, Cziffray Istvan konyvének hato-
dik, megbdvitett kiaddsaban, Pesten, 1840-ben.
Gondolatban azonnal ellentmondok magamnak: ez
a hatéves Szent Tamas Furmint a magany bora, ak-
kor kell inni — egyeddl! —, amikor fontos dontés el6tt
all az ember, és csak fekete vagy fehér, igen vagy
nem létezik.

Feleségemet ez a bor hosszan tartd ,szipdzas-
ra” készteti. Var a kdstoldssal, sokaig élvezi a ne-
mes ned( illatat.

- Olyan illat ez = mondja —, amellyel barkit meg
lehet gydzni arrél, hogy a bor isteni csoda. Ahogy
haladunk visszafelé az idében, Ggy érzem, minden
bor jobb, mint az eléz6: Tamds, hiszek neked!

Igaza van, mélydl lelkiinkben a mult.

Mar csak egy bontatlan palack arvalkodik az
asztalon: Szent Tamds Furmint, 2014. Nyolcéves bor,
szelléztetni kell: van idénk csillamlé szinében, va-
razslatos illatdban elmerllni. Szerelmi eléjaték:
hosszan gyonyorkodunk kedvesiunkben, nem siet-
tetjik a beteljestlést. Feleségem halk szava: eroti-
kus bor. Boldogsag lenne minden évszakban ilyen
bort inni, néha délben, néha este, néha éjjel...

Poharamban nyolcéves madi Szent Tamas
Furmint: pohar falan csorog ald a bor — de ezek
nem a szokdsos 6lomuveg hatdsu cseppek. Hul-
ldmzo, emelkedd, siillyedd, végtelenil korbeforgd
vonalban csorog ala a bor — mint amikor a morajlé
tenger huzodik vissza méltdsagteljes lassusaggal
apaly idején az eldrasztott partrél. Sok bort ittam
életemben, jobbnal jobb borokat porgettem poha-
ramban: ilyen csodat még soha nem lattam.

Szakralis élmény ez az ital, az utolsé korty
mindenképpen: konny — suttogja hitvesem.

Alvé tenger @ mult — mormolom magamban Pe-
téfi Sandor latomasat.

Bibliai szo: Ki vagy te? Szent Tamds Furmint,
2014 - szakrdlis élmény a bor: megvildgosodas.

Uresek a poharak. A borszertartas véget ért:
ma este valamennyi Szent Tamas boldog vendégei
voltunk.



